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ONUR SOZU

Yaptigim caligmanin, tarafimdan bilimsel ahlak ve geleneklere aykir1 diisecek bir
yardima basvurmaksizin yazildigimi ve yararlandigim biitiin kaynaklar1 kaynakc¢ada

uygun bi¢imde gosterdigimi belirtir ve bunu onurum ile tasdik ederim.
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OZET

Bu arastirma; “Gida imalat1 yapan igletmelerde, standart kullanim diizeyi nedir?”
problem climlesinden yola ¢ikarak hazirlanmistir. Bu ciimleye bagli olarak “Gida imalati
yapan igletmelerde, standart kullanim diizeyi diisiik seviyededir” seklinde temel hipotez
tasarlanmistir. Calismanin amact ise “Organize Sanayi Bolgelerinde gida imalati yapan
isletmelerde standart kullanim diizeylerini tespit etmektir.” Bu galisma, gida iiretimi
yapan isletmelerin, Kullandiklar1 standartlarin tespit edilmesi ve son yillarda 6nem
kazanan ‘“helal” triinlerin belgelendirilmesi konularinda, isletmelerin, tiiketicilerin ve
tim paydaslarin bilgilendirilmesi, tespit edilen sorunlarin ¢éziimiine yonelik Onerileri
icermesi bakimindan isletme anabilim dalinda yapilan ilk g¢aligmadir. Ayrica bu
calismada standartlar, literatiirde ilk kez; dini inanglar geregi olusan standartlar, zorunlu
olan standartlar ve zorunlu olmayan standartlar olarak ii¢ ana kategoride siniflandirilarak

incelenmistir.

Arastirmada elde edilen veriler; isletmelerde dini inanglar geregi olusan
standartlarin, zorunlu olan ve zorunlu olmayan standartlarin kullanim diizeylerinin
diisiik oldugunu gostermektedir. Bu nedenle, temel hipotez “kabul edilir’ olarak

degerlendirilmistir.

ANAHTAR KELIMELER: Gida, Standardizasyon, Helal, Koser, Tiirk Gida Kodeksi.
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ABSTRACT

This research is prepared to clear up the problem “what are the standards usage
levels in food companies”. Appertaining to this problem, it is hypothesized that in food
companies, the standards usage levels are low. The aim of this research is pointing out
that food companies implement the standards usage levels. This research is vitally
important because it is the first research to investigate whether the food companies take
notice of the necessary standards in terms of “halal” and also enlightens the food
companies, consumers and stakeholders about term “halal” that has become important
lately and recommends how this problem can be solved, which makes the research
prominent because this project has not been tackled before. In this research, for the first
time in the literature, standards are classified and examined in three main categories;
first standards which should be formed by religious beliefs, second mandatory standards
and third non-mandatory standards.

The results obtained from this research show that the standards, either coming
from religious beliefs or obligatory/optional in food companies, usage levels are low.
Since appearing findings in this research support the hypothesis, it is evaluated that basic
hypothesis is acceptable.

KEY WORDS: Food, Standardization, Halal, Kosher, Turkish Food Codex.
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GIRIS

Genigleyen pazarlar ve kiiresellesen ticari faaliyetler diinyay1 “ortak tek pazar”
haline getirmistir. Bunun sonucu olarak, gliniimiizde diinyanin diger ucundaki bir
iilkede iiretilen bir {riin iilkemizdeki en kiiglik yerlesim birimindeki isletmelerde
satilmakta veya kullanilmaktadir. Olusturulan bu ortak tek pazarda, isletmelerin
birbirleriyle veya isletmelerin miisterileri ile -alinacak veya satilacak {iriin ve hizmetin
nitelik/niceliklerine iliskin ozelliklerini  bilerek- anlasabilmesi i¢in kurallarin
belirlenmesi yani “ortak tek bir dil” kullanilmasi zorunluluk haline gelmistir. Bu
ihtiyagtan yola ¢ikarak isletmelerin tiretecekleri {iriin ve hizmetlere yonelik nitelik ve
niceliklerinin belirlenmesi ihtiyact dogmustur. Bu kurallar ise “standart” olarak
adlandirilmistir.

Isletmelerce iiretilen her iiriin ve hizmetin merkezinde “insan” vardir. Yani
iiretilen her iiriin ve hizmet insan igindir. Oyleyse insanin tiiketim davranisini etkileyen
her faktoriin etkin olarak belirlenmesi ve triinlerin de belirlenen kurallar ¢ercevesinde
tiretilmesi gerekmektedir. Bu kurallar; dini inanglar geregi olusan kurallar, iginde
yasanilan devletin yasal mevzuati geregi uyulmasi zorunlu olan kurallar ve bireyler ya
da topluluklarca belirlenen ancak uyulmasi zorunlu olmayan kurallar olmak iizere ii¢
ana baslhikta toplanmaktadir. Isletmeler de iirettikleri {iriin ve hizmetleri, bu ii¢ ana
basliktaki kurallar sonucu olusan standartlara gore gerceklestirmektedirler.

Dini inanglar geregi olusan standartlara ve wuygulamalarina, ilk insanin
yaratilisindan bu yana rastlamlmaktadir. Ilk insan olan Hz. Adem Peygamber’den bu
yana Allah (c.c.); insan hayatina dair, nelerin yapilmas: ve nelerin yapilmamasi
gerektigini, nelerin helal, temiz, saglikli ve nelerin haram, pis ve sagliksiz oldugunu
iceren pek cok kurali, el¢ileri olan peygamberleri vasitasiyla yaptigi tebliglerle insanlara
bildirmistir. Yapilan tebligler, siireklilik ve giincellik ilkesi geregi insan hayatinda pek
cok kural olusturmaktadir ve olusturmaya devam etmektedir. Benzer sekilde diger dini
inang gruplarinda da olusturulan kurallar “Dini Inanglarin Geregi Olusan Standartlar”

olarak adlandirilmaktadir.

Zorunlu standart ve uygulamalarina ise insanlarin topluluklar olusturarak

yasamaya basladigi zamanlardan bu yana rastlanilmaktadir. Olusturulan topluluklar



zamanla bugiin kullandigimiz en giincel terim olarak “Devlet” adini almiglardir. Ayni
geemis, aymi kiiltiir, aym1 ortak paylasilan degerlerle insanlar olusturduklar
“Devlet”leri, en az ¢atisma ile yonetmek igin 6nceden belirledikleri bir takim kurallari
yasalastirmislardir. Onceden belirlenmis bu kurallar “Yasa”, “Kanun” veya “Yasal
Mevzuat” olarak adlandirilmaktadir. Devletlerin olusturduklart yasal mevzuatlar ise

“Zorunlu Standartlar’dir.

Devletler, kendi tilkelerinde yasayan insanlarin ihtiyaglarini karsilamak ve kendi
varliklarin1  siirdiirebilmek igin ister istemez iilkelerarasi diizeyde ihtiyaglarini
karsilamak i¢in iliski veya isbirlikleri kurmaktadirlar. Kurulan iligkiler ve igbirlikleri
organizasyonlar araciligiyla kalict hale getirilmektedir. Bu maksatla kurulan
organizasyonlarin olusturduklar1 standartlar ise “Zorunlu Olmayan Standartlar’dir.
Ulkeleraras1 pazarda satilmak iizere iiretilecek iiriin ve hizmetlerde bulunmasi gereken
nitelik ve niceliklerin belirlenmesi, belirlenenlerin test edilmesi, onaylanmasi ve
uygulanmasi i¢in diinyada kurucu iiye iilkeler tarafindan 1947 yilinda Uluslararasi
Standartlar Orgiitii (International Organization of Standards (ISO)) ve bu orgiitiin
tilkemizdeki baglant1 noktasi olarak 18 Kasim 1960 yilinda Tiirk Standartlar1 Enstitiisti
kurulmustur. Bu ya da benzer kuruluslarca belirlenen standartlara goére iiretilen iiriin ve
hizmetler yetki verilen birimlerce degerlendirerek “ISO” “TSE” ve “TSEK” gibi

isaretleri kullanmalarina miisaade edilmektedir.

Insanlar yakin tarihe kadar yiyeceklerini ya kendileri iiretmekteydi ya da
kendileri adina gilivendikleri insanlara irettirmekteydiler. Kdyden-kente goglerle
baslayan sehirlesme ve sonrasinda iletisim ile ulasimda yasanan teknolojik gelismelere
bagl ilerlemeler sonucunda, insanlara yiyecek iiretmek amaciyla ticari maksatla pek
cok gida isletmeleri kuruldu. Son on yillarda kurulan bu gida isletmeleri, diinyada artan
niifus ve yasanan kitliklar nedeniyle hizla kiiresellesen diinya ile birlikte sayica ¢ogaldi.
Bununla beraber gida sektoriindeki triin ile hizmet arzlarindaki ¢okluk; iiretilen
gidalarda “sagliksiz”, “pis”, “haram”, “genetigi degistirilmis iirliin” gibi sorunlarin ve
gidadan kaynaklanan hastaliklarin olugsmasina neden olmaktadir. Bu sebeple iiretilen
gida ile ilgili iirlin ve hizmetin “hazirlandiginda ve/veya tiiketildiginde insan sagligina
zarar vermeyecegi yaklagimi” anlamma gelen “Gida Giivenligi” ¢ok onemlidir. Gida
sektoriinde giderek artan rekabet kosullar1 ve bilgi-iletisim-ulasimdaki gelismeler ile;

EE Y 2 ¢

“giivenilir gida”, “saglhikli”, “temiz”, “helal” “tarladan sofraya kadar izlenebilir iiriin”,



“organik”, “dogal”, “katkisiz” gibi pek c¢ok yeni kavramlarla rekabet iistiinliikleri
saglayacak yeni standartlar ve uygulamalar ortaya ¢ikarilmaktadir. Bu sektorde
ontimiizdeki yiizyillar boyunca en 6nemli ustiinliik saglayacak strateji; “Dini inanglar
geregi olusan standartlar”, “Zorunlu Standartlar” ve “Zorunlu Olmayan Standartlar’a

uygun olarak gida maddelerinin {iretilmesidir.

Gida imalat1 yapan isletmelerin ¢evre kirliligi olan yerlerde olmasi da ayr1 bir
problem sahasi olarak karsimiza c¢ikmaktadir. Ideal yapi olarak gida islemelerinin,
carpik sanayilesmenin 6tesinde daha 6nceden tiim yonleri ile diisiiniilmiis ve planlanmis
yerlerde kurulmasinin 6nemi biiyliktiir. Organize Sanayi Bolgeleri (OSB), gida
imalatinda gerek cevre yonetim sistemi gerekse planli yonetim uygulamalari agisindan
ideal yapilar olarak 6ne ¢ikmaktadir.

Gida imalati ile ilgili olarak tespit edilen ve incelenen bulgular 1s1ginda
calismanin problem ciimlesi; “Gida imalati yapan isletmelerde, standart kullanim diizeyi
nedir?” seklinde belirlenmistir. Bu problem ciimlesine bagli olarak arastirma hipotezi
“Gida imalat1 yapan isletmelerde, standart kullanim diizeyi diisiik seviyededir” seklinde
tasarlanmistir. Problem climlesine ve temel hipoteze bagli olarak, ¢alismanin amact,
“Gida imalat1 yapan isletmelerde, standart kullanim diizeylerinin tespit edilmesi” olarak
belirlenmistir.

Calismanin ana hedef ile birlikte gerceklesmesi hedeflenen alt amaglar;

1. Gida imalat1 yapan igletmelerde standart kullanim diizeyinin,

2. Belge edindikten sonra pazar payinin artip artmadiginin,

3. Zorunlu standart uygulamalarinin en etkili uygulamasi olan galistiriimasi
zorunlu olan meslek gruplarinin ¢alistirilma durumlarinin,

4, Imalati yapilan “son iiriin”iin iginde kullanilan alt fiiriinlerde ve
malzemelerde standart kullanim diizeylerinin,

5. Gida imalat1 yapan isletmelerin {iriinlerin pazarladigi yerler ile standart
kullanimi arasindaki baglanti durumunun,

6. Standardi olmayan iriinlerin laboratuvar analizlerinin yaptirilip
yaptirilmadigini,

7. Gida ihracatinda kargilagilan engellerin tespit edilmesi ve standart

kullaniminin ekonomik, dini, hukuki ve sosyal boyutlarini ortaya koymaktir.



Calismanin alan1 Dogu Anadolu Bolgesi’nin batisinda yer alan Malatya, Elazig,
Bingol ve Tunceli illeri OSB bolgelerinde gida imalati yapan isletmelerdir. Bolge
secimi olarak Tirkiye Istatistik Kurumu’nun (TUIK) smiflandirdign bolgelerden
Malatya’nin i¢inde bulundugu boélge olan TRB1 bolgesi secilmistir. Gida imalati yapan
sektoriin se¢ilme sebebi; gida imalatinda standart kullaniminin dogrudan insan sagligi
ile ilgili olmas1 ve dolayli olarak hem ekonomik ve sosyal hem de ulusal giivenlige
yonelik 6neminin biliylik olmasindandir. Son yillarda diinyada ortaya agikca One
¢ikmaya baglayan yeni yonetim anlayisi olan teoloji (din) temelli teo-ekonomi ve teo-

siyasi bakis agilarinin gida imalatina etkilerini kii¢lik bir alanda aragtirmaktir.

Calisma; tic boliimden olusmaktadir. Birinci bolimde, “Gida Standartlari
Kullanim1” basliginda; kavramlar, standardizasyonun tarihsel gelisimi, standardizasyon
uygulamalari, dini inanglar geregi olusan ‘“helal” ve “koser” uygulamalari, zorunlu
standart uygulamalar1 kapsaminda kanun ve yonetmelik ve tebligler ile zorunlu olmayan
standartlar kapsaminda da Uluslararas1 Standartlar Orgiitii (ISO), Tiirk Standartlari
Enstitiisit (TSE), Kodeks Alimentarius Komisyonu’'nca (CAC) uygulanan standart
uygulamalar1 literatiir taramasi olarak incelenmektedir. Ikinci boliimde “Standart
Kullanim Diizeylerinin Tespitine Yonelik Bir Arastirma” basliginda anket verilerinin
degerlendirilmesi yapilmaktadir. Uciincii  boliimde ise “Sonu¢ ve Oneriler”

sunulmaktadir.



BIRINCI BOLUM
GIDA STANDARTLARI KULLANIMI

Bu boliimde; kavramlar, standardizasyonun tarihsel gelisimi ve standardizasyon
Uygulamalari, dini inanglar geregi olusan “helal” ve “koser” uygulamalari, zorunlu
standart uygulamalar1 kapsaminda kanun ve yonetmelik ve tebligler ile zorunlu olmayan
standartlar kapsaminda da Uluslararas1 Standartlar Orgiitii (ISO), Tiirk Standartlari
Enstitiisit (TSE), Kodeks Alimentarius Komisyonu’nca (CAC) uygulanan standart

uygulamalari literatiir taramasi olarak incelenmektedir.
1.1. Gida Kavram

Maslow, fizyolojik ihtiyaglardan ilk once beslenme ihtiyacinin karsilanmasi
gerektigini vurgulamaktadir. Bununla birlikte beslenme ihtiyacinin ise vicudun
eksikligini veya gereksinimini karsilamak i¢in istah ile ortaya ¢iktigini ifade ederken
beslenme ihtiyacinin karsilanmadik¢a insanin, gidadan baska hicbir seyi diisiinmedigini,
hayal etmedigini, algilamadigini, hatirlamadigini, hissetmedigini ve istemedigini
belirtmektedir. Bu nedenle insanin, 6mrii boyunca gidayir bulabilecegini ve istedigi
zaman ulasabilecegini bildigi zaman daha mutlu oldugunu ve ozgiirliik, ask, sosyal
ihtiyaglar, saygi ve felsefe konularinin ise beslenme ihtiyacindan daha Onemsiz
oldugunu ifade etmektedir (1970:35-37). Gida ve gida ihtiyacinin karsilanmasi insan
i¢cin ¢cok onemlidir. Gida nedir? diye diisiindiigiimiizde veya arastirdiimizda karsimiza
pek ¢ok tanim g¢ikmaktadir. Tirk Dil Kurumu’na (TDK) gore gida; “Yenilebilir,
beslenmeye elverigli her tiirli madde, azik, besin” olarak tanimlanmistir (2011:942).
Uluslararasi alanda en ¢ok kullanilan sozliik olan Redhouse’da ise gida (food); yiyecek,
yemek, besin, iage olarak tanimlanmaktadir (2003:376). Vural’a gore gidanin; beslenme
acisindan, ekonomik agidan ve hukuksal agidan olmak tizere {i¢ tanimi vardir. Beslenme
acisindan gidanmn tanimi, insanin bilyiimesine, yasamini ve sagligini siirdiirmesine
hizmet eden maddedir. Ekonomik agidan gidanin tanimi, insanin biyolojik ihtiyacini
karsilamak igin tiiketilen bir ara¢ yani "mal"dir. Hukuksal agidan gidanin tanimi, "Gida
Maddeleri Mevzuati kapsamina giren her turlu yiyecek ve igecek maddesidir (1992:1).
Yardimer’ya gore gida; saglikli bir hayat i¢in enerji ve madde ihtiyacinin karsilanmasi

maksadiyla viicuda alinan ham maddedir (2014:1-2). Dini inanglar agisindan gidanin



taniminda “Helal” terimi kullanilmaktadir. Helal, Musevi dini, Isevi dini ve Islam
dininde; Allah tarafindan yasak edilmeyen, izin verilen anlamindadir. Batu’ya gore;
Helal gida, ¢iftlikten catala kadar tiim asamalar1 ile Islami kurallara uygun olarak
hazirlanan giday:1 ifade etmektedir (2012:51). Yildirim’a gore; helal gida; bitkisel,
hayvansal, kimyasal ya da mikrobiyolojik kaynakli olan gida {irlinlerinin; hammadde,
ekipman/arag/geregleri, bilesenleri, katki maddeleri, isleme metotlari, isletme kosullari
ve ambalajlari ile birlikte Islam1i kurallara uygunlugunun ifadesi olarak tanimlamaktadir
(www.gidagundemi.com.12.07.2015). Helal gidada dikkat edilmesi gereken konular; et,
hayvan kesimi, jelatin, enzim, alkol, renklendirici, tatlandirici ve diger katki
maddeleridir (Batu, 2012:51-61). Haram ve helal oldugu konusunda siiphe olan
durumlarda ise; Peygamber Efendimiz Hz. Muhammed’in (s.a.v.) belirttigi gibi
sakinmamiz yani uzak durmamiz gerekmektedir (Ugur, 2009:147). 5996 Sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu 3’lincii maddenin 24’{incii
fikrasinda ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yo6netmeligi 4 lincli maddenin j fikrasinda

gida;

Dogrudan insan tiiketimine sunulmayan canli hayvanlar, yem, hasat edilmemis bitkiler, tedavi
amach kullanilan tibbi iiriinler, kozmetikler, tiitiin ve tiitin mamulleri, narkotik veya psikoterapik
maddeler ile kalint1 ve bulasanlar harig, insanlar tarafindan yenilen, icilen veya yenilmesi, icilmesi
beklenen islenmis, kismen islenmis veya islenmemis her tiirlii madde veya iiriin, icki, sakiz ile
gidamin tiretimi, hazirlanmasi veya muameleye tdbi tutulmasi swrasinda kullanilan su veya
herhangi bir maddeyi ifade eder

seklinde tanimlanmaktadir (www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr.11.12.2014). Kodeks
Alimentarius “Food Labelling” gidayi, insanlarin tiikketimi i¢in ham, yari islenmis yada
islenmis maddeler olarak tanimlamaktadir. Bu maddelerin i¢ine i¢ecekleri, sakizlar1 ve
katki maddelerini eklemekte ancak kozmetik iirlinlerini, sigaray1 ve yalniz ilag olarak
kullanilanlart diginda tutmaktadir (2007:2).

Bu tanimlardan yola ¢ikarak, dini ag¢idan helal gidayi; insanlarin yiyecek olarak
tilketmelerine Allah tarafindan yasak edilmeyen ham, islenmis ve yar1 islenmis
maddeler olarak tanimlayabiliriz. Ekonomik agidan gidanin tanimmint “insanlarin
yiyecek olarak tiiketimi i¢in ham, islenmis veya yart islenmis maddeler (icecekler, sakiz
ve katki maddeleri dahil, digerleri hari¢)” olarak yapabiliriz. Beslenme agisindan
gidayi; insanin biiylimesine, yasamini ve sagligini siirdiirmesine hizmet eden ve enerji
ile madde ihtiyacin1 karsilayan hammadde olarak tanimlayabiliriz. Hukuksal agidan

gida kavramimi mevzuatta belirtildigi gibi kullanabiliriz. Bu kavrami detayli olarak
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inceledigimizde dogrudan insan tiiketimine sunulmayanlar, gida kavrami disinda
birakilmistir. Bunlar;

. Canl1 hayvanlar,

.Yem,

. Hasat edilmemis bitkiler,

. Tedavi amagli kullanilan tibbi tiriinler,

. Kozmetikler,

AN O B W -

. Tttin ve mamulleri,

7. Narkotik veya psikoterapik maddeler ile kalint1 ve bulaganlardir. Her ne kadar
bu sayilanlar gida kapsaminda olmasalar da gida zinciri igerisinde yer almaktadirlar ve
insanlar tarafindan yenilecek ve igilecek halde iirlinlerin i¢inde yer aldiklarinda analiz
ve kontrolleri yapilmaktadirlar.

Gida kavrami kapsamina ise;

1. Insanlar tarafindan yenilecek veya igilecek halde olan iiriinler,

2. Icki ve sakiz,

3. Gidanin iiretimi, hazirlanmasi veya isleme tabi tutulmasi sirasinda kullanilan

su veya maddedir.

1.2. Gida Isletmecisi veya Gida Isletmeciligi

Kogel, isletmeyi; belirli bir ortamda, dis c¢evresinden aldigi girdileri, bilgi,
teknoloji ve siiregleri kullanarak miisterisi olan insanlar i¢in deger ifade eden, pazari
olan mal ve hizmetlere doniistiiren ve bunlar1 satan, bunlar1 yaparken bulundugu
cevreye zarar vermeyen, ayri bir kisiligi ve kendine 6zgii bir kiiltiirii olan, degisen kosul
ve sartlara uyum saglayarak yasamini siirdiiren sosyal bir canli olarak ifade etmektedir
(2013:56). Cetin ise isletmeyi (2013:6); iktisadi mal ve hizmet iretmek (ve/veya
pazarlamak) ic¢in faaliyette bulunan kurulus” olarak tanimlamaktadir. Eksi ve
arkadaslarina gore; gida isletmesi, tarim, hayvancilik ve balik¢iliktan elde edilen
hammaddeyi, uyguladig: ¢esitli islemlerle, raf 6mrii uzun ve tiikketime hazir {irlinlere
doniistiiren bir is koludur (2012°den aktaran T.C. Kalkinma Bakanligi 10. Kalkinma
Plan1 2014:1). T.C. Kalkinma Bakanligi 10. Kalkinma Planina gore; gida isletmesi
kavrami; islenecek hammaddenin temininden baglayarak, iiretilen gida iriinlerinin

kaliteli ve giivenilir bir sekilde tiiketiciye sunulmasina kadar gegen biitiin siiregleri



kapsamaktadir (2014:1). 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem

Kanunu 3’iincii maddenin 24’{incii fikrasinda, gida isletmeleri;

Kar amacl olsun veya olmasin kamu kurum ve kuruluslar ile ger¢ek veya tiizel kisiler tarafindan
gidanin iretimi, islenmesi ve dagitimmin herhangi bir asamasinda kontrolii altinda ytiriitiilen
faaliyetlerin, mevzuat hiikiimlerine uygunlugundan sorumlu olan gercek veya tiizel kisi”

seklinde tanimlanmaktadir (www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 11.12.2014). Bu
tanimlardan yola ¢ikarak gida isletmesini; “insanlarin yiyecek olarak tiiketimi icin
belirli bir ortamda dis ¢eVresinden aldigi girdileri, bilgi, teknoloji ve siiregleri
kullanarak, iktisadi mallar olarak ham, islenmis veya yari islenmis maddeler (i¢ecekler,
sakiz ve katki maddeleri dahil, digerleri hari¢) haline getiren, dagitan, satan ve bunlari
vaparken g¢evresine zarar vermeyen ayri bir kigiligi olan sosyal bir varlik ve kurulus”
olarak tanimlayabiliriz.

Uluslararas1 standart sanayi siniflamasi-3 (ISIC-3) ve AB Ekonomik
Faaliyetlerin Istatistiksel Siniflandiriimasi (NACE) sistemlerine gore; gida isletmeleri,
hammaddelerin bir ya da birden ¢ok islem gormesi ile elde edilen driinleri
kapsamaktadir. Bu kapsamda gida isletmeleri dokuz alt sektorden olusmaktadir. Bunlar;

1. Etve et liriinleri,
Siit ve siit tirtinleri,
Su tiriinleri,
Tahil ve nisasta Uriinleri,
Meyve-sebze isleme,
Bitkisel ve hayvansal ham ve kat1 yaglar,

Diger gida tiriinleri,

© N o g B~ WD

Yem sanayi

9. Icecek imalati sektérleridir (T.C. Kalkinma Bakanhig 10. Kalkinma Plam
2014:1).
1.3. Gida Giivenligi

Diinya niifusundaki hizli artis, gida maddelerine olan talebi de yogun bir sekilde
arttrmistir. Ureticiler artan talebi, mevcut tarim alanlarindan daha fazla iiriin alarak
karsilayabilmek ig¢in Kimyasal triinleri kullanmaya baslamislardir. Erden’e gore; “Yesil
Devrim” olarak adlandirilan bu siireg, tiretimde Onemli artiglarin oldugu 1960’larda
baslamistir. “Yesil Devrim”de, zirai ilaglar ile kimyevi giibreler bilingsiz, yanlis ve asiri

sekilde kullanilmistir. Bu durum insan sagligi ilizerinde daha c¢ok bitkisel gidalardan
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kaynaklanan olumsuz etkilerin ortaya ¢ikmasina neden olmustur (2012:15). 1990’lardan
bugiine kadar “deli dana (BSE)”, “kus gribi (H5SN1)” ve “dioksin krizi” gibi hayvansal
gidalardan kaynaklanan hastaliklar zaman zaman ortaya ¢ikmustir (iba, 2013:162;
Erden, 2012:17). Kog ve Ceylan’a gore; gidalarin saglik tehlikesi yaratacak kimyasal,
biyolojik ve fiziksel etkilerden korunmasi ve her tiirlii bozulma ile bulasmaya yol agan
etkenlerden arindirilarak tiiketime uygun hale getirilmesi gida giivenligi olarak ifade
edilmektedir (2008:1067). Gerek bitkisel gerekse hayvansal gidalarda, kimyasal,
biyolojik ve fiziksel nedenlerden kaynaklanan bu hastaliklar veya yasanan
olumsuzluklar, gida giivenliginin ne kadar 6nemli oldugunu gostermektedir.

Gida ve Tarim Orgiitii (Food and Agriculture Organization (FAO)) ile Diinya
Saghk Orgiiti'nce (World Health Organization (WHO)) yaymmlanan, Kodeks
Alimetarius Gida Hijyeni Temel Metinleri’nden uyarlanan gida giivenligi tanimi; TS
EN ISO 22000 sayili “Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri- Gida Zincirindeki Tim
Kuruluslar i¢in Sartlar” isimli Tiirk Standardi’nda (2006:2),

Gidanin amaglanan kullanimina uygun olarak hazirlandiginda ve/veya tiiketildiginde tiiketiciye
zarar vermeye neden olmayacagi yaklagimi’dir. Gida giivenligi, gida giivenligi tehlikelerinin
ortaya ¢ikmasi ile ilgilidir ve yetersiz ya da dengesiz beslenme gibi diger insan saglig1 sorunlarin
kapsamaz.

olarak belirtilmektedir. iba’ya gére gida giivenligi; amaclandigi bi¢imde
hazirlandiginda, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri ile tiiketilmeye uygun
ve besin degerini kaybetmemis gidadir (2013:82). Bilici ve arkadaslari “gida
glivenligini, besleyici degerini kaybetmemis, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
acidan temiz olan bozulmamis besinler” olarak ifade etmislerdir (2008’den aktaran
Baycar, 2014:4). AB Sozliigiinde ise gida giivenligi, “yemek i¢in giivenli gida” olarak
tanimlanmistir. Codex Alimentarius “Food Hygiene” (2013:4); gida giivenligini,
gidanin hazirlandiginda veya tiiketildiginde tiiketiciye zarar vermeyeceginin garanti
edilmesi olarak tanimlamaktadir. Bu tanimlamalardan yola ¢ikarak gida giivenligini,
“tiiketildiginde Kkimyasal, biyolojik ve fiziksel nedenlerden dolayr insana zarar
vermeyecegi, yemek i¢in giivenli oldugu yaklasim:” olarak ifade edebiliriz.

Diinya Saglik Orgiiti (DSO) “Gida Giivenligi” isimli ¢aligmasinda her yil
gelismekte olan iilkelerden 2 milyon insanin gidadan kaynaklanan hastalifa maruz
kaldigint bildirmektedir (www.who.int. 11.07.2015). Diinyanin en gelismis iilkesi olan
Amerika’da, Hastaliklar1 Kontrol ve Onleme Merkezinde yapilan galismada, her yil 9
milyon kisinin gidadan kaynaklanan hastaliga yakalandigi ve bunlardan 55.000 kisinin
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hastanede tedavi gordiigii, yaklastk 1000 Kkisinin ise hayatin1 kaybettigi tahmin
edilmektedir (www.cdc.gov.11.07.2015). Amerikan niifus biirosunun 4 Temmuz
2014’te  yaptigi  nifus  sayimmmnda — Amerikan  niifusu  318,881,992’tiir
(http://www.census.gov. 11.07.2015). Genel olarak niifusa orantilandiginda her yil
ABD halkiin % 3’1, gidadan kaynaklanan hastaliklara yakalanmaktadir. Halkman’in
belirttigine gore; 1995 yilindan giiniimiize gida kaynakli hastaliklarin sayisinda stirekli
bir artis gozlenmektedir (2013:4). Tirkiye'de 1993-1998 yillar1 arasinda 26.155 gida
kaynakli hastalik saptandigi ve 175 Kisinin 6ldiigii bildirilirken, 1999-2000 yillarinda
161.855 gida kaynakli hastalik vakast kaydedilmistir (Gida Giivenligi ve
Mikrobiyolojik Riskler. Aybak Natura Analiz Laboratuvar Hizmetleri San. ve Tic. Ltd
Sti’den aktaran Halkman, 2013:4). Kaya ve Tosun 2013’ten aktaran Karagdzlii;
iilkemizde ise toplam 235 (misir unu, bugday unu, arpa unu, pirin¢ unu, kuru iizlim,
kuru incir, kuru erik, pekmez) organik Ornekte aflatoksin, okratoksin ve fumonisin
analizlerinin yapildigini1 bunlardan % 14.46’sinda aflatoksin, % 43.43’linde okratoksin
A, % 24.88’inde fumonisin (insan sagligl i¢in uygun olmayan maddeler) saptandigini
bildirmektedir  (http://www.gidaguvenligikongresi.org. 11.07.2015). Bu sonuglar,
diinyada ve iilkemizde gida giivenliginin 6nemli bir sorun oldugunu gostermektedir.
Gida giivenligi (food safety), genellikle gida teminati (food security) ile
karistirtlmaktadir. Gida teminati ise “insanlarin yasamalar1 i¢in gerekli gidanin her
zaman karsilanabilmesini” ifade etmektedir (iba, 2008:10-28). Ozellikle niifusu ¢ok
olan iilkeler i¢in gida teminati ¢cok onemlidir. T.C. Kalkinma Bakanlig1 10. Kalkinma
Planinda; diinyada 2000’li yillardan sonra gida arz ve taleplerinde yasanan hizli
degisimlerin temel nedenlerini, dogal nedenler ve iklim degisikligi, enerji ve
girdilerdeki fiyat artiglari, niifus artisi, gida tiriinlerinin baska alanlarda (biyo-yakit gibi)
kullanilmasi olarak gérmektedir. Rehber’e gore; son yillarda biiyiik yatirnmeilarin gida
sektoriine ilgisi artmaktadir (2012°den aktaran T.C. Kalkinma Bakanligi 10. Kalkinma
Plan1 2014:3). Belirtilen nedenler ve gelismelerin sonucunda, diinyada gida fiyatlari
artmaktadir ve bu durum diinyada kalict gida teminati sorununun olusacagini
gostermektedir. Ancak bu sorun daha ¢ok gelismekte olan veya az gelismis iilkelerde
daha ¢ok yasanacak ve bunalim ve savaslarin ¢ikmasina neden olacaktir. Kog’a gore;

niifusu ve satin alma giicii yiiksek iilkelerden Cin, Rusya ve Hindistan’in bazi1 Asya
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tilkelerinde toprak satin alma veya kiralama yontemleriyle bu olumsuzluklari gidermeye
calismaktadir (2012’den aktaran T.C. Kalkinma Bakanlig1 10. Kalkinma Plan1 2014:3).
1.4.Gida Zinciri

Giliniimlizde insanlarda sebebi belli olmayan hastaliklarin oran1 giderek
artmaktadir. Bunlarin beslenmeyle direkt iligkisi olduguna dair bir¢ok goriis vardir.
Oner’e gore; hayvansal gidalardan kaynaklanan tehlikeler yiiksek seviyedir ve bu
tehlikelerin kaynaklar1 “yem ve i¢indeki maddeler (kalintilar ve kemik unu vb)” ile
“hayvan hastaliklarinda kullanilan veteriner tibbi iriin kalintilaridir” (2012:193).
Erden’e gore; bitkisel gidalardan kaynaklanan tehlikelerin kaynaklar1 “zirai ilaglar ve
kimyevi giibrelerin bilingsiz, yanlis ve asir1 sekilde kullanilmasidir” (2012:15). Hem
hayvansal hem de bitkisel gidalardan kaynaklanan bu tehlikelerin gidaya gecmesi
miimkiindiir. Bu tehlikelerin 6nlenmesi i¢in gidanin {iretildigi yerden baslayarak tiiketildigi
yere kadar bir zincirin halkalar1 gibi arada kopukluk olmadan kontrol edilmesi
gerekmektedir. Gida zinciri; TS EN ISO 22000 sayili “Gida Giivenligi Yonetim
Sistemleri- Gida Zincirindeki Tiim Kuruluslar igin Sartlar” isimli Tiirk Standardi’nda
(2006:2);

Gidanin ve ingradiyentlerinin birincil tiretiminden tiiketimine kadar olan, iiretim, proses, dagitim,
depolama ve hazirlama gibi birbirini takip eden basamaklar ve iglemler olarak tanimlanmaktadir.
Ancak bu terim, gida iiretimi i¢in kendisi hem gida iireten ve hem de gida olarak tiiketilen
hayvanlarin beslenmesinde kullanilan yemleri de kapsar. Gida zinciri ayn1 zamanda gida ile ya da
hammaddelerle temasta bulunan materyallerin {iretimini de igermektedir.

Codex Alimentarius “Food Hygiene”; gida zincirini, ana ireticiden son tiiketiciye
kadar olan siire¢ olarak tanimlanmaktadir (2013:2). Bukeviciute vd. (2009:4) gida
zincirinin, ilk tretimin yapildigi tarim sektorii, gidanin islendigi yada islem goérdigii
sanayi sektorii ve dagitim sektorii (toptan ve perakende) olarak bu ii¢ ana boliimden
olustugunu ifade etmektedirler. TUBITAK Bilim, Teknoloji ve Yenilik Politikalar:
Daire Bagkanligi ise (2010:3) gida zincirini; birincil idiretim (hayvancilik, ziraat,
balik¢ilik) sonucu elde edilen tarimsal ve hayvansal hammaddelerin, sanayide
islenmesi, tiiketiciye ulasincaya kadar siiregteki her asamada gidanin Kkalite ve
giivenliginin saglanmasi olarak tanimlamaktadir. Bu tanimlarda yola ¢ikarak gida
zincirini “ilk iireticiden son tiiketiciye kadar olan siiregteki, tiretim, isleme, dagitim,

depolama, pazarlama faaliyetlerinin tamami” olarak tanimlayabiliriz.
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1.5. Standart ve Standardizasyon

Insan belirli sikliklarla tekrarlayarak yaptig: isleri ve iiriinleri bir diizen veya bir
kural bularak yapmaya calisir. Bu sayede hem islerini kolaylastirir hem de yaptig isi
veya lriinleri birbirine benzetebilir. Bu arayis “standart” kavraminin olugsmasina neden
olmustur. Standardin kavramsal olarak pek ¢ok tanimi vardir. Bunlardan bazilarina
deginmek gerekirse; Kogel’e gore standart, kalite yonetimi felsefesini uygulamak
isteyen isletmelerin sonunda ulasmalar1 gereken noktalar1 tanimlar olarak
belirtilmektedir (2013:381). Kiigiik (2004’ten aktaran Demirel, 2009:44) standard;
“{iretimde, anlamda, 6lgmede ve deneyde birliktelik” olarak tanimlamaktadir. Demirel’e
gore “standart, standardizasyon c¢alismasi sonucunda ortaya ¢ikan belge, dokiiman veya
eser” anlamina gelmektedir (2009:44). Tiirk Dil Kurumu (TDK) standardi: “1. Belli bir
tipe gore yapilmis, tek bigim. 2. Belirli dl¢iiler, yasaya, kullanima uygun olan 6l¢iin. 3.
Bir igletmede bir iiriin, bir ¢alisma ydntemini, iiretilecek miktart belirlemek igin
konulmus kural.” olarak tanimlamaktadir (2011:2160). Redhouse’da standart; “herkesge
itibar edilen veya umumca kabul edilen kural” olarak tanimlanmaktadir (2003:947).
Uluslararas1 Standardizasyon Teskilati (ISO) tarafindan yapilan tanimlara gore; Tiirk
Standartlar1 Enstitiisii (TSE) standardin tanimini, “Imalatta, anlayista, dlgme ve deneyde
bir 6rnekliktir.” olarak yapmaktadir (www.tse.org.tr. 05.12.2014). Varol’a gore standart,
ilgili bitlin taraflarin bir araya gelerek hazirladiklary; irilinlerin, stireglerin ve
hizmetlerin amaca uygun olmalarin1 temin edecek teknik spesifikasyonlarin, tanimlarin,
karakteristiklerin, kurallarin ve yol gosterici hiikiimlerin yer aldigi dokiiman haline
getirilmis anlasmalardir (2008:47). “Standard1 bu kavramlardan yola ¢ikarak yeniden
tanimlamak gerekirse; standart: kullamldigi alanda kural koyucular tarafindan
belirlenmis ya da taraflarca yapilmas: beklenen emir ve kuraldir.

Uluslararas1 Standardizasyon Teskilati (ISO) tarafindan yapilan tanimlara gore;
TSE, standardizasyonu; “Belirli bir faaliyetle ilgili olarak ekonomik fayda saglamak
tizere biitilin ilgili taraflarin yardim ve igbirligi ile belirli kurallar koyma ve bu kurallari
uygulama islemidir.” olarak tanimlamaktadir (www.tse.org.tr.05.12.2014). Demirel ise
standardizasyonu; “ekonomik fayda saglamak amaciyla is hayatinda belirli kurallar
konularak bu kurallarin uygulanmasidir” olarak ifade etmektedir (2009:46-51). Bu
tanimlardan yola ¢ikarak en kisa sekilde yeniden tanimlanirsa standardizasyon: bir

alanda dnceden belirlenmis kurallarin uygulanmasidir. Standardizasyon yani 6nceden
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belirlenen kurallar1 uygulamak; iireticiye, tiikketiciye ve iilke ekonomisine fayda saglar.
Gok’e gore; isletmeler, kiiresellesmenin getirdigi agir rekabet kosullar1 altinda
devamliligin1 saglayabilmek igin, uluslararasi kalite ve standartlara gére mal ve hizmet
tretimi  yapmak zorundadirlar (2009:21). Demirel’e goére; standardizasyon
uygulamalari; sanayide, kalitenin yiikseltilmesine, teknolojide yenilesmeye, giivenilir
sartlarda tretimde bulunmaya, rekabet imkanlarinin arttirilmasina, tiiketiciler ile
givenilir ve uyumlu iliskilerin olmasina yardimci olmaktadir (2009:48). TSE
standardizasyonun faydalarmi smiflandirarak sdyle ifade etmektedir. Ureticilere
sagladigr yararlar sunlardir; tiretimin belirli plan ve programlara gore yapilmasina
yardimer olur. Uygun kalitede ve seri imalata imkan saglar. Kayip ve artiklari en aza
indirir. Verimliligi, tirlin ve kar1 artirir. Depolamay1 ve tasimayi kolaylastirir, stoklarin
azalmasini saglar. Maliyeti diigiiriir. Tiiketicilere sagladigi yararlar sdyledir; can ve mal
giivenligini saglar. Karsilastirma ve se¢im kolayligi saglar. Fiyat ve kalitede
aldanmalar1 onler. Ucuzluga yol acar. Dolayli yonden sagligi korur. Tiiketicinin
bilinglenmesinde etkili olur. Ekonomiye sagladigi katkilar ise soyledir; Kaliteyi artirir,
emek, zaman ve hammadde israfin1 ortadan kaldirir. Sanayiyi belirli hedeflere yoneltir.
Arz ve talep dengesinin kurulmasina yardimci olur. Yanlis anlamalari ve
anlasmazliklar1 ortadan kaldirir. Thracatta ve ithalatta {istiinliik saglar. Yan sanayi
dallarinin kurulmasi1 ve gelismesine yardimci olabilir. Rekabeti artirarak kotii mali
piyasadan siler (www.tse.org.tr.11.07.2015).

Gida insan i¢in vazgegilmez bir ihtiya¢ maddesidir. Gidanin gerek birincil
iiretim kaynaklarinda (tarim, hayvancilik ve balik¢ilik) iiretilmesi gerekse ikincil {iretim
kaynaklarinda islenmesi veya iiretilmesi ve sonrasinda dagitilarak tiiketiciye
ulastirilmast siirecindeki tiim isletmeler gida isletmesi olarak ve bu zincir ise gida
zinciri olarak isimlendirilmektedir. Ureticiden tiiketiciye kadar olan bu zincirde gidanin
insan saglhigina zarar vermeyecegi yaklasimi olan “gida gilivenligi’nin saglanarak son
kullaniciya ulastirilmast i¢cin en Onemli ilke gida giivenligi konusunda Onceden
belirlenmis kural ve emirlerin uygulanmasidir yani standartlarin kullanilmasidir.
Standartlarin kullanilmasi, standardizasyon uygulamalar1 olarak adlandirilmaktadir.
Standardizasyon uygulamalari, hem isletmelere, hem tiiketicilere, hem de {ilke

ekonomisine kazang saglamaktadir.
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1.6.Standardizasyonun Tarihsel Gelisimi

Standardizasyonun tarihsel gelisimi yani “bir alanda oOnceden belirlenmis
kurallarin uygulanmasi” insanin ilk yaradilis1 ile birlikte baglamaktadir. Bu nedenle
standardizasyonun tarihsel gelisimini incelerken, standardin olusumundaki etken olan

ic ana baglikta ele alinmas1 gerekmektedir. Bunlar;

1. Dini inanglarin geregi olusan standardizasyon uygulamalari,
2. Zorunlu standardizasyon uygulamalari,

3. Zorunlu olmayan standardizasyon uygulamalari’dir.

1.6.1. Diinyada Tarihsel Gelisim

M.O. yaklasik 4500°1ii yillarda Allah (c.c.) tarafindan yaratilan ilk insan ve Ilk
Peygamber olan Hz. Adem’den bu yana insanlar igin hayata dair biitiin kurallar,
Allah (c.c.) tarafindan gonderilen kutsal kitaplarda belirtilmistir ve kutsal kitaplarda
belirtilenler insanligin ilk standardlaridir. Kur’an-1 Kerim’in 7’nci Suresi olan Araf

(13

Suresi’nin 157’nci ayetinde belirtildigi gibi . Iste o Peygamber onlara iyiligi
emreder, onlar1 kétiiliikklerden men eder, onlara iyi ve temiz seyleri helal, kotii ve pis
seyleri haram kilar. ...” hiikkmiinden de anlasildig1 iizere Senol’un (2007:34) da; “Allah
Teéala’nin temiz yiyecekleri helal, pis yiyecekleri de haram kildig1 gercegi gbz oniinde
tutuldugunda les, kan domuz eti vb. seylerin ilk peygamberden beri haram oldugu
rahatlikla sdylenebilir.” ifadesinden de, giiniimiizde “Helal standart” olarak kullanilan
standarttan yola ¢ikarak, gidaya yonelik ilk standart Yaradan tarafindan ilk insandan bu
yana siirekli var edilmistir. M.O. 4236 yilinda, tarihte ilk kez kayitlarda yilin 365 giin
oldugu bilgisi Misirlilarda bulunmustur (www.ansi.org.24.12.2014). M.O. 4000
yillarinda “Firavun Dirsegi” yaygin bir sekilde standart olarak kullanilirdi. Karsilik
degeri ise; 2 ayak, 2 karis, 6 el genisligi ve 24 parmak kalinligina esit sayilmisti
(Yandayan, 1-2,4-5). M.O. 4000 yillarinda Babil'de iiretilen mallarin standart oldugu
tespit edilmis ve bunlarin {izerine konulan etiketler bulunmustur (Kii¢iik, 2004’den
aktaran www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). M.O. 3000 yillarinda Firat ve Dicle
Vadisi’nde Siimerler, bugiin kullandigimiza olduk¢a benzer bir takvim bulmustur.
Stimer ¢iftgisi bir yil1 30’ar giinliik aylara, her bir giinii 12 saate ve her saat 30 dakikaya
bolmiistiir  (Www.ansi.org.24.12.2014). M.0O. 2400-2350 yillarinda Babil Krali

Dungi’nin agirlik dlgiilerinin standartlarini tespit ettirerek asillarini saklayip kalibrasyon

14


http://www.ansi.org/
http://www.tr.wikipedia.org/
http://www.ansi.org/

calismalarma baslamistir. M.O. 2000°li yillarda Hindistan'da tuglalar kullanilmistir
(Kiigiik, 2004°den aktaran www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). M.O. 1391-1271 yillar
arasinda yasadigi “Wikipedia Moses’ta (2014) belirtilen Musevi dini Peygamberi Hz.
Musa’ya Allah (c.c.) tarafindan gonderilen Tevrat’ta, hayata dair biitiin kurallarin yani
sira helal ve haramlara yonelik standartlar belirtilmistir. M.O. 9. yiizyilda Israil'de
yaptlmis canak ve c¢omlekler bulunmustur (Kiigiik, 2004’den aktaran
www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). M.0.7-2 ile M.S. 30-33 yillar1 arasinda diinyada
bulundugunu “Wikipedia Jesus”ta (2014) belirtilen Isevi dini Peygamberi Hz. isa’ya
Allah (c.c.) tarafindan gonderilen Incil’de, hayata dair biitiin kurallarin yani sira helal ve

haramlara yonelik standartlar belirtilmistir.

610-632 yillar1 arasinda Islam dini Peygamberi Hz. Muhammed’e (s.a.v.) Allah
(c.c.) tarafindan gonderilen Kur’an-1 Kerim’de, hayata dair biitiin kurallarin yaninda
haram ve helale yonelik standartlar belirtilmistir. 611-632 yillarinda Islam dini
Peygamberi Hz. Muhammed (s.a.v.) zamaninda “Hisbe Teskilatr” uygulamasi ile
ornegin carsilarin nizam ve diizenini saglama, dl¢ii ve tartilar1 kontrol etme gibi Islam
dininin hos gormedigi ticaret uygulamalarin1 engellemek i¢in denetim yapardi. Daha
sonra bu uygulama dort halife déneminde uygulanmis ve miiteakiben birgok Islam
tilkesinde uygulanmaya devam edilmistir (Kazici, 1988 : 16). 1101 yilinda Kral I’inci
Henry tarafindan; kendi burnundan el bag parmagina kadar olan mesafeyi “yard” adiyla
isimlendirmis ve standart olmasimi Onermistir (Yandayan, 1-2,4-5). 1180-1225
yillarinda Fiitiivvet teskilati (Esnaf Teskilati) Abbasi Halifelerinden En-Nasir Lidinillah
Eb0’l- Abbas Ahmed’in halifeligi zamaninda kurulmustur (www.tr.wikipedia.org.
25.12.2014). 1205 yilinda Ahi Evran, Araplarin kurdugu “Fiitiivvet Teskilati”ndan
(Esnaf Teskilat1) etkilenerek, Anadolu'ya gelmesinden kisa bir siire sonra ilk olarak
Kayseri'de Ahilik Teskilatini  kurmustur (Bayram, 1991:130,132°den aktaran
www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). Ahilik teskilati diger bir deyisle esnaf teskilati;
Osmanli Imparatorlugu’nda 17. Yiizyila kadar Islam kiiltiirii ve ahlaki ile birlikte
yeniden tanimlanan bir esnaf standardizasyon kiiltiirii olusturmustur (Cagatay, 1990:
15°den aktaran www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). 1502 yilinda “Kanunname-i Ihtisab-
1 Bursa” (Bursa Belediye Kanunu) fermani, Sultan II. Bayezid tarafindan hazirlanarak
yiiriirliige konmustur. Iceriginde gida, taki, esya gibi bircok iiriine ait standartlar
belirtilmis ve ceza hiikiimlerine de yer verilmistir (Siindiis, Eyliil 1989: 13) (ilk
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yayimlanmis hali Istanbul Topkap1 Miizesi’nin Revan Kiitiiphanesi’nde bulunmaktadir)
(Bayezid, 2011: 1-30). 1528 yilinda ilk sabit uzunluk standardinin olusturulmasi
maksadiyla “Paris — Amiens” arasindan gegen meridyen olgtilmistiir 1790 yilinin Mart
aymda Paris’te bir araya gelen bilim insanlari, Dunkerque - Barcelona tizerinden gegen
meridyenin 1/40 000 000’nunu yeni referans uzunluk ve birimini de “METRE” olarak
kabul etmislerdir (Yandayan,1-2,4-5). 1793 yilinda Amerikan ordusunun 10.000 adet
tifek siparisi alan Eli Whitney ayr1 ayr1 boliimlerde iiretilen tiifek pargalarini hizla
birlestirmistir (Kii¢iik, 2004’den aktaran www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). 1837
yilinda uzunluk o6l¢iileri i¢in metrenin tek gecerli birim oldugu agiklanmistir.1872
yilinda “argiv metreden” 30 adet metre asil standardi ve 1879 yilinda ise 40 adet
Kilogram asil standard: iiretilmistir. 1879°da metre ve kiitle birimi 1’inci Olgiiler ve
Agirliklar Genel Konferansinda onaylanmis ve gegerliligi kabul edilmistir (Yandayan,
1-2,4-5). 1906 yilinda merkezi Londra’da olmak {izere Uluslararasi Elektroteknik
Komisyonu (IEC) kurulmustur (Ozdemir M. , 2013). 1927 yilinda; Tiirkiye’de 992
sayili “Seriri ve Gidai Taharriyat ve Tahlilat Yapilan ve Masli Teamiiller Aranilan
Umuma Mahsus Bakteriyoloji ve Kimya Laboratuvarlar1 Kanunu” ile gida maddelerinin
analizini yapan laboratuvarlar icin diizenleme yapilmistir. 1930 yilinda; Tiirkiye’de
1593 sayilt “Umumi Hifzissthha Kanunu” ile gida satisina ve gidalarin niteliklerine
yonelik yasal diizenlemeler yapilmistir. 1947 yilinda Uluslararas1 Standartlar Orgiitii
(International Organization of Standards (ISO)) kurulmustur (Www.iso.org.
30.01.2015), (Ozdemir M. , 2013). 1951 yilinda ISO, ilk standardi olan “ISO/R 1:1951
Standard reference temperature for industrial length measurements” yayinlamistir.
1952 yilinda; Tiirkiye’de “Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg ilgilendiren Esya ve
Levazimm Hususi Vasiflarin1 Gosteren Tiiziik’le” ayrintili olarak gidalarin tiirlerine
yonelik nitelikler ve nicelikler belirlenmistir. 1960 yilinda “Sl - International System of
Units” veya “Uluslararas1 Temel Olgii Birimleri”nin

a. Uzunluk : Metre (m)

b. Kiitle : Kilogram (kg)

c. Stcaklik : Kelvin (K)

¢. Zaman : Saniye (s)

d. Elektrik akimi: Amper (A)
e. Isik siddeti : Kandela (Cd)
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f. Madde miktar1 : Mol (mol) (Yandayan, 1-2,4-5) oldugu ISO 31 standard: ile
yayimlanmistir (www.iso.org. 30.01.2015). 1963 yilinda Birlesmis Milletler Gida ve
Tarim Orgiitii ile Diinya Saghk Orgiitii tarafindan Uluslararas1 Gida Standartlari
olusturmak maksadi ile CODEX Alimentarius Komisyonu’nun kurulmustur
(www.codexalimentarius.org. 27.12.2014). 1963 yilinda Tirkiye’de ilk kalibrasyon
laboratuvar:t Hv.K.K.l1g1 biinyesinde kurulmustur (Yiiksel,2008:8). 1973 yilinda Avrupa
Elektroteknik Standardizasyon Komitesi (CENELEC) olusturulmustur. 1975 yilinda
Avrupa Standardizasyon Komitesi (CEN) olusturulmustur (Ozdemir M. , 2013). 1983’te
17'nci Olgiiler Agirliklar Genel Konferansinda metre “Isigin vakum ortaminda 1/c
saniyede yol aldig1 mesafe” olarak tanimlanmis ve kabul edilmistir (Yandayan, 1-2,4-5).

1984 yilinda islam Kénferans: Orgiitii’niin (IKO) Ekonomik ve Ticari Is Birligi
Daimi Komitesi toplantisinda (Meeting of the Economic and Commercial Cooperation
Standing Committee) (COMCEC) islam Devletleri arasinda standartlarm uyumu
konusu ilk kez ele alinmistir. 1985 yilinda ise Islam Devletleri Standardizasyon
Uzmanlar1 Grubu (The Standardization Experts Group for Islamic States) (SEG)
olusturulmustur (www.smiic.org. 14.06.2015). 1991 yilinda 11-15 Mart tarihlerinde
Kanada’da CODEX  Alimenterius Komisyonu’nun toplantisinda  gidalarin
etiketlendirilmesi konusunda bir calisma yapilmis ve yapilan ¢alismanin 5.1 (1v)
maddesinde “halal” ve “kosher” gibi dini gereksinimlere goére de bir betimleme
yaptlmigtir (CODEX Alimenterius Commission, 1991). 1997 yilinda CODEX
Alimenterius Komisyonu tarafindan CAC/GL 24-1997 numarali ve “General Guidelines
For Use Of The Term —Halal-" isimli kodeks olusturulmustur. 1999 yilinin Temmuz
aymda Istanbul/Tiirkiye’de yapilan Islam Konferans1 Orgiitii'niin (IKO) Ekonomik ve
Ticari Is Birligi Daimi Komitesi toplantisinda Islam Ulkeleri Standard ve Metroloji
Enstitiisii  (SMIIC) Genel Sekreterligi Istanbul’da olmak iizere kurulmustur
(www.smiic.org. 14.06.2015). 2011 yili Aralik ayinda; Islam Konferans1 Orgiitii (OIC)
uzman grubu tarafindan hazirlanan ve Islam Ulkeleri Standard ve Metroloji Enstitiisii
(SMIIC) tarafindan da uyarlanan, TSE Mamul Gidalar ihtisas Grubu’nca diizenlenen ve
TSE Teknik Kurulu’nca da kabul edilen TS OIC/SMIIC 1 numarali, ICS 67.020 kodlu
Helal Gida Genel Kilavuzu (General guidelines on halal food) yiiriirliige girmistir.

Yukarida bahsedilenler tarihte tespit edilmis 6nemli standardizasyon 6rnekleridir.

Gilinlimiizde, Uluslararas1 Standardizasyon Teskilatt (ISO) ile tyelik ve iliski
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durumunda olan iilke sayist 2013 yilinda 164 iken, 2015 yili basinda ise 166’ya
ulasmistir (Www.iso.org. 27.12.2014 ve 30.01.2015). Islam Ulkeleri Standard ve
Metroloji  Enstitiisii’'ne (SMIIC) iiye 23 ilke bulunmaktadir (www.smiic.org.
14.06.2015).

1.6.2. Tiirkiye’de Tarihsel Gelisim

Tiirkiye’de  standardizasyonun  tarihsel  gelisiminde  6nemli  oldugu
degerlendirilen olaylar soyledir. 1205 yilinda Ahi Evran, Araplarin kurdugu “Fiitiivvet
Teskilati”ndan (Esnaf Teskilati) etkilenerek, Anadolu'ya gelmesinden kisa bir siire
sonra ilk olarak Kayseri'de Ahilik Teskilatin1 kurmustur (Bayram, 1991: 130,132’den
aktaran www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). Ahilik teskilati diger bir deyisle esnaf
teskilat;; Osmanli Imparatorlugu’nda 17. Yiizyila kadar Islam kiiltiirii ve ahlaki ile
birlikte yeniden tanimlanan bir esnaf standardizasyon kiiltiirii olusturmustur (Cagatay,
1990: 15’den aktaran www.tr.wikipedia.org. 25.12.2014). 1502 yilinda “Kanunname-i
Ihtisab-1 Bursa” (Bursa Belediye Kanunu) ferman: Sultan II. Bayezid tarafindan
hazirlanarak yiiriirliige konmustur. Iceriginde gida, taki, esya gibi bir¢ok iiriine ait
standartlar belirtilmis ve ceza hiikiimlerine de yer verilmistir (Siindiis, Eyliil 1989:13).
[lk yayimlanms hali Istanbul Topkapt Miizesi’nin Revan Kiitiiphanesi’nde
bulunmaktadir (Bayezid, 2011: 1-30). 1927 yilinda; 992 sayili “Seriri ve Gidai
Taharriyat ve Tahlilat Yapilan ve Masli Teamiiller Aranilan Umuma Mahsus
Bakteriyoloji ve Kimya Laboratuvarlar1 Kanunu” ile gida maddelerinin analizini yapan
laboratuvarlar icin diizenleme yapilmistir. 1930 yilinda 1593 sayili “Umumi Hifzissihha
Kanunu” ile gida satisina ve gidalarin niteliklerine yonelik yasal diizenlemeler
yapilmistir. 1931 yilinda 1782 sayili “Olgiiler ve Agirliklar Kanunu” ile metrik sistemin
kullanilmast zorunlu hale getirilmistir. 1935 yilinda; 21 numarali metre ve 42 numarali
kiitle asil standardi Tirkiye’ye verilmistir (Yandayan, 1-2,4-5). 1952 yilinda; “Gida
Maddelerinin ve Umumi Saghig Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiiziik’le” ayrintili olarak gidalarin tiirlerine yonelik nitelikleri ve nicelikleri
belirlenmistir. 1954 yilinda Tiirk Standartlar1 Enstitiisii (TSE), Tiirkiye Odalar Birligi
bilinyesinde calismalarina baslamis daha sonra ayr1 bir kurulug olarak 18 Kasim 1960
yilinda faaliyetini devam ettirmektedir. 1955 yilinda TSE, ISO’ya iiye olmustur. 1956
yilinda Tiirkiye IEC’ye iiye olmustur (Ozdemir M. , 2013).1960 yilinda kurulan TSE

tarafindan hazirlanan ilk standart; ‘Bayrak’ standardidir ve TS 1’in ad1 (1 numarali Tiirk
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Standardi’nin); ‘Tirk Bayragi’dir (Polat & Aksoy, 2014, Malatya). 1963 yilinda ilk
kalibrasyon laboratuvar1 Hv.K.K.lig1 biinyesinde kurulmustur (Yiiksel,2008:8). 1981°de
Metroloji Merkezinin kurulmasina Bagbakanlik¢a karar verilmis ve Tiirkiye Bilimsel

Teknik Arastirmalar Kurumu (TUBITAK) gérevlendirilmistir (Yandayan, 1-2,4-5) .

1984 yilinda Islam Kénferans: Orgiitii’niin (IKO) Ekonomik ve Ticari Is Birligi
Daimi Komitesi toplantisinda (Meeting of the Economic and Commercial Cooperation
Standing Committee) (COMCEC) Islam Devletleri arasinda standartlarin uyumu
konusu ilk kez ele alimmistir (www.smiic.org. 14.06.2015). 1985’de Metroloji
Merkezinin ilk laboratuvart kurulmustur (Yandayan, 1-2,4-5). 1985 yilinda Islam
Devletleri Standardizasyon Uzmanlari Grubu (The Standardization Experts Group for
Islamic States) (SEG) olusturulmustur (Www.smiic.org. 14.06.2015). 1992 yilinda
TUBITAK Ulusal Metroloji Enstitiisii (UME) faaliyete gecirilmistir (Yandayan, 1-2,4-
5). 1999 yilmin Temmuz aymnda Istanbul/Tiirkiye’de yapilan Islam Konferans
Orgiitii’niin (IKO) Ekonomik ve Ticari Is Birligi Daimi Komitesi toplantisinda Islam
Ulkeleri Standard ve Metroloji Enstitiisii (SMIIC), Genel Sekreterligi Istanbul’da olmak
lizere kurulmustur (Www.smiic.org. 14.06.2015). 2011 yili Aralik aymnda; Islam
Konferansi Orgiitii (OIC) uzman grubu tarafindan hazirlanan ve Islam Ulkeleri Standard
ve Metroloji Enstitiisii (SMIIC) tarafindan da uyarlanan, TSE Mamul Gidalar Ihtisas
Grubu’nca diizenlenen ve TSE Teknik Kurulu’nca da kabul edilen TS OIC/SMIIC 1
numarali, ICS 67.020 kodlu Helal Gida Genel Kilavuzu (General guidelines on halal
food) yiiriirlige girmistir. 2012 yilinda TSE, CEN/CENELEC’e tam iiye olmustur.
CEN/CENELEC’e tam iiye olan her iilke, Avrupa Standartlarin1 ulusal standart olarak
kabul etmis olmaktadir (Ozdemir M. , 2013).

1.7. Standardizasyon Uygulamalari

Dini inanglar geregi olusan standartlara ve uygulamalarma, ilk insanin
yaratilisindan bu yana rastlamlmaktadir. Ilk insan olan Hz. Adem Peygamber’den bu
yana Allah (c.c.); insan hayatina dair, nelerin yapilmasi ve nelerin yapilmamasi
gerektigini, nelerin helal, temiz, saglikli ve nelerin haram, pis ve sagliksiz oldugunu
iceren pek ¢ok kurali elgileri olan peygamberleri vasitasiyla yaptigi tebliglerle insanlara
bildirmistir. Yapilan tebligler, siireklilik ve giincellik ilkesi geregi insan hayatinda pek

¢ok kural olusturmaktadir ve olusturmaya devam edecektir. Benzer sekilde diger dini
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inang gruplarinda da olusturulan kurallar “Dini Inanglarin Geregi Olusan Standartlar”

olarak adlandirilmaktadir.

Zorunlu standart ve uygulamalarina ise insanlarin topluluklar olusturarak
yasamaya basladig1i zamanlardan bu yana rastlanilmaktadir. Olusturulan topluluklar
zamanla bugiin kullandigimiz en giincel terim olarak “Devlet” adin1 almislardir. Ayni1
geemis, aymi kiiltiir, aym1 ortak paylasilan degerlerle insanlar olusturduklar
“Devlet”leri, en az catigma ile yonetmek icin onceden belirlenmis bir takim kurallarla
idare etmektedirler. Onceden belirlenmis bu kurallar “Yasa”, “Kanun” veya “Yasal
Mevzuat” olarak adlandirilmaktadir. Devletlerin olusturduklar1 yasal mevzuatlar ise

“Zorunlu Standartlar’dir.

Devletler, kendi iilkelerinde yasayan insanlarin ihtiyaglarini karsilamak ve kendi
varliklarin1 siirdiirebilmeleri igin ister istemez dis iilkelerle iliski veya isbirlikleri
kurmaktadirlar. Gergeklestirilen iliskiler ve igbirliklerin kalici bir hafiza olusturmasi
icin yeni organizasyonlar kurmaktadirlar. Bu organizasyonlarin olusturduklar

standartlar ise “Zorunlu Olmayan Standartlar’dur.

Insanlar yakin tarihe kadar yiyeceklerini ya kendileri iiretmekteydi ya da
kendileri adma giivendikleri insanlara iirettirmekteydiler. Koyden-kente goglerle
baslayan sehirlesme ve sonrasinda iletisim ile ulasimda yasanan teknolojik gelismelere
bagl ilerlemeler sonucunda, insanlara yiyecek iiretmek amaciyla ticari maksatla pek
cok gida isletmeleri kuruldu. Son on yillarda kurulan bu gida isletmeleri, diinyada artan
niifus ve yasanan kitliklar nedeniyle hizla kiiresellesen diinya ile birlikte sayica ¢ogaldu.
Bununla beraber gida sektoriindeki triin ile hizmet arzlarindaki ¢okluk; iiretilen
gidalarda “sagliksiz”, “pis”, “haram”, “genetigi degistirilmis iiriin” gibi sorunlarin ve
gidadan kaynaklanan hastaliklarin olugsmasina neden olmaktadir. Bu sebeple iiretilen
gida ile ilgili iirlin ve hizmetin “hazirlandiginda ve/veya tiiketildiginde insan sagligina
zarar vermeyecegi yaklagimi” anlamina gelen “Gida Giivenligi” ¢ok onemlidir. Gida
sektoriinde giderek artan rekabet kosullar1 ve bilgi-iletisim-ulasimdaki gelismeler ile;
“giivenilir gida”, “saglhikli”, “temiz”, “helal” “tarladan sofraya kadar izlenebilir iiriin”,
“organik”, “dogal”, “katkisiz” gibi pek c¢ok yeni kavramlarla rekabet iistiinliikleri

saglayacak yeni standartlar ve uygulamalar ortaya c¢ikmaktadir. Ortaya ¢ikan teknik

kiiltiir, {riin ve hizmet Kkalitesini artirarak wuluslara maddi manevi kazanclar
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saglamaktadir (Polat, 2011:73). Gida sektdriinde Ontiimiizdeki ylizyillar boyunca en
onemli Ustiinliik saglayacak strateji; “Dini inanglar geregi olusan standartlar”, “Zorunlu
Standartlar” ve “Zorunlu Olmayan Standartlar”a uygun olarak gida maddelerinin
iiretilmesidir. Bu nedenle gida imalat1 yaparken standart kullanimi ¢ok dnemlidir ¢ilinkii

insan sagliga ile dogrudan iliskilidir.

1.7.1. Gida Uretiminde Dini Inanclar Geregi Olusan Standardizasyon

Uygulamalari

Amerikan Merkezi Haber Alma Teskilatinin (www.cia.gov. 28.12.2014) 2010 yili
tahmini verilerine gore, diinya niifusunun %33.39’u Hiristiyan (%16.5 Roma Katolik,
%6.15 Protestan, %3.96 Ortodoks, %1.26 Ingiliz Kilisesi), %22.74’ii Miisliiman, %
0.22 Musevi, %13.8 Hindu, %6.77 Budist, %11.41 diger dinler, %9.66 dini olmayanlar
ve %2.01’nin Ateist (Tanr1 tanimaz) inancina sahip oldugu goriilmektedir. Yaklasik
olarak gilinlimiiz diinyasinda yasayanlarin %90’1 bir dine inanmaktadir. 2014 yili
temmuz ayl tahminine gore Diinya niifusu 7,174,611,584°tiir (www.cia.gov.
28.12.2014) ve yaklasik 6,5 milyar1 bir dinin mensubudur. Insanlarin yasayislarinda
temel olarak olusan ilk standart, inandiklar1 dinin emirlerinin olusturdugu standartlardir.
CatholicCulture.org websitesine gore (www.catholicculture.org. 28.12.2014); 157
ilkede Hiristiyanlarin, 49 ilkede Miisliimanlarin ¢ogunlukta oldugu belirtilirken;
Amerika Birlesik Devletleri, Brezilya, Meksika, Rusya ve Filipinler’de yogun bir
sekilde Hiristiyanlarin yasadigi ifade edilmektedir. Diinya nufusunun 267 iilke ve
bolgede yasadigi goz oOniine alinirsa, Hiristiyan ve miisliimanlarin ¢ogunlukta oldugu
iilke ve bolgelerin sayist 206 goriilmektedir. 206 iilke ve bolgedeki gida ile ilgili
kurallarin yani standartlarin Islam dini, Isevi dini ve Musevi dininden etkilendigi
goriilmektedir. Dolayisiyla iiretilecek gida maddelerinde, “Dini Inanglar Geregi Olusan
Standart”larin kullanilmasi gida isletmelerine biiyiik bir pazar pay1 olusturacaktir. Bu
nedenle gida isletmeleri tarafindan tiikecilerin inandiklar1 dinlerde bulunan gida ile ilgili
hiikiimlerin bilinmesi ¢ok 6nemlidir. Gida ile ilgili dinsel standardizasyona etki eden
dini emirler; Islam Dini Kutsal Kitabi Kur’an-1 Kerim’de, Isevi dini Kusal Kitabi
Incil’de, Musevi Dini Kutsal Kitabi Tevrat’ta ve diger dinlerin ilgili kaynaklarinda

aciklanmaktadir.
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1.7.1.1.Gida Uretiminde Islam Dinine Gére Olusturulan “Helal” Standardizasyon

Uygulamalar

Kur'an-1 Kerim’de; 2. Sure olan Bakara Suresi’nin 168, 172, 173 ve 219.
ayetlerinde; 5. Sure olan Maide Suresi’nin 1, 2, 3, 4, 5, 87, 88, 90, 91 ve 96. ayetlerinde;
6. Sure olan En'am Suresi’nin 118, 119, 121, 142, 143, 144 ve 145. ayetlerinde; 7. Sure
olan A'raf Suresi’nin 32. ayetinde; 16. Sure olan Nahl Suresi’nin 114 ve 115 ayetlerinde

haram ve helal yiyecekler ile igecekler anlatilmaktadir. Nahl Suresi’nin 116. ayetinde;

“Dilleriniz yalana alisageldiginden dolayi, Allah'a karsi yalan uydurmak icin, "Su
helaldir", "Su haramdir” demeyin. Siphesiz, Allah'a kars1 yalan uyduranlar, kurtuluga
eremezler.” hiikmii ile “helal” ve “haram” kavramlariin kullanilmasinda gerekli 6zen
ve dikkatin gosterilmesinin ne kadar o6nemli oldugu vurgulanmaktadir. Kur’an-1
Kerim’de belirtilen hiikiimler geregi “Helal” yiyecekler bir Miisliiman i¢in asla terk
edilmemesi gereken bir kuraldir. Ayrica Islam dini Peygamber’i olan Hz. Muhammed
(s.a.v.) yasarken uyguladig1 kurallar1 igeren sozlerinde yani hadislerinde ise helal ve
haram yiyecekleri, Ozdemir yaptig1 tez calismasinda (2009: 30-31) sdyle ifade

etmektedir.

Hz. Peygamber (s.a.v.) kesici disi olan her ywticit hayvanmin ve pengesiyle avlanan her kugun
yenilmesini yasakladi (Buhari, Zebaih,29, Tib,56;Miislim, Sayd,3,15,16; Ebl Davad, Et'ime,33;
Tirmizi, Sayd, 8,9,11, Et'ime,6; Ibn Mace, Sayd,13; Malik b. Enes, Ebu Abdillah, el-Muvatta,
Daru'l-Kalem, Dimesk 1991, Sayd,1059; Darimi, H. No:1980; Darakutni, Sayd,59)

Hayber'in fethi zamaninda at ve yaban esegi eti yedik. Rasulullah (S.a.v.) katir ve ehli esek etini
yasakladi fakat at eti yememize izin verdi. (Buhari, Nikah,32, Zebaih ve Sayd 28; Miislim,
Nikah,30, Sayd,23,24 ; Tirmizi, Sayd,8, Et1me,6;Ebu Davud, Et'me, 34; ibn Mace, Zebaih, 13;
Darimi, Edahi, H. No:1990)

Hz. Peygamber (s.a.v.), oldiirmek igin hedef yapilmis hayvanin yenmesini, pislik yiyen hayvanin
yenmesini, siitintin i¢ilmesini ve su tulugunun agzindan su igilmesini yasakladi.(Tirmizi,
Et'ime,23,24; Ebu Davud, Et'ime, 25)

Sarhosluk veren her icki haramdir.(Buhéri, Esribe 4, Vudu,71; Miislim, Esribe,67-68; Muvatta,
Esribe,9; Ebili Davud, Esribe,5; Tirmizi, Esribe,2, 3; Nesai, Esribe,8,23)

Oyle bir zaman gelecek ki, insanoglu, aldigi seyin helalden mi, haramdan mi olduguna hic
aldrmayacak. Boylelerinin hi¢hir duast kabul edilmez.( Buhari, Buyu',7,23; Nesai, Buyu',2;
Miislim, Zekat,65)

Haram ve helal oldugu konusunda siiphe olan durumlarla insanlar zaman zaman
karsilasmaktadir. Bu konuda nasil davranilacagi konusunu ise; Peygamber Efendimiz
Hz. Muhammed’in (s.a.v.) hadislerde belirtmistir. Ugur’a gore; bu hadislerden birisi
sOyledir (2009:147);
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“Heldl apagik belli, haram da apagik bellidir. Bunlarin arasinda insanlarmn ¢ogunun haram mi
helal mi oldugunu bilmedigi birtakim siipheli seyler vardir. Her kim bu siipheli seylerden sakinirsa
dinini ve namusunu muhafaza etmis olur (Buhari, “Imdn”, 39; “Biiyii”, 2; Miislim, “Miisakat”,
107; Tirmizi, “Biiyi "1).

Ayet ve hadislerle belirtilen helal kurallarina gore yiyecekleri, igecekleri ve is
yerlerini belgelendirmek maksadiyla;

- Diinya’da 1991 yilinda 11-15 Mart tarihlerinde Kanada’da CODEX
Alimenterius (Gida Kitab1) Komisyonu’nun toplantisinda gidalarin etiketlendirilmesi
konusunda bir calisma yapilmis ve yapilan ¢alismanin 5.1 (1v) maddesinde “halal” ve
“kosher” gibi dini gereksinimlere gore de bir betimlemenin belirtilmesi (CODEX
Alimenterius Commission, 1991) yiiriirliige konmustur.

-1997 yilinda CODEX Alimenterius Komisyonu tarafindan CAC/GL 24-1997
numaralt ve “General Guidelines For Use Of The Term —Halal-” isimli kodeks
olusturulmustur.

- 2005 yilinda Tiirkiye’de ilk olarak Gida ve Ihtiyag Maddeleri Denetleme ve
Sertifikalandirma Dernegi (GIMDES) kurulmustur.

- 2011 yili Aralik aymda; Islam Konferans1 Orgiitii (OIC) uzman grubu tarafindan
hazirlanan ve Islam Ulkeleri Standard ve Metroloji Enstitiisii (SMIIC) tarafindan da
uyarlanan, TSE Mamul Gidalar Ihtisas Grubu’nca diizenlenen ve TSE Teknik
Kurulu’nca da kabul edilen TS OIC/SMIIC 1 numarali, ICS 67.020 kodlu Helal Gida
Genel Kilavuzu (General Guidelines on Halal Food) uygulanmaya baslanmistir. Hali
hazirda iilkemizde yaygin olarak uygulanan iki “Helal” sertifikasyon sistemi One

cikmaktadir. Bunlar “TSE Helal” ve “GIMDES Helal” sertifikasyon sistemidir.

1984 yilinda Islam Kénferans: Orgiitii’niin (OIC) Ekonomik ve Ticari Is Birligi
Daimi Komitesi toplantismda (COMCEC) Islam Devletleri arasinda standartlarin
uyumu konusu ilk kez ele almmustir. 1985 yilinda ise islam Devletleri Standardizasyon
Uzmanlart  Grubu (SEG) olusturulmustur. 1999  yilimin  Temmuz ayinda
Istanbul/Tiirkiye’de yapilan Islam Konferansi Orgiitii’niin (IKO) Ekonomik ve Ticari s
Birligi Daimi Komitesi toplantisinda Islam Ulkeleri Standard ve Metroloji Enstitiisii
(SMIIC), Genel Sekreterligi Istanbul’da olmak iizere kurulmustur. Hali hazirda islam
Ulkeleri Standard ve Metroloji Enstitiisii’ne (SMIIC) 23 iiye iilke bulunmaktadir.

Bunlar; Azerbaycan, Birlesik Arap Emirlikleri, Burkina Faso, Cezayir, Fas, Filistin,
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Gambiya, Gine Bissau, Gine, Kamerun, Libya, Mali, Nijerya, Pakistan, Senegal, Sierra
Lyon, Somali, Sudan, Suriye, Tunus, Tiirkiye, Urdiin, Yemen’dir (www.smiic.org.
14.06.2015).

1.7.1.1.1. TSE “TS OIC/SMIIC 1 Helal Gida” Uygulamasi

2011 yii Aralik aymnda; islam Konferansi Orgiitii (OIC) ve Islam Ulkeleri
Standard ve Metroloji Enstitiisii (SMIIC) tarafindan hazirlanarak uyarlanan ve TSE
Mamul Gidalar ihtisas Grubu'nca diizenlenen ve TSE Teknik Kurulu'nca da kabul
edilen TS OIC/SMIIC 1 numarali, ICS 67.020 kodlu Helal Gida Genel Kilavuzu
(General Guidelines on Halal Food) yiiriirliige girmistir. Bu standartta gecen islami
kurallar deyimi ile birgok iilkedeki farkli uygulamalardan ziyade genel olarak kabul
gormiis Islami kurallar ve inamislar anlatilmaktadir. Genel olarak TS OIC/SMIIC1 Helal
Gida Genel Kilavuzu’nda belirtilen islami kurallarin kaynagi, Kur’an-1 Kerim’de
belirtilen ayetler ve Islam dini Peygamberi Hz. Muhammed (s.a.v.) uygulamalar1 olan

stinnetler ile Allah’in (c.C.) emrettigi biitiin kurallardir.

Helal gida standardi; gidanin veya gidanin iiretilmesinde kullanilan tiim {irtinlerin
imal edilmesinden tiiketilinceye kadar olan tiim siirecleri kapsamaktadir. Helal gida

standardinin kapsamu;

Gida zincirinin alim, hazirlama, isleme, siniflandirma, elde etme, ambalajlama, etiketleme,
isaretleme, kontrol etme, yiikleme-bosaltma, nakliye, dagitim, depolama ve servis etme gibi Islami
kurallara gore helal gida ve mamullerinin her asamasinda uyulmasi gereken genel kurallari”ndan
olusmaktadir (TS OIC/SMIIC 1 Helal Gida Genel Klavuzu, Aralik 2011).

Helal gida standardinda ad1 gecen standartlar; CODEX STAN 1 On paketlenmis
gidalar i¢in genel etiketleme standardi; CAC/RCP 1 Uluslararasi tavsiye edilen genel
gida hijyen prensipleri uygulama kurallari; CAC/RCP 58 Et i¢in hijyen uygulamalari
kurallar;; ISO 22000 Gida giivenligi yonetim sistemleri — Gida zincirindeki tiim
kuruluslar i¢in sartlar; ISO 22005 Yem ve gida zincirinde izlenebilirlik - Sistem
tasarim1  ve gerceklestirilmesinin temel prensipleri ve genel 6zellikleri isimli

standartlardir.

Helal Gida Standardinda; 3’lincii bolimiinde standartta kullanilan genel
terimlerin tanimlanmas yapilirken, 4’lincii boliimde ise iiriinler; et ve et liriinleri, siit ve
stit Urlinleri, yumurta ve yumurta iirlinleri, tahil ve tahil {irlinleri, siv1 ve kat1 yaglar,

meyve ve sebze ile lriinleri, seker ve sekerleme iiriinleri, bal ve yan triinleri, besin
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takviye ediciler, genetigi degistirilmis gidalar, katki maddeleri, enzimler, mikro
organizmalar, ambalaj malzemeleri, gida hizmeti yapan isletmeler, balikk ve balik
tirlinleri, su ve digerleri olarak belirtilmistir. Besinci bolimde ise; gidanin kaynagi,
hayvan kesim kurallar1 ve dordiincii boliimde yer alan iirlinlere yonelik kurallar detayl
bir sekilde anlatilmaktadir. Sonraki boliimlerde gidanin islenmesi; makineler, arag-
gerecler ve Uretim hatlari; depolama, teshir, servis ve tasima; hijyen, arindirma ve gida
giivenirligi; gecgerli kilma ve dogrulama; tanimlama ve izlenebilirlik; pazarlama ve yasal
kurallar ile ilgili hususlar agiklanmaktadir Helal Gida Standardinin en Onemli

unsurlarini kapsayan boliimii olan kurallar bolimiinde;

1. Helal olan hayvanlar, su tiriinleri, bitkisel kokenli gidalar ile helal olmayanlar
hayvanlar, amfibiyenler, su hayvanlari, bitkisel kokenli gidalar ve her tiirlii kan ve
driinleri;

2. Hayvan kesim kurallar i¢inde yer alan kesilecek hayvanda ve kesecek olan
kasapta olmasi gereken sartlar ile kesimde kullanilan arag-geregler, kesimhanede ve
kesim sirasinda sersemletme dahil tiim kesim islemleri ve hayvanlara yonelik saglik
kontrolleri detayli bir sekilde anlatilmaktadir. Bu boliimde belirtilen kurallarin mutlak
ve eksiksiz olarak uygulanmasi zorunluluk olusturmaktadir (TS OIC/SMIIC 1 Helal
Gida Genel Klavuzu, Aralik 2011).

TSE tarafindan yapilan helal belgelendirme islemleri, Helal Gida Standardina
gore Helal Belgelendirme Sistemi Yonergesi’nde (TSE UBM, 2013:1-18) belirtilen
hususlara uygun olarak yapilmakta ve yiiriitilmektedir. Bu yonergeye gore helal
sertifikasyon uygulamalarina yonelik islemler 14 boliimde belirtilen hususlara gore
yapilmaktadir. Birinci boliimde; Amacg, Kapsam, Dayanak, Kisaltmalar ve Tarifler
bulunmaktadir. ikinci béliimde, Organlar; Belgelendirme Komitesi, Helal
Belgelendirme Komisyonu (yeteri kadar TSE uzmani ve en az iki Diyanet Isleri
Bagkanligi'ndan (DIB) uzman), Itiraz ve Sikdyet Komitesi (uzlasilamayan konularda
nihai ¢6ziim otoritesi DIB’tir), Uzman Onay Komitesi, Helal Belgelendirme Akademik
Istisare Kurulu’nun isleyisi anlatilmaktadir. Ugiincii béliimde; basvuru sartlari ve
kabuliine iligskin bilgiler verilmektedir. Dordiincii bolimde, helal belgelendirme
islemleri anlatilmaktadir. Uretim ve hizmet yeri incelemesi, iiriin, ambalaj ve hizmet
sunumu ile ilgili isaretlemeler, degerlendirme ve sozlesmenin akdi ve belgenin

diizenlenmesi anlatilmaktadir. Besinci bdliimde; belgelendirme sonrasinda ara
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kontrollerin sikayet iizerine, sozlesmede belirtilen siklikta veya 6 ayda bir kez
piyasadan veya hizmet yerinden alinan numunelerle yapilacagi, kapsam degisikliginde
yapilmasi gerekenler, helal belgesinin bir yil i¢in gegerli oldugu ve belge yenilemeye
iliskin kurallar, belge sahibinin marka, adres, unvan ve/veya statii degisikligi ve belge
devri konulari agiklanmaktadir. Altinci béliimde; belge sahibinin hak ve yiikiimlilikleri
ile tiiketiciye veya miisterilerine Karsi standarda uygun olmayan iiriinlerden dogacak her
tirlii maddi ve manevi zarar1 karsilamak gibi yiikimliliikleri anlatilmaktadir. Yedinci
boliimde; TSE’nin yikiimliliikleri izah edilmektedir. Sekizinci boliimde; mali hususlar
ve tcretler belirtilmektedir. Dokuzuncu béliimde; cezai hiikiimler, helal uygunluk
belgesinin iptali ve sozlesmenin feshedilmesi anlatilmaktadir. Onuncu Boliimde; belge
ve markalarin haksiz kullanimina iligskin olarak; helal uygunluk belgesi sahibi kurulusun
belgesi kapsaminda olmayan iirlinlerde veya hizmetin sunumunda TSE helal markasini
haksiz kullanilmasi; TSE Helal markasinin sézlesme akdedilmeksizin kullanilmasi;
helal uygunluk belgesinin tahrif edilmesi ve sahte belge diizenlenmesi hususlar
belirtilmistir. On birinci boliimde; itiraz, sikayet, uyusmazliklar ve tiiketici sikayetleri
diizenlenmistir. Bu kapsamda itiraz, sikayet ve uyusmazliklarla ilgili bagvurularin,
UBM’ne yapilacag: ve itiraz siiresinin ise kararin teblig tarihinden itibaren otuz (30)
giin oldugu gibi hususlar yer almaktadir. On ikinci Boélimde; karsilikli tanima ve
yabanci belgelerin taninmasi ve kullanilmasina yonelik hususlar belirtilmistir. On
tiglincti boliimde; genel hiikkiimler agiklanmakta ve taraflar arasindaki uyusmazlik
halinde sozlesmede belirtilmis olan mahkeme ve icra dairesinin yam sira T.C. Ankara
Mahkemeleri ve Icra Daireleri yetkili oldugu belirtilmektedir. On dérdiincii bdliimde;
yiiriirliik ve yiiriitme ile ilgili hususlar vardir. Belgelendirmeye yonelik kullanilan TSE

Helal logosu ve sertifikas1 Sekil 3.1°de belirtilmistir.
Sekil 1.1:TSE Helal Logosu ve Sertifikas1 (www.tse.org.tr. 05.12.2014)
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1.7.1.1.2. GIMDES Helal Sertifikasyonu Uygulamasi

Tiirkiye’de ilk olarak 2005 yilinda Gida ve Ihtiyac Maddeleri Denetleme ve
Sertifikalandirma Dernegi (GIMDES) kurulmustur. GIMDES’i akredite eden kurumlar;
World Halal Council (WHC) Tiirkiye, JAKIM Malezya, Halal Food Authority (HFA)
Ingiltere, ICSA Giiney Afrika, NIHT Giiney Afrika, South African National Halal
Authority (SANHA) Giiney Africa, Halal Product Development Services (HPDS)
Kanada, SIA Cin, Halal Control E.U. Almanya, IFRC ASIA Malezya, JMA Japonya,
Muslim Association of (MAM) Malawi, New Zealand Islamic Processed Food
Management (NZIPF) Yeni Zelanda, HFFIA Hollanda, IDCP Filipinler, CICOT
Tayland, Halal India Hindistan, TGM Tayvan, American Halal Foundation (AHF)
ABD, Total Quality Halal Correct Certification (TQHCC) Hollanda, Supreme Islamic
Council Halal Meat in Australia Inc. (SICHMA) Avustralya, Ulama Maharashtra Halal
Committee Hindistan, Halal International Authority (HIA) italya’dir (GIMDES, 2005-
2013). Dernek yonetimince kabul edilen “GIMDES Helal Gidalarin Hazirlanmasi,
Ambalajlanmas1 ve Hayvanlarin Kesilmesi Hakkinda Genel Sartname”ye gore
GIMDES Helal Standardi sertifikasyonu islemi yapilir. Belirtilen sartnamede;
denetleme, helal gida ve icecekler, helal gida ve iceceklerin kdkenleri, helal kesim ve
sartlari, helal et iiriinleri i¢in genel sartlar, hijyen ve saglikli olma, uyum, sertifikalama,
basvuru, yiyecek hizmeti tesisleri i¢in sartlar, diger helal gidalar ve tlirevleri i¢in sartlar,
mezhep sertifika iliskisi ve sertifika iptaline yonelik hususlar ilgili basliklarda ayrintili
olarak ifade edilmektedir (www.gimdes.org. 22.01.2015).

Genel olarak helal standardi incelendiginde; Genetigi  Degistirilmis
Organizmalarin (GDO) kullanimi1 yasaktir, kesimden sadece kanatli hayvanlarin
sersemletilmesine miisaade edilmis diger hayvanlarin sersemletilmesine miisaade
edilmemistir. Tiily yolma i¢in azami suyun sicakligi 50-54 derece olarak belirtilmistir.
Islami hak mezheplere gore de sertifikasyon islemi yapilmaktadir. GIMDES’in helal
sertifikasyonu uygulamasi sonucu degerlendirilen firmalarin takip edilmesi i¢in mobil
uygulamalar1  mevcuttur ve birka¢ gilinlik araliklarla  glincellenmektedir.
Belgelendirmeye yonelik kullanilan GIMDES Helal logosu ve sertifikasi Sekil 3.2°de

belirtilmistir.
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Sekil 1.2:GIMDES Helal Logosu ve Sertifikas: (www.gimdes.org. 22.01.2015)
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1.7.1.1.3. Codex Alimentarius Komisyonu Helal Uygulamasi

1963 yilinda Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii ile Diinya Saglik Orgiitii
tarafindan Uluslararasi Gida Standartlarini olusturmak maksadi ile kurulan CODEX
Alimentarius Komisyonu’nun 1997 yilinda ¢ikarmis oldugu “Helal Teriminin
Kullanilmas1 i¢in Genel Ilkeler” isimli kodeksinde helal isimlendirmesinin sartlari
aciklanmaktadir. “Helal” teriminin kullanilmasi igin genel ilkeler; Gida Kodeksi
Komisyonu, Islami goriislere gore bazi hayvanlar ve kesimleri konusunda kiiciik farkli
uygulamalar olabilecegini kabul etmektedir. Thracatc1 iilkenin dini yetkilisi tarafindan
garanti edilen sertifikalarin, ithalatci tilke tarafindan 6zel durumlar hari¢ temelde kabul
edilmesi gerektigi belirtilmektedir. Ayrica General Guideline on Claims kodeksine ek
oldugu ve burada gecen higbir yasagi yiirtirliikten kaldirmadig1 veya yerine gegmedigi
ifade edilmektedir.

“Helal gida” Islami hiikiimlere gore izin verilen gidadir ve su sartlar
saglamalidir; Islami hiikiimlere uygun olmayan higbir sey icermemeli, uygun olmayan
sekilde hazirlanmamali, islenmemeli, tasinmamali ve saklanmamalidir ve siipheli olan
gidalarla higbir sekilde temas etmemelidir. Helal ve helal olmayan gidalar birbirlerine
temas etmemek kosulu ile helal gidalar, helal olmayan gidalar ile ayni alanda
hazirlanabilir, islenebilir ve saklanabilir. islami sartlara uygun olmas: igin yeterli
temizlik islemleri uygulanarak ve izlenerek, daha 6nceden helal olmayan gidalar igin
kullanilan yerlerde helal gidalarin hazirlanmasi, islenmesi, tasinmasi ve saklanmasi

miumkindiir.

“Helal” terimi mevzuata uygun olarak belirtilen gidalar i¢in kullanilmaktadir. Islami

hiikiimlere gore, asagida uygun olmadiklar belirtilen gidalar ile bu gidalardan tiiretilen

28


http://www.gimdes.org/
http://www.google.com.tr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=&url=http://www.gimdes.org/&ei=zDnFVJTAEMLIyAPUtYCoAg&bvm=bv.84349003,d.bGQ&psig=AFQjCNG93u7THBov7jEA58-AoSwqfG658w&ust=1422297932370684
http://www.google.com.tr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.halalcertificationturkey.com/tr/certification-information/certification-standarts/&ei=ETnFVP-dEYXXPdrbgegC&bvm=bv.84349003,d.bGQ&psig=AFQjCNF7Tsx0isHmwJJhvIk9d043fuw_GA&ust=1422297739025740

tirtinler ve tiirevleri haramdir. Hayvansal gidalar; domuz; képek, yilan, maymun; aslan,
kaplan, ay1 vb. gibi pengeli ve az1 disli et¢il hayvanlar; Kartal, akbaba vb. gibi avci
kuslar; sigan (fare), kirkayak, akrep vb. gibi bocekler; ari, karinca, agagkakan gibi
Islam'a gore oldiiriilmesi yasak hayvanlar; bit, sinek, kurt vb. gibi igrenc kabul edilen
hayvanlar; kaplumbaga, timsah vb. gibi hem suda hem karada yasayan hayvanlar; katir
ve evcil esek; suda yasayan zehirli ve zararli tiim hayvanlar; islami kosullara uygun
olarak kesilmeyen tiim hayvanlar ve kan’dir. Bitkisel Gidalar; sarhos edici etkisi ve
zararl1 bitkilerdir. Icecekler; alkollii icecekler ile sarhos edici ve zararli iceceklerdir.
Gida katki maddeleri; yukarida belirtilen hayvansal ve bitkisel gidalar ile sarhos edici
iceceklerden tiiretilen tiim gida katki maddeleridir. Kesim; mevzuata gore karada
yasayan tiim hayvanlar, Taze Et i¢in Tavsiye Edilen Hijyen Uygulama Kodeksi’'ne
(Codex Recommended Code Of Hygienic Practice for Fresh Meat) ve asagida belirtilen
kurallara uygun olarak kesilmelidir. Kesen kisi, akil sagligi yerinde, Miisliiman olmali
ve Islami kosullara uygun kesimi bilmelidir. Kesilecek olan hayvan, Islam hiikiimlere
gére uygun olmalidir ve canli ya da canli oldugu varsayilmalidir (canli hiikmii
verilmelidir). Her bir hayvanin kesiminden hemen once “Bismillah” (Allah’in adiyla)
denmelidir. Kesim aleti keskin olmali ve kesim tek hamlede gergeklestirilmedir.
Boyundaki soluk borusu, yemek borusu ve ana atardamarlar kesilmelidir. Hazirlama,
Isleme, Paketleme, Tasima ve Depolama; gida Hijyeni Genel Prensipler Kodeksi ve
diger ilgili kodekslerde belirtilen kurallara uygun olarak hazirlanmali, paketlenmeli,
tasinmal1 ve saklanmalidir. Tlave Etiketleme Gereksinimleri; bir gidanin “helal” olarak
yapildig ileri siiriiliiyorsa “Helal” kelimesi ya da buna es deger kelime etikette agikca
goriinmelidir. Codex General Guidelines on Claims'e uygun olarak, helal gidanin diger
gidalardan daha saglikli, daha besleyici daha iyi oldugunu ileri siirmemeli ve benzer

gidalarin giivenligi hakkinda siiphe olusturacak yollar kullanmamalidir.

1.7.1.2.Gida Uretiminde Musevi Dinine Goére Olusturulan “Koser (Kosher)”
Standardizasyon Uygulamalar:
Koser (Askenaz Yahudilerine gore ismi) veya Kaser (Sefarad Yahudilerine gore
ismi) Musevi dinine gore; yenilmesi ve kullanilmasinda sakinca olmayan ‘“uygun”
triinlerdir. Bu degerlendirmeyi yapmak icin belirlenen kurallara “Kasrut Kurallar™

denir. Koserin yani kelime anlami ile uygunun karsiti, Trefah “uygun olmayan” yani

29



yasak anlamindadir (Gedikli, www.gimdes.org. 24.01.2015), (www.en.wikipedia.org.
25.01.2015).

Musevi dinine gore; uygun olan veya uygun olmayan hayvanlarin listesi kutsal
kitaplar1  Tevrat'ta verilmistir. Bunlar; en.wikipedia (www.en.wikipedia.org.
25.01.2015), Gedikli (www.gimdes.org. 24.01.2015) , Kosher Zertifizierung,
(www.kosher.com.tr. 25.01.2015) ve Ozdemir (2009:103-106) gore; hayvanlarin gevis
getiren ve ¢atal tirnakli olan hayvanlarin yenmesi uygundur. Eti uygun olanlar; sigr,
koyun, dag koyunu, ke¢i, dag kegisi, geyik, ceylan, karaca, ahudur. Yiizgecli ve pullu
baliklar uygun sayilir. Tasligi kolayca c¢ikarabilenler ve kursagi olanlar ile pengesi
olanlar uygundur. Boceklerden dort gesit ¢ekirgenin yenmesi uygun, arinin yenmesi
uygun degildir. Her ¢esit bocek, siiriingen ve kemirgenin yenilmesi; Tevrat'ta adi gegen
kuslarin haricindekilerin yenilmesi, baliklardan pullu ve yiizgegli olanlar disinda
kalanlarin, kabuklu hayvanlarin (midye, istiridye) ve kerevit, ahtapot, kalamar, 1stakoz,
karides, yengeg¢, denizkestanesinin yenilmesi ve haram olan hayvanlardan ¢ikan bal
hari¢; yumurta, siit gibi her tiirlii lirlinlin yenmesi uygun degildir. Karaciger, hayvanin
yagi-kani, domuz, les, Allah'tan baskas1 adina kesilen hayvanin eti, yirtict kuslar, igreng
haserat ve fare uygun degildir. Siit bir Musevi dini mensubunun kontroliinde tretilirse
uygundur. Yenilmesi uygun olan hayvanlarin kesimi; 6zel teknigi ile bu igin egitimini
almig ve hayvan anatomi bilgisi olan “sohet” ismiyle adlandirilan birisi tarafindan
yapilmas1 zorunludur. igkilerde ise iiziimden ve bir Musevi dinine mensup biri
tarafindan iretilenler uygun olarak ifade edilmektedir. Digerleri uygun degil olarak
tanimlanmaktdir.

Kasrut kurallarina gore iic ana esas vardir. Bu esaslart  Gedikli sOyle
aciklamaktadir (www.gimdes.org. 24.01.2015); Birincisi; et ve siit mamulleri ile
bunlarin hazirlanmasinda ve hizmete sunulmasinda kullanilan malzemelerin birbirinden
ayrilmas1 zorunludur ve et ve siit mamiilleri aym yemekte tiiketilmemelidir. Ikinicisi
izin verilen besinler tiiketilmelidir. Bunlar; et ve tavuk ile bunlardan tiiretilmis gidalar;
siit ve siit esasl gidalar; yumurta, tahil, bakliyat, sebze, meyve, kanatl baliklar gibi et
ve siit haricinde kalan gidalardir. Ugiinciisii yemegin hazirlanmasidir. Sigir veya kanatl
hayvanlar Musevi dini kesim kurallarina gore kesilmeli ve tiim kan akitilmalidir ve sigir
veya koyunun arka kisminda bulunan siyatik siniri yenmemelidir. Siyatik sinirinin

hayvandan ayrilmasi zor oldugundan Museviler hayvanlarin 6n taraflarin1 (6n ayaklari
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ile gogiis kismini) yerler. Hayvanin arka kismini yemezler. Hamursuz Bayramu, Israil
Ogullarmin Misirhilardan kurtulusunun kutlandigr gilinlerdir. Bu giinde mayalanmis
yiyecekler yenmez. Bugday, arpa, cavdar, yulaf, bulgur bu giinde tiiketilmemelidir.
Evlerde bu bes tahil hi¢ bulunmamalidir.

Koser sertifikasyon organizasyonlarindan olan 1898 yilinda kurulan ve Kkar
amacli olmayan Ortodox Union’in verdigi koser sertifikasyon sistemi ile 92 iilkede
8000 fizerinde fabrikada yaklasik olarak ftiretilen 1.000.000 {iriinii sertifiye etmistir
(www.oukosher.org. 25.01.2015). STAR-K koser sertifikasyon kurulusu olan ve
“Orthodox Jewish Council of Baltimore/ Vaad Hakashrus” ismiyle bilinmekte ve
50 yildan fazla zamandir hizmet vermektedir (www.star-k.org. 25.01.2015). Koser
sertifikasyonu yapilirken yukarida belirtilen “uygun” ve “uygun olmayan”lara gore
yapilmaktadir. Genel olarak asagidaki bagliklarda yapilmaktadir. Genel bagliklar;
hayvanlar, kiimes hayvanlari, baliklar, bocekler, igkiler, hamur isleri, giinliik et ve siit
yalin tikketimi, hammadde, fabrikalarin koser sertifikasyonu, tahil iiriinleri yasagi -mart
aymin sonu nisan aymin basinda bir hafta siiren “Hamursuz Bayrami” olarak bilinen
zamanda tiiketilecek olan driinlerin  “Kitniyot” olarak etiketlendirilmesi-dir

(www.kosher.com.tr. 25.01.2015) . Kullanilan logolar Resim 3.3’de belirtilmistir.

Sekil 1.3: Koser (Kosher) Logosu ve Sertifikas1 (Kosher Zertifizierung, 2015)

Q@K D

1.7.1.3.“Helal” ve “Koser” standardizasyon uygulamalarinin karsilastirilmasi

Koser ve Helal arasindaki genel olarak farklar ve degerlendirmeler ise sdyledir
(www.gimdes.org. 24.01.2015);

a. Tavsan, tim baliklar, kabuklu deniz iiriinleri, yaban kaz, tavuk ve ordekleri
“Helal” sertifikasyona gore helaldir. Koser sertifikasyona gore yiizgegsiz ve pulsuz
baliklar ile yukarida belirtilen hayvanlar uygun degildir.

b. Islam’a goére sarhosluk veren sarap, likér vd. tiim ickiler, alkol ve

uyusturucular haram iken, Kosere uygun saraplarin tikketilmesi Musevi dini mensuplari
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icin serbesttir. Bu nedenle koser sembolii tasiyan her gida “Helal” sertifikasyonuna
uygun degildir.

c. Jelatin kosere gore uygun olarak kabul edilebilmektedir. Helal
sertifikasyonuna gore, domuz gibi haram olan hayvanlardan iiretilen jelatin de haramdir.
Bu nedenle koser damgali yogurt, krema (marshmallow) vb. iriinler helal
sertifikasyonuna gore uygun degildir.

d. Tim hayvanlardan iiretilen enzim ve mayalar salg1 olarak diistiniilerek koser
sertifikasyonuna gére uygun kabul edilir. Bundan Otiirii tim peynirler de kosere
sertifikasyonuna gore uygun olur. Oysaki helal sertifikasyon i¢in peynir mayasinin
kokenine bakilmasi zorunludur. Maya (veya enzim) domuz gibi haram hayvanlardan
veya Islami usule gore uygun olarak kesilmemis hayvanlardan tiiretiliyorsa haram kabul
edilmesi gerekmektedir.

e. Koser sertifikasyonuna gore siit ve et tirtinleri ayn1 anda yenmemelidir ve bu
gidalar1  hazirlanirken  kullanilan ~ malzemeler —ayr1  tutulup  birbirleri ile
karistirilmamalidir. Helal sertifikasyonda boyle bir zorunluluk yoktur.

f. Koser kesim ile helal kesim arasindaki farklar soyledir; Koser sertifikasyonuna
gore; Allah’in adin1 kesim giiniinde bir kere anmak yeterlidir. Bir baska deyisle kesim
baglamadan kasap Allah’in adin1 anar sonrasinda her hayvan i¢in ayr1 ayri tekrar etmesi
zorunlu degildir. Koser sertifikasyonuna gore kesim, bu konuda yetkili ve bilgili Soket
(Shochet) adli kasaplar tarafindan tek bir hareketle yapilir. Helal sertifikasyonuna gére
misliimanlar tarafindan her bir kesimi yapilan hayvanin Allah’in adiyla yapilmasi
gerkemektedir.

g. Koser sertifikasyonuna gére uygun olan hayvanlarin yalnizca 6n kismini (6n
ayaklar1 ve gogiis kismi1) uygun olarak kabul edilir (siyatik sinir alinirsa hayvanin
tamami1 uygun olur). Helal sertifikasyonuna gore helal sayilan hayvanlarda bdyle bir
sinirlama yoktur.

Musevi dinine mensup olanlar, helal sertifikasyonu yapilan iirlinleri koser
sertifikasyonuna gore uygun olarak gérmemektedirler. Miisliimanlar tarafindan Kosher
sertifikasyona sahip her {irlinii kullanmalar1 uygun degildir. Bu durum, igerikleri ve
tirlerine gore bakilarak ve helal sertifikasyona gore degerlendirilerek {riinlerin
kullanilmasini zorunlu kilmaktadir. Genel anlamda bakildiginda “Helal Standardi” tiim

Islam dini mensuplarinin katihmi ve kabulii ile kesin hiikiimlerle olusturulmustur.
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Kosher sertifikasyonun ise net ve genel kabul goérmiis kriterleri ile olusturulmus bir

“Kosher Standard1r” yoktur veya aragtirmalar sonucu bulunamamastir.

1.7.2. Gida Uretiminde Zorunlu Standardizasyon Uygulamalari

Diinya niifusu, 195 tilkede ve 72 bagimsiz bolgede olmak iizere toplamda 267
iilke ve bdlgede yasamaktadir (Www.cia.gov. 28.12.2014) Insanlar, yasadigi bu iilke ve
bolgelerdeki yasa ve kanunlara uymak zorundadirlar. Dolayisiyla insanlar igin
lilkelerinin kanun ve kurallari, ikinci standart olarak kabul edilmektedir. Ulkemizde ise
kanunlar Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi (TBMM) tarafindan, kurallar ise Bagbakanlik,
ilgili Bakanliklar ya da kanunla yetki verilmis olan yetkili birimler tarafindan
olusturulmaktadir. Gida ile ilgili olarak hiyerarsik siraya gore halen yiiriirliikte olan
kanunlar, tizikler, yonetmelikler ve tebligler mevcuttur. Gida ile zorunlu
standardizasyon uygulamasini saglamada gorevli olan Tarim Gida ve Hayvancilik
Bakanlig1 (TGHB) ile Saglik Bakanlig1 (SB) yetkilidir. TGHB gida ile ilgili isletmelerin
acilmasindan, iiretilen iirlinlerin incelenerek onaylanmasindan, iiretilmesinden, kontrol
edilmesinden ve diger asamalarindan sorumludur. SB ise; sadece herhangi bir madde
eklenmeyen kaynak sulari, igme sulari, dogal mineralli sular ve tibbi amagli sulardan ve
0zel tibbi amagli diyet gidalarindan sorumludur. Belediye veya il 6zel idareleri ise igme

sulariin standartlara uygun olmasindan sorumludur.

1.7.2.1. Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (VHBSGYK)
Ulkemizde hali hazirda gida ile ilgili olarak yiiriirliikte olan en yiiksek dereceli
yasal mevzuat olan kanun 5996 sayili 13 Ekim 2010 tarthinde 27610 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanarak yiirlirliige giren Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve
Yem Kanunu’dur. Bu Kanun’un gida ile ilgili olan amaci lilkemizde gida giivenirliginin
saglanmasidir. Gida ile ilgili kapsami ise; gidalar ve gidalar ile temas eden maddeler,
malzemeler ile yemlerin iiretim, isleme ve dagitiminin gibi tiim asamalarini ve bu

asamalara iligkin resmi kontrolleri ve yaptirimlar1 igermektedir.

Kanun’un 22. maddesinde belirtilen; gida ile ilgili isletmelerin bazi
sorumluluklart soyledir;

1. Gida ile ilgili faaliyet gosteren isletmeler, faaliyetlerinin her asamasinda bu
Kanunda belirtilen sartlar1 saglamak zorundadirlar.

2. Gida ve yem isletmecisi Urettigi, isledigi, ithal ettigi, satisini veya dagitimini

yaptig1 bir iirliniiniin, gida ve yem giivenilirligi sartlarina uymadigini degerlendirmesi
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sonucu {rliini toplamak ve tiiketiciyi bilgilendirmek,

bulunmak zorundadir.

irtiniin iadesi i¢in ilanda

3. Gida ve yem isletmecisi, faaliyeti ile ilgili istenen kayitlar1 giincel tutmak,

istendiginde Bakanliga sunmak zorundadir.

4. Gida ile ilgili irlinlerin onay alinmadan {iretimi, ithalati ve piyasaya arzi

yasaktir. Bakanlik, gida ile ilgili isletmecilerinin iiretim, isleme ve dagitimin tim

asamalarinda resmi kontrolleri yapar, isletmeleri ile ilgili kayitlar1 tutar.

5. Gida ile 1lgili isletmeler, isin tiirline gore, konu ile ilgili lisans egitimi almis en

az bir personel ¢alistirmak zorundadir. Bunlar, Tablo 3.1°de gosterilmistir.

'_I'ablo 1.1:Gida ve Yem Isletmelerinden Uretimin Tiiriine Gére Personel Calistirmak Zorunda Olan Isletmeler ve Bu
Isletmelerde Calisabilecek Meslek Mensuplari Tablosu (www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 11.12.2014)

Gida Ureten isyerleri isletmeler

Meslek Unvanlari

Alkollii igkiler tireten is yerleri

Gida mithendisi, ziraat mithendisi (gida bolimil), kimya miihendisi, kimyager

Alkolsiiz igecek tireten is yerleri *

Gida miihendisi, ziraat milhendisi (gida ve siit bolimii), kimya miihendisi,
kimyager

Baharat, kuruyemis, cips, ¢erez tireten isyerleri *

Gida mithendisi, ziraat mithendisi, kimya miihendisi, kimyager

Bal, polen, ar siitii, temel petek iireten is yerleri *

Gida mithendisi, veteriner hekim, ziraat mithendisi (gida ve zootekni)

Ekmek ve unlu mamuller iireten is yerleri *

Gida mithendisi, ziraat mithendisi, kimya miihendisi, kimyager

Et ve et tiriinleri igleyen is yerleri (kasaplar harig)

Veteriner hekim, gida mithendisi, ziraat mithendisi (gida bolimil)

Fonksiyonel gidalar iireten is yerleri

Gida miihendisi, ziraat milhendisi (gida ve siit bolimii), kimya miihendisi,
kimyager, veteriner hekim

Gida amagli aromatik yaglar, bitki ekstraktlari tireten is
yerleri

Gida mithendisi, ziraat mithendisi, kimya miihendisi, kimyager

Gida 151nlama yapan is yerleri

Gida miihendisi, ziraat mithendisi (gida), kimya miihendisi, kimyager, veteriner
hekim, su tirtinleri miihendisi

Gida ile temas eden madde ve malzeme {ireten is
yerleri *

Gida miihendisi, ziraat miihendisi (gida), kimya miihendisi, kimyager

Hazir yemek, tabldot yemek ve meze iireten isyerleri

Gida miihendisi, ziraat milhendisi (gida ve siit bolimii), kimya miihendisi,
kimyager, diyetisten, ev ekonomisi yiiksek okulu beslenme boliimii, veteriner
hekim

Kombinalar, kesimhaneler, parcalama ve bagirsak
igleme tesisleri

Veteriner hekim

Margarin, bitkisel yag ve zeytinyagi tireten is yerleri *

Gida miihendisi, ziraat miihendisi (gida boliimii), kimya miihendisi, kimyager

Maya, fermente ve salamura iiriinler iireten is yerleri *

Gida miihendisi, ziraat miihendisi, biyolog, kimya miihendisi, kimyager

Meyve ve sebze isleyen is yerleri *

Gida mithendisi, ziraat mithendisi, kimya miihendisi, kimyager

Ozel beslenme amacli gida iireten is yerleri

Gida miihendisi, ziraat milhendisi (gida ve siit bolimii), kimya miihendisi,
kimyager

Siyah ¢ay, bitki ve meyve ¢aylar iireten is yerleri*

Gida miihendisi, ziraat miihendisi, kimya miihendisi, kimyager

Su iriinleri isleyen ig yerleri ile balik halleri ve toptan
balik satis1 yapan yerler

Su driinleri miihendisi, su iriinleri ve balik¢ilik teknolojisi miihendisi, gida
mithendisi, ziraat mithendisi (gida ve su iiriinleri), veteriner hekim

Siit ve siit tirtinleri isleyen is yerleri *

Veteriner hekim, gida miihendisi, ziraat mithendisi (gida ve siit bolimii)

Seker ve sekerleme iiriinleri Uireten is yerleri *

Gida miihendisi, ziraat miihendisi (gida ve siit boliimii), kimya miihendisi,
kimyager

Takviye edici gida tireten is yerleri

Gida miihendisi, ziraat miihendisi (gida boliimii), kimya miihendisi, kimyager

Toz karisiml1 gida treten is yerleri *

Gida miihendisi, ziraat milhendisi (gida ve siit bolimii), kimya miihendisi,
kimyager

Un, irmik, bulgur, piring, makarna, biskiivi iireten is
yerleri *

Gida miihendisi, ziraat miihendisi, kimya miihendisi, kimyager

Yumurta
igyerleri *

isleyen, depolayan veya ambalajlayan

Gida miihendisi, ziraat miihendisi, veteriner hekim, kimyager, kimya miihendisi

Yukarida sayilan gida is kollarinin disinda, 30 beygir
iizeri motor giicli bulunan veya toplam 10 kisiden fazla
personel ¢alistiran gida is yerleri

Isin nevine gore gida miihendisi, veteriner hekim, su Uriinleri mithendisi, ziraat
miihendisi, kimyager, kimya miithendisi

*igareti: 30 beygir lizeri motor giicii bulunan veya toplam 10 kisiden fazla personel ¢alistiran is yerlerini ifade etmektedir.
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Gida ve gida ile temas eden madde ve malzemelerle ilgili olarak en az teknik ve
hijyen kriterleri, katki maddeleri, bulasanlari, numune alma, ambalajlama, etiketleme,
nakliye, depolama gibi esaslar1 ve inceleme metotlarin1 belirlemek; gida kodeksini
hazirlamak ve yayimlamak Tarim Gida ve Hayvancilik Bakanligi’nin (TGHB)
gorevidir. Uluslararasi Kodeks Alimentarius Komisyonunun baglanti noktasidir ve

gerekli caligmalan yiirtitiir VHBSGYK 23. Madde).

Gida veya yem isletmecileri izlenebilirligin saglanmasi maksadiyla, iiretim,
isleme ve dagitim gibi tiim asamalarda, sorumlulugundaki iiriin ve iiriine eklenecek her
tiirlii maddenin ve {irtinlin elde edildigi hayvanin takibinin yapilabilmesi i¢in, bir sistem
olusturmak ve istenildigi takdirde bu bilgileri TGHB sunmak zorundadir. Uriin
izlenebilirligine yonelik tiiketicilere gerekli olan bilgileri yiiriirliikte olan mevzuata gore
yapmali, tiiketiciyi yaniltmamali, iiriinde taklit ve tagsis yapilmamalidir (VHBSGYK
madde 24).

Uriin sahibi ile gida ve yem isletmecisi TGHB tarafindan hizli uyari sistemi, acil
durumlar, kriz yonetimi, risk analizi, kamuoyunun bilgilendirilmesi maksadiyla alinan
tiim tedbirleri ve verilen kararlari uygulamak mecburiyetindedir (VHBSGYK madde 25
ve 26).

Sularla ilgili hitkkiimler; herhangi bir madde eklenen kaynak sulari, igme sulari,
dogal mineralli sular ve yapay sodalarin ticaretine iliskin esaslar TGHB‘nca belirlenir.
Herhangi bir madde eklenmeyen kaynak sulari, igme sulari, dogal mineralli sular ve
tibbi amagli sularin ticaretine iliskin esaslar ile igme-kullanma sularinin teknik ve
hijyenik sartlara uygunlugu, gerekli standartlarinin saglanmasi, izlenmesi ve kontrolii ile
ilgili esaslar Saglik Bakanliginca belirlenir. Takviye edici gidalar ve 6zel tibbi amach
diyet gidalarin ticaretine ve kontroliine iliskin usul ve esaslar TGHB belirlenir. Ancak,
Ozel tbbi amach diyet gidalarin ticareti ve kontroliine iliskin usul ve esaslar Saglik

Bakanliginca belirlenir (VHBSGYK madde 27 ve 28).

Gida ve yemlerle ilgili 6zel hijyen esaslari; tehlike analizi ve kritik kontrol
noktalar1 ilkelerine yonelik gerekli diizenleme ile mevzuata uygun kontrollerin
yapildigim1 gosteren isaretler ve izlenebilirlikle ilgili yetkili Bakanlik TGHB’dir.
Birincil iiretim yapanlar, perakende isyerleri ile gida ve yem isletmecileri, kendi

sorumlularindaki faaliyet alani ile ilgili TGHB’nca belirlenen mevzuata esaslaria
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uymak zorundadir. Birincil iretici; ¢iftlik hayvanlarini tiretenler, sagimini yapanlar,
bitkisel tirlinlerin hasadini gergeklestirenlerdir. Birincil {iriin ise; topraktan ve hayvan
yetistiriciliginden ve avlanma ve balik¢ilik elde edilen iriinlerdir. Birincil tiretim
disindaki, tim gida ve yem isletmecisi, tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar
ilkelerine dayanan gida ve yem giivenilirligi sistemini kurmak, uygulamak ve

giincelligini saglamakla ylikiimliidiir (VHBSGYK madde 29).

Kanun kapsamindaki gida isletmelerinden onaya tabi isletmeler igin, faaliyete
geemeden Once Bakanliktan onay alinmasi zorunludur. Kayit islemine tabi igletmeler,
faaliyetleri ile ilgili gerekli isletme kayitlarin1 Bakanliga yaptirmak zorundadir. TGHB,
onaya tabi bir isletmenin mevzuata aykir faaliyetlerinden dolayi, isletmenin faaliyetini
durdurur, gecici olarak askiya alir ve eksikliklerin bir yil igerisinde giderilmemesi
durumunda onay iptal edilir. Isletmelerin onay ve kayitlar1 ile ilgili usul ve esaslar
TGHB ¢ikarilan yonetmelikle belirlenmistir (VHBSGYK madde 30).

Resmi kontroller, gerekli olan gizlilik ilkelerine uygun olarak ve gerekli haller
disinda, onceden haber verilmeksizin gergeklestirilir. Bu kontroller, izleme, gozetim,
dogrulama, tetkik, denetim, numune alma ve analiz gibi uygulamalar1 da kapsamaktadir.
Kontroller, TGHB’nca kontrol yetkisi verilen personel tarafindan gergeklestirilir.
Uretim, isleme ve dagitim asamalarinda hangi meslek mensuplarinin hangi resmi

kontrollerden sorumlu oldugu Tablo 3.2°de gosterilmistir.

Tablo 1.2: Uretim, Isleme ve Dagitim Asamalarinda Resmi Kontrollerden Sorumlu Meslek Mensuplar1 Tablosu
(www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 11.12.2014)

A Hayvansal firetim Veteriner hekim, ziraat mithendisi (zooteknist), su iiriinleri mithendisi ile
Birincil v su iiriinleri ve balike¢ilik teknolojileri mithendisi
Uretim | Bitki ve bitkisel iiretim Ziraat mithendisi
Kesm_1hane, kombina ve pargalama Veteriner hekim
islemi yapilan yerler
Et ve et lirlinleri igleyen isyerleri Veteriner hekim, gida mithendisi, ziraat miihendisi (gida boliimii)
Veteriner hekim, su tiriinleri miithendisi, su tiriinleri ve balik¢ilik
Su tirtinleri isleyen is yerleri teknolojileri mithendisi,gida mithendisi, ziraat mithendisi (gida ve su
Hayvan iriinleri bolimii)
kokenli | Siit ve siit iiriinleri isleyen is yerleri Veteriner hekim, gida miihendisi, ziraat miihendisi (gida ve siit boliimii)
gida ve Yumur‘ga 1$ley§n, depp]ayan veya Veteriner hekim, gida miihendisi, ziraat mithendisi (gida bolimii)
B yemler | ambalajlayan igyerleri
Uretim $§I’E$?len’ art siit, temel petek {ireten is Veteriner hekim, gida miihendisi, ziraat miithendisi (gida boliimii)
i l\:: eme Hayvansal yan iiriinleri isleyen tesisler Veteriner hekim
s Hayvansal yan iiriin kullanarak pet . .
s . Veteriner hekim
hayvan yemi iireten isletmeler
. . Ziraat mithendisi, veteriner hekim, su tiriinleri miihendisi (balik yemi
Yem isletmeleri - .
ireten isletmeler)
Hayvan kokenli olmayan gidalar Gida mithendisi, ziraat mithendisi
gz}:{;ﬂ kokenli olan ve olmayan bilesenleri igeren Veteriner hekim, gida mithendisi, ziraat mithendisi
Gida ile temas eden madde ve malzeme iireten is Gida mithendisi, ziraat mithendisi (gida boliimii), kimya mithendisi,
yerleri kimyager
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Kontrol gorevlisi, TGHB adina bu Kanun hiikiimlerine gére resmi kontrolleri
yapmak, yapmis oldugu kontrol sonucuna gore, her tiirlii etkiden ve ¢ikar iliskisinden
uzak, tarafsiz, objektif ve bagimsiz olarak karar almak zorundadir. Kontrol gorevlisi,
yetkisi ¢ergevesinde, bu Kanunda oOngoériilen idari yaptirimlar1 uygular ve her yere
kontrol amaciyla girebilir ve numune alabilir. Aldig1 numuneler i¢in herhangi bir bedel
ddemez. Isletmelerdeki ilgililer resmi kontroller sirasinda her tiirlii yardim ve kolayligi

saglamakla yiikiimliidiir.

Itiraz; resmi kontrol ve denetim sonuglar1 hakkinda, teblig tarihten itibaren yedi
giin igerisinde TGHB’na itiraz etme hakkina sahiptir. Raf 6mrii yedi giinden az kalan
gidalar, mikrobiyolojik incelemeler ve iiriin miktarinin yeteri kadar sahit numunenin
analizinin yapilabilmesi i¢in az oldugu durumlarda analiz sonucuna itiraz edilemez.
Itiraz ile ilgili masraflar itiraz eden tarafindan karsilanir. Bu Kanun kapsamindaki gida
kontrolii ile ilgili diizenlemeler, gida ile temas eden madde ve malzemeler ile bu isle
ugrasan lisyerleri i¢in de uygulanir. TGHB uygun gordiigii durumlarda yapilan
kontroller sonucundaki bilgileri kamuoyu ile paylasabilir. Bu durum, i¢ hukuk ve

uluslararas1 hukukta miisaade edilen sekilde yapilir.

TGHB bu Kanun kapsamindaki kamu hizmetlerinin gerektirdigi asli ve siirekli
gorevler disindaki gorev ve yetkilerin bir kismini veya tamami devredebilir veya hizmet
alimi ile yerine getirebilir ve devir yaptigi kuruluslart denetler, yetersizlik veya
eksikligin tespiti halinde devri iptal eder veya eksikliklerin belirlenen siire i¢inde
giderilmesini ister. Bu madde ile ilgili yontem ve esaslar Bakanlik¢a ¢ikarilacak
yonetmelik ile belirlenir(VHBSGYK madde 31).

Resmi kontrol sonucu uygun olmayan canli hayvan ve iirlinler; piyasaya arzi
kisitlanabilir ve yasaklanabilir; iirlin piyasaya arz edilmis ise, satis1 durdurulabilir, {irtin
sahibi veya igletmecisi tarafindan piyasadan toplanabilir, ilgili kurumlarin kontroliinde
degerlendirilmesine izin verilebilir, TGHB gozetiminde sahipleri veya isletmecisi
tarafindan itlaf ve imha edilebilir, eksikliklerin uygun hale getirilmesi kosuluyla
piyasaya arzina izin verilebilir. Bu madde ile ilgili usul ve esaslar TGHB ¢ikarilacak

yonetmelik ile belirlenir (VHBSGYK madde 32).
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Bu Kanun kapsamindaki kontrollerle ilgili analizleri yapmak {izere faaliyet
gosterecek laboratuvarlar ve laboratuvarlarda yapilacak analizler i¢in de TGHB’dan

onay alinmas1 zorunludur. Onay i¢in, belirlenen en az nitelikler soyledir:

1. Laboratuvar, imar mevzuatina uygun ve faaliyet konusu insanlar icin tehlike
olusturmayan laboratuvarlar hari¢ insanlarin ikamet etmedigi binalarda kurulur.
Laboratuvar binasi, idarl ve hizmet boliimlerinden olusmalidir. Hizmet boliimiinde
numune kabul, tartim, kimyasal maddeler ve numuneler i¢in uygun depo boliimleri ile
calisma konularina gore, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz gibi bdliimler yer

almalidir.

2. Laboratuvarlarda, analiz ve teshislerle ilgili cihaz, alet, teknik altyapi ve
uygun nitelikte personel bulunmalidir. TGHB laboratuvarda ¢alisacak personel igin ek
egitim sart1 arayabilir. Laboratuvar faaliyetlerinden sorumlu, konu ile ilgili en az lisans

diizeyinde egitim almig bir idari personel ¢aligtirilmas1 zorunludur.

3. Laboratuvarlar faaliyetleri TGHB’nca denetlenir. Resmi kontrollerle ilgili
numunelerin analizleri, TGHB laboratuvarlarinda veya TGHB’nca onay verilen
laboratuvarlarda yapilir. Bu laboratuvarlarda yapilamayan analizler i¢in ya da
dogrulama amaciyla yurt icindeki veya yurt disindaki laboratuvarlarda analizlerin

yaptirilmasi hususunda TGHB yetkilidir.

4. Laboratuvarlar, onay almadiklar1 analizler i¢in veya analiz yapmadan rapor
diizenleyemezler. Laboratuvarlar, personel degisikliklerini, yeni boliim eklenmesini
veya faaliyetine son vermesini TGHB’na bildirmek ve TGHB’nca istenen kayitlari
tutmak ve istenildiginde vermek zorundadir. Bu madde ile ilgili usul ve esaslar
TGHB’nca ¢ikarilacak yonetmelik ile belirlenir (VHBSGYK madde 33).

Uriinlerin ihracatinda yapilan resmi kontrollerde, alici iilkenin farkl: bir talebi
yoksa bu Kanun hiikiimleri dikkate alinir. Saglik i¢in tehlike olusturanlar disinda, bu
Kanun hiikiimlerine uygun olmayan iiriinler, alict iilkenin mevzuatina uygun olmasi
veya alict iilkeye iriin ile ilgili yapilan agiklamanin alici iilkenin kabul edilmesi
durumunda ihra¢ edilebilir. Thracatgi, Bakanligin alacagi her tiirlii tedbire uymakla
yiikiimliidiir. Ulkemizin taraf oldugu ikili veya ¢ok tarafli uluslararasi anlagmalarin
olmas1 durumunda ihracatta ilgili anlasma hiikiimleri gecerlidir. Thrag edilen fakat cesitli

sebeplerle geri donen tiriinler, geri donme sebebi de géz Oniine alinarak, geri dénen
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rtiniin ihrag edilenle ayni oldugunun tespit edilmesinden sonra TGHB’nca resmi
kontrole tabi tutulur. Kontrol sonucu mevzuata uygun olan iirlinlerin girisine izin verilir.
Uygun olmayan iiriinler ig¢in su belirtilen tedbirlerden biri uygulanir; yeniden ihrag
edilir, karantina altina alinir, 6zel isleme tabi tutulur, esas kullanim amaci disinda baska

bir kullanim amagh girigine izin verilir, itlaf ve imha edilir.

Genel olarak; gida ve yem ile ilgili yaptirimlar; insan tiiketimine uygun
olmayan gidalarin, masraflar1 sorumlusuna ait olmak iizere piyasadan toplatilmasi ve
hak sahipliginin kamuya gegirilmesine karar verilmesi, bu {irlinleri ireten veya
piyasaya arz edenler hakkinda kamunun sagligina kars1 suglar kapsaminda Cumhuriyet
savciligina su¢ duyurusunda bulunulmasi ve idari para cezasina gaptirilmasi seklindedir

(VHBSGYK madde 40).

TGHB tarafindan istenen resmi evrakta degisiklik veya sahtecilik yaparak
Bakanlig1 aldattig1 tespit edilenlerin islemleri durdurulur ve savciliga su¢ duyurusunda
bulunulur. Bu Kanundaki idari yaptirimlart uygulamaya, il tarim miidiirii yetkilidir bu
yetkisini ilge tarim miidiirlerine yazili sekilde devredebilir. Fakat resmi kontroller
sirasinda, saglik agisindan tehlike olusturmast ve acil tedbirlerin uygulanmasi
gerektirmesi durumunda, idari para cezalart disindaki diger idari yaptirimlar
uygulamaya kontrol gorevlisi de yetkilidir. Verilen idari para cezalari otuz giin i¢inde

odenmelidir.

Itlaf ve imha islemlerinin tiim masraflar1 sahibi tarafindan karsilanir ve Bakanlik
gozetiminde gerceklestirilir. Mallarin sahipsiz bulunmasi veya yakalanmasi halinde
masraflar TGHB biitgesinden karsilanir. Sahipleri tarafindan piyasadan toplatilmasi
gereken triinlerin sahibi veya sorumlusu tarafindan toplatilmamas: halinde TGHB
tarafindan toplatilir, toplatma masrafinin iki kat1 tutarin sorumlular tarafindan 6denmesi
icin bir aylik 6deme siiresi verilir. Verilen siireler iginde 6denmeyen tutarlar ile
belirlenen idari para cezalari, 21/7/1953 tarihli ve 6183 sayili Amme Alacaklarinin

Tahsil Usulii Hakkinda Kanun’a gore takip ve tahsil edilir.

Saglik Bakanliginin denetim alanindaki sular hakkinda bu Kanunda belirtilen
idari yaptirimlart uygulamaya halk sagligi miidiirii yetkilidir. Bu sularla ilgili is ve

islemler Tiirkiye Halk Sagligi Kurumunca yapilir.
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Birincil iriinlerin, ¢iftlikte veya benzeri yerlerde kesilmis kiimes hayvanlarinin
ve tavsangillerin taze etlerinin, av hayvanlar1 ya da av hayvanlarmin etlerinin, iretici
yada avci tarafindan TGHB belirlenen az olan miktarlarinin dogrudan son tiiketiciye ya
da son tiiketiciye dogrudan satisini1 yapan yerel perakendecilere arzi ile ilgili olarak
TGHB ayricalikli uygulamalar getirilebilir. TGHB hijyen kurallarini da géz Oniine
alarak, gidanin {iretimi, islenmesi veya dagitimma iligkin, geleneksel yontemlerin
kullanimina izin verebilir; cografi sinirlamalar1 bulunan boélgelerdeki gida isletmelerinin
ihtiyaglarinin ¢6ziimiine yonelik ayricalikli uygulamalar getirebilir (VHBSGYK madde
44).

Bu Kanun kapsaminda olan faaliyetlerin yiiriitiilmesine, resmi kontrollerinin
yapilmasina, ilgili taraflara gorev ve sorumluluk verilmesine, koordinasyon

saglanmasina yonelik yetki TGHB ndadir.

1.7.2.2. Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik
(GIKOIDY)

Bu Yonetmeligin amaci, gida isletmelerinin kayit veya onay islemlerini
belirlemektir. Kapsam ise; kurban bayraminda kesim yapilan yerler, kdylerdeki kisisel
thtiya¢c amaclh kesim yerleri, kisisel tiilketim amaciyla birincil iiretim yapilan yerler,
kisisel tilketim amaciyla gidanin hazirlandigi, islendigi ve depolandig: yerler ve gidanin;
gecici olarak, zaman zaman ve kii¢iik 6l¢ekte kermes, kiiltiirel etkinlikler gibi bireysel
goniilliiler tarafindan yardim amach hazirlandigi, depolandigi ve sunuldugu yerler
disinda kalan gida isletmelerini kapsamaktadir (madde 1, 2). Yonetmelikte isletmeler

kayita tabi ve onaya tabi isletmeler olarak iki tiirde ele alinmaktadir.

Yonetmelige gore; asagida belirtilen igletmeler kayith gida isletmeleri kapsami
digindadir, asagida belirtilmeyen isletmeler ise kayit kapsamindadir. Ciinkii asagidaki
isletmeler Hayvansal gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi kapsamindaki gida
isletmelerdir (madde 5). Onay kapsamindaki gida isletmeleri; Hayvansal gidalar icin

Ozel Hijyen Kurallart Y énetmeligi kapsamindaki gida isletmeleri:

1- Genel faaliyet gosteren isletmeler
a) Muhafaza sartlar1 sicaklik kontroliinii gerektiren hayvansal gidalart depolayan miistakil soguk depolar.
b) Hayvansal gidanin yeniden ambalajlandig1 miistakil isletmeler.
) Hayvansal gidanin, gida igletmecilerine toptan satisinin yapildig: yerler.
¢) Bitkisel ve islenmemis hayvansal iiriinlerin her ikisini de i¢eren gidalarin iiretildigi yerler.
2- Evcil tirnakli hayvan eti iireten isletmeler
a) Kesimhane.
b) Pargalama tesisi.
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3- Kanatli eti ve tavsanimsi eti iireten igletmeler
a) Kesimhane.
b) Pargalama tesisi
4- Ciftlik av hayvani eti lireten isletmeler
a) Kesimhane.
b) Pargalama tesisi.
5- Yaban av hayvani eti {ireten isletmeler
a) Av hayvani eti igleyen tesisler.
b) Pargalama tesisi.
6- Kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve mekanik olarak ayrilmis et {ireten isletmeler
a) Kiyma treten igletmeler.
b) Hazirlanmis et karigimlari {ireten igletmeler.
¢) Mekanik olarak ayrilmis et iireten isletmeler.
7- Et tiriinleri lireten isletmeler
a) Isleme tesisi.
8- Canli ¢ift kabuklu yumusakgalari isleyen igletmeler
a) Sevkiyat merkezi.
b) Arindirma merkezi.
9- Balikgilik iiriinleri isleyen isletmeler
a) Fabrika gemisi.
b) Dondurucu gemisi.
¢) Taze balikgilik triinleri tesisi/dondurulmus balikgilik tiriinleri tesisi.
¢) Isleme tesisi.
d) Toptan satis yeri.
€) Mezat salonu.
10- Cig siit ve siit Urlinleri isletmeleri
a) Toplama merkezi.
b) Siit isleme tesisi.
11- Yumurta ve yumurta iiriinleri isletmeleri
a) Yumurta paketleme tesisi.
b) Sivi yumurta tesisi.
¢) Isleme tesisi.
12- Kurbaga bacagi ve salyangoz isleyen isletmeler
a) Isleme tesisi.
13- Don yagi tortusu ve hayvansal yaglari isleyen rendering tesisleri
a) Toplama tesisi.
b) Isleme tesisi.
14- Islenmis mesane, bagirsak ve iskembe {iretimi yapan igletmeler
a) Isleme tesisi.
15-Jelatin iireten isletmeler
a) Isleme tesisi.
16- Kollajen tiireten isletmeler
a) isleme tesisi (Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y&netmelik, 2011:

Ek-1).

Kayit bagvurusu usul ve esaslari ise soyledir; depo, perakende, toplu tiiketim
isletmecileri “Isletme kayit belgesi basvuru ve beyannamesi”; gida iireten isletmeciler
ise “Isletme kayit belgesi basvuru ve beyannamesi” ve eger seker iiretimi veya seker
paketlemesi konusunda faaliyet gosterecek iseler Seker Kurumu’ndan alacagi uygunluk
yazisi ile birlikte yetkili makamlara bagvururlar. Yetkili makamlar 15 is giinii i¢inde
basvuruyu inceler ve bilgilerin ile belgelerin tam olmasi halinde; isletmenin bulundugu
[l/ilge Tarim ve Hayvancihk Miidiirliigii'nce, kayit numarasi; isletmecinin adi-

soyadi/tiizel kisiligin adi; igletmenin ticaret unvani; gsirket, kurum, kurulus merkez
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adresi; isletmenin adresi; isletmenin faaliyet konusu, belgenin ilk verilis tarihi ve
belgenin degisiklik tarihi'ni igeren “isletme kayit belgesi”ni, 5996 sayili Kanunun
30’uncu maddesine dayanilarak diizenler. Basvuruda eksiklik varsa resmi yazi ile iade
eder. Isletme kayit belgesinde yer alan bilgilerden herhangi birinde degisiklik olmas1
halinde en ge¢ 3 ay icinde yetkili makama bagvurulmalidir. Gida isletmecisi
faaliyetlerinin tamamen ve kismi olarak durdurmasi halinde de en ge¢ 3 ay icinde yetkili

makamlara basvurmasi gerekmektedir. (GIKOIDY madde 6).

Yukarida verilen listede yer alan onaya tabi gida isletmeleri faaliyete gegmeden
once sartli onay belgesi, daha sonra ise onay belgesi almak zorundadirlar. Ancak bu
isletmelerden; yerel, sira dist ve sinirlt faaliyet kapsami iginde olanlar perakende
faaliyet olarak degerlendirilir ve kayda tabi isletmeler kapsamina alinir. Yerel, sira dis1
ve smirli faaliyetler teblig ile belirlenir (GIKOIDY madde 7).

Gida isletmecileri, onaya tabi isletmelerine onay almak tizere;

1. Dilekge,

2. Beyanname genel kismi,

3. Beyanname 6zel kismu,

4. Isletmenin teknik resim kurallarina gore ¢izilmis; su giderleri, personel
hareketleri, lirlin akis semasi, makine yerlesim plani gibi bilgileri iceren en az A3
boyutunda yerlesim krokisi,

5. Isletmede olusan kati/sivi/ gaz atiklarin uzaklastirma sekli ve sikhi
hakkinda bilgi ve yetkili merci tarafindan istenmesi durumunda ise belgeler ile yetkili

makama basvurur.

Yetkili makamlar bagvuruyu 15 giin i¢inde inceler. Bilgi ve belgede eksiklik var
ise resmi yazi ile bildirilir, eksiklikler 1 ay i¢inde tamamlanamazsa dosya iade edilir.
Bilgi ve belgeler tam ise 20 giin i¢inde kontrol gorevlileri tarafindan 5996 sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunun ilgili maddelerinde belirtilen
hiikiimler ile Gida Hijyeni Yonetmeligi ve Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen
Kurallart Yonetmeliginde yer alan bina, alt yapi ve ekipman gerekliliklerine iliskin

hiikiimlere uygunlugu acisindan isletme yerinde resmi kontrole tabi tutulur.
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Yerinde yapilan resmi kontrol sonucunda;

1. Isletme uygun bulunmaz ise eksiklikler belirtilerek basvuru dosyas: iade
edilir.

2. Isletme uygun bulunur ise “isletme sartli onay belgesi” ve “isletme onay
numaras1” verilir.

3. Isletmeye, sartli onay belgesi ve onay numarasi verilmesinden sonra ii¢ ay

icinde ikinci bir resmi kontrole tabi tutulur.
Yerinde yapilan ikinci resmi kontrolde ise;

1. Ilk kontrolde bakilan yer alan bina, alt yap: ve ekipman gerekliliklerine degil
5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunun ilgili
maddelerinde belirtilen hiikiimler ile Gida Hijyeni Y®6netmeligi; Hayvansal Gidalar Igin
Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi ve ek olarak Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar: Belirleyen Yénetmelik ile Gida ve Yemin Resmi
Kontrollerine Dair Yonetmelikte gegen hiikiimlerinin karsiladigi belirlendikten sonra,
isletme sarth onay belgesi, isletme onay belgesine ¢evrilir. TGHB onayli isletmelerin

listelerini olusturur, giincel tutar ve Tablo 3.3’te verilen sekilde yayinlar.

Tablo 1.3: Onayli Isletmeler Listesi Yayin Format1 Tablosu (www.tarim.gov.tr. 30.12.2014)

Onay Isletmenin Isletme | Isletme Isletme Isletmenin Tir | Hatirlat-
numarast Adi/Ticaret nin Katego- Faaliyeti | Diger -ler | malar
unvant Adresi | risi Faaliyetleri

2. Isletmenin, belirli bir ilerleme kaydetmis olmasina ragmen yukarida belirtilen
mevzuat hitkiimlerini tam olarak karsilamadig1 belirlenmesi durumunda, yetkili makam
sartll onay siiresini uzatabilir. Ancak sartli onay siiresi toplamda alt1 ay1 gecemez.
Ulkemiz bayrag: tasiyan dondurucu iiniteye sahip gemiler ile fabrika gemileri igin
verilecek sartli onay siiresi toplamda on iki ay1 gegemez. Uzatilan sartli onay siiresi
sonucunda mevzuata gore belirlenen eksiklikler giderilirse isletme onay belgesi verilir
eksiklikler giderilemez ise isletme sartli onay belgesi iptal edilir ve faaliyeti durdurulur
(GIKOIDY madde 8).
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Yetkili makam, isletme onay belgesini ve numarasini verdikten sonra yaptigi
resmi kontrollerde isletmenin onay sartlarin1 gézden gegirir. Yapilan kontrollerde onay

sartlarinin devam etmediginin tespit edilmesi durumunda;

1. Insan saghigi ve gida giivenilirligi yoniinden tehlikeli ve acil tedbirleri
gerektiren durumlar yok ise; tespit edilen eksikliklerin giderilmesi igin isletme alt1 ay1
gegmemek tizere siire verilir. Verilen siirede eksikliklerin giderilmemesi halinde onay
askiya alinir veya eksikligin oldugu boliimdeki faaliyet durdurulur. Onay1 askiya alinan
isletmenin veya faaliyeti durdurulan boliimiin eksiklikleri bir yil igerisinde

giderilemezse isletme onay belgesi ve isletme onay numarasi iptal edilir.

2. Insan saghg ve gida giivenilirligi yoniinden tehlikeli ve acil tedbirleri
gerektiren durumlar var ise; onay askiya alinir veya eksikligin oldugu bdoliimiin
faaliyetini durdurur. Onay1 askiya alinan isletmenin veya faaliyeti durdurulan bolimiin
eksiklikleri bir yil igerisinde giderilemezse isletme onay belgesi ve isletme onay

numarast iptal edilir.

3. Onay1 askiya alinan igletme faaliyet gosteremez. Onay belgesinde yazili olan
bilgilerden herhangi birinin degismesi durumunda belge gegerliligini kaybeder. isletme,
degisiklik durumlarinda gerekli bilgi ve belgelerle birlikte 3 ay iginde yetkili makama
basvurur, uygun goriiliirse onay belgesini yeniden diizenlenir. Isletme faaliyetlerinin
tamamen ve kismi olarak durdurmasi halinde de en ge¢ 3 ay icinde yetkili makamlara
bagvurmasi gerekmektedir. Faaliyetini durduran isletme yeniden faaliyete baglamak i¢in
yeniden resmi kontrollere tabi tutulur. Isletme sahibi cesitli nedenlerde kayip olan,
yipranan isletme kayit belgesinin yeniden diizenlenmesini isteyebilir (GIKOIDY
madde 9).

Gida isletmelerinde, c¢ahstirilmasi zorunlu olan personel ile ilgili hususlar

sOyledir;

1. Gida isletmecisi; tiretimin tiiriine uygun en az lisans diizeyinde egitim almis
ise kendi isletmesinde zorunlu personel olarak calisabilir, isletmesindeki her faaliyet
icin ayr1 ayri1 personel galistirabilecegi gibi yalnizca bir personel de ¢alistirabilir. Ancak
yalnizca bir personel calistirilmasi durumunda tiim faaliyetlere uygun meslek mensubu

personel istihdam edilir.
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2. Gida isletmecisi ayni adreste birden fazla faaliyet gostermesi halinde tim
faaliyetlerde kullandig: alet ve ekipmanin toplam motor giicii 30 beygir giiciiniin
tizerinde ya da calistirdigi toplam personel sayisi on kisiden fazla ise galistirilmasi
zorunlu olan personeli isletmesinde c¢alistirmak zorundadir. Calistiritlmasi zorunlu olan
personelin isten ayrilmast durumunda personel degisiklik bilgilerinin yetkili makamlara
giincel bilginin saglanmasi1 maksadiyla bildirilmesi zorunludur.

3. Gida isletmecisi, isletmenin faaliyette bulundugu zamanlara gore zorunlu
personel istthdam etmek zorundadir. Zorunlu personel, isletmenin faaliyette bulundugu

zamanlarda baska bir iste calisamaz (GIKOIDY madde 10).

Yetkili makam, kesimhanelere, pargalama tesislerine ve av hayvani isleme
tesislerine sartli onay verilmesini miiteakip; kesimhanelere, en az bir resmi veya
yetkilendirilmis veteriner hekim gorevlendirir. Gorevlendirilen bu personelin
kesimhanedeki mesai saatleri, kesimhanenin calismasina gore belirlenir. Par¢alama
tesisleri ve av hayvani isleme tesislerine ise; calisma saatleri, vardiya sayisi ve
kapasiteleri gbéz Oniine alinarak bu personel gorevlendirilir. Gorevlendirilmis bu
personelin isletmede yapacagi resmi kontrollerin sayisi riske dayali yapilmasi gereken
resmi kontrolleri de igerecek sekilde belirlenir. Kesimhane ve pargalama tesisi ayni
adreste faaliyet gosteriyorsa her iki tesise de ayni resmi veya yetkilendirilmis veteriner
hekim gorevlendirilebilir. Yetkili makam kesimhanelerde; Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Y&netmelik’te belirtilen hususlart yerine
getirebilecek resmi yardimciyi, resmi veteriner hekimin idaresi ve sorumlulugunda

calismak iizere gorevlendirebilir (GIKOIDY madde 11).

Baz1 isletmelerin ilgili kurumlardan usuliine gore alinan izin belgesi veya

kayit ciktilari isletme kayit belgesi yerine kabul edilir. Bu isletmeler;

1. Cadir, biife ve seyyar satis araclari gibi taginabilen ve/veya gecici gida
isletmeleri,

2. Ureticisi tarafindan iiretilen kiiciik miktarlardaki birincil {iriinlerin; iireticisi
tarafindan ¢iftlikte kesilen kanatli ve tavsanimsi etlerin kii¢lik miktarlarda ¢ig et olarak
ve yaban av hayvanlar1 veya yaban av hayvanin etlerini kiiciik miktarlarda son
tiikketiciye veya son tliketiciye dogrudan satigini yapan yerel perakendecilere dogrudan

satis yapan yerler,
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3. Su da avlanirken kullanilan balik¢ilik gemi ve tekneleri ile yetistiricilik
ciftlikleridir. Bahsedilen izin belgesi veya kayit ¢iktilart istenildiginde TGHB ibraz
edilmek zorundadir (GIKOIDY madde 12).

Gida isletmelerine Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhigi, Gida ve Yem Kanunu
kapsaminda verilen isletme kayit ve onay belgeleri ilgili yonetmelik kapsaminda
verilen belgelerdir. Bu belgelerin alinmasi diger kamu kurum ve kuruluslan tarafindan
ilgili mevzuata gore verilen izin veya ruhsatlarin alinmasi zorunlulugunu ortadan

kaldirmaz (GIKOIDY madde 13).

17/12/2011 tarihinden 6nce galigma izin belgesi, ¢alisma izni ve gida sicili belgesi
gibi belge alarak faaliyet gosteren onaya tabi gida isletmelerinden 31/12/2012 tarihine
kadar modernizasyon plan1 veren ve modernizasyon planindaki yatirnrmini 31/12/2014
tarihine kadar bitiremeyen gida isletmelerine, 15/2/2015 tarihine kadar miiracaat
etmeleri ve vyetkili makamlar tarafindan uygun bulunmasi halinde yatirimlarin
bitirmeleri i¢in 31/12/2015 tarihine kadar ilave siire verilebilir. Siit kayit sistemine
kayith olan ve 31/12/2014 tarihine kadar onay belgesi alamayan siit toplama
merkezlerine, 15/2/2015 tarihine kadar miiracaat etmeleri ve yetkili makamlarca da
uygun goriilmesi sartiyla onay belgesi almalari i¢in 31/12/2015 tarihine kadar ilave siire
verilebilir (GIKOIDY Gegici madde 1).

Bu Yonetmelik hiikiimlerini TGHB yiiriitiir (GIKOIDY madde 15). Yetkili
makam ise Bakanlik il Miidiirliigii, il Miidiirliigiince yetki verilmesi halinde Bakanlik

Tlge Miidiirliigiidiir. is ve islemlerin tetkik ve denetiminde yetkili TGHB dur.
1.7.2.3.Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik (GYRKDY)

Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik, gida ve yeme iliskin
bilgileri tiiketici menfaatlerinin korunmasi, haksiz rekabetin Onlenmesi ve gida ile
yemin resmi kontrollerine iligkin usul ve esaslar1 belirlemek amaciyla olusturulmustur.

Y o6netmelikte;

1. Boliimde; amag, kapsam, dayanak ve tanimlar,

2. Boliimde; resmi kontrollere iliskin genel hiikiimler, resmi kontrollere iliskin
belirli gorevlerin devredilmesi, kontrol gorevlisi, seffaflik ve gizlilik, kontrol ve
dogrulama prosediirleri, raporlar, kontrol faaliyetleri, metotlar ve teknikler,

3. Bolimde; numune alma, analiz metotlar1 ve itiraz, laboratuvarlar,
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4. Boliimde; gida ve yem igin acil durum planlari ve ihtiyati tedbirler,

5. Boliimde; gida ve yemin iilkeye girisinde resmi kontrollere dair genel
hiikiimler, hayvansal gida ve yemin resmi kontrolleri, hayvansal olmayan gida ve yemin
resmi kontrolleri, hayvansal olmayan gida ve yemde yliriitiilen kontrol c¢esitleri, giris
noktalar1 ve 6n bildirim, siiphe durumunda alinacak onlemler, gida ve yemin resmi
kontrollerini takiben alinacak Onlemler, Ozel isleme tabi tutma, sevkiyatlarin geri
gonderilmesi, masraflar, ihracatgr llke tarafindan gercgeklestirilen ihracat Oncesi
kontrollerin onaylanmasi, giimriik hizmetleri, uygulama tedbirleri, istisnai uygulamalar,

6. Boliimde; resmi sertifikasyon, ihra¢ edildikten sonra geri donen gida ve yem,
hizli uyar sistemi ile gida ve yem igletmelerinin kayit altina alinmalari/onaylanmalari,
resmi sertifikasyon, ihra¢ edildikten sonra geri donen gida ve yem, hizli uyar sistemi,
gida ve yem isletmelerinin kayit ve onayz,

7. Boliimde; kontrol planlart ve yillik rapor, ¢ok yillik ulusal kontrol planlari,
cok yillik ulusal kontrol planlarinin hazirlanmasina yonelik ilkeler, yillik rapor,

8. Boliimde; ithalat kosullar1 ve esdegerlik, ihracatci tilkelerde yapilacak
kontroller, genel ithalat kosullari, 6zel ithalat kosullar1, esdegerlik,

9. Boliumde; izlenebilirlik ve sorumluluklar, izlenebilirlik, sorumluluklar,

10. Bolimde; resmi kontrollerin finansmant,

11. Boliimde; ¢esitli ve son hiikiimler, yiiriirliikkten kaldirilan yonetmelikler,

gecis hiikiimleri, yiriirliik, yiiriitme basliklarinda konular agiklanmaktadir.

Resmi kontroller genel olarak; denetim, gozetim, tetkik, izleme, takip,
dogrulama, numune alma ve analiz gibi uygun kontrol metotlar1 ve teknikleri
kullanilarak yiriitilmektedir. Gida ve yem ile ilgili resmi kontroller asagida belirtilen

faaliyetleri igermektedir;

1. Isletmede yiiriitiilmekte olan i¢ kontrol sistemi ve bu sistemde tespit edilen
sonuclarinin incelenmesi,

2. Gida ve yemin yani sira, birincil iireticilerin tesisleri, isletme ve bunlarin
cevresi, tesisleri, idari ve sosyal binalari, makine ve techizati, gida ve yemin nakliyesi,

3. Gida ve yemin hazirlanmasi ve tiretiminde kullanilan tiim maddeler,

4. Yart mamul urtinler,

5. Gida ile temas eden maddeler ve malzemeler,
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6. Temizlik ve bakim uygulamalari ile kullanilan {irinler ve zararhlarla
miicadele tirtinleri,

7. Etiketleme, sunma ve reklam.

8. Isletmedeki hijyen kosullarmn kontrolii,

9. Mevzuata gore hazirlanan kilavuzlar géz 6niinde bulundurularak, iyi iiretim
uygulamalari, iyi hijyen uygulamalari, iyi tarim uygulamalari ile tehlike analizi ve kritik
kontrol noktalarina yonelik hazirlanan prosediirlerin degerlendirilmesi,

10. Isletmenin mevzuata uygunlugunun degerlendirilmesi maksadiyla ilgili
yazili dokiiman ve kayitlarin incelenmesi,

11. Isletmeci ve calisanlar ile yapilan goriismeler,

12. Isletmedeki dl¢ii arac ve aletlerine ait kayitlarin incelenmesi,

13. Isletme tarafindan alinan dl¢iimlerin dogrulanmas: icin TGHB kendi 6lcii
arag ve aletleri ile yirtttiigii kontroller,

14. Bu Yonetmelik geregi yapilmasi gereken hususlar saglamak iizere gerekli

olan diger kontrollerdir (GYRKDY madde 11).

Resmi kontrollerde numune alma islemi; gida ve gida ile temas eden madde ve
malzeme i¢in, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligine ve analiz metotlar1 ise Gida Kontrol
Laboratuvarlarinin Kurulus, Gorev, Yetki ve Sorumluluklar1 ile Calisma Usul ve
Esaslarinin Belirlenmesine Dair Yonetmelik hiikiimlerine gore yapilir. Ancak, belirtilen
mevzuatlarda hikiim bulunmamas: halinde sirasiyla Tiirk Standartlar1 Enstitiisii;
Avrupa Standardizasyon Komitesi’nce kabul edilen standartlar ve TGHB hazirlanan
numune alma prosediiriine gore ylritiliir. Analizleri yapilmak iizere alinacak

numuneler i¢in herhangi bir bedel 6denmez.

Resmi kontrollerde genel numune alimina itiraz islemi; kalan raf omrii yedi
giinden az olan gidalar iirlin miktarinin sahit numunenin analizinin yapilabilmesi i¢in
yetersiz oldugu durumlarda bir takim numune alinir. TGHB belirlenen laboratuvarda
muayene ve analizi yaptirilir. Mevzuat geregi, bu durumlarda analiz sonucuna itiraz
edilemez. Yeteri kadar numune varsa ve raf omrii siireside yeterli ise kontrol gorevlisi
tarafindan iki takim numune alinir. Birinci takim numunenin muayene ve analizi,
TGHB belirlenen laboratuvarda yapilir. Ancak ikinci takim, TGHB il/ilge
miidiirliigiinde muhafaza edilir. Isletme talep ederse iigiincii takim numune de isletmede

birakilir. Isletme, birinci takim numunenin ait muayene ve analiz rapor sonucuna
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sonucun tebliginden itibaren 7 giin i¢inde TGHB il/ilge midiirligiine itiraz edebilir.

Ikinci takim numunenin muayene ve analizi TGHB belirlenen laboratuvarda yapilir
(GYRKDY madde 12).

TGHB, resmi kontroller i¢in numune analizlerini yapacak laboratuvarlari

belirler. TGHB, liizumlu olan analizleri konularinda akredite ulusal veya uluslararasi

laboratuvarlarda yaptirabilir. Bu laboratuvarlar, TS EN ISO/IEC 17011 standardina gore

oncelikli olarak ulusal yetkilendirilmis olmal1 yok ise uluslararasi yetkilendirilmis bir

kurulus tarafindan EN ISO/IEC 17025 standardina akredite edilmis laboratuvarlara

oncelik tantyabilir. Yonetmelik ¢ercevesinde yer alan konularda ulusal referans

laboratuvari, Ulusal Gida Referans Laboratuvar Midirliigiidir (GYRKDY madde 13).

TGHB bagli olarak faaliyet gosteren laboratuvarlar soyledir (TGHB Teskilat ve

Gorevleri Hakkinda KHK, 2011: (II) Sayili Liste);

1.Ulusal Gida Referans Laboratuvar Md.ligi
2.Adana Gida Kontrol Laboratuvar Md.ligi

(GKLM)

3.Afyonkarahisar GKLM

4.Amasya GKLM
5.Ankara GKLM
6.Antalya GKLM
7.Artvin GKLM
8.Aydin GKLM
9.Balikesir GKLM
10.Bolu GKLM
11.Burdur GKLM
12.Canakkale GKLM
13.Corum GKLM
14.Denizli GKLM
15.Diyarbakir GKLM
16.Edirne GKLM
17.Elazig GKLM
18.Erzincan GKLM
19.Erzurum GKLM
20.Eskisehir GKLM
21.Kastamonu GKLM

22.Giresun GKLM
23.Hatay GKLM

24.1sparta GKLM
25.Mersin GKLM
26.Istanbul GKLM
27.Izmir GKLM
28.Gaziantep GKLM
29.Kayseri GKLM
30.Sivas GKLM
31.Kocaeli GKLM
32.Konya GKLM
33.Mugla GKLM
34.0rdu GKLM
35.Rize GKLM
36.Kars GKLM
37.Samsun GKLM
38.Sanlurfa GKLM
39.Tekirdag GKLM
40.Tokat GKLM
41.Trabzon GKLM
42.Van GKLM
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Isletmeci, kendi faaliyet alaninin her asamasinda mevzuatta belirtilen sartlar:
saglamaldir. Isletme iirettigi, isledigi, ithal ettigi, satisim veya dagitimm yaptig1 bir
Urlinliniin, gida glivenilirligi sartlarina uymadigini  degerlendirmesi durumunda,
toplanmas: igin gerekli islemleri derhal baslatmak ve konu ile ilgili TGHB il/ilge
miidiirliigiinii bilgilendirmek zorundadir. Isletme faaliyeti ile ilgili istenen kayitlari

giincel tutmak, istendiginde TGHB sunmak zorundadir (GYRKDY madde 40). Bunlar;
1. Isletme kay1t veya onay belgeleri,

2. Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 ilkelerine gére uyguladigi islem

basamaklar1 yazili metotlar1 ve giincel kayitlari,
3. Cihaz ve alet kalibrasyon kayztlari ile 6l¢iim kayitlari,

4. Partinin tanimlanmasini saglayan bilgileri iceren alim ve satis ile ilgili

kayitlari,
5. Uriin izlenebilirlik kayitlari,
6. Hasere ve kemirgenlerle ilgili yapilan ¢aligsmalarin kayitlari,
7. Uretimde kullanilan maddeler, ara iiriin Ve son iiriine ait analiz kayztlar1,
8. Isin tiirline gore lisans egitimi almis zorunlu personele ait kayztlar,

Isletme, iiriinle ilgili gerekli tedbirlerin alinmasinda TGHB isbirligi yapar ve
alinan 6nlemlerin uygulanmasm engelleyemez. Isletme; iiretim, hazirlama ve satista,
TGHB’nca kayitli veya onayli isletmelerin iriinlerini kullanmak zorundadir. Toplu
tiketime {irlin sunan isyerleri ve yemek fabrikalari, iirettigi yemek partisinin her

cesidinden alinan bir 6rnegi 72 saat bozulmayacak kosullarda saklamakla yiikiimliidiir.
1.7.2.4.Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi (TGKY)

Tiirk Gida Yonetmeligi ile; gida ve gida ile temas eden madde ve malzemelere
yonelik en az teknik ve hijyen kriterleri, pestisit kalintilar1 ve veteriner ila¢ kalintilari,
gida katki maddeleri, aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri,
bulasanlar, ambalajlama, etiketleme, numune alma, analiz yontemleri, tasima ve
depolama ile ilgili yatay ve dikey gida kodeksine yonelik esaslar ile cografi isaretlerle

ilgili 6zel hikkiimlerin belirlenmesine dair kurallar diizenlenmektir.
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Genel anlamda yatay ve dikey gida kodekslerinin kapsamlarini icermektedir.
Yatay gida kodeksi genis anlamda; gida katki maddelerinin kullanimi, etiketlenmesi
ve saflik kriterlerini, aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tagiyan gida bilesenlerinin
kullaninmi ve etiketlenmesini, bulasanlarin, gidalarda bulunmasina izin verilen
pestisitlerin ve hayvansal gidalarda bulunabilecek veteriner ilaglarinin maksimum
kalint1 limitlerini, gidalarin mikrobiyolojik kriterlerini, gida ile temas eden madde ve
malzemeler ile ilgili genel kurallari, gidalarin etiketlenmesi, gidalardaki beslenme ve
saglik beyanlarini ve numune alma ve analiz metotlarin1 igermektedir. Dikey gida
kodeksinin kapsamm ise; yatay gida kodeksi hiikiimlerine ek olarak, kapsadigi gida
veya gida grubu veya gida ile temas eden madde ve malzemelere yoOnelik olarak
belirlenecek 06zel kriterlerini, 6zel olarak diizenlenmis numune alma ve analiz
metotlarna iliskin mevzuatt ve herhangi bir gida katki maddesi, aroma verici veya
aroma verme Ozelligi tasiyan gida bileseni veya diger gida bilesenleri ilave edilen
kaynak sulari, icme sulari, dogal mineralli sular ve yapay sodanin o6zelliklerini

icermektedir (www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 29.01.2015).

Tirk Gida Kodeksinde genel olarak, gidalarda bulunmasi gerekenler ile
gidalarda kullanilan maddelere yonelik 6zel limit ve degerlerin yani sira etiketleme gibi
genel saglik kurallar1 belirlenmektedir. Tirk Gida Kodeksi birgok yonetmelik ve
tebligden olusmaktadir. Ulkemizde zorunlu standardizasyon faaliyetlerinin temelini
gida ile ilgili kanunlar ve Tirk Gida Kodeksi yonetmelikleri ile tebligleri
olusturmaktadir. Her yonetmelik ve teblig, iiretilen gidalara yonelik oldukca ayrintili
bilgileri icermektedir ve yeni ihtiyaclar dogrultusunda bilgiler giincellenmektedir. Bu
yonetmelik ve tebligler Tablo 3.4’te yiiriirliige giris tarthine gore sirali olarak TGHB

web sitesinden alinarak olusturulmustur (www.tarim.gov.tr. 30.12.2014).
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Tablo 1.4: Tiirk Gida Kodeksi Listesi (Www.tarim.gov.tr. 30.12.2014)

Resmi Gazete

S.Nu. | Yonetmelik Adi NU
1 Gida Isinlama Yo6netmeligi 06.11.1999
2 TGK Aroma vericiler ve Aroma verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yénetmeligi 29.12.2011
3 TGK Bulaganlar Yonetmeligi 29.12.2011
4 TGK Etiketleme Yo6netmeligi 29.12.2011
5 TGK Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y énetmeligi 29.12.2011
6 TGK Hazirlama Ydnetmeligi 29.12.2011
7 TGK Mikrobiyolojik Kriterler Yoénetmeligi 29.12.2011
8 TGK Yonetmeligi 29.12.2011
TGK Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmasi ve Maksimum Kalint
9 A, o 04.05.2012
Limitleri Yonetmeligi
10 | TGK Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi 30.06.2013
11 | TGK Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Yonetmeligi 25.08.2014
S.Nu. | Teblig Ad1 Teblig Nu.
1 TGK Koyulastirilmig Siit ve Siittozu Tebligi 2005/18
2 TGK Aromatize Sarap, Aromatize Sarap Bazh Icki ve Aromatize Sarap Kokteyli Tebligi 2006/28
3 TGK Bira Tebligi 2006/33
4 TGK Seker Tebligi 2006/40
5 TGK Enerji Igecekleri Tebligi 2006/47
6 TGK Kahve ve Kahve Ekstraktlar1 Tebligi 2006/52
7 TGK Regel, Jole, Marmelat ve Tatlandirilmig Kestane Piiresi Tebligi 2006/55
8 TGK Alkolsiiz Icecekler Tebligi 2007/26
9 | TGK Uziim Pekmezi Tebligi 2007/27
10,11 | TGK Mekanik Olarak Ayrilmis Kirmiz1 Et Tebligi 2007/34,35
12 | TGK Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebligi 2007/54
13 | TGK Hindiba Ekstrakti Tebligi 2008/56
14 | TGK Sarap Tebligi 2008/67
15 | TGK Bulgur Tebligi 2009/24
16 | TGK Zeytinyag: ve Pirina Yag: Tebligi 2010/35
17 | TGK Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandiricilarin Saflik Kriterleri Tebligi 2010/59
18 | TGK Piring Tebligi 2010/60
TGK Gidalardaki Mikotoksin Limitlerinin Resmi Kontrolii igin Numune Alma, Numune Hazirlama ve Analiz Metodu
19 . . oo 2011/32
Kriterleri Tebligi
TGK Belirli Gidalarda Nitrat Limitinin Resmi Kontrolii Igin Numune Alma, Numune Hazirlama ve Analiz Metodu
20 . . e 2011/33
Kriterleri Tebligi
21 | TGK Gidalarda Pestisit Kalintilarin Resmi Kontrolii Igin Numune Alma Metotlar1 Tebligi 2011/34
22 | TGK Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi 2012/2
23 | TGK Bitki Ad1 Ile Amlan Yaglar Tebligi 2012/29
24 | TGK Koyulastirilnis Siit ve Siittozlarinin Kimyasal Analizi icin Numune Alma Metotlari Tebligi 2012/3
25 | TGK Gida Tle Temas Eden Seramik Malzemeler Tebligi 2012/30
26 | TGK Rejenere Seliiloz Filmlerden Uretilmis, Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Tebligi 2012/31
27 TGK Belirli Epoksi Tiirevlerinin Gida Tle Temas Eden Madde ve Malzemelerde Kullaniminin Kisitlanmasi Hakkinda 2012/32
Teblig
28 | TGK Gidalarda Kullanilan Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Digindaki Katki Maddelerinin Saflik Kriterleri Tebligi 2012/33
29 | TGK Gluten intoleransi Olan Bireylere Uygun Gidalar Tebligi 2012/4
30 TGK Belirli Gidalarda Dioksinlerin ve Dioksin Benzeri Poliklorlu Bifenillerin Seviyesinin Resmi Kontrolii Igin Numune 2012/5
Alma, Numune Hazirlama ve Analiz Metodu Kriterleri Tebligi
31 | TGK Bal Tebligi 2012/58
32 | TGK Yenilebilir Kazein ve Kazeinatlarin Kimyasal Analizi icin Numune Alma Metotlar1 Tebligi 2012/6
33 | TGK Gidalarin Ait Oldugu Partiyi Tanimlayan Isaretler veya Numaralar Hakkinda Teblig 2012/7
34 | TGK Et ve Et Uriinleri Tebligi 2012/74
35 | TGK Distile Alkollii Igkiler Analiz Metotlari Tebligi 2013/11
36 | TGK Baharat Tebligi 2013/12
37,38 | TGK Gida ile Temas Eden Plastik Madde ve Malzemeler ile ilgili Tebligler 2013/34,35
39 | TGK Gida Maddelerinin ve Gida Bilegenlerinin Uretiminde Kullanilan Ekstraksiyon Céziiciileri Tebligi 2013/45
40 | TGK Tuz Tebligi 2013/48
41 | TGK Takviye Edici Gidalar Tebligi 2013/49
42 | TGK Lokum Tebligi 2013/55
43 | TGK Bugday Unu Tebligi 2013/9
44 | TGK Devam Formiilleri Tebligi 2014/32
45 | TGK Sofralik Zeytin Tebligi 2014/33
46 | TGK Hizli Dondurulmus Gidalar ile ilgili Tebligler 2014/47,48
48 | TGK Zeytinyagi ve Pirina Yag1 Analiz Metotlar1 Tebligi 2014/53
49 | TGK Yumurta Tebligi 2014/55
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1.7.2.5. Isyeri Acma ve Calisma Ruhsatlarna iliskin Yonetmelik

Isyeri A¢ma ve Calisma Ruhsatlarma Iliskin Yonetmelikte organize sanayi
bolgesi simirlar1 i¢inde yetkili idareyi organize sanayi bolgesi tiizel kisiligi olarak
tanimlamaktadir. Organize sanayi bolgelerinde inceleme kurulu olusturulmayacagi ve
tesisin Ozelligine gore, ilave olarak birakilacak saglik koruma bandi, organize sanayi
bolgesi  yonetim  kurulu  karart  ile  tespit  edilecegi  belirtilmektedir

(www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 29.01.2015).

Isyeri agilmasi; yetkili idarelerden usuliine uygun olarak isyeri agma ve ¢alisma
ruhsatt alinmadan isyeri agilamaz ve calistirilamaz. Isyeri acama ile ilgili olarak
yonetmelikte belirtilen yetkili idareler disinda diger kamu kurum ve kuruluslar ile ilgili
meslek kuruluslardan 6zel mevzuatlarina gére alinmasi gereken izin ve tescil gibi
islemler ruhsat alma zorunlulugunu ortadan kaldirmaz. Isyeri agmak isteyenler,
isyerlerini bu Yonetmelige uygun olarak diizenledikten sonra yonetmelik eklerinde
belirtilen belgelerle yetkili idareye basvurur. Agilma ruhsati i¢in yer se¢imi yapilarak ve
tesis kurma izni verilmis veya deneme izni sonunda calismasinda sakinca bulunmadigi
anlasilan birinci sinif gayristhhi miiesseselerin ¢alisabilmesi i¢in bagvuruyu takip eden 7
giin i¢inde yetkili idarenin inceleme kurulu tarafindan yerinde inceleme yapilir. Uygun
ise acgilma ruhsat1 verilir. Yetkili idare verdigi isyeri agma ve calisma ruhsatlarinin
ornekleri aylik olarak sigorta il miidiirliigline ve ilgili ticaret siciline veya esnaf siciline

gonderir (www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 29.01.2015).

Isyerlerinde aranacak genel sartlar ile ilgili olarak; yetkili idarelerin, isyeri agma
ve calisma ruhsatinin verilmesinden sonra yapacaklari denetimlerde isyerlerinde
aranacak genel sartlar ile ilgili hususlarin yerine getirilip getirilmedigini kontrol eder.
Gayristhhi miiesseseler; birinci, ikinci ve ii¢lincii sinif olarak ayrilmistir. Birinci sinif
gayri miiesseseler kapasite olarak daha biiyiik iiretim kapasitesine sahiptir. Ugiincii stmif
gayri sthhi miiesseseler ile daha diisiik kapasiteye sahiptir. Gayri sthhi miiessese listesi
bu yonetmelikte ayrintili olarak belirtilmektedir. Bu listede yer alan ve OSB’lerinde yer
alan isletmeler is yeri agma ve ruhsatini, mevzuata gore ilgili OSB’leri yetkili
makamlarindan almaktadirlar. inceleme kurullar1 ve denetleme birimleri ise yine OSB

ilgili makamlarinca yapilmaktadir. Ancak gida ile ilgili kayda/onaya tabi isletmelerin
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acilmas1 ve Kontrollerine yonelik faaliyetler TGHB il/ilge miidirliiklerince
gerceklestirilmektedir (Www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr. 29.01.2015).

1.7.3. Gida Uretiminde Zorunlu Olmayan Standardizasyon Uygulamalar

Hizla artan diinya niifusu ve ulasim ile iletisim teknolojilerindeki gelismeler
sonucunda devletlerarast isbirlikleri artmakta ve artan igbirlikleri sonucu ise
devletlerarasi ticarette artmaktadir. Devletlerarasi artan ticaret ise yeni ortak bir dil
kullanimin1 zorunlu kilmaktadir. Ticaretteki ortak dil ise kurallar1 6nceden belirlenmis
standartlardir. Ozellikle II. Diinya savasi sonrasi yeniden imar1 yapilan iilkeler, ticareti
yapilacak mallarin niteliklerini veya ticarette kullanilacak ortak olciileri belirlemek
maksadiyla 1947 yilinda Uluslararast Standartlar Organizasyonu (International
Organization of Standarts (ISO)) kurmuslardir (www.iso.org. 30.01.2015) . ISO’nun
kurulmasimi miiteakip iilkemizde de 1954 yilinda Tirk Standartlari Enstitiisii (TSE),
Tiirkiye Odalar Birligi biinyesinde calismalarina baglamis daha sonra ayr1 bir kurulus
olarak 18 Kasim 1960 yilindan beri faaliyetini devam ettirmektedir. 1955 yilinda TSE,
ISO’ya iiye olmustur (Ozdemir M. , 2013:63-65). 1963 yilinda ise Birlesmis Milletler
Gida ve Tarnm Orgiitii ile Diinya Saglik Orgiitii tarafindan Uluslararas1 Gida
Standartlarin1 olusturmak maksadi ile CODEX Alimentarius Komisyonu kurulmustur
(www.codexalimentarius.org. 27.12.2014). Bahsedilen bu ii¢ kurulus zorunlu olmayan

standardizasyon uygulamalarini1 gergeklestirmektedir.
1.7.3.1.1SO’nun Zorunlu Olmayan Standardizasyon Uygulamalari

1947 yilinda kurulan Uluslararas1 Standartlar Organizasyonu; 2015 yili baginda
toplam 166 ilkenin iyeliklerinden olusan bagimsiz bir zorunlu olmayan
standardizasyon uygulama kurulusudur. ISO, kuruldugu yil olan 1947°den 2015 yilina
kadar is ve teknoloji diinyasina ait 19.500’den daha fazla standardin yapiminm
gerceklestirmistir. 1990’larda ISO’nun bdlgesel grup iiyelikleri; ACCSQ (Giineydogu
Asya), AIDMO (Arap Bolgesi), ARSO (Afrika), CEN (Avrupa), COPANT (Amerika),
EASC (Avrupa-Asyatik) ve PASC’tir (Pasifik). Bu bolgesel iiyeler ISO ve IEC
konularina o6nemli Olglide odaklanmaktadirlar ve siirekli olarak ISO ile iliski
icindedirler. ISO standartlarinin  diinya ticaretinin  %g80’nini etkiledigi tahmin
edilmektedir. ISO’ya aktif veya tam {iye olmayanlar, uluslararasi ticaretin pargasi

olamazlar. ISO’ya iiye iilkelerde yasayanlar, diinya popiilasyonunun % 97’sini temsil
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ederler ve diinyadaki kazancin ise %98’ini alirlar. ISO standartlart; 166’ tlizerindeki
iilkelerde bulunan endiistri, ticaret, tiiketici, is Orgiitlii, akademik ve arastirma
kuruluglari, resmi olmayan kuruluslar ve standart teskilatlarindaki yaklasik 100.000
uzmandan olusan 3000’in iizerindeki kurulus tarafindan  gelistirilmektedir
(www.iso.org. 30.01.2015 ve 21.02.2014) Hali hazirda gida ile ilgili olarak yayimlanan
ve Ek-1'de ISO Standartlar Listesi’nde ayrintili bilgileri igeren 137 adet standart
mevcuttur. Halen gida ile ilgili olarak gelistirilmekte olan 48 adet standart, 62 adet
standart ise gilinlimiize kadar geri c¢ekilmis ve 1 adet standart ise yok edilmistir

(www.iso.0rg. 24.12.2014).

Uluslararas1 Standartlar Organizasyonu tarafindan standartlarin olusturulma
asamalar1 detayli olarak belirlenmistir. Ana asamalar ve kodlari; 6n hazirlik asamasi
(00), teklif asamasi (10), hazirlik asamasi (20), komite asamasi (30), sorgulama asamasi
(40), onaylama asamas1 (50), yayinlama asamasi (60), gézden gecirme asamasi (90) ve
geri ¢ekme (95) asamasidir. Alt asamalar ve kodlar ise; kayit olusturma (00), asil
islemin baslatilmas1 (20), asil islemin tamamlanmasi1 (60) ve karar alt asamalarindan
(90) olusmaktadir. Alt karar asamalar1 ise; 6nceki asamanin tekrari (92), bulunulan
asamanin tekrar1 (93), vazge¢cme (98) ve tamamlamadir (99) (www.iso.org.
30.01.2015).

1.7.3.2.TSE’nin Zorunlu Olmayan Standardizasyon Uygulamalari

TSE, 1954 yilinda Tiirkiye Odalar Birligi bilinyesinde caligmalarina baslamis
daha sonra ayri bir kurulus olarak 18 Kasim 1960 yilindan beri faaliyetini devam
ettirmektedir. TSE, 1955 yilinda ISO’ya iiye olmustur (Ozdemir M. , 2013:63-65). TSE;
ISO/IEC/CEN/CENELEC/ OIC/SMIIC veya TSE tarafindan kabul edilmis standartlara
gore standartlarin hazirlanmasi, uygulanmasi, analizi ve bunun sonucunda ISO, CE, E,
e, TSE, TS, TSE HELAL gibi isaretleme ile belgelendirme faaliyetlerini yapmaktadir.
TSE tarafindan hazirlanan ilk standart; ‘Bayrak’ standardidir ve TS 1’in ad1 (1 numarali

Tiirk Standardi’nin); ‘Tiirk Bayragi’dir (Polat & Aksoy, 2014, Malatya).

Ticari isletmeler, TSE ile iliskilerini {irlin, hizmet ve personelin
belgelendirilmelerine yonelik alanlarda siireklilik arz ederek devam ettirmektedir. Ticari
firmalar TSE ile irtibat ve is iliskilerini bulunduklar1 il/ilgelerdeki TSE temsilcilikleri,

TSE temsilcilikleri olmayan yerlerde ise Sanayi, Teknoloji ve Bilim Bakanligi
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teskilatlari, internet ortami1  veya  damigmanlik  sirketleri  vasitast  ile
gerceklestirmektedirler. Isletmeler iirettikleri iiriiniin belgelendirilmesi icin; en yakin
TSE birimine iirlin 6rneginin teslim eder veya TSE birimlerince teslim alinir.
Sonrasinda TSE’ce alinan bu iiriinlin muayene ve deney laboratuvarlarinda test
edilmesiyle devam eder, TSE ilgili birimlerince isletme ile birlikte {irliniin iiretim
metodu incelenerek ve standartlara gore degerlendirilir, iretilen iiriin belirlenen

standartlara uygun ise belgelendirme islemi yapilir.

TSE mamul gidalar ihtisas grubu bashginda hali hazirda Ek-2’de TSE
Standartlar Listesi’nde ayrintili bilgileri olan 722 gida ile ilgili standart mevcuttur. Bu
standartlardan 344 adedi Ingilizce ve 378 adedi ise Tiirkce standarttir. Tiirkiye
genelinde bu standartlardan 336 adet isletme TSE’den belge almistir. En ¢ok
belgelendirme yapilan ii¢ standart ise; 145 adet TS OIC/SMIIC 1 (Ingilizce Metin)
Helal gida genel kilavuzu; 70 adet TS 13075 Is yerleri - Gida maddeleri tasima
hizmetleri - Genel kurallar ve 49 adet TS 12887 Yetkili servisler - Gida ve i¢ki sanayi
makinalar1 vb. i¢in — Kurallar standardidir (toplam; 264 adet belgelendirme)
(Www.intweb.tse.org.tr. 29.12.2014).

1.7.3.3.Kodeks Alimentarius Komisyonu’nun Zorunlu Olmayan Standardizasyon

Uygulamalar

1963 yilinda Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii ile Diinya Saglik Orgiitii
tarafindan Uluslararas1 Gida Standartlarimi  olusturmak maksadi ile CODEX
Alimentarius Komisyonu’nu kurulmustur (www.codexalimentarius.org. 27.12.2014).
Ancak Kodeks Alimentarius Komisyonuna iiye iilkelerin gerek birbirleri arasinda
gerekse liye olmayan iilkeler arasindaki gida ticaretinde kodekslere uyma zorunlulugu
bulunmamaktadir. Uluslararas1 ticarette alici-satict arasinda diizenlenen 6zel
sozlesmelerde kodekslere atif yapilmaktadir. Hali hazirda komisyonda kodeks
caligmalarinda bulunan 33 komite vardir. Bu komiteler asagidaki tabloda
gosterilmektedir. Bu komitelerce ¢ikarilan ve halen yiirtirliikte olan 339 kodeks; komite
alfabetik sirasina gore ve son degisiklik tarihine gore dizilerek liste Ek-3’te Kodeks

Alimentarius Listesi sunulmustur (Www.codexalimentarius.org. 01.01.2015).

56


http://www.intweb.tse.org.tr/
http://www.codexalimentarius.org/
http://www.codexalimentarius.org/

Tablo 1.5: Kodeks Alimanterius Komisyonu Komite/Arastirma Komisyonu Tablosu
(www.codexalimentarius.org.12.06.2015)

S.Nu.: | Komite veya Arastirma Komisyonu Adi Kisaltmasi
1 Ad Hoc Codex Intergovernmental Task Force on Antimicrobial Resistance TFAMR
2 Ad_Hoc Codex Intergovernmental Task Force on the Processing and Handling of TEPHQFF

Quick Frozen Foods
3 Ad Hoc Intergovernmental Task Force on Animal Feeding TFAF
4 Ad Hoc Intergovernmental Task Force on Food Derived from Biotechnology TFFBT
5 Ad Hoc Intergovernmental Task Force on Fruit and Vegetable Juices TFFJ
6 Codex Committee on Cereals, Pulses and Legumes CCCPL
7 Codex Committee on Cocoa Products and Chocolate CCCPC
8 Codex Committee on Contaminants in Foods CCCF
9 Codex Committee on Fats and Oils CCFO
10 Codex Committee on Fish and Fishery Products CCFFP
11 Codex Committee on Food Additives CCFA
12 Codex Committee on Food Hygiene CCFH
13 Codex Committee on Food Import and Export Inspection and Certification CCFICS
Systems

14 Codex Committee on Food Labelling CCFL
15 Codex Committee on Fresh Fruits and Vegetables CCFFV
16 Codex Committee on General Principles CCGP
17 Codex Committee on Meat Hygiene CCMPH
18 Codex Committee on Methods of Analysis and Sampling CCMAS
19 Codex Committee on Milk and Milk Products CCMMP
20 Codex Committee on Natural Mineral Waters CCNMW
21 Codex Committee on Nutrition and Foods for Special Dietary Uses CCNFSDU
22 Codex Committee on Pesticide Residues CCPR
23 Codex Committee on Processed Fruits and Vegetables CCPFV
24 Codex Committee on Processed Meat and Poultry Products CCPMPP
25 Codex Committee on Residues of Veterinary Drugs in Foods CCRVDF
26 Codex Committee on Soups and Broths CCSB
27 Codex Committee on Sugars CCS
28 Codex Committee on Vegetable Proteins CCVP
29 FAO/WHO Coordinating Committee for Africa CCAFRICA
30 FAO/WHO Coordinating Committee for Asia CCASIA
31 FAO/WHO Coordinating Committee for Europe CCEURO
32 FAO/WHO Coordinating Committee for Latin America and the Caribbean CCLAC
33 FAO/WHO Coordinating Committee for Near East CCNEA

Codex alimentarius ‘Gida Kitab1” olarak tanimlanmaktadir. Kodeksler; gidalarin
giivenirligi, gidalarin tretimleri ve gidaya yonelik tavsiyeler, uygulama kodlar1 ve
standartlarinin uluslararasi bir organizasyonla toplanmasidir. 2014 yili verilerine gore
Kodeks Alimentarius Komisyonu’na 186 {ilke iiye olarak goriilmektedir. Kodeks
Alimentarius Komisyonu'na Uye Ulke Listesi Ek-4’te sunulmaktadir. 1963’te Kodeks
Alimentarius Komisyonu Kurucu Uye Ulke Tablosu ise asagida sunulmustur

(www.codexalimentarius.org. 30.01.2015).
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Tablo 1.6: Kodeks Alimentarius Komisyonu Kurucu Uye Ulke Tablosu (www.codexalimentarius.org.
30.01.2015)

.. Uyelik .. Uyelik
S.Nu.: |Ulke Ady Tgrihi S.Nu.: | Ulke Ada Tgrihi
1 ABD 1963 14 |lsveg 1963
2 Almanya 1963 15 |Isvicre 1963
3 Avrjantin 1963 16 |Japonya 1963
4 Avustralya 1963 17 | Kanada 1963
5 Avusturya 1963 18 | Liiksemburg 1963
6 Belgika 1963 19 | Norveg 1963
7 Danimarka 1963 20 | Peru 1963
8 Fransa 1963 21 | Polonya 1963
9 Hollanda 1963 22 | Portekiz 1963
10 Ingiltere 1963 23 | Tayland 1963
11 Irlanda 1963 24 | Tiirkiye 1963
12 Ispanya 1963 25 | Yeni Zelanda 1963
13 Israil 1963 26 | Yunanistan 1963

1.7.3.4.Yaygin Olarak Kullamilan ISO/TS Standartlari ve Isaretleri

Insanlarin ihtiyaglar1 siirekli olarak artmakta ancak bu ihtiyaglar1 karsilayacak
kaynaklar ise smirlidir. Sinirli kaynaklardan en c¢ok faydayr saglamak maksadiyla
calismalar stirekli olarak yapilmaktadir. Yapilan bu calismalarda elde edilen bilgiler
isletmelerde bir kural olarak uygulanmaktadir. Diger deyisle bu kurallar standartlardir.
Uygulanan standartlar ise isletmelerde verimliligin ve kalitenin artmasina dolayisiyla da
isletmenin daha ¢ok kazanmasima neden olmaktadir. Uretimi standartlara uygun olarak
yapmak ve standartlart olan iriinleri tiketmek son derece 6nemlidir. Giderek artan
uluslararasi ticarette standartlar, herkesin anlagabilecegi ortak bir ticaret dilini meydana
getirmektedir. Standartlar1 kullanmak tim paydaslara fayda saglamaktadir. Paydaslar
ise ireticiler, tiiketiciler ve iilke ekonomisidir. Standart kullaniminin iireticilere,

tiiketicilere ve ekonomiye katkisi s6yle agiklanabilir.

Ureticiye sagladig1 faydalar; iiretim belirli plana gore yapilir, kaliteli ve daha
cok iriin dretilir, hatali iiriin ve kayiplar1 azaltir, verimliligi ve kazanci artirir,
depolamay1 ve nakliyeyi kolaylastirir, daha az stokla ¢alismayi saglar ve maliyetleri
diistirtr.

Tiiketiciye sagladig1 faydalar; maddi ve manevi kayiplar1 azaltir, {irlinler arasi
karsilastirma imkani saglar, daha ucuza {riinii satin alir, bilingli tliketim kiiltlirii

olustururlar. Tiiketiciler kendi inang¢lar1 dogrultusunda ve saglikli beslenirler.
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Ekonomiye sagladigi faydalar; kaliteyi artirarak {ilkede emek, zaman ve
hammadde israfin1 Onler, yanlis anlagilmay1 ortak standart dilini kullanarak engeller,
yeni is sahalarimin kurulmasimi ve mevcut is sahalarinin gelismesine neden olur,

kalitesiz malin zamanla yok olmasini saglar.

TSE iilkemizde standardizasyonu saglayan ve TSE belgelendirmesini yapan

yetkili kurulustur. Yaptig1 belgelendirmeler iki tilirliidiir. Bunlar TSE standartlarina

uygunluk ve TSEK Kkalitesine uygunluktur. C Tiirk standartlarina uygunluk
olarak verilen isaretlemesi; TSE isareti lizerine veya ambaldjina konuldugu {iriiniin
veya hizmetin ilgili Tirk Standardina uygun oldugunu ve {riin veya hizmetle ilgili bir

sorun ortaya c¢iktiginda TSE’nin garantisi altinda oldugunu ifade eder.

: Kalite uygunluk isaretlemesi; TSEK isareti {izerine veya ambaldjina

konuldugu {iriinlerin veya hizmetin heniiz Tirk Standardi olmadigindan ilgili
uluslararasi veya diger tilkelerin standartlarina veya TSE tarafindan kabul edilen teknik
ozelliklere uygun oldugunu ve tiriinle veya hizmetle ilgili bir sorun ortaya ¢iktiginda
TSE’nin garantisi altinda oldugunu ifade eder. TS isareti ve say1 beraber iken (TS 4600
gibi), tirGiniin ilgili Tirk Standardina uygun iretildigine dair iireticinin beyanini ifade
etmektedir. TS isareti ile isaretlenmis {riinin, TSE tarafindan garantisi ve
belgelendirmesi s6z konusu degildir (TS OIC/SMIIC 1 Helal Gida Genel Klavuzu,
Aralik 2011).

c € isaretlemesi (Conformité Européenne — Avrupa Uygunlugu) ; tiriiniin, Avrupa Birligi
tarafindan hazirlanan; ortak 6zelliklerine gore siniflandirilmis iirlin gruplarinin uymasi gereken
en az saglik, emniyet, ¢cevre ve tiiketicinin korunmasi kosullarini diizenleyen zorunlu mevzuata
uygunlugunu gosteren isarettir. Isaret ayn1 zaman kullanildigi yili son iki rakamini da
kapsamalidir. Uretici, CE isaretlemesini iiriine koymak veya konulmasimi saglamak
suretiyle, iriiniin bu isaretin konulmasimmi oOngoéren ilgili teknik diizenleme veya
diizenlemelere uygunlugunun kendi sorumlulugunda oldugunu ve iiriiniin gerekli tiim
uygunluk degerlendirme islemlerine tabi tutuldugunu beyan etmis sayilir. Bu konu
hakkindaki belgeleri siire belirtilmemisse 10 yil saklamalidir ve istenildigi takdirde

yetkili kurulusa sunmak zorundadir (CE Isareti Y&netmeligi, 2012). Hali hazirda
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tilkemizde Avrupa Birligi tarafindan CE belgesi i¢in uygun goriilen yetkili kuruluslar 35

adettir (www.ec.europa.eu. 31.01.2015) .

CE isaretlemesine asagidaki tiriinler tabidir (www.en.wikipedia.org. 31.01.2015);

1.
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Aktif implant tibbi cihazlar,

Yanici gaz yakiti cihazlari,

Personel tagimak i¢in yapilmis tramvay kablolari,
Yap1 malzemeleri,

Enerji tasarrufu i¢in yapilmas tiriinler,

Elektro manyetik uygunluk,

. Havada patlayan patlayicilar i¢in kullanilan sistemler ve donanimlar,

Sivil amagl kullanilan patlayicilar,

Sicak su 1stticilar,

. Gozlem amagli dizayn edilmis tibbi cihazlar,

. Asansorler

. Diisiik gerilimler,

. Makinalar,

. Olgme cihazlar,

. T1bbi cihazlar,

. Cevre giiriiltii emicileri,

. Otomatik olmayan tart1 cihazlari,

. Personel koruyucu ekipmanlari,

. Basing cihazlari,

. Havai fisekler,

. Telsiz ve haberlesme istasyonu cihazlari,

. Eglence cihazlar (lunapark, eglence merkezi gibi),
. Belirli tehlikeli maddeyi igeren elektrik ve elektronik cihazlar,
. Oyuncaklar,

. Basit basing aletleridir.
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G-F
TSE-ISO-EN
22000

1.7.3.4.1. ISO/TS Standartlar1 22000 Serisi

ISO 22000:2005 “Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri- Gida Zincirindeki Tiim
Kuruluslar i¢in Genel Sartlar” standardi 2005 yilinda yayimlanmaistir. Bu standarda gore
diinyada belgelendirilen isletme sayis1 2012 yilinda 23.278, 2013 yilinda ise 26.847 dir.
2013 yilinda en ¢ok belgelendirme yapilan iilkeler; Cin, Yunanistan ve Hindistan’dir.
Cin’de belgelendirme yapilan isletme sayisi; 2007 yilinda 155, 2010 yilinda 5575 ve
2013 yilinda da 9406°dir. Ulkemizde ise 2007 yilinda 679, 2010 yilinda 1088 ve 2013
yilinda da 733’tiir (www.iso.org. 02.02.2015).

Bu standart, gida zinciri boyunca ireticiden son tiikketime kadar gida giivenligini
saglamak i¢in gida gilivenligi yonetimi sistemi olusturmak icindir. Bu sistemde one
cikan bagliklar; interaktif iletisim, sistem yOnetimi, on gereksinim programlari ve
Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) (Tehlike Analizi ve Kritik
Kontrol Noktalari) prensipleridir. Gida zincirinde en 6nemli unsur her asamada zorunlu
iletisimdir. Bu standart diger yonetim sistemi standartlarindan bagimsiz olarak
uygulanabilir. Bu standart Codex Alimentarius Komisyonu tarafindan gelistirilen
HACCP sistemi prensiplerini ve uygulamalarin1 da yerine getirmektedir. Bu standardin
amaci, kiiresel diizeyde gida zincirinde yapilan islerde, gida giivenligi yoOnetim
sartlarna uyumu saglamaktir. Bu standarda goére bir kurulus asagidaki sartlari

saglamalidir;

1. Isletme gida giivenligi yonetim sistemini planlamali, uygulamali, siirdiirmeli ve
glincellemeli ve tiiketici i¢in giivenli hale getirmelidir.

2. Gida giivenligi zorunluklarina, uygun oldugunu gostermelidir.

3. Tiiketici gereksinimlerini degerlendirmeli ve onlara deger vermeli, tiiketici
memnuniyetini artirmak ic¢in gida gilivenirligi ile tiiketici ihtiyaglarint uyumlu hale
getirmelidir.

4. Gida giivenligi i¢in gida zincirinde yer alan tiim birimler ile tiiketiciler arasinda
etkili bir iletigim kurmalidir.

5. Isletme, gida giivenligi politikasina uygunlugunun garantisini vermelidir.

6. Isletme, gida giivenligi ile ilgili gruplarla uyumlu oldugunu géstermelidir.
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7. Isletme, gida giivenligi yonetim sisteminin belgelendirmesini saglamaya
calismali veya bu standarda uygunlugunu beyan etmeli ya da kendi uygunlugunu
degerlendirmelidir (TSE EN 1SO 22000, 2006).

Ilgili standart sekiz boliimden olusmaktadir. Birinci béliimde kapsam, ikinci
boliimde atif yapilan standart ve/veya dokiimanlar, ti¢iincii boliimde terimler ve tarifler,
dordiincii boliimde gida gilivenligi yonetim sistemi sartlari, besinci boliimde yonetimin
sorumluluklari; yonetim sorumlulugu, yonetimin taahhiidii, gida giivenligi politikasi,
gida giivenligi yonetim sisteminin planlanmasi, sorumluluk ve yetki, gida giivenligi
ekip lideri, iletisim, acil durumlara hazirlk ve miidahale ile yOnetimin gézden
gecirilmesi alt bagliklari, altinci bolimde kaynak yonetimi; kaynaklarin saglanmasi,
insan kaynaklari, alt yap1 ve calisma ortami alt basliklari, yedinci boliimde ise gilivenli
iiriin planlama ve gerceklestirme; genel, 6n gereksinim programlari, tehlike analizleri
gerceklestirmenin birincil asamalari, tehlike analizleri, operasyonel 6n gereksinim
programlarmin olusturulmas;, HACCP planinin olusturulmasi, OGP ve HACCP
planlarinda belirtilen baslangi¢ bilgi ve dokiimanlarin giincellestirilmesi, dogrulama
planlamasi, izlenebilirlik sistemi, uygunsuzluk kontrolii alt bagliklari, sekizinci bolimde
ise gida giivenligi yonetim sisteminin gegerli kilinmasi, dogrulanmasi ve iyilestirilmesi;
genel, kontrol 6nlem kombinasyonlarinin gegerli kilinmasi, izleme ve Ol¢gmenin
kontrolii, gida giivenligi yonetim sisteminin dogrulanmasi ve iyilestirme alt basliklar1 ve

ekleri bulunmaktadir.

K-Q
TSE-ISO-EN

1.7.3.4.2. ISO/TS Standartlar1 9000 Serisi

ISO 9000 imalat ve hizmet sektorlerinde kalitenin saglanmasi i¢in kurulmus,
kapsamli bir standartlar toplulugudur. 1SO 9000 serisi, bir isletmenin kalite sistemini
gelistirmesine, belgelemesine ve islemesine yardimci olur. Isletme iginde satin
almadan, pazarlamaya kadar olan siiregleri tek tek ayrintili olarak ele alir. 1ISO 9000
serisi ilk kez ISO tarafindan 1987°de yayinlandi. Miiteakiben 1994, 2000, 2008 ve 2015
(Aralik ayinda planlanan) versiyonlari ile giincellenmektedir. Her revizyonda bir 6nceki

yayinda bulunan eksiklik ve hatalarin giderilmesi amaglanmaktadir.

ISO 9000 standardi; kalite yonetim sisteminin temelini igeren sekiz prensibi ele

alir. Bu prensipler; miisteri odakli organizasyon, liderlik, ¢alisanlarin katilimi, siireg
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yaklagimi, yonetim i¢in sistem yaklagimi, siirekli iyilestirme ve gelisme, karar vermek
icin gergekei yaklasim ve karsilikli kazanca dayali tedarikei iligkileridir. ISO 9001 ise
organizasyonun isteklerini karsilamak i¢in standart uygulama sartlarini ele alir. Diinya
genelinde 1SO 9001 Kalite Yonetim Sistemleri ig¢in Sartlar isimli standarda yonelik
verilen sertifiye sayis1 2000 Aralik ayinda 457.834 iken 2008 yil1 Aralik ayinda 982.832
ve 2013 yili Aralik ayinda ise 1.129.446’dir. Ulkemizde ise sertifiye durumu 2000
Aralik ayinda 2949 iken 2008 yili Aralik ayinda 13.217 ve 2013 yili Aralik ayinda ise
7178’dir (www.iso.org. 01.02.2015). Su an i¢in en ¢ok sertifiye islemi yapilan Cin’de
ise; 2000 Aralik ayinda 25.657 iken 2008 yil1 Aralik ayinda 224.616 ve 2013 yil1 Aralik
ayinda ise 337.033 tiir.

ISO 9000  standartlar1  arasinda  degerlendirme  ise  sOyledir
(www.en.wikipedia.org. 21.01.2015);

ISO 9000:1987 versiyonu; 1SO 9000:1987; 1SO 9001:1987 hizmet, montaj,
iretim, gelistirme ve dizayn igin kalite glivence modeli, 1SO 9002:1987 hizmet, montaj
ve lretim icin kalite giivence modeli, 1ISO 9003:1987 son test ve muayeneyi iceren
kalite glivence modelinden olugsmaktadir. 1ISO 9000:1987 ABD’deki askeri standartlar
ile tretime dayali standartlardan etkilenmistir. Bu standart daha c¢ok yonetim
stireclerinden ¢ok prosediirlerle uyum iizerine odaklanmaistir.

ISO 9000:1994 son iiriin kontrolii ve oOnleyici islemlerde kalite giivence
sisteminin olusturulmasina vurgu yapmaktadir. Sikayetlere, hazirlanan dokiimanlarla
yamt verilmektedir. Ilk siiriimiinde isletmeleri asir1 biirokrasiye bogmus, bazi
isletmelerde ise gelistirme ve uyum stiregleri kalite sistemleri tarafindan engellenmistir.

ISO 9001:2000, 1994 yili revizyonlu ISO 9001, ISO 9002 ve I1SO 9003
standardin1 degistirmistir. Eski versiyona gore bir isletme yeni {iriin {iretirse prosediirleri
olusturmali ve gelistirmeliydi. 2000 versiyonunda; son iirlin kontrolii yerine isletmenin
gorev ve faaliyetlerinde en ¢ok faydayr ve takibi 6ne ¢ikaran siire¢ yonetimi ile eskiye
gore kokten degisiklik yapilmistir. Isletme gorev ve faaliyetleri sayisal dlgiilebilir hale
getirilmeye ¢alisildi. 1ISO 9000 sartlari; dagitilmadan 6nce dokiimanlarin onaylanmasi,
kullanim yerlerinde dokiiman versiyonlarinin dogru olmasinin saglanmasi, sartlarin
sagladigini gostermek i¢in uygun kayitlarin kullanilmasi, kayitlar1 kontrol etmek i¢in bir

prosediiriin gelistirilmesidir.
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ISO 9001:2008; 6ziinti 1ISO 9001:2000 almaktadir. 2008 versiyonunda 2000
versiyonundaki sartlarin siniflandirilmasint ve ISO 14001 Cevresel Yonetim Standardi
ile baglantili baz1 degisiklikleri icermektedir. 1SO 9001 ile iki standart eklenmistir.
Bunlar; ISO 9000:2005 "Kalite Yo6netim Sistemi; esaslar ve terimler” ve 1ISO 9004:2009
"Organizasyonu bagarisini destelemek i¢in yoneticilik; Kalite yoneticiligi yaklagimi”dir.

Planlanan I1ISO 9000:2015; 2012’den beri degisiklik ¢alismasi yapilmaktadir.
Mart 2015’te yapilacak oylamada kabul edilirse 2015 Aralik’ta yayimlanmasi
beklenmektedir. Mayis 2014’te yayimlanan ISO/DIS 9001, bilgi yonetimi, degisim
yonetimi ve risk yonetimi gibi konulart igermekte ve siire¢ odakli yaklasimi
stirdiirmektedir.

ISO 9000 ‘in avantajlar1 sunlardir (www.en.wikipedia.org. 21.01.2015); daha
etkili bir isletme olusturur, miisteri memnuniyetini ve miisteriyi elde tutma oranimni
artirtr, denetimleri azaltir, pazarlamay1 giiglendirir, ¢alisan moralini, motivasyonunu ve
farkindaligin1 gelistirir, uluslararasi ticarete tesvik eder, karliligi artirir, verimliligi
artirir ve israfi azaltir, standardizasyonu yayginlagtirir.

ISO 9000 kalite yonetim sistemlerinin belgelendirilmesi TSE tarafindan veya
belgelendirme yetkisine sahip kuruluslar tarafindan yapilmaktadir. Isletmenin kalite
yonetim sistemi standardindaki sartlar1 saglayip saglamadigi kontrol edilir.
Belgelendirme yapan kurulus, isletmenin standardin sartlarini saglayip saglamadigini
belirli araliklarla kontrol eder. Uygun ise devam eder degilse belgelendirme islemi sona
erer. ISO 9000 belgesinin siiresi {i¢ yildir ve her y1l kontrol denetimlerine tutulur.

ISO 9001 Kalite Yonetimi i¢in Sartlar isimli standardin igerigi yaklasik 30
sayfadir. Iki standart ile desteklenmektedir. Bunlar ISO 9000:2005 "Kalite Y&netim
Sistemi; esaslar ve terimler" ve ISO 9004:2009 "Organizasyonu basarisini destelemek
icin yoneticilik; Kalite yoneticiligi yaklasimi”dir. Bu iki standart kalite sistemini nasil
gelistirilebilecegi ve desteklenebilecegine dair ayrintili bilgileri igerir. Dogrudan
degerlendirme maksath kullanilmaz. 1SO 9001’in igerigi; 6ns6z sayfa iv; giris bolimii
sayfa v-vii; Sartlar sayfa 1- 14; bolim 1, kapsam; bolim 2 atif yapilan standartlar ve
dokiimanlar; boliim 3 terim ve tarifler; bolim 4 kalite yonetim sistemi; boliim 5 yonetim
sorumlulugu; bélim 6 kaynak yonetimi; bolim 7 dretim; bolim 8 6lgme, analiz ve
iyilestirme; sayfa 15- 22 ISO 9001 ve diger standartlarin karsilastirilmas: ve sayfa 23

kaynakga’dir. Dordiincii boliime kadar olan igerikler denetimle ilgi degil standartlarla
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ilgilidir. Bu nedenle 4. boliimde dokiimantasyon sartlar1 agiklanmaktadir. 5. bolim;
yonetim sorumlulugu; miisteri odak noktasi, kalite politikasi, planlama, sorumluluk,
yetki ve iletisim, yonetim degerlendirme kisimlarindan olusmaktadir. 6. Boliimde ise
kaynaklarin tedariki, insan kaynaklar1 ve is ¢evresi alt basliklarini igeren kaynak
yonetimi agiklanmaktadir. 7. bolimde iiretim; {iretim planlama, miisteri ile ilgili
stirecler, dizayn ve gelistirme, satin alma, liretim ve hizmet kaynaklari, izleme kontrol
ve Olgme ekipmanlan alt basliklar ile anlatilmaktadir. 8. boéliimde 6l¢me, analiz ve
tyilestirme; genel, izleme ve 6lgme, uygun olmayan iirlinlerin kontrolii, veri analizleri

ve iyilestirme kisimlarindan olugmaktadir.
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IKINCi BOLUM

STANDART KULLANIM DUZEYLERININ TESPITINE YONELIK
BiR ARASTIRMA

Bu boliim; arastirmanin amaci, alani, ana kiitle ve Orneklemi, hipotezi,
varsayimlari, sinirlari, veri toplama ve degerlendirme yontemi, anketin giivenirligi ile
tanimlayici istatistiklerden olugmaktadir.

2.1. Arastirmanin Amaci
Calismanin amaci; “Gida imalati yapan isletmelerde, standart kullanim

diizeylerinin tespiti” olarak belirlenmistir. Calismanin hedeflenen alt amaglar;

1. Gida imalat1 yapan isletmelerde standart kullanim diizeyinin,

2. Belge edindikten sonra pazar payimi artip artmadiginin,

3. Zorunlu standart uygulamalarinin en etkili uygulamasi olan g¢alistirilmasi
zorunlu olan meslek gruplarinin ¢alistiritlma durumlarinin,

4, Imalati yapilan “son iiriin”iin icinde kullanilan alt iiriinlerde ve
malzemelerde standart kullanim diizeylerinin,

5. Gida imalat1 yapan isletmelerin iirlinlerin pazarladigi yerler ile standart
kullanimi arasindaki baglantt durumunun,

6. Standardi olmayan iriinlerin laboratuvar analizlerinin yaptirilip
yaptirilmadigini,

7. Gida ihracatinda Kkarsilagilan engellerin tespit edilmesi ve standart

kullaniminin ekonomik, dini, hukuki ve sosyal boyutlarini ortaya koymaktir.

Arastirma amaci ile ilgili bulgular1 gerceklestirmek i¢in anket ile su bilgiler
toplanmaya calisilmistir:

1. Firma ile ilgili bilgiler (faaliyet alani, personel sayisi, kurulus yili, bulundugu
i),

2. Firmalarin iiriinlerini pazarladigi yerler ve yurt ici yurt dis1 satig oranlari,

3. Ihracata yonelik bilgiler (ilk ihracat yili ve iilkesi, su an ihracat yapilan
tilkeler) ve ihracat engelleri,

4. Gida imalat1 yaparken standart kullanimi ¢ok 6nemlidir ¢linkii insan sagliga
ile dogrudan iligkili oldugu bilgisine katilim diizeyi,

5. Firmada kullanilan standartlar,
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6. Standart belgesi edindikten sonra pazar payinin biiyiiyiip biiyiimedigi,

7. Standardi  olmayan  iriinlerin  laboratuvar  analizlerinin  yaptirilip
yaptirilmadigi,

8. Firmanin giinliikk tiretim miktar1 ve zorunlu standart geregi calistirilmasi
gereken personel durumu,

9. Anketi cevaplayan yonetici ile ilgili bilgilerdir (egitim diizeyi, isletmedeki

gorevi ve calisma yil).

2.2. Arastirmanin Alam

Calismanin alani, Dogu Anadolu bdlgesinin batisinda yer alan Malatya, Elaz1g,
Bingdl ve Tunceli illeri OSB bolgelerinde gida imalati yapan isletmelerdir. Bolge
se¢imi olarak Tiirkiye Istatistik Kurumu’nun (TUIK) simiflandirdigi bolgelerden
Malatya’nin i¢inde bulundugu bolge olan TRB1 bélgesi secilmistir.

Organize Sanayi Bolgeleri Kanunu (2000) 3’iincii maddesinin (b) fikrasinda ve
Uygulama Yonetmeligi (2009) 4’iincii madde (s) fikrasinda; Organize Sanayi Bolgesi
(OSB):

Sanayinin uygun goériillen alanlarda yapilanmasini saglamak, carpik sanayilesme ve c¢evre
sorunlarin1 dnlemek, kentlesmeyi yonlendirmek, kaynaklar1 rasyonel kullanmak, bilgi ve bilisim
teknolojilerinden yararlanmak, sanayi tiirlerinin belirli bir plan dahilinde yerlestirilmesi ve
gelistirilmesi amaciyla; sinirlart tasdik edilmis arazi pargalarinin imar planlarindaki oranlar
dahilinde gerekli idari, sosyal ve teknik altyapi alanlari ile kii¢iik imalat ve tamirat, ticaret, egitim
ve saglik alanlari, teknoloji gelistirme bolgeleri ile donatilip planh bir sekilde ve belirli sistemler
dahilinde sanayi i¢in tahsis edilmesiyle olusturulan ve (4562 sayili) bu Kanun hiikkiimlerine gore
isletilen mal ve hizmet {iretim bolge”si olarak tanimlanmaktadir. Tiirkiye’de il ve ilgelerde OSB
yapilanmalar1 mevcuttur.

seklinde tanimlanmaktadir (www.mevzuat.basbakanlik.gov.tr.11.12.2014). TRB1
Bolgesi; Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK) (2011) tarafindan gelistirilen bir bolge
kodlama sistemi olan Istatistiki Bolge Birimleri Simiflamasi’nda (IBBS); Malatya,
Elaz1g, Bingdl ve Tunceli illerini kapsayan bolgeye verilen koddur. Genel olarak;
IBBS-1 seviyesinde siniflandirma 12 bélgeye, IBBS-2 seviyesinde smiflandirma 26 alt
bolgeye ve IBBS-3 seviyesinde smiflandirma ise 81 vilayete (il) gore kodlandirilarak
yapilmigtir. T.C. Resmi Gazete’de (2002) yayimlanan; 2002/4270 Sayili Kararnamenin
Eki’nde, Avrupa Birligi Bolgesel Istatistik Sistemine uygun Karsilastirilabilir
istatistiksel veri bankasi olusturmak maksadi ile ekonomik, sosyal ve cografi yonden

benzerlik gosteren komsu iller ile bolgesel kalkinma planlar1 ve niifus oranlar1 goz
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Online alimarak “Diizey-1” ve “Diizey-2” olarak adlandirilan bir siniflandirma

yapilmistir. Iller ise “Diizey-3” olarak adlandirilmistir. Bu smiflandirma Tablo-4.1°de

sunulmaktadir.

Tablo 2.1.:TUIK IBBS-1, IBBS-2 ve IBBS-3 Smiflandirma Tablosu (Www.tuik.gov.tr. 05 12.2014)

2.3.

Ana Kiitle Orneklem

Diizey 1 Diizey 2 Diizey 3 Diizey 1 Diizey 2 Diizey 3
Kod J(12 Kod (26 alt Kod . Kod .. Kod (26 alt Kod .
balge) bslge) @31il) (12 bolge) balge) 31il)
. Istanbul alt .
TR |istanbul |TR10 | 52™Y & 11R100 |istanbul TR811 |Zonguldak
bdlgesi Tre1 |Zonguidak
Tekirdag alt TR211 | Tekirdag alt bolgesi TR812 | Karabuk
Bati TR21 bélgesig TR212 |Edirne TR813 |Bartin
TR2 TR213 | Kirklareli TR821 | Kastamonu
Marmara - - Kastamonu
Balkesir alt | TR221 | Balkesir Bati TR82 . . TR822 | Cankiri
TR22 . A TR8 . alt bolgesi -
boélgesi TR222 | Canakkale Karadeniz TR823 | Sinop
TRl |2 alt TR310 |izmir TR831 |Samsun
bolgesi s it
TR321 JAydn TRe3 [>2Msun all I9Rg32 [Tokat
Aydin alt — bolgesi
TR32 baligesi TR322 |Denizli TR833 | Corum
TR3 |Ege TR323 | Mugla TR834 |Amasya
TR331 |Manisa TRO01 |Trabzon
TR33 Manisa alt TR332 |Afyonkarahisar TR902 | Ordu
bolgesi TR333 | Kitahya _ TR903 | Giresun
Dogu Trabzon alt -
TR334 |Usak TR9 . TR90 n A TR904 |Rize
Karadeniz bolgesi -
TR411 |Bursa TRO05 |Artvin
B It
TRa1 |PUISE A 1p415 | Eskisehir TRO06 |Gimishane
bolgesi
TR413 |Bilecik TRA11l | Erzurum
Dogu - Erzurum alt -
TR4 TR421 |Kocaeli TRA1 . . TRA12 | Erzincan
Marmara bolgesi
Kocaeli alt TR422 |Sakarya TRA13 | Bayburt
TR42 baigesi TR423 |Dizce TRA Kuzeydogu TRA21 |Agri
TR424 |Bolu Anadolu Agr alt TRA22 |Kars
TR425 ]| Yalova TRA2 g . TRA23 | Igdir
bolgesi
Ankara alt
TR51 . . TR511 |Ankara TRA24 | Ardahan
TR5 Bati bolgesi
Anadolu TRS2 Konya alt TR521 |Konya TRB11 | Malatya
bolgesi TR522 |Karaman TRB1 Malatya alt | TRB12 | Elazig
Antalya alt |ReLL JAntalya bslgesi |TRB13 [Bingal
TR61 . y‘ TR612 |Isparta Ortadogu TRB14 | Tunceli
bolgesi TRB
TR613 | Burdur Anadolu TRB21 |Van
TR6 |Akdeniz |TRez |Adanaalt |TRE21 JAdana TRB2 |Yanat TRB22 I Mus
boéigesi TR622 |Mersin bolgesi TRB23 | Bitlis
TR631 | Hatay TRB24 | Hakkari
Hatay alt -
TR63 . . TR632 | Kahramanmaras . TRC11 | Gaziantep
bolgesi - Gaziantep
TR613 | Osmaniye TRC1 . . TRC12 JAdiyaman
alt bolgesi —
TR711 |Kirikkale TRC13 |Kilis
TR712 |Aksaray " _ Sanlurfa alt | TRC21 | Sanlurfa
Kirikkale alt G d TRC2 .. X
TR71 |Crreele alt ITR71s [Nigde TRC |BPUneydogu bolgesi TRC22 | Diyarbakir
bolgesi - Anadolu -
TR7 Orta TR714 |Nevsehir TRC31 | Mardin
Anadolu TR715 |Kirsehir TRC3 Mardin alt TRC32 | Batman
Kayseri alt TR721 |Kayseri bdlgesi TRC33 | Sirnak
TR72 béI)g;esi TR722 |Sivas TRC34 | Siirt
TR723 | Yozgat

Arastirmanin ana kiitlesini, TUIK’in IBBS sisteminde yer alan TRB1 bolgesi

illeri olan Malatya, Elaz1g, Bingol ve Tunceli illeri OSB bolgelerinde gida imalat1 yapan

isletmeler olusturmaktadir. Bu illerin organize sanayi bolgelerinde, OSB yonetimlerince

verilen bilgiler dogrultusunda 98 adet gida iiretimi yapan isletmenin bulundugu tespit

edilmistir. 2015 yili ocak ve subat aylarinda Ek-5te sunulan anket formu ile sahada

yapilan ankette bu isletmelerden 28 adedinin faaliyette olmadigi belirlenmistir. Anket

bu bolgede faaliyette olan 70 isletmede uygulanmustir. 48 isletme ankete katilmayi

68




tercin ederken, 22 isletme “sirket politikalar1 geregi veya Ozel nedenlerden”
katilmamay1 tercih etmistir. OSB’lerinde bulunan isletmelerin bulunduklar iller ve

ankete katilimlarina yonelik veriler asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 2.2: TRB1 Bélgesinde Bulunan Gida Isletmeleri ve Anket Katilim Durumlar1 Tablosu

OSB Kayith OSB'nde Ankete OS?(Z?I?IQTGW
Isletmenin Gida Imalati Kapali Olan Aktif Olan Katilan Gida Imalat1 | .
o . . . : Istemeyen Gida
Bulundugu I1 | Yapan Isletme Isletme Sayisi Isletme Sayist Yapan Isletme :
Imalat1 Yapan
Sayisi Sayisi ;
Isletme Sayis1
Malatya 79 28 51 39 12
Elazig 9 0 9 5 4
Bingol 9 0 9 3 6
Tunceli 1 0 1 1 0
Toplam 98 28 70 48 22

2.4. Arastirmamin Hipotezleri

Ho: “Gida imalati yapan isletmelerin standart kullanim diizeyi diisiik

seviyededir”,

Hi. “Gida imalati yapan isletmelerin standart kullanim diizeyi yiiksek

seviyededir” seklinde tasarlanmustir.

2.5. Arastirmanin Varsayimlari

Isletmelerin gida imalatinda kullandig1 standartlari gergekgi bigimde ortaya

c¢ikaracagi ve anket uygulamasina katilanlarin gergek bilgileri verdigi diisiiniilmektedir.

2.6. Arastirmanin Simirlari

Konuya isletmecilik ve yonetim bilimleri agisindan yaklasilacaktir. Calismada
standartlar ve kullanim diizeyleri esas alinmaktadir. Standartlarin esas alinmasinin
nedeni insan sagh@n her seyden ¢ok onemlidir. Isletmelerin bu kadar oneme sahip
konuda standartlar1 az kullaniyor olmasi diger sektorlerde de standartlar1 daha az
kullanilacaktir anlamina gelmektedir. Calismanin TRB1 Bolgesi illeri olan Malatya,
Elaz1g, Bingdl ve Tunceli’de bulunan OSB’nde gida imalati yapan isletmelerde
yapilmasi1 ve bu bolgede 2014 yilinda zirai don sonras1 yasanan {irlin arzindaki azalma

arastirmanin sinirliliklaridir.

2.7. Veri Toplama ve Degerlendirme Yontemi

Arastirmada veriler anket yontemiyle toplanmistir. Anketler Oncelikle tim

isletmelere OSB’leri yonetimlerinde kayitl elektronik posta adreslerine gonderilmistir
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ancak herhangi bir geri donilis olmamistir. Sonrasinda, anket uygulamasi, Malatya’da
yiiz yiize, Tunceli’de OSB yonetimi c¢alisanlarinca, Elaz1g ve Bing6l’de ise telefon ile
goriistilerek verilen elektronik posta adreslerine gonderilerek gergeklestirilmistir. 2015
yilinin ocak ve subat aylarinda yapilan ankete uygulamasina iliskin bilgiler yukarida
belirtilen tablo 4.2’de sunulmustur. Anket uygulamasi, 2015 yili Ocak ve Subat
aylarinda faaliyette olan 70 gida igletmesine uygulanmistir. Ankete katilan isletme
sayist ise 48’dir. Ankete katilm orami % 68,57’dir. Bu oran ise anlamli olarak

degerlendirilmektedir.

Veriler degerlendirilirken SPSS 19.0 istatistiksel paket programdan
faydalanilmistir. Anketlerde aliman ham veriler, paket programa girilerek cesitli
analizler (siralama olgegi, frekans analizleri, kikare, kolmogrov-smirnov, Kruskal

Wallis H, medyan) yapilmistir.

2.8. Anketin Giivenirligi

Anketin giivenirligi Cronbach Alpha Katsayist ile analiz edilmistir. Islamoglu’na
gore; Cronbach Alpha Katsayisi giivenilirlik analizlerinden en kullanigh olanidir. Bu
katsay1 0-1 arasinda degismektedir. Sonu¢ 1’e yaklastikca uyum ve tutarliligin yliksek
oldugu gortiliir. Bu katsay1 ise sorularin varyanslarinin toplaminin genel varyansa orani
ile hesaplanir. Alfa katsayist 0.80 ile 1.00 arasinda ¢ikarsa yiiksek giivenilirlik var

demektir (2011:134,139). Cronbach's Alpha Analiz Tablosu asagida gosterilmistir.
Tablo 2.3: Cronbach's Alpha Giivenilirlik Analiz Tablosu

Scale Mean if | Scale Variance if Corrected Item- Cronbach's Alpha if

Item Deleted Item Deleted Total Correlation Item Deleted
s_14 gida_imalati_gorusu 17,6042 94,500 ,149 ,847
s_16_belgeden_sonra_ pazar_payi 19,0208 80,191 ,435 ,833
s_17_son_urun_standardi 19,0417 81,105 ,443 ,831
s_19 laboratuar_analizleri 19,4375 81,315 ,366 ,841
ihracattaki engeller 21,2083 73,190 ,780 ,799
ihracattaki engeller 21,1875 73,262 ,741 ,802
ihracattaki engeller 21,0833 71,525 ,733 ,801
ihracattaki engeller 20,8750 68,410 ,791 ,793
ihracattaki engeller 20,7917 70,296 677 ,807
ihracattaki engeller 22,2500 93,596 ,043 ,855

Cronbach's Alpha degeri: 0,838°dir. Ornek say1s1:48’dir.
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SPSS ile yapilan Cronbach Alpha Katsayist analizi sonucu Croncbach’s Alpha
degeri 0.838 c¢ikmistir. Bu nedenle anketin giivenirligi de “Yiiksek Giivenirlik”

seviyesindedir.
2.9. Tammlayici Istatistikler
2.9.1. Frekans Analizleri ve Siralama Olgekleri

1. AnKeti Cevaplayan isletmelerin Gida imalati Yaptig1 Alanlar:

Tablo 2.4: Gida imalat1 Yapilan Alanlara Gore Dagilim Tablosu

Imalat Yapilan Alan Say1 %
Bakliyat Uriinleri 1 2,1
Balik Uriinleri 1 2,1
Kuruyemis 3 6,3
Tavuk ve Tavuk Uriinleri 3 6,3
Bal-Pekmez-Regel 5 10,4
Un ve Tahil Uriinleri 5 10,4
Siit ve Siit Uriinleri 7 14,6
Hazir Gida 9 18,8
Kuru Meyve 14 29,2
Toplam 48 100,0

Tablo 2.4’te belirtildigi gibi bolgede; en ¢ok kuru meyve ve hazir gida imalati
yapan isletmeler vardir. Bolgede en az bakliyat ve balik iriinleri imalati yapan
isletmeler bulunmaktadir. Bolgede meyveler kurutularak degerlendirilmektedir. Bu
yontem 1ile isletmeler hem kazang elde etmekte hem de milli ekonomiye katki
saglanmaktadir.

2. Anketi Cevaplayan Yoneticilerin Egitim Diizeylerine Gore Dagilimlari:

Tablo 2.5: Anketi Cevaplayan Yoneticilerin Egitim Diizeylerine Gore Dagilimlari

Egitim Diizeyi Say1 %
Tlkokul 2 42
Ortaokul 3 6,3
Lise 14 29,2
On lisans 3 6,3
Lisans 23 47,9
Lisansiistii/Doktora 3 6,3
Toplam 48 100,0

Tablo 2.5’de goriildigi gibi bolgede yoneticilerin %54,2’si lisans, lisansiistii
ve doktora diizeyindedir. Bu durum isletmelerin geleneksel yonetimden profesyonel

yonetime dogru gecis yaptigini gostermektedir.
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3. Anketi Cevaplayan Yoneticilerin Isletmedeki Gorevlerine Gore Dagilimlari:

Tablo 2.6: Anketi Cevaplayan Yéneticilerin Isletmedeki Gorevlerine Gore Dagilimlar

isletmedeki Gorevi Say1 %
Miihendis 2 4,2
Ustabagi 2 4,2
Muhasebe 12 25,0
Isveren 16 33,3
Miidiir 16 33,3
Toplam 48 100,0

Anketi cevaplayan yoneticilerin isletmedeki gorevleri, en ¢ok igveren ve
midiirden olugsmaktadir. Bu oran bdlgedeki isletmelerin {ist diizey yoneticilerinin
anketlere katilim egilimi gosterdigini ifade etmektedir. Yukaridaki tablodan anketi
cevaplayanlarin isletme hakkinda yeterli bilgiye sahip oldugu sonucu ¢ikmaktadir. Bu
sonu¢ ankete verilen cevaplarin tam ve dogrulugunu dolayisiyla giivenirligini de
gostermektedir.

4. Anketi Cevaplayan Yoneticilerin Isletmedeki Gérev Siirelerine Gore

Dagilhimlar:

Tablo 2.7: Anketi Cevaplayan Yéneticilerin Isletmedeki Gorevlerine Gére Dagilimlar

Isletmedeki Gorev Siiresi Say1 %
1-5y1l 20 41,7
6-10 y1l 18 37,5
11-15 y1l 2 4,2
16-20 yil 3 6,3
21 y1l ve lizeri 5 10,4
Toplam 48 100,0

Yoneticilerin isletmeleri tanimalarina, isletmelerin gelecegine dair strateji
gelistirmelerine ve yeni pazarlara ulasilmasi i¢in standart belgelerini almalarina katki
saglayacak bir unsur da isletmede uzun siireli calismalaridir. Gida isletmelerinde
yOneticilerin isletmeleri tanimasi igin yeterli siirenin 6 ve iizerindeki yillar olarak
degerlendirilebilir. Bu kapsamda anketi cevaplayan isletmelerden %58,4’niin
yoneticileri 6 yildan daha uzun siireli isletmelerinde ¢alismaktadir.

5. isletmelerin Faaliyette Bulunduklar illere Gére Dagihimlar::

Tablo 2.8: Isletmelerin Bulunduklari illere Gore Dagilimlari

isletmenin Bulundugu il Sayi %
Tunceli 1 2,1
Bingol 3 6,3
Elaz1g 5 10,4
Malatya 39 81,3
Toplam 48 100,0
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Isletmeler, ham maddelerin kolay bulundugu ve iiriinlerini pazarlayacaklari

yerlere yakin ya da ulasimi kolay ve uygun cografi kosullara sahip yerlerde

kurulmaktadir. Anketi cevaplayan isletmelerin bulunduklar: iller, yukarida belirtilen

sebeplerle degerlendirildiginde elde edilen sonuglar, verilen bilgilerle uyumluluk

gostermektedir.

6. Isletmelerin Kurulus Yillarina Gére Dagilimlari:

Tablo 2.9: isletmelerin Kurulus Yillarina Gére Dagilimlar

Kurulus Yi Say1 %

1-9 yil arasi 15 31,3
10-19 y1l arast 20 41,7
20-29 yil arasi 5 10,4
30-39 yil arasi 5 10,4
40 yil ve tizeri 3 6,3

Toplam 48 100,0

Isletmelerin uzun yillar énce kurulmus olmalar: tiiketiciye giiven vermektedir.

10 y1l ve iizerinde kurulus yili olan isletme sayist 33’tiir. Geng isletmeler olarak

sayabilecegimiz kurulus yili 10 yildan az olan isletme sayisi ise 15°tir. Geng

isletmelerin  sektorde ¢ok olmasi

getirmektedir.

rekabeti

7. isletmelerin Personel Sayina Gére Dagilimlari:

artirmaktadir ve

Tablo 2.10: isletmelerin Personel Sayisina Gére Dagilimlari

Isletmede Personel Sayisi Say1 %
9 ve alti 7 14,6
10-49 32 66,7
50 ve iizeri 9 18,8
Toplam 48 100,0

sektore dinamizm

Isletmelerde calisan personel sayisi, zorunlu standartlar kapsaminda olan

calistirilmas1 gereken personelin belirlenmesi agisindan 6nemlidir. 10 kisiden fazla

personel c¢alistiran isyerleri; Gida ve Yem Kanunu geregi, ¢alistirilmasi zorunlu olan

meslek gruplarindan personel ¢alistirilmasi gerekmektedir. Bu kapsamda personel sayisi

10 ve iizeri olan isletme say1s1 41 ve oran1 %85,5dir.
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8. Uriinlerin Pazarlandig1 Yerlere Gore Dagilimlari:

Tablo 2.11: Uriinlerin Pazarlandig1 Yerlere Gore Dagilimlart

Uriinlerin Pazarlandig1 Yerler Sayi %
Uluslararasi 1 2,1
Bolgesel ve Uluslararasi 3 6,3
Ulusal 6 12,5
Bolgesel 12 25,0
Ulusal ve Uluslararasi 26 54,2
Toplam 48 100,0

Gida tirtinlerinin pazarlandig: alanlar; sadece uluslararasi pazarlar, sadece ulusal

pazarlar, sadece bolgesel pazarlar (il cevresi ve yakin yerler), hem ulusal hem

uluslararasi pazarlar, hem bolgesel hem de uluslararasi pazarlar olmak iizere bes

kategoride degerlendirilmistir. Uriinleri yalmzca yakin yerlere yani bdlgesine

pazarlayan isletme sayis1 12 iken bu oran %25’tir. Uriinlerini ihrac eden isletme sayisi

ise 30 iken oran1 62,5°tir.

9. Uriinlerin Yurt i¢i Yurt Dis1 Satisina Gore Dagilimlar:

Tablo 2.12: Uriinlerin Yurt i¢i Yurt Disina Gore Satis Dagilimlar

Satis Yerleri Say1 %
Yurt igi ( % 0) 1 2,1
Yurt igi ( % 1-29) 11 22,9
Yurt i¢i (% 30-69) 4 8,3
Yurt i¢i (% 70-100) 32 66,7
Toplam 48 100,0
Yurt dis1 (% 0) 18 37,5
Yurt dis1 ( % 1-29) 11 22,9
Yurt disi(% 30-69) 4 8,3
Yurt dis1 (% 70-100) 15 31,3
Toplam 48 100,0

Bir igletme iiriinlerini yurt i¢ine pazarlamamaktadir. Diger 47 isletme iiriinlerini

yurt icine satmaktadir. Uriinlerini ihra¢ edemeyen isletme sayis1 18 iken, iiriinlerini

thra¢ eden isletme sayis1 30°dur. Bolgedeki isletmeler cogunlukla iiriinlerini ihrag

etmektedir.

74



10. Tk Thracat Yilina Gére Dagihimlar:

Tablo 2.13: Ik Thracat Yilina Gore Dagilimlart

Ik Thracat Yih Say1 %
Olmayan 18 37,5
1-9 y1l 6nce 19 39,6
10-19 y1l 6nce 9 18,8
20-29 yil 6nce 2,1
30-39 yil 6nce 1 2,1
Toplam 48 100,0

Uriinlerini son 9 yil i¢inde ilk kez ihra¢ eden isletme sayis1 19 iken orani

%39,6°d1r. 10 yildan daha fazla stiredir iriinlerini ihra¢ eden igletme sayis1 11 orani ise

% 23’tiir. Son yillarda kurulan isletmelerin daha rekabet¢i olduklar1 ve uluslararasi

alana tiriinleri pazarladiklar1 sonucu ortaya ¢ikmaktadir.

11. flk ihracat Yapilan Ulkeye Gore Dagihmlar:.

Tablo 2.14: ik Thracat Ulkelerine Gore Dagilimlart

Ihracat Yapilan ilk Ulke Say1 | Genel % | ihracattaki %
ABD 5 10,4 16,1
Afrika 1 2,1 3,2
Almanya 3 6,3 9,7
Belgika 1 2,1 3,2
1ngiltere 1 2,1 3,2
Irak 14 29,2 45,3
Misir 1 2,1 3,2
Ortadogu 1 2,1 3,2
Polonya 1 2,1 3,2
Rusya 3 6,3 9,7
hracat yok 17 35,4 0
Toplam 48 100,0 100,0

[k ihracat yapilan iilkelerin en basinda Irak, 14 isletme ile % 29,2 oran ile

gelmektedir. 17 isletmenin ihracati olmadig1 gériilmektedir. Thra¢ edilen iilkelere gore

Irak %45,3, ABD %16,1, Almanya ve Rusya ise %9,7 ile siralanmaktadir. Bu durumun

TRB1 Bolgesinin Irak’a yakin olmasindan kaynaklandigi degerlendirilmektedir. Thracat

yapmayan islemeler ilk ihracatlarini Irak’a yapabilirler ve bu konuda ihracat yapan

isletmelerden destek alabilirler.
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12. Su An Thracat Yapilan Ulkelere Gore Dagihmlar:
Tablo 2.15: Su An Ihracat Yapilan Ulkelerine Gére Dagilimlari

Su An Thracat yapilan Ulkeler Say1| % Ihrag/z:)ttakl
ABD, Almanya 1 2,1 3,33
ABD, Avrupa 4 8,4 13,37
ABD, Avustralya, Brezilya, Fransa, Hollanda, Rusya 1 2,1 3,33
ABD, Brezilya, Hindistan, Rusya 1 2,1 3,33
ABD, Fransa 1 2,1 3,33
ABD, Ingiltere, Fransa 1 2,1 3,33
Afrika 1 2,1 3,33
Almanya, Dubai, Giircistan, iran 1 2,1 3,33
Almanya, Fransa, Irak 1 2,1 3,33
Almanya, Fransa, Irak, Suriye 1 2,1 3,33
Almanya, Hollanda, Irak, Suudi Arabistan 1 2,1 3,33
Almanya, Polonya, Romanya 1 2,1 3,33
Bahreyn, Irak, Ozbekistan, Pakistan, Suudi Arabistan 1 2,1 3,33
Bulgaristan, Irak, Isvec, Rusya 1 2,1 3,33
Filistin, Irak, Israil (Gazze), Suriye 1 2,1 3,33
Filistin, Irak, Urdiin 2 4,2 6,66
Hindistan, Hong Kong, Japonya, Kazakistan, Misir, Rusya, Singapur, 1 21 333
Ukrayna, Yeni Zelanda ' '
Irak 5 10,4 16,7
Irak, Kazakistan, Suriye, Suudi Arabistan 1 2,1 3,33
Ortadogu 2 4.2 6,66
Polonya 1 2,1 3,33
Ihracat yok 18 | 375 0
Toplam 48 | 100,0 100,0

Isletmelerin iiriinleri ihrac¢ ettigi iilkelerin basinda Irak, ABD, Almanya ve
Fransa gelmektedir. Hali hazirda isletmelerden Cin’e ve Misir hari¢ diger Afrika
iilkelerine ihra¢ yapilmamaktadir. Ayrica ilk ithracatini yapan isletmelerden bir tanesi su

an ihracat yapamayacak duruma gelmistir.
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13. Thracatta Karsilasilan Engellere Gore Dagilimlar:
Tablo 2.16:1hracatta Karsilagilan Engellere Gére Dagilimlari

Standart Eksikligi Say1 %
Hi¢ Onemi Yok 16 53,3
Onemi Yok 6 20,0
Onemli 6 20,0
Cok Onemli 2 6,7
Toplam 30 100,0
Teknik Yetersizlik

Hi¢ Onemi Yok 17 56,7
Onemi Yok 4 13,3
Kararsizim 1 3,3
Onemli 5 16,7
Cok Onemli 3 10,0
Toplam 30 100,0
Mali Yetersizlik

Hi¢ Onemi Yok 17 56,7
Onemi Yok 2 6,7
Kararsizim 2 6,7
Onemli 4 13,3
Cok Onemli 5 16,7
Toplam 30 100,0
Pazarlama Yetersizligi

Hig¢ Onemi Yok 14 46,7
Onemi Yok 1 3,3
Kararsizim 3 10,0
Onemli 7 23,3
Cok Onemli 5 16,7
Toplam 30 100,0
Biirokratik Engeller

Hic Onemi Yok 13 433
Onemi Yok 2 6,7
Kararsizim 2 6,7
Onemli 6 20,0
Cok Onemli 7 23,3
Toplam 30 100,0
Diger

Cok Onemli 2 6,7
Yanitsiz 28 93,3
Toplam 2 100,0

Isletmelerin ihracatta karsilastigi engellerin tespit edilmesi ve bu engelleri
kaldiracak tedbirlerin veya uygulamalarin igletme yonetimince gelistirilmesi durumunda
ithracat yapan isletme sayisi artacaktir. Bu nedenle ihracat yapan 30 isletmenin verdigi
yanitlar incelenmistir.

Ihracattaki engellerden “Standart Eksikligini” -hi¢ &nemi yok- olarak
tanimlayanlarin orant % 53,3 olarak goriinmektedir. Bu konudaki ortalama ise 2,06

olarak hesaplanmigtir. Yoneticilerin tutumlarmmin Likert Olcegine gore “2”ye yani
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“onemi yok” degerlendirmesine uygun oldugu soylenebilir. Sonuca bakildiginda,
isletmelerin standart eksikligini engel olarak kabul etmemesi olumlu bir durumdur.

Ihracattaki engellerden “Teknik Yetersizligi” -hic 6nemi yok- olarak
tanimlayanlarin oram1 % 56,7 olarak goériinmektedir. Bu konudaki ortalama ise 2,1
olarak hesaplanmigtir. Yoneticilerin tutumlarmin Likert Olcegine gore “2”ye yani
“onemi yok” degerlendirmesine uygun oldugu soylenebilir. Sonuca bakildiginda,
isletmelerin teknik yetersizligi engel olarak kabul etmemesi olumlu bir durumdur.

Ihracattaki engellerden “Mali  Yetersizligi” -hic onemi yok- olarak
tanimlayanlarin orani % 56,7 olarak goriinmektedir. Bu konudaki ortalama ise 2,25
olarak hesaplanmigtir. Yoneticilerin tutumlarinin Likert Olcegine gore “2”ye yani
“onemi yok” degerlendirmesine uygun oldugu sdylenebilir. Sonuca bakildiginda,
isletmelerin mali yetersizligi engel olarak kabul etmemesi olumlu bir durumdur.

Ihracattaki engellerden “Pazarlama Yetersizligini” -hic 6nemi yok- olarak
tanimlayanlarin oram1 % 46,7 olarak goriinmektedir. Bu konudaki ortalama ise 2,6
olarak hesaplanmistir. Yoneticilerin tutumlarinin Likert Olgegine goére “3”e yani
“kararsizzim” degerlendirmesine uygun oldugu sdylenebilir. Sonuca bakildiginda,
isletmelerin pazarlama yetersizligini engel olarak kabul etmesi konusunda kararsiz bir
durum olusturmaktadir. Bu durum engel olarak tanimlanabilir.

Ihracattaki engellerden “Biirokratik engelleri” -hic 6nemi yok- olarak
tanimlayanlarin oran1 % 43,3 olarak goriinmektedir. Bu konudaki ortalama ise 2,73
olarak hesaplanmistir. Yoneticilerin tutumlarimin Likert Olgegine gore — “3”e yani
“kararsizzim” degerlendirmesine uygun oldugu sdylenebilir. Sonuca bakildiginda,
isletmelerin biirokratik engelleri engel olarak kabul etmesi konusunda kararsiz bir
durum olusturmaktadir. Bu durum engel olarak tanimlanabilir.

Ihracattaki engellerden “Diger engelleri” —cok onemli olarak- olarak
tanimlayanlarin oran1 % 6,7 olarak goriinmektedir. Bu konudaki ortalama ise 0,33
olarak hesaplanmistir. Yoneticilerin tutumlarinin Likert 6lgegine gore “1”e yani “hi¢
onemi yok” degerlendirmesine uygun oldugu soylenebilir. Sonuca bakildiginda,

isletmelerin diger engelleri engel olarak kabul olumlu bir durum olusturmaktadir.
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14. “Gida imalati Yaparken Standart Kullamm Cok Onemlidir Ciinkii Insan
Saghg ile Dogrudan iliskilidir” Gériisiine Katihm Dagihmlari:

Tablo 2.17:Gida Imalat1 Gériisiine Katilimina Gére Dagilimlari

Gida Imalat1 Gériisii Say1 %

Katiliyorum 5 10,4
Kesinlikle Katiliyorum 43 89,6
Toplam 48 100,0

“Gida imalat1 yaparken standart kullanim1 ¢ok 6nemlidir ¢linkii insan sagligi ile
dogrudan iligkilidir” goriistine “kesinlikle katiliyorum” goriisiin de olanlar %89,6
oranindadir. Bu konudaki ortalama 4,89 olarak hesaplanmistir. Likert 6lgegine gore
yoneticilerin ~ tamaminin  tutumunun  “5”  yani  “kesinlikle  katiliyorum”
degerlendirmesine uygun oldugu sdylenebilir. isletme yéneticilerinin bu gériiste olmasi
olumlu bir durum olarak degerlendirilmektedir.

15. isletmelerde Bulunan Standartlara Goére Dagihmlar: Isletmelerde bulunan
standartlar ankette; Tiitk Gida Kodeksi ve tebligleri yasal mevzuat geregi zorunlu
standartlar kapsaminda, Helal TS OIC SMIIC, Helal GIMDES ve Koser dini inanglar
geregi olusan standartlar kapsaminda ve TS/EN/ISO 9001 ile 2200, TSE, TSEK ve
diger olarak tanimlanan standartlar ise zorunlu olmayan standartlar kapsaminda

degerlendirilmistir. Konu ile ilgili dagilimlar asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 2.18:Isletmelerin Zorunlu Standartlart Uygulama Dagilimlar

Tiirk Gida Kodeksi ve Say1 %
Tebligleri

Yok 24 50,0
Var 24 50,0
Toplam 48 100,0

Zorunlu standartlar kapsaminda degerlendirilen Tiitk Gida Kodeksi ve
Tebliglerini uyguladigini beyan eden isletme sayist 24’tiir genel orani ise %50’dir. Bu
beyani diger sorularda verilen yanitlarla karsilastirdigimizda 2 isletmenin ilgili yasal
mevzuat geregi gida ile ¢alistirilmasi zorunlu olan personelden c¢alistirmadigr sonucu
ortaya cikmistir. Ankete verilen cevaplarin diger cevaplarla dogrulugu kontrol
edildiginde gilivenilir oldugu goriilmektedir. Bu bilgiler 1s18inda isletmelerin %45,8 nin
zorunlu standartlara uydugu goriilmiistiir. Ancak isletmelerin %54,2’sinin yani 26

isletmenin zorunlu standartlar1 uygulamadiklar1 tespit edilmistir.
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Tablo 2.19:isletmelerin Dini Inanglar Geregi Olusan Standartlar1 Uygulama Dagilimlari

Helal TS Helal TS Dini inanclar
Helal TS Helal o][e; OIC SMIIC, | Geregi Olusan
Durum oIC GIMDES Koser | SMIIC ve Helal Standardi olan
SMIIC Helal GIMDES ve | Toplam isletme
GIMDES Koser Sayisi
Var 2 7 7 2 1 13
% 4,2 14,6 14,6 4,2 2,1 27
Yok 46 41 41 46 47 35
% 95,8 85,4 85,4 95,8 97,9 73
Toplam 48 48 48 48 48 48
% 100 100 100 100 100 100

Dini inanglar geregi olusan standartlar kapsaminda degerlendirilen Helal TS
OIC SMIIC, Helal GIMDES ve Koser uygulamalarinin isletmelerce uygulanip
uygulanmadi@i iilkemizde ilk kez isletme ana bilim dalinca arastirilmaktadir. Anket
sonucu elde edilen veriler oldukga carpicidir. Ulkemizde yasayan insanlarin ¢ogunlugu
Miisliman olmasina ragmen isletmelerden sadece 7 tanesi yani %14,6’s1, lretimde
Islam dinince belirlenen kurallara uygun olarak hazirlanan “Helal” standartlarina uygun
tretim yaptigini ifade etmektedir. Ayrica Musevi dini inanglart geregi olusan Koser
standardina gore iiretim yapan isletme sayist 7 iken orani %14,6’dir. TS OIC SMIIC
Helal belgesi olan isletmelerin GIMDES Helal Belgesi oldugu da gériilmektedir. Ayrica
hem “Helal” hem de “Koser” belgesi olan isletme sayis1 ise 1’dir ve liretim yaptig1 alan
kuru meyvedir (kayis1). Isletmelerce verilen bilgiler, GIMDES ve TSE’nin resmi
sitelerinden belge sorgulama bdolimiinden, isletmelerin bulunduklart illere goére
sorgulanmistir. Bu arastirma neticesinde TS OIC SMIIC Helal sertifikali igletme
Malatya, Elazig, Bingol ve Tunceli illerinde bulunamamustir (www.belge.tse.org.tr.
15.04.2015). Ayrica GIMDES Helal sertifikali isletme Elazig, Bingdl ve Tunceli
illerinde bulunamamistir (Www.helalgidasertifikasi.info. 15.04.2015). Malatya ilinde
OSB faaliyet gosteren firmalardan yiiriirliikte olan ve ankete katilan GIMDES Helal
sertifikali isletme sayis1 2 oran1 ise % 4,2’dir. Ancak “Helal” sertifikasyonu yapan gerek
yurt i¢inde gerekse yurt disinda pek ¢ok belgelendirme kurulusu da vardir. Ankette
“Helal” sertifikasyonu oldugunu beyan eden isletmelerin baska belgelendirme

kuruluglarinca belgelendirildigi farz edilmistir.
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Tablo 2.20:isletmelerin Zorunlu Olmayan Standartlar1 Uygulama Dagilimlar1

Zorunlu
Olmayan
TS/EN/ | TS/EN/ TS/ENNSO | TS/ENNSO | TS/ENASO | TSIENASO | o4y
.o 22000, 22000,
Durum 1SO ISO |[TSE TSEK Diger | 22000 ve 9001 ve 9001 ve 9001. TSE olan
22000 | 9001 9001 TSE - Toplam
TSE ve Diger :
Isletme
Sayisi
Var 29 27 12 7 21 7 7 1 38
% 60,4 56,3 25 14,6 43,75 14,6 14,6 2,1 79,2
Yok 19 21 36 48 41 27 41 41 47 10
% 39,6 43,7 75 100 | 854 56,25 85,4 85,4 97,9 20,8
Toplam 48 48 48 48 48 48 48 48 48 48
% 100 100 100 | 100 100 100 100 100 100 100

Zorunlu olmayan standartlar kapsaminda, TS/EN/ISO 9001 ile 2200, TSE,
TSEK ve diger olarak tanimlanan standartlar ankette yer almistir. Bolgede gida
imalatinda zorunlu olmayan standart kullanimi da ilk kez arastirilmaktadir. Anket
sonucunda elde edilen bilgiler dogrultusunda; Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri ve
Gida Zincirindeki Tiim Kuruluslar i¢in Sartlar1 iceren TS EN ISO 22000 belgeli isletme
sayis1 29 ve oran1 %60,4 seviyesindedir. TS EN ISO 9000 serisi standartlar, kalitenin
saglanmasi i¢in kurulmus, kapsamli bir standarttir. Bu standardi kullanan igletme sayisi
27 iken oram1 % 56,3’tiir. TSE kabul edilen standartlarin kullanim miktar1 ise 12 orani
ise %36’dir. Diger standartlar kapsaminda ise belgeli 7 isletme bulunmakta ve genel
orani ise % 14,6’dir. Isletmeler, zorunlu olmayan standartlarin kullanimi konusunda
farkliliklar ~ gostermektedir. Zorunlu olmayan standartlar 38 isletmede farkh
birlesimlerle kullanildigi ifade edilmistir. TSE’nin resmi internet sitesinden, TSE
belgesi oldugunu ifade eden 12 isletmenin verdigi cevaplarin dogrulamasi yapildiginda;
3 adet isletmenin TSE tarafindan ilgili standart numaras: verilerek belgelendirmenin
yapildig1 goriilmektedir (www.belge.tse.org.tr. 15.04.2015). Bu ¢eliskiden yola ¢ikarak
isletmelerin ya baska belgelendirme kuruluslarindan belgelendirildikleri ya da ilgili
standarda uygunlugunu kendileri beyan ettikleri degerlendirilmistir. Bir baska goriis ise
isletmeler ge¢mis tarihlerde aldiklar1 belgelerin gilincellemesi yapmadan ilgili standardin

isaretlemesini yapmakta olduklaridir.
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Tablo 2.21:Isletmelerin Genel Olarak Standartlar1 Uygulama Dagilimlari

Kullandigim Kullanmadigim
Standart Simifi Beyan Eden % Beyan Eden % | Toplam| %
isletme Sayis isletme Sayisi
Dini Inanglar Geregi
Olusan Standartlar 13 27 35 3 48 100
Zorunlu Olan
Standartlar 24 50 24 50 48 100
Zorunlu Olmayan 38 79.2 10 208 | 48 | 100
Standartlar

Genel olarak standart kullanim oranlar incelendiginde; oncelikle isletmelerin
beyan ettikleri standartlari kullanip kullanmadigi, TSE ve GIMDES resmi web
sitelerinden kontrol edildiginde bazi1 beyan ettikleri bilgilerin dogru olmadigi
goriilmiistiir. Ancak belgelendirmenin hangi iilke veya hangi kurulus tarafindan
yapildigi da bilinmemektedir. Genel olarak belgelendirme yetkisi verilen kuruluslarin
belgelendirme yaptiklari isletmelere ait bilgilerin, ulusal olarak merkezi bir alanda
toplanmadigi ve gerekli kontrolleri yapilmadigi tespit edilmistir. Yukarida verilen
bilgiler 15181inda ve anketi dolduran isletmelerin verdikleri bilgiler dogru olarak kabul
edildiginde dini inanclar geregi standart kullanimin %27°lik oranla ¢ok diisiik diizeyde
oldugu, ilave olarak halkinin %99 unun Miisliiman oldugu iilkemizde “Helal” standart
kullanim orani %14,6’dir. Bu son derece vahim bir tablodur. Yasal mevzuattan dolay1
zorunlu olan standart kullanimi ise %50 oranindadir. Bu durum da sonuglar1 agisindan
kotiidiir. Zorunlu olmayan standartlarin kullanimi ise %79,2’dir. Ancak dogrudan insan
saglig1 ile ilgili standart olan TS ISO 22000’in kullanim oran1 %60,4’tiir. Ancak
isletmelerin belgelere ait bazi beyan ettikleri bilgilerin TSE ve GIMDES resmi web
sitelerinden kontrol edildiginde dogru olmadig1 goriilmiistiir.

16. Belge Edindikten Sonra Pazar Pay1 Biiyiidii mii? Sorusu Dagilimlar::

Tablo 2.22:1sletmelerin Belge Edindikten Sonraki Pazar Biiyiimesi iliskin Sorularin Dagilimlar

Belgede Sonra Pazar Pay: Say1 %
Kesinlikle Biiyiimedi 1 2,4
Biiyiimedi 1 2,4
Kararsizim 2 4.9
Biiyiidii 27 65,9
Kesinlikle Biiyiidii 10 24,4
Toplam 41 100,0

Belge edindikten sonra pazar payinin biiyliylip biiylimedigine iliskin soruyu 41

isletme yanitlamis yaygin goriis “Biliylidi” yaniti ile %65,9 oraninda olmustur. Bu
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konudaki ortalama 4,07 olarak hesaplanmistir. Likert 6l¢egine gore yoneticilerin “4”
yani “bliylidii” degerlendirmesini yaptig1 soylenebilir. Gerek dini inanglar geregi olusan
standartlarin, gerekse zorunlu ve zorunlu olmayan standartlarin isletmelerce
kullanilmas1 durumunda isletmelerin pazar payinin biiyiidiigii sonucuna ulagilmaktadir.

17. imalatim Yaptigimz “Son Uriin” I¢inde Kullamilan Alt Uriinlerin Standard

veya Standardizasyonu Var mi? Sorusu Dagilimlar::

Tablo 2.23: Isletmelerin Alt Uriinlerde Standartlar1 Uygulama Dagilimlar

Son Uriin Standardi Say1 %
Kesinlikle Yok 3 6,8
Yok 5 11,4
Kararsizim 1 2,3
Var 25 56,8
Kesinlikle Var 10 22,7
Toplam 44 100,0

Imalat1 yapilan son iiriiniin i¢inde kullanilan alt iiriinlerinin de standardinin
olmasi belgelendirme faaliyetleri i¢in 6nemlidir. Son {irlin i¢inde kullanilan alt iiriinlerin
standardi sorusunu yanitlayan 44 isletme vardir. Bunlardan “var” yanit1 yaygin goriis
olarak 25 isletme tarafindan verilerek oran1 %56,8 olmustur. Bu konudaki ortalama 3,77
olarak hesaplanmistir. Likert 6lgegine gore yoneticilerin “4” yani “Var” yanit1 verdigi
sOylenebilir. Son {irlinlerin i¢inde kullanilan alt iiriinlerin ¢ogunda %79,5 oraninda
standardi olan iiriinlerin kullanildig1 goriisii olugsmaktadir.

18. imalatim Yapilan “Son Uriin” icinde Kullanilan Alt Uriinlerde Kullanilan
Standartlara iliskin Dagihmlari: Isletmelerde kullanilan son iiriin igindeki alt
tirtinlerde de standart kullanimi; Tiirk Gida Kodeksi ve tebligleri yasal mevzuat geregi
zorunlu standartlar kapsaminda, Helal TS OIC SMIIC, Helal GIMDES ve Koser dini
inanglar geregi olusan standartlar kapsaminda ve TS/EN/ISO 9001 ile 2200, TSE,
TSEK ve diger olarak tanimlanan standartlar ise zorunlu olmayan standartlar

kapsaminda degerlendirilmistir. Konu ile ilgili dagilimlar asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 2.24:Alt Uriinlerde Zorunlu Standartlar1 Uygulama Dagilimlar

Tiirk Gida Kodeksi ve Say1 %
Tebligleri

Yok 26 54,2
Var 22 45,8
Toplam 48 100,0

Zorunlu standartlar kapsaminda degerlendirilen Tirk Gida Kodeksi ve

Tebliglerini alt {irlinlerinde uyguladigini beyan eden isletme sayis1 22’tiir genel orani ise
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%45,8°dir. Ancak isletmelerin %54,2’sinin yani 26 igletmenin zorunlu standartlart

uygulamadiklar tespit edilmistir.

Tablo 2.25: Alt Uriinlerde Dini inanglar Geregi Olusan Standartlar1 Uygulama Dagilimlar

Dini inanclar
Helal TS Helal Helal Geregi Olusan
Durum oIC GIMDES Koser | GIMDES ve | Standart: olan
SMIIC Koser Toplam isletme
Sayisi
Var 0 4 3 1 7
% 0 8,3 6,3 2,1 14,6
Yok 48 44 45 47 41
% 100 91,7 93,7 97,9 85,4
Toplam 48 48 48 48 48
% 100 100 100 100 100

Dini inancglar geregi olusan standartlar kapsaminda degerlendirilen Helal TS
OIC SMIIC, Helal GIMDES ve Koser uygulamalarinmn isletmelerce alt iiriin gruplarinda
uygulanip uygulanmadig tilkemizde ilk kez isletme ana bilim dalinca aragtirilmaktadir.
Anket sonucu elde edilen veriler olduk¢a carpicidir. Ulkemizde yasayan insanlarin
¢ogunlugunun Misliiman olmasina ragmen isletmelerden sadece 4 tanesi yani %8,3’i
iiretimde Islam dinince belirlenen kurallara uygun olarak hazirlanan “Helal”
standartlarina uygun alt {irtinleri son iiriinlin i¢inde kullandigin1 ifade etmektedir. Ayrica
Musevi dini inanglart geregi olusan Koser standardina gore iiretim yapan isletmelerden
3 tanesi alt tiriniinde Koser belgeli tirtinti kullanmaktadir. Genele orani ise %6,3’tiir. Alt
triinlerinde hem “Helal” hem de “Koser” belgesi olan isletme sayis1 ise 1°dir ve tiretim
yaptig1 alan kuru meyvedir (kayisi).

Alt iriinlerinde zorunlu olmayan standartlarin  kullanim:  kapsaminda,
TS/EN/ISO 9001 ile 2200, TSE, TSEK ve diger olarak tanimlanan standartlar ankette
yer almistir. Bolgede gida imalatinda zorunlu olmayan standart kullanimi da ilk kez

arastirilmaktadir. Konu ile ilgili dagilimlar agsagidaki tabloda verilmistir.
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Tablo 2.26:Alt Uriinlerde Zorunlu Olmayan Standartlar1 Uygulama Dagilimlar1

Zorunlu
Olmayan
TS/EN/ | TS/EN/ TS/EN/ISO | TS/EN/ISO TSéIZE(I)\IO/(I)SO TSéIZE(I)\IO/(IJSO Standard:
Durum ISO ISO | TSE | TSEK| Diger 22000 ve 9001 ve 9001 V’e 9001 TéE olan
22000 | 9001 9001 TSE . Toplam
TSE ve Diger .
Isletme
Sayisi
Var 18 16 8 1 2 10 4 3 0 29
% 37,5 333 (16,7 21 4,2 20,8 8,3 6,3 0 60,4
Yok 30 32 40 47 46 38 44 45 48 19
% 62,5 66,7 833 979 95,8 79,2 91,7 93,7 100 39,6
Toplam 48 48 48 48 48 48 48 48 48 48
% 100 100 100 | 100 100 100 100 100 100 100

Anket sonucunda elde edilen bilgiler dogrultusunda; Gida Giivenligi Yonetim
Sistemleri ve Gida Zincirindeki Tiim Kuruluslar i¢in Sartlar1 igeren TS EN ISO 22000
belgeli alt {irtinii kullanan isletme sayis1 18 ve oran1 %37,5 seviyesindedir. TS EN 1SO
9000 serisi standartlar, kalitenin saglanmasi i¢in kurulmus, kapsamli bir standartlardir.
Bu standart belgeli alt iirlinii kullanan isletme sayis1 16 iken orami % 33,3’tiir. TSE
standarth alt tiriin kullaniom miktar1 ise 8 orani ise %16,7’dir. TSEK isaretli alt iiriin
kullanan isletme sayist 1 orani ise %2,1°dir. Diger standartlar kapsaminda belgeli
kullanilan alt {iriin 2 isletme bulunmakta ve genel orani ise % 4,2’dir. Isletmelerin
zorunlu olmayan standarth alt triin kullanimi konusunda farklilar vardir. Zorunlu
olmayan standartlar 29 isletmede % 60,4’lik oraninda farkli kombinasyonlarla
kullanilmaktadir. Ancak dogrudan insan saglig ile ilgili olan TS ISO 22000’in kullanim
oran1 %37.5’tir. 19 isletmede ise zorunlu olmayan standart kullanilmamaktadir. Bu
genel olarak %39,6’1ik bir orani temsil ederken her on isletmeden dort tanesinin zorunlu
olmayan standarttaki alt {iriinii kullanmadig1 sonucu ortaya ¢ikmaktadir. Konu ile ilgili

dagilimlar asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 2.27:Alt Uriinlerde Genel Olarak Standartlar1 Uygulama Dagilimlar

Kullandigini1 Beyan Kullanmadigim
Alt Uriin Standart Simfi P Y % | Beyan Eden Isletme | % | Toplam | %
Eden Isletme Sayis1
Sayisi
Dini Inanglar Geregi
Olusan Standartlar ! 14.6 4l 854 48 100
Zorunlu Olan 22 458 26 542 | 48 | 100
Standartlar
Zorunlu Olmayan 29 60,4 19 39,6 48 100
Standartlar
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Yukarida verilen bilgiler 1s18inda alt iiriinlerde “Helal” standartli {iriin kullanim
orant %14,6’dir. Bu son derece vahim bir tablodur. Yasal mevzuattan dolay1r zorunlu
olan standartli alt {iriin kullamimi ise %45,8 oranmindadir. Bu durum da sonuglar
acisindan kotidiir. Zorunlu olmayan standartli alt tirtin kullanimi ise %60,4’dir. Ancak
dogrudan insan sagligr ile ilgili standart olan TS ISO 22000’in kullanim oran
%37,5’dir. Ancak isletmelerin belgelere ait bazi beyan ettikleri bilgilerin TSE ve

GIMDES resmi web sitelerinden kontrol edildiginde dogru olmadig1 gériilmiistiir.

19. Standardi Olmayan Alt Uriinlerin Laboratuvar Analizlerine Iliskin

Dagilimlar:

Tablo 2.28:Standardi Olmayan Alt Uriinlerin Laboratuvar Analizlerine iliskin Dagilimlar

Laboratuvar Analizleri Sayi1 %
Hayir 7 17,9
Kararsizim 1 2,6
Evet 25 64,1
Kesinlikle Evet 6 15,4
Toplam 39 100,0

Son iiriin i¢inde kullanilan tiim alt tiriinlerin herhangi bir standardinin olmadig:
durumlarda isletmeler aldiklar1 iriinlerin giivenirligini saglamak i¢in laboratuvar
analizlerini yapmali ve yaptirmalidir. Standardi olmayan alt iirlinlerin laboratuvar
analizlerini yaptirtyor musunuz? Sorusunu yanitlayan 39 isletme vardir. Bunlardan
“evet” yanit1 yaygin goriis olarak 25 isletme tarafindan verilerek orani %64,1 olmustur.
Bu konudaki ortalama 3,76 olarak hesaplanmustir. Likert dlgegine gore yoneticilerin “4”
yani “Evet” yanit1 verdigi sdylenebilir.

20. isletmede Kullanilan Malzemelerde, Standart Kullamm Bilgilerine iliskin

Dagilimlar:

Tablo 2.29 :Kullanilan Malzemelerde Standart Kullanim Bilgilerine liskin Dagilimlart

urum | (o Geres | Malzomesi | matzometi | Yo | Katilary | Baharatar | Dige
Var 32 26 32 3 25 4 1
% 66,7 54,2 66,7 6,3 52,1 8,3 2,1
Yok 16 22 16 45 23 44 47
% 33,3 45,8 333 93,7 479 91,7 97,9
Toplam 48 48 48 48 48 48 48
% 100 100 100 100 100 100 100
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Gida imalat1 yapan isletmelerde, {iretilen gidanin yaninda isletmelerde
kullanilan ekipmanlarin, temizlik ve ambalaj malzemelerinin yani sira yemlerin, gida
katkilarinin ve Dbaharatlarin standartlara uygun olmasi onemlidir. Ekipmanlarda
standartli malzeme kullanim orani %66,7°dir. Bu oranin dolayli etkenlerden %90’lara
yakin olmasi gerekmektedir. Temizlik malzemelerinde ise belgeli kullanim orani
%54,2°dir. Ancak bu oran diisiiktiir ¢linkii gidada temizlik 6nemlidir en az %90’lar
seviyesinde olmalidir. Ambalaj malzemelerinde standardi olan iirtin kullanim orani
%66,7’dir ancak bu oranda dusiiktiir. Ambalaj malzemesinin gidanin tiiketilinceye
kadar bozulmadan saklanacagi ve sicak ve soguklarda gidalara niifus edebilecegi yer
oldugu unutulmamalidir. Bu nedenle %90’lar seviyesinde olmalidir. Yemde ise say1
diisiiktiir ancak yemi kullanabilecek isletme sayist 3’tiir ve iigli de standartli {iriin
kullanmaktadir kullanim oran1 %100°diir. Gida katkilarinda ise standartli {iriin kullanim1
%52,1 oranindadir ancak bu oran disiiktir %100’e yakin olmalidir. Baharatlarda
standardi olan ftriinleri kullanim oranlart disiiktiir ancak tiim isletmeler baharat
kullanmamaktadirlar. Baharat kullanabilecek isletmelerde kullanim orani %80 yakin
oldugu tahmin edilmektedir. Bu oraninda %100’e yakin olmas1 gerekmektedir.

21. Isletmelerin Giinliik Uretim Miktarlarmna fliskin Dagilimlar::

Tablo 2.30:Isletmelerin Giinliik Uretim Miktarlarina liskin Dagilimlar

Giinliik Uretim

Miktar (Kg) Say %

400-2000 10 22,2
2001-5000 11 24,5
5 001-10 000 10 22,2
10 001-20 000 9 20

20 001-60 001 4 8,9

100 000 ve iizeri 1 2,2

Toplam 45 100
300 000 (Adet)

(Yumurta) 1 100

Gilinlik tretim miktarlar1 yasal mevzuat geregi isletmelerin calisma izin
durumlart ve kategorilerinin belirlenmesinde 6nemlidir. Arastirma bolgesinde giinlikk
uretilen miktar1 ile ilgili bilgiyi 46 firma yanitlamistir. TRB1 OSB isletmelerinde
giinliik yaklasik 569.950 kg iirtin ve 300.000 adet yumurta iiretilmektedir. Ortalama
miktar 12.665 kg’dir. Giinliik iiretilen bu iirlinlerden %15 yani 85.500 kilogrami “helal”
belgeli iiriin olarak, yaklasik 285.000 kilogrami TGHB’nca yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi ve tebliglerine uygun olarak ve yaklasik 456.000 kilograminin ise TSE, TSEK,
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ISO vb. kuruluglarca belirlenen standartlarina uygun olarak {iretildigi sonucu kabaca
cikarilabilir.

22. isletmelerde Zorunlu Cahstirilmasi Gereken Personele liskin Dagilimlari:

Tablo 2.31: Zorunlu Calistirilmas: Gereken Personelin Isletmelere Gére Dagilimlari

Zorunlu Calistirllmasi | Sayis1 | Sayis1 | Sayis1 | Sayis1 | Sayisi Toblam
Gereken Personel Ol Ol @ | @ ) P
Gida Miihendisi 0 23 1 1 0 25
Kimyager 0 3 0 0 0 3
Ziraat Miihendisi 0 2 0 0 0 2
G;da Miihendisi ve 0 2 0 0 0 2
Kimyager

Zl.raat Miihendisi ve 0 1 0 0 0 1
Kimyager

Gida ve Ziraat

Miihendisi, Veteriner 0 0 0 0 1 1
Su Uriinleri ve Gida

Miihendisi 0 ! 0 0 0 1
Belirtilmeyen 0 1 0 1 0 2
Olmayan 11 0 0 0 0 11
Toplam 11 33 1 2 1 48

Ulkemizde hali hazirda gida ile ilgili olarak yiiriirliikte olan en yiiksek dereceli
yasal mevzuat olan Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu geregi;
gida ile ilgili igletmeler, isin tiirline gore, konu ile ilgili lisans egitimi almis en az bir
personel calistirmak zorundadir. Ancak istisna olarak 30 beygirden daha az motor giicii
bulunan veya 9 ve altinda personel calistiran isyerleri kanun kapsami diginda
birakilmistir. Ankete verilen cevaplarin 1s18inda; 48 isletmeden 37 tanesinde zorunlu
calistirilmas1 gereken personel bulunmaktadir bu oran %77°dir. Bu isletmelerden 28
adedinde zorunlu calistirilmas1 gereken sadece 1’er tane bulunmaktadir. Ancak
tretimin, ¢alistirilmast zorunlu olan personelin gozetiminde olmasi gerekmektedir. Bu
nedenle bir personelin yeterli olmayacagi degerlendirilmektedir. Zorunlu caligtiriimasi
gereken personel olmayan 11 isletme incelendiginde; bu isletmelerden 5 adedinin
zorunlu standartlar geregi bahse konu personeli c¢alistirmak zorunda olmadigi
degerlendirilmektedir. Diger 6 isletmenin zorunlu standartlar geregi bahse konu
personeli calistirma zorunlulugu oldugu degerlendirilmektedir. Bu oran ise %12,5’tir.
Zorunlu standartlar geregi calistirilmast gereken zorunlu personelin c¢aligtirilma orani

%87,5°tir.

88



2.9.2. istatistiksel Degerlendirme

Incelemelerde tanimlayici istatistiklerde frekans tablolar1 olusturulmus ve
oranlar  verilmistir.  Capraz  tablolarin  olusturulmasinda  ve  istatistiksel
degerlendirmesinde kikare bagimsizlik testi kullanilmistir. Nicel verilerin istatistiksel
degerlendirmesi icin oOncelikle normal dagilim varsayimi denetlenmistir. Normal
dagilim incelemesi i¢in kolmogrov-smirnov testi uygulanmistir. Kolmogrov smirnov
testi sonucunda nicel verilerin normal dagilima uymadig: tespit edilmistir. Bu nedenle
coklu karsilastirmalar i¢in Kruskal Wallis H testi uygulanmis ve parametreler
medyan(min-maks) bigiminde belirtilmistir. Istatistiksel degerlendirmelerde 6nem
diizeyi 0:0,05 olarak kabul edilmistir.

SPSS ile (CrossTab) ¢apraz tablo analizleri yapilmistir. Yapilan ¢apraz tablo
analizleri ile iki degisken arasinda herhangi bir iliskinin olup olmadigi kikare
bagimsizlik testleri test edilmistir. Bu kapsamda; isletmenin bulundugu iller ile
pazarlama yaptig1 yerler, imalat yaptig1 alanlar ve sahip olduklar1 standartlar arasinda,
iiriinlerin pazarlandiklar1 yerler ile imalat yapilan alanlar ve sahip olduklar1 standartlar
arasinda iliskinin varlig1 kikare bagimsizlik testleri analiz edilmis ve herhangi bir iligki
bulunamamustir. Bu istatistiksel analizler Ek-6’da sunulmustur. Karsilastirmalar ise
Kruskal Wallis H testleri ile imalat yapilan alan ile yurti¢i/yurtdisi satiglari; isletmelerin
bulunduklar1 iller ile yurtici/yurtdist satiglari; {rlinlerin pazarlandiklari yerler ile
yurtici/yurtdis1 satiglari; iirlinlerin pazarlandigi bolgeler ile isletmelerin giinliik iiretim
miktarlar1; imalat yapilan alanlar ile isletmenin giinliik iiretim miktarlar1 ve isletmelerin
bulunduklar iller ile giinliik tiretim miktarlar1 medyanlar1 arasinda yapilmis, farklilik
saptanmamigtir.  Bu verilere ait bilgilerde Ek-6’da sunulmustur. Yapilan kikare
bagimsizlik testleri sonucu, imalat yapilan alan ile isletmelerin sahip oldugu standartlar
arasinda anlaml istatistiksel iliski bulunmustur. Bu analiz sonucu asagidaki tablolarda

verilmistir.
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Tablo 2.32: imalat yapilan Alan ile Isletmenin Sahip Oldugu Standartlar Arasindaki liski

Isletmenin Sahip Oldugu Standart

Imalat Yapilan | a4 Gida Tsolc Helal .
Alan Kodeksi ; SMlig ; GIMDES ; Koger ; Diger ;
[ [ [ [ [
Yok | Var Yok | Var Yok | Var Yok | Var Yok | Var
Bakliyat Say1 0 1 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 1 1
Uriinleri % 0 |100 (100|100 | O |100| 100 | O |100| 100 | O | 100 | 100 100
Bal-Pekmez- Say1 3 2 5 5 0 5 4 1 5 5 0 5 5 0 5
Regel % | 60 | 40 | 100 | 200 | 0 |100| 80 | 20 | 100 | 200 | 0 |100| 200 | 0 | 100
Balik Uriineri Say1 [ © 1 1 1 0 1 1 0 1 1 0 1 0 1 1
% 0 |100| 100|100 | 0 |1200]| 100 | O | 100 200 | O |200| O | 100 | 100
Hantr Gada Say1 [ 4 5 | 9 8 1] 9 7 2 | 9 9 0 9 9 0 9
% | 44 | 56 | 100| 89 | 11 |100| 78 | 22 | 100|200 | O | 100 100 | O | 100
Kurt Meyve Say1 [ 7 7 |14 131 |1waf12] 2|14 7 7 |14 9 5 | 14
% | 50 | 50 |1200] 93 | 7 |100| 86 | 14 | 100 | 50 | 50 | 100 | 64 | 36 | 100
Kuruyonts Say1 [ 1 2 | 3 3 0| 3 3 0| 3 3 0 3 3 0 3
% | 33 | 67 | 1200|100 | O | 100 200 | O |100| 100 | O |100| 200 | O | 100
Siit ve Siit Say1 3 4 7 7 0 7 7 0 7 7 0 7 7 0 7
Uriinleri % | 43 | 57 | 100|100 | 0 |100| 100 | O |100| 200 | O |100( 200 | O | 100
Tavukve Sap| 1| 2|33 |o|3|1]|2|3]|3|o0o|3|3]o0]3
Tavuk
Uriinleri % | 33 | 67 | 100|100 | O |[100| 33 | 67 |100| 100 | O | 100| 100 | O | 100
Un ve Tahil Say1 [ 5 0| 5 5 0| 5 5 0| 5 5 0 5 4 1 5
Uriinleri
% | 100 | 0 |100]| 100 | 0 |100| 200 | O |100| 200 | O | 100 80 | 20 | 100
Toplam Say1 | 24 | 24 | 48 | 46 | 2 | 48 | 41 | 7 | 48 | 41 | 7 | 48 | 41 | 7 | 48
% | 50 | 50 |1200| 96 | 4 |100| 85 | 15 | 100 | 85 | 15 | 100 | 85 | 15 | 100
X2 8,121 2,484 9,976 19,902 15,774
p 0.422 0,962 0,267 0,011* 0,046*

Kikare testi 0:0,05;

* Degiskenler arasindaki iligki istatistiksel olarak anlamlidir. *

Isletmelerin imalat yaptig1 alanlar ile isletmelerin sahip oldugu standartlar

arasindaki iligki istatistiksel olarak anlamlidir (p<0,05). Koser ve diger standart belgesine

sahip isletmelerin imalat yaptig1 alanlar, kuru meyve ve balik {irtinleri alanlaridir.
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Tablo 2.33: imalat yapilan Alan ile isletmenin Sahip Oldugu Standartlar Arasindaki liski

isletmenin Sahip Oldugu Standart
Imalat Yapilan Alan TS1SO % 1SO 9000 % TSE %
22000 = = =
(@] o o
F - [
Yok | Var Yok | Var Yok | Var
Baklivat Uriinleri Say1 1 0 1 0 1 1 1 0 1
akKliya runieri
yat Drunie % | 1200| 0 | 1200 | 0 |100| 1200 | 200 | o | 100
Bal-Pekmez-Regel Say1 0 > ° 0 > ° ° 0 °
% | 0 | 100 | 100 0 | 200 | 100 [100| O 100
. . Say1 0 1 1 0 1 1 1 0 1
Balik Urlinleri % | 0 |100| 100 | 0 | 100 | 100 | 100 | © 100
Say1 | 4 5 9 4 5 9 8 1 9
Hazir Gida % | 44 | 56 | 100 | 44 | 56 | 100 | 89 | 11 | 100
Kuru Mewve Sayt | 5 9 14 8 6 14 6 | 8 14
W % | 36 | 64 | 100 | 57 | 43 | 100 | 43 | 57 | 100
K . Say1 1 2 3 3 0 3 3 0 3
uruyemis % | 33 | 67 | 100 |100]| 0 | 100 | 100 O 100
.. o e . Say1 4 3 7 2 5 7 5 2 7
Siit ve Sit Uriinleri % | 57 | 43 | 100 | 29 | 71 | 100 | 71 | 29 | 100
'[avuk ve Tavuk Say1 1 2 3 1 2 3 2 1 3
Uriinleri % | 33 | 67 | 100 | 33 | 67 | 100 | 67 | 33 100
Un ve Tahil Urtinleri Sayr 3 2 5 3 2 5 5 0 5
% | 60 | 40 | 100 | 60 | 40 | 100 | 100 | © 100
Tonam Sayt | 19 | 29 48 21 | 27 | 48 | 36 | 12 48
P % | 40 | 60 | 100 | 44 | 56 | 100 | 75 | 25 | 100
X? 7,506 11,648 13,799
P 0,483 0,168 0,087

Kikare testi; 0:0,05°tir.

Isletmelerin imalat yaptig1 alanlar ile Tablo 4.32°de belirtilen isletmelerin sahip oldugu

standartlar arasindaki iligki istatistiksel olarak anlaml1 degildir.

2.10. Arastirma Hipotezi ve Arastirma ile ilgili Degerlendirmeler

Aragtirmanin temel hipotezi “Gida imalati yapan isletmelerde, standart
kullanim diizeyi diisiik seviyededir” seklinde kurulmustur. Anket sonucu elde edilen
bilgilere gore, isletmelerde dini inanglar geregi olusan standartlarinin; isletme genelinde
kullanimi; Tablo 2.19°da belirtildigi gibi %27 seviyesinde ve alt tiriinlerde kullanimi ise
Tablo 2.25°te belirtildigi gibi %14,6 seviyesindedir. Isletmelerde zorunlu olan
standartlarin; isletme genelinde kullanimi Tablo 2.18’de belirtildigi gibi %50
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seviyesinde ve alt {irlinlerde kullanimi ise Tablo 2.24’te belirtildigi gibi %45,8
seviyesindedir. Isletmelerde zorunlu olmayan TS/EN/ 1SO 22000 Gida Giivenligi
Yonetim Sistemleri standardinin; isletme genelinde kullanimi Tablo 2.20°de belirtildigi
gibi %60,4 seviyesinde ve alt iirinlerde kullanimi ise Tablo 2.26’te belirtildigi gibi
%37,5 seviyesindedir. Isletmelerde standartlari kullanim diizeylerinin, hem isletme
genelinde, hem de son iirliin i¢inde kullanilan alt Griinlerde diisiik seviyede kaldigi

frekans analizleri ve siralama 6lgekleri ile tespit edildiginden hipotez kabul edilmistir.

Ho: “Gida imalati yapan isletmelerin standart kullanim diizeyi diisiik

seviyededir” (Kabul edilmistir) (Tablo 18, 19, 20, 24, 25, 26).

Hi. “Gida imalati yapan isletmelerin standart kullanim diizeyi yiiksek

seviyededir” (Red edilmistir) (Tablo 18, 19, 20, 24, 25, 26).

Calismada hedeflenen alt amaglar ait veriler soyledir;

Birinci siradaki amag olan “OSB’de gida imalati yapan isletmelerde standart
kullanmim diizeyinin tespit edilmesi” amacma ulasilmistir. “Gida imalati yapan
isletmelerde standart kullanmim diizeyi” ile 1ilgili ¢alismada dini inanglar gere§i olusan
standart kullanim diizeyi ¢ok diisiik, zorunlu standart kullanimi ve zorunlu olmayan
standart kullanim diizeyi ise diigiik seviyededir.

Ikinci siradaki amag olan “Belge edindikten sonra pazar paymni artp

~

artmad:g: ile ilgili yapilan calismada, yoneticilerin yaklagik % 90°’nin belge
edindikten sonra pazar payinin biiylidiigii tespit ettikleri belirlenmistir.

Ugiincii siradaki amag olan “Zorunlu standart uygulamalarimin en etkili
uygulamasi olan ¢alistirilmasi zorunlu olan meslek gruplarinin ¢alistirima durumlary”
ile ilgili olarak yapilan calismada, zorunlu calistirilmasi gereken personel % 87,5
oraninda ¢alistirilmakta ancak isletmede siirekli bir zorunlu c¢alistirilmasi gereken
personel olacak sekilde planlama yapilmamuistir.

Dérdiincii siradaki amag olan “fmalati yapilan “son iiriin "iin icinde kullanilan
alt tiriinlerde ve malzemelerde standart kullanim diizeyleri” ile ilgili ¢caligmada dini
inanglar geregi olusan standart kullanim diizeyi ¢ok diisiik, zorunlu standart kullanimi1
ve zorunlu olmayan standart kullanim diizeyi diisiik seviyededir.

Besinci amac¢ olan “Gida imalati yapan isletmelerin iiriinlerin pazarladig

verler ile standart kullanimi arasindaki baglanti durumu” ile ilgili yapilan calismada
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istatistiksel olarak anlamli bir iliski ¢itkmamis ancak gelismis iilkelere yapilan ihracatta
gida gilivenligine yonelik standartlarin kullanildig1 veya ihrac edilen iilkelerin istedigi
standartlarin kullanildig1 bilgisine ulasilmistir.

Altinc1 amag olan “Standardr olmayan iiriinlerin laboratuvar analizlerinin
vaptirdip yaptiridmadigr” ile ilgili calismada standardi olmayan iirlinlerin % 80
diizeyinde analizlerinin yapildig: bilgisinin verildigi tespit edilmistir.

Yedinci amag olan “Gida ihracatinda karsilasilan engellerin tespit edilmesi”
ile ilgili olarak yapilan ¢alismada, “pazarlama yetersizligi” ile “biirokratik engeller”

ihracat engelleri olarak tespit edilmistir.
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UCUNCU BOLUM

SONUC VE ONERILER

Calismanin Birinci béliimiinde literatiir taramas1 yapilmustir. ikinci boliimiinde
standart kullanim diizeylerinin tespiti; arastirmanin amaci, alani, ana kiitle ve 6érneklemi,
hipotezi, varsayimlari, smirlari, veri toplama ve degerlendirme yoOntemi, anketin
givenirligi ile tamimlayici istatistikler adli alt basliklar ile degerlendirilmistir.
Calismanin son boliimiinde; arastirmada elde edilen sonuglar 6zetlenmekte ve sonuglara

yonelik oneriler sunulmaktadir.

3.1. Sonuclar

Isletmelerde standartlar1 kullanim diizeylerinin, hem isletme genelinde, hem de
son lirlin i¢inde kullanilan alt iirlinlerde diisiik seviyede kaldig1 frekans analizleri ve
siralama oOlgekleri ile tespit edildiginden hipotez kabul edilmistir. Ho: “Gida imalati
yapan isletmelerin standart kullanim diizeyi diisiik seviyededir” (Kabul edilmistir)
(Tablo 18, 19,20, 24, 25,26). H;. “Gida imalati yapan isletmelerin standart kullanim
diizeyi yiiksek seviyededir” (Red edilmistir) (Tablo 18, 19,20, 24, 25,26).

1. Bolgede, kuru meyve, hazir gida, un ve tahil iriinleri, siit ve siit Uriinleri ile
bal-pekmez-regel iireten isletmeler, tim isletmeler icinde %83,4’lik bir bolimii
olusturmaktadir. Bolgede kuru meyve iist basliginda yer alan kayisi isletmelerinin sayisi
digerlerine oranla daha fazla sayidadir.

2. Anketi cevaplayan yoneticilerin, %10,5’si ilkogretim, %29,2’si orta 6gretim ve
60,5°si yiiksekdgretim seviyesinde egitim aldiklart tespit edilmistir. Bu egitim seviyesi
isletmelerin ¢ogunlugunun standartlar hakkinda gerekli egitim diizeyine sahip oldugunu
gostermektedir.

3. Cevaplayanlarin % 66’1sin1 igveren ve miidiirlerden olusan iist diizey
yoneticiler, % 29,2’sini ise orta diizey yoneticiler ve % 4,2’sini ise alt diizey yoneticiler
olusturmaktadir. Cevaplayanlarin ankette yer alan bilgileri yanitlayacak seviyede bilgisi
oldugu goriilmektedir.

4. Gida isletmelerinde yoneticilerin isletmeleri tanimasi i¢in yeterli siirenin 6 yil

ve lizerindeki yillar olarak degerlendirilebilir. Bu kapsamda anketi cevaplayan
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isletmelerden %58,4’niin yoneticileri 6 yilldan daha uzun siireli isletmelerinde
caligmaktadir. Anketi cevaplayanlar isletmeleri hakkinda yeterli bilgiye sahiptirler.

5. Anketi cevaplayan isletmelerin bulunduklar1 iller Malatya (39), Elaz1ig (5),
Bingo6l (3) ve Tunceli (1)’dir. Ek olarak kendi i¢ pazar biiyiikliigii (niifus) agisindan da
degerlendirildiginde elde edilen sonuglarla verilen bilgiler uyumluluk gostermektedir.

6. Isletmelerin %31,7’si 1-9 yillik bir gecmise sahiptir. %68,3’ii ise 10 yil ve
daha iizeri bir ge¢cmise sahiptir. Son on yilda kurulan isletme sayis1 %31,7’dir. Bu oran
yatirimcilar bir firsat olarak goriilebilir.

7. 10 kisiden fazla personel calistiran isyerleri, Gida ve Yem Kanunu geregi
calistirilmasi zorunlu olan meslek gruplarindan personel calistirilmasi gerekmektedir.
Bu kapsamda olan igletme sayis1 41 ve oran1 %85,5’dir.

8. Uriinleri bdlgesine pazarlayan isletme sayis1 12 iken iiriinlerini hem ulusal
pazarlara hem de uluslararasi pazarlara pazarlayan isletme sayisi ise 32’dir.

9. Uriinlerinin %70-100{in{i yurt icine pazarlayan isletme sayis1 32 iken
iiriinlerini yurt digina pazarlamayan isletme sayis1 18’dir. Uriinlerinin %70-100’iinii
yurtdisina pazarlayan isletme sayis1 15°dir.

10. 30 isletme (% 62,5) driinlerini Uluslararas1 pazarlara ihrag¢ etmektedir.
Uriinlerini son 9 yil icinde ilk kez ihrac¢ eden isletme sayis1 19 iken oran1 %39,6’dur.
10 yildan daha fazla siiredir iirlinlerini ihra¢ eden isletme sayisi 11 orani ise % 23 tiir.

11. Ilk ihracat yapilan iilkelerin en basinda Irak, 14 isletme ile ve % 29,2 oranla
gelmektedir. 17 isletmenin ihracati olmadig1 goriilmektedir. fhrag edilen iilkelere gore
Irak %45,3, ABD %16,1, Almanya ve Rusya ise %9,7 ile siralanmaktadir. Bélgeden
yiiksek oranda Irak’a ihracat vardir.

12. Isletmelerin iiriinlerini hali hazirda ihrag ettigi iilkelerin basinda Irak, ABD,
Almanya ve Fransa gelmektedir.

13. “Gida ihracatinda karsilasilan engellerin tespit edilmesi” ile ilgili olarak
yapilan galismada, “pazarlama yetersizligi” ile “biirokratik engeller” ihracat engeli
olarak degerlendirilmektedir.

14. “Gida imalat1 yaparken standart kullanimi ¢ok dnemlidir ¢linkii insan sagligi
ile dogrudan iligkilidir” goriisiine “kesinlikle katiliyorum” goriisiin de olanlar %89,6

oranindadir. Bu konudaki ortalama 4,89 olarak hesaplanmistir. Likert Olce§ine gore
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yoneticilerin =~ tamaminin  tutumunun  “5”  yani  “kesinlikle  katiliyorum”
degerlendirmesine uygun oldugu sdylenebilir.

15. Ulkemizde yasayan insanlarin ¢ogunlugu Miisliimandir. Ancak buna ragmen
isletmelerden sadece 7 tanesi yani %14,6s1, iiretimde Islam dinince belirlenen kurallara
uygun olarak hazirlanan “Helal” standartlarina uygun iiretim yaptigini ifade etmektedir.
Ayrica Musevi dini inanglar1 geregi olusan Koser standardina gore iiretim yapan isletme
sayist 7 iken oran1 %14,6 dir. Isletmelerce verilen bilgiler, GIMDES ve TSE’nin resmi
sitelerinin belge sorgulama boliimiinden kontrol edildiginde TS OIC SMIIC Helal
sertifikali isletme Malatya, Elazig, Bing6l ve Tunceli illerinde bulunamamistir
(www.belge.tse.org.tr. 15.04.2015) Ayrica GIMDES Helal sertifikali isletme Elazig,
Bingdl ve Tunceli illerinde bulunamamustir (www.helalgidasertifikasi.info. 15.04.2015).
Malatya ilinde OSB faaliyet gosteren firmalardan yiiriirlikte olan ve ankete katilan
GIMDES Helal sertifikali isletme sayis1 2, orani ise % 4,2’dir. Ancak “Helal”
sertifikasyonu yapan gerek yurt i¢inde gerckse yurt disinda pek ¢ok belgelendirme
kurulusu da vardir. Ankette “Helal” sertifikasyonu oldugunu beyan eden isletmelerin
bagka belgelendirme kuruluslarinca belgelendirildigi farz edilmistir. Zorunlu standartlar
kapsaminda degerlendirilen Tiirk Gida Kodeksi ve Tebliglerini uyguladigini beyan eden
isletme sayis1 24’°tiir genel orani ise %50’dir. Zorunlu olmayan standartlar kapsaminda
degerlendirilen; Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri ve Gida Zincirindeki Tim
Kuruluslar i¢in Sartlar1 iceren TS EN ISO 22000 belgeli isletme sayist 29 ve orani
%60,4 seviyesindedir. TS EN ISO 9000 serisi standartlar1 kullanan igletme sayist 27
iken oran1 % 56,3’tiir. TSE kabul edilen standartlarin kullanim miktar1 ise 12 oram ise
%36’dir. 10 isletmede zorunlu olmayan standart kullanilmamaktadir. Bu genel olarak
%20,8’lik bir orani temsil ederken her bes isletmeden bir tanesinin zorunlu olmayan
standardi kullanmadig1 sonucu ortaya ¢ikmaktadir. TSE’nin resmi internet sitesinden,
TSE belgesi oldugunu ifade eden 12 isletmenin verdigi cevaplarin dogrulamasi
yapildiginda; 3 adet isletmenin TSE tarafindan ilgili standart numaras1 verilerek
belgelendirmenin yapildigi goriilmektedir (www.belge.tse.org.tr. 15.04.2015). Bu
celiskiden yola c¢ikarak isletmeler ya baska belgelendirme kuruluslarindan
belgelendirilmisler ya da ilgili standarda uygunlugunu kendileri beyan etmektedirler.
Bir bagka goriis ise isletmeler gecmis tarihlerde aldiklari belgelerin gilincellemesi

yapmadan ilgili standardin isaretlemesini yapmaktadirlar. Genel olarak standart
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kullanim oranlar1 incelendiginde; oncelikle isletmelerin beyan ettikleri standartlari
kullanip kullanmadigi, TSE ve GIMDES resmi web sitelerinden kontrol edildiginde
bazi beyan ettikleri bilgilerin dogru olmadigir goriilmistiir. Ancak belgelendirmenin
hangi tilke veya hangi kurulus tarafindan yapildigi da bilinmemektedir. Genel olarak
belgelendirme yetkisi verilen kuruluslarin belgelendirme yaptiklar: isletmelere ait
bilgiler, Ulusal merkezi bir alanda toplanarak ve gerekli kontrolleri yapilamamaktadir.

16. Belge edindikten sonra pazar paymin biiyiliylip biiyiimedigine iliskin
sorusuna, Likert Olgegine gore yoneticilerin “4” yani “biliylidii” degerlendirmesini
yaptig1 sdylenebilir.

17. Imalati yapilan son iiriiniin icinde kullanilan alt {iriinlerinin de Likert 6lcegine
gore standardi “var” yanit1 verilmistir.

18. Alt trlinlerinde, dini inanglar geregi olusan standartlar1 uyguladigini beyan
eden isletme sayist 4 %38,3’tlir. Zorunlu standartlar1 uyguladigin1 beyan eden isletme
sayist 22°tlir genel oran1 ise %45,8’dir. Zorunlu olmayan standartli alt {riin
kullaniminda TS EN ISO 22000 belgeli isletme ise %37,5 dir.

19. Standardi olmayan alt {irlinlerin laboratuvar analizlerini yaptirtyor musunuz?
Sorusunun yaniti Likert dlgegine gore “4” yani “Evet”tir. Ancak Bolgede TGHB ait
laboratuvar sadece Elazig ilinde mevcuttur. Bu ise uygulamada stirekliligi ve
uygulanabilirligi ifade etmemektedir.

20. Ekipmanlarda standartli malzeme kullanim oran1 %66,7 dir. Temizlik
malzemelerinde ise belgeli kullanim oran1 %54,2°dir. Ambalaj malzemelerinde
standard1 olan iiriin kullanim oran1 %66,7’dir. Yemde ise say1 disiiktiir ancak yemi
kullanabilecek isletme sayis1 3’tlir ve licli de standarth iiriin kullanmaktadir, kullanim
oran1 %100’diir. Gida katkilarinda ise standarthi iiriin kullanimi %52,1 oranindadir.
Baharatlarda standardi olan iriinleri kullanim oranlar diisiiktiir ancak tiim isletmeler
baharat kullanmamaktadirlar. Baharat kullanabilecek isletmelerde kullanim oraninin
%80’¢ yakin oldugu tahmin edilmektedir. Bu oraninda %100’¢ yakin olmasi
gerekmektedir.

21. TRB1 OSB isletmelerinde giinliik yaklasik 569.950 kg {irtin ve 300.000 adet
yumurta tiretilmektedir. Ortalama miktar 12.665 kg’dir. Giinliik iiretilen bu iiriinlerden
%15 yani 85.500 kilogram1 “helal” belgeli iirtin olarak, yaklagik 285.000 kilogrami
TGHB’nca yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi ve tebliglerine uygun olarak ve yaklasik
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456.000 kilogrammin ise TSE, TSEK, ISO vb. kuruluslarca belirlenen standartlarina
uygun olarak tiretildigi sonucu kabaca ¢ikarilabilir.

22. Ankete verilen cevaplarin 1s1ginda; 48 isletmeden 37 tanesinde zorunlu
calistirilmas1 gereken personel bulunmaktadir. Bu isletmelerden 28 adedinde zorunlu
calistirilmasi gereken sadece 1’er tane bulunmaktadir. Ancak tretimlerin galistiriimasi
zorunlu olan personelin gozetiminde olmasi gerekmektedir. Bu nedenle bir personelin
yeterli olmayacagl degerlendirilmektedir. Zorunlu calistirilmas1 gereken personel
olmayan 6 isletme tespit edilmistir. Bu oran ise %12,5’tir. Zorunlu standartlar geregi

calistirilmasi gereken zorunlu personelin galistirilma orani %87,5tir.

3.2. Oneriler

3.2.1. Yiiriitmeye/idareye Oneriler
1. Isletmelerce var oldugu beyan edilen standartlara ait bilgilerin dogrulugu

Tiirkiye’de tek belgelendirme yetkisi veren kurulus olan TURKAK tarafindan
bilinmemekte ve takip edilememektedir. Ayrica TGHB’nca da, gida kuruluslarinin
aldig1 belgelerin kontrolii veya gegerlilik siiresi takip edilmemektedir. Bu nedenle
TGHB, SB ve TURKAK tarafindan Ulusal Gida Bilgi Merkezi (UGBM) olusturularak
tikketicilerin, {iriin ve isletmelere ait bilgi ve belgeler hakkinda dogru bilgiye ulasmalari
i¢in “Gida Uriinleri Kare Kod Standardizasyon Uygulamasi (GUKKSU)” gibi bir mobil
uygulama gelistirilmelidir.

2. Milli Egitim Bakanligi’nca ve iniversitelerce tim egitim kurumlarindaki
ogrencilere belirlenen bir ders miifredati iginde; diger tiiketicilere ise TGHB ve Bilim,
Sanayi ve Teknoloji Bakanligi’'nca hazirlanan kamu spotlar1 ile “dini inanglar geregi
olusan standartlar, zorunlu olan standartlar ve zorunlu olmayan standartlar” hakkinda
bilgi verilerek “Gida Standardi Kiiltlirii” olusturulmalidr.

3. Gida imalat1 yapan isletmelerin trettikleri iirlinlerin veya iirettikleri tiriinler
icinde kullandiklar1 alt iiriinlerin analizleri icin TGHB teskilatinda 41 il merkezinde
bulunan laboratuvar sayisinin iilkeyi kapsayacak sekilde laboratuvar bulunmayan 40 il
merkezine laboratuvar agilmali ve ilgelere de gezici hizmet verecek sekilde her ilde en
az bir seyyar laboratuvar kurulmalidir.

4. OSB Miidiirliikleri tarafindan zamana bagl kalmaksizin (ayda en az bir kez)
ara denetimlerle gida isletmeleri, disaridan veya kurum biinyesinden gorevlendirdigi

uzmanlar denetlenmelidir.
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5. Ulkemizde bulunan tiim gida isletmelerinde yapilan tiim faaliyetleri ve son
riin icine kullanilan alt triinlere ait bilgileri, 7 giin 24 saat kayit yapilacak ve
saklayacak kamera sistemi kurulmali ve bu bilgileri en az bes yil koruyacak sekilde
uygulama TGHB nca gelistirilmelidir.

6. Gida isletmelerinde zorunlu galigtirilmas1 gereken personel sayisi, en az
isletmenin uyguladigi vardiya sayisindan bir fazla olacak sekilde diizenleme yapilmali
ivedilikle uygulanmalidir. Zorunlu ¢alistirilmasi gereken personelin durumu TGHB
birimlerince ¢ok iyi sekilde takip edilmelidir.

7. TGHB’nin kontroliinde olan kanun, yonetmelik ve tebliglere uygun iiretim
yapan gida isletmeleri igin ambalaj {izerinde kullanilacak “Logolu Isaret veya Isaretler”
gelistirilmelidir.

8. 11 ve ilgelerde pek cok gida isletmecisi bulunmaktadir. Hali hazirda sayica
cok olan bu igletmelerin denetlenmesi i¢in gerekiyorsa TGHB biinyesine yeni denetim
personeli alinmali ya da halk arasindan belirli egitim seviyesine sahip bireyler veya
danigsmanlik sirketleri belirli siire zarfinda (giinlikk, haftalik, aylik wvb.) iicreti
karsihiginda TGHB teskilatinca gorevlendirilmelidir.

9. Bolgede ihracatta karsilasilan sorunlar kapsaminda olan “pazarlama
yetersizligi” ve Ozellikle Irak gibi {ilkelerden para transferi ile Irak gibi {ilkelerde
yasanan gimriikk sorunlarin1 kapsayan “biirokratik engeller” in asilmasina yonelik
uygulamalar gelistirilmeli ve iiniversiteler, danismanlik sirketleri veya Bilim, Sanayi ve
Teknoloji Bakanhg: teskilatlar1 ya da Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlhigi Gezici

Egitim Birimleri vasitasiyla egitimler verilmelidir.

3.2.2. Isletmelere Oneriler
1. Isletmelerin belge edindikten sonra pazar paylarmin biiyiidiigii tespit

edilmistir. Standarda sahip olmayan isletmeler en kisa zamanda standardizasyon
uygulamasina ge¢melidirler.

2. Ihracatta karsilasilan sorunlar kapsaminda “Pazarlama Yetersizligi” engelini
agmak i¢in egitim almali veya pazarlama konusunda deneyimli/egitimli personel almali
ya da danmismanlik sirketleri ile ¢calismalidir.

3. Bolgede bulunan isletmeler, yurtigi/yurtdisi pazarlama faaliyetlerinde ve

isletme i¢i faaliyetlerde koordinasyon icinde olmali ve bilgi birikimlerini birbirleriyle

paylasmalidir. Bolgesel diizeyde iiretim yapan isletmeler, ulusal ve uluslararasi
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pazarlara ulasmak igin bolgedeki isletmelerle isbirligini gelistirmelidir. Bu maksatla
bolgede bulunan gida isletmeleri ortak bir birlik kurmali ve Oncelikle ftrettikleri
trinlerde kullanilan drinleri birlik i¢inden temin etmelidirler. Kurulan birlik
ulusal/uluslararas1 toplanti/seminer/calistay vb. etkinliklerle bolge isletmelerini
ulusal/uluslararasi diizeyde tanitmalidir.

4. Isletmelerin disa acilan kapisi giiniimiizde “Web Sayfalar1”dir. Isletmeler
miisterileri ile iletisimini bu web sayfalarn ile saglamaktadir. Bu g¢alisma sirasinda
bolgede bulunan gida isletmelerine e-posta ile ulagilmaya ¢alisilmis ancak
ulasilamamustir. Isletmeler web sayfalarinda belirttikleri iletisim kanallarini aktif olarak
kullanmalidirlar.

3.2.3. Arastirmacilara Oneriler

1. Bolgede son yillarda kurulan gida isletmecilerinin iiriinlerini ihrag ettikleri
digerlerinin ihracat konusunda etkili olamadiklar1 konusu incelenebilir.

2. Bolgede bulunan gida isletmecilerinin olas1 “birlik” kurulmasma ve
isbirliklerine yonelik tutumlar1 arastirma konusu olabilir.

3. Inonii Universitesi’nde, TGHB, SB ve Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig,
bolgede bulunan gida isletmeleri, tiniversiteler, danismanlik sirketleri ve diger
paydaslarin katilimi ile her yil diizenli olarak calistay yapilarak sorunlar ve ¢oziimleri
ele alinabilir.

4. Bolgeden ihrag edilen iirlinlerin ihrag edilen iilkelerdeki tiiketimlerine yonelik
bir aragtirma yapilabilir.

5. Bolge arastirma yapacak olan arastirmacilar e-posta yontemini ancak telefon
ile iletisime gegerek kullanmalidirlar. Bu arastirmada bolgedeki isletmelerin kurumsal
e-postalarini kullanmadiklari tespit edilmistir.

3.2.4. Tiiketicilere Oneriler

1. Yasal mevzuat geregi gida isletmeleri tiiketicilere istedikleri takdirde;
urettikleri, pazarladiklari, paketledikleri, sattiklar1 ve dagitimlarimi yaptiklan iiriinlere
ait bilgileri vermek zorundadirlar. Tiiketiciler bu kapsamda aldiklar1 her gida iiriiniine
ait bilgiyi sorgulamalidirlar ve isletmelerden bu bilgilere cabuk/kolay ulasabilecek
yontemler gelistirmelerini istemelidirler.

2. Etiketlerin lizerinde bulanan isaretleri ve yazilar1i kontrol etmeli ve

dogrulugunu sorgulamalidirlar. Yanlis ve hileli bilgi yazanlar1 ya da uygulama yapanlari
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adli mercilere/TGHB Alo Gida hattina veya ilgili idari birimlere bildirmelidirler. Bunun
bir “ispiyon- (kendi i¢in ¢ikar saglama)” degil cagdas devlet yonetim sekillerinden olan
Cumhuriyet’in (halkin kendi kendini yonetmesi) geregi oldugu bilinmelidir.

3. Miisliiman tiiketiciler arasinda yurtdisinda yasayan Miisliimanlardan
ogrendikleri Koser sertifikali tirtinlerin kullanilabilecegi goriisii, her {iriin i¢in miimkiin
degildir ve her iiriin i¢in ayr1 ayr1 arastirilmas: gerekmektedir.

4, Miisliman tliketiciler arasinda  “helal” kavrami, genellikle domuz ve
katkilar1 ile alkol igerip i¢ermedigine dikkat edilmekte ancak bunlara ek olarak
renklendirici olarak kullanilan ¢esitli canlilara ait kan veya viicutlarinin bulunmamasi,
et ve et uriinlerini kesenin akil sagligi yerinde Miisliman olmasi ve “Bismillah” yani
Allah’1n adiyla kesmesi, kesilen hayvanin 6lmiis ve yenmesi yasaklanmis olmamasi ve
“helal” kesim sartina uymasi, temiz olmast gibi konulara da dikkat edilmesi
gerekmektedir. Eger bir gida hakkinda siipheli bir durum varsa uzak durmak yani

kullanmamak gerekir.
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Ek-1: 1SO Gida ile Tlgili Standartlar Listesi

ISO YAYINLANAN VE YURURLUKTE OLAN STANDARTLAR LISTESI

Baski
Standart . Yiiriirliik
S.Nu. Numaras: Standart ad1 Szgn- Komite Kodu Tarihi
Glass and glassware -- Analysis of extract solutions --
1SO 10136- . e o A TCISO/TC 1CS81.040.01;
1 1:1993 Part 1: petermlnatlon of silicon dioxide by molecular 1 48/SC 5 71.040 20 01.07.1993
absorption spectrometry
Glass and glasssware -- Analysis of extract solutions -- .
2 IS_O 10136- Part 3: Determination of calcium oxide and magnesium 1 TCISO/TC 1CS81.040.01; 01.07.1993
3:1993 - - - 48/SC 5 71.040.20
oxide by flame atomic absorption spectrometry
Glass and glassware -- Analysis of extract solutions -- .
1SO 10136- . S . h TCISO/TC 1CS81.040.01;
3 41993 Part 4: I_Determlnatlon of aluminium oxide by molecular 1 48/SC 5 71.040 20 01.07.1993
absorption spectrometry
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
4 IS_O 10272- Horizontal method for detection and enumeration of 1 Teisorre 1CS07.100.30 13.01.2006
1:2006 . - 34/SC9
Campylobacter spp. -- Part 1: Detection method
1SO Mlc'roblology of food and anlma! feeding stuff: - TCISOITC
5 10273:2003 Horizontal method for the detection of presumptive 2 34/SC 9 1CS07.100.30 03.07.2003
’ pathogenic Yersinia enterocolitica
I1SO . L 1CS01.040.71;
6 10991:2009 Micro process engineering -- Vocabulary 1 TCISO/TC 48 71.040.10 10.11.2009
1SO 10993- Biological evaluation of medical devices -- Part 17:
7 17:2002 Establishment of allowable limits for leachable 1 TCISO/TC 194 | 1CS11.100.20 27.11.2002
) substances
I1SO . . TCISO/TC
8 11036:1994 Sensory analysis -- Methodology -- Texture profile 1 34/SC 12 ICS67.240 24.11.1994
1SO Sensory analysis -- Guidelines for sensory assessment TCISO/TC
9 11037:2011 | of the colour of products 2 34/SC 12 1CS67.240 13.07.2011
Microbiology of food, animal feed and water --
10 231?33_2014 Preparation, production, storage and performance 1 ;EISSCOQTC 1CS07.100.30 14.05.2014
’ testing of culture mediaMore details
| Microbiology of food and animal feeding stuffs --
11 IS,O 11290 Horizontal method for the detection and enumeration of 1 TCISOC 1CS07.100.30 05.12.1996
1:1996 A . - 34/SC9
Listeria monocytogenes -- Part 1: Detection method
| Microbiology of food and animal feeding stuffs --
12 IS,O 11290 Horizontal method for the detection and enumeration of 1 Teisorre 1CS07.100.30 11.06.1998
2:1998 - . - 34/SC9
Listeria monocytogenes -- Part 2: Enumeration method
1SO Traceability of finfish products -- Specification on the
13 12875:2011 information to be recorded in captured finfish 1 TCISO/TC 234 | 1CS67.120.30 13.09.2011
) distribution chainsMore details
1SO Traceability of finfish products -- Specification on the
14 . information to be recorded in farmed finfish distribution 1 TCISO/TC 234 | 1CS67.120.30 08.08.2011
12877:2011 chains
1SO Tractors and machinery for agriculture and forestry -- TCISO/TC
n 12934:2013 | Basic types — Vocabulary ! 23/sC2 1CS65.060.01 28.10.2013
1ISO Sensory analysis -- Methods for assessing modifications TCISO/TC
16 13302:2003 | to the flavour of foodstuffs due to packaging ! 34/SC 12 1CS67.240 11.08.2003
1ISO Microbiology of food and animal feed -- Primary TCISO/TC
1 13307:2013 | production stage -- Sampling techniques ! 34/SC9 1CS07.100.30 28.02.2013
1ISO Textile floor coverings -- Determination of resistance to
18 13750:2000 | staining by acid food colours ! TCISO/TC 219 | 1€S59.080.60 26.10.2000
19 1ISO Rubber and plastics gloves for food services -- Limits 1 TCISO/TC 1CS67.250; 07.02.2014
14285:2014 | for extractable substances 45/SC 4 83.140.99 .
Food irradiation -- Requirements for the development,
1SO validation and routine control of the process of
20 14470:2011 | irradiation using ionizing radiation for the treatment of ! TCISO/TC 34 | 1CS67.020 23.11.2011
food
21 1SO 14617- | Graphical symbols for diagrams -- Part 8: Valves and 1 TCISO/TC 1CS01.080.30; 19.09.2002
8:2002 dampers 10/SC 10 23.060.01 o
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Milk and milk products -- Determination of nitrate and

I1SO 14673- o . ] -
22 | 3:2004 (IDF nitrite 'contents -- Pz_irt_ 3: Method using _cad'mlqm TCISO/TC 1CS67.100.01 02.02.2004
. reduction and flow injection analysis with in-line 34/SC5
189-3:2004) | ;. .
dialysis (Routine method)
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
23 1SO . Horizontal method for the enumeration of sulfite- TCISoTC 1CS07.100.30 08.05.2003
15213:2003 . . . . . 34/SC9
reducing bacteria growing under anaerobic conditions
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
I1SO Horizontal method for the enumeration of mesophilic TCISO/TC
24 15214:1998 | lactic acid bacteria -- Colony-count technique at 30 34/SC9 1CS07.100.30 23.07.1998
degrees C
1ISO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
% 16140:2003 | Protocol for the validation of alternative methods 34/SC9 1CS07.100.30 30.04.2003
1SO 16532- | Paper and board -- Determination of grease resistance -- TCISO/TC
26| 12008 Part 1: Permeability test 6/SC 2 1CS85.060 24.11.2008
1SO 16532- | Paper and board -- Determination of grease resistance -- TCISO/TC
27 2:2007 Part 2: Surface repellency test 6/SC 2 1CS85.060 18.09.2007
Food products - Determination of the total nitrogen
1ISO 16634- | content by combustion according to the Dumas 1CS65.120;
28 1:2008 principle and calculation of the crude protein content -- TCISOITC 34 67.050; 67.200 22.10.2008
Part 1: Oilseeds and animal feeding stuffs
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Horizontal method for the enumeration of beta-
1SO 16649- | glucuronidase-positive Escherichia coli -- Part 1: TCISO/TC
29 1:2001 Colony-count technique at 44 degrees C using 34/SC9 1CS07.100.30 03.05.2001
membranes and 5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-D-
glucuronide
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Horizontal method for the enumeration of beta-
30 IZS.ZCZ)(l)fMg- glucuronidase-positive Escherichia coli -- Part 2: ;(E/ISSCOSI)TC 1CS07.100.30 03.05.2001
’ Colony-count technique at 44 degrees C using 5-bromo-
4-chloro-3-indolyl beta-D-glucuronide
1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISOITC
31 . Horizontal method for the detection of Escherichia coli 1CS07.100.30 17.05.2001
16654:2001 0157 34/SC9
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
I1SO - - TCISO/TC
32 17410:2001 Horizontal mfathoq for the enumeration of 34/SC 9 1CS07.100.30 17.05.2001
psychrotrophic microorganisms
I1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
33 17604:2003 | Carcass sampling for microbiological analysis 34/SC9 1CS07.100.30 01.09.2003
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
34 I188C5)93'2004 Horizontal methods for sampling techniques from ;EISSCOQTC 1CS07.100.30 11.06.2004
’ surfaces using contact plates and swabs
1SO Food and feed products -- General guidelines for the
3 1871:2009 | determination of nitrogen by the Kjeldahl method TCISO/TC 34 | 1CS67.050 14.08.2009
1ISO - . TCISO/TC 1CS77.140.75;
36 2037:1992 Stainless steel tubes for the food industry 5/SC 1 67.260 10.12.1992
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1ISO Polymerase chain reaction (PCR) for the detection of TCISO/TC
37 20837:2006 | food-borne pathogens -- Requirements for sample 34/SC9 1CS07.100.30 06.04.2006
preparation for qualitative detection
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO Polymerase chain reaction (PCR) for the detection of TCISO/TC
38 20838:2006 | food-borne pathogens -- Requirements for amplification 34/SC 9 1CS07.100.30 06.04.2006
and detection for qualitative methods
I1SO Safety of machinery -- Lubricants with incidental 1CS13.110;
39 21469:2006 | product contact -- Hygiene requirements TCISO/TC 199 67.020 09.02.2006
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO 21527- | Horizontal method for the enumeration of yeasts and TCISO/TC
40 1:2008 moulds -- Part 1: Colony count technique in products 34/SC9 1CS07.100.30 01.07.2008
with water activity greater than 0,95
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO 21527- | Horizontal method for the enumeration of yeasts and TCISO/TC
4 2:2008 moulds -- Part 2: Colony count technique in products 34/SC9 1CS07.100.30 01.07.2008

with water activity less than or equal to 0,95
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Microbiology of food and animal feeding stuffs --

1SO 21528- | Horizontal methods for the detection and enumeration TCISO/TC
42 1:2004 of Enterobacteriaceae -- Part 1: Detection and 34/SC9 1CS07.100.01 16.08.2004
enumeration by MPN technique with pre-enrichment
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
43 IS,O 21528- Horizontal methods for the detection and enumeration Tcisorre 1CS07.100.30 16.08.2004
2:2004 . . 34/SC9
of Enterobacteriaceae -- Part 2: Colony-count method
I1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
a4 21567:2004 | Horizontal method for the detection of Shigella spp. 34/SC9 1CS07.100.30 08.11.2004
1SO Foods_tuf‘f - Me_zt_hods of ar_1aIyS|s for th_e detection of TCISOITC
45 . genetically modified organisms and derived products -- 1CS67.050 20.06.2005
21569:2005 . - . 34/SC 16
Qualitative nucleic acid based methods
1SO Foodstuffs -- Methods of analysis for the detection of TCISOITC
46 . genetically modified organisms and derived products -- 1CS67.050 03.11.2005
21570:2005 o M 34/SC 16
Quantitative nucleic acid based methods
1SO Foods_tuffs - M_et_hods of analysis for th_e detection of TCISOITC
47 21571:2005 genetlpally_ modlfled_ organisms and derived products -- 34/SC 16 1CS67.050 02.03.2005
Nucleic acid extraction
I1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
48 21807:2004 | Determination of water activity 34/SC9 1CS07.100.30 13.09.2004
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
I1SO Horizontal method for the determination of low TCISO/TC
49 21871:2006 | numbers of presumptive Bacillus cereus -- Most 34/SC9 1CS07.100.30 13.01.2006
probable number technique and detection method
I1SO Food safety management systems -- Requirements for TCISO/TC
50 22000:2005 | any organization in the food chain 34/SC 17 1CS67.020 30.08.2005
I1SO Food safety management systems -- Guidance on the TCISO/TC
51| 22004:2014 | application of 1SO 22000 34/SC 17 1CS67.020 29.08.2014
Traceability in the feed and food chain -- General
1SO N . - - TCISO/TC
52 22005:2007 prlnuples an.d basic requirements for system design and 34/SC 17 1CS67.040 11.07.2007
implementation
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO Polymerase chain reaction (PCR) for the detection and TCISO/TC
53 22118:2011 | quantification of food-borne pathogens -- Performance 34/SC9 1CS07.100.30 08.07.2011
characteristics
Microbiology of food and animal feeding stuffs -- Real-
1SO time polymerase chain reaction (PCR) for the detection TCISO/TC
54 22119:2011 | of food-borne pathogens -- General requirements and 34/SC9 1CS07.100.30 08.07.2011
definitions
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO Polymerase chain reaction (PCR) for the detection of TCISO/TC
55 22174:2005 | food-borne pathogens -- General requirements and 34/SC9 1CS07.100.30 02.03.2005
definitions
1SO Foodstuffs -- Methods of analysis for the detection of TCISO/TC
56 . genetically modified organisms and derived products -- 1CS67.050 30.01.2006
24276:2006 . L 34/SC 16
General requirements and definitions
I1SO Food products -- Determination of the glycaemic index
57 26642:2010 | (GI) and recommendation for food classification TCISO/TC 34 | 1CS67.040 23.09.2010
1SO Aircraft ground equipment -- Upper deck catering TCISO/TC
58 27470:2011 | vehicle -- Functional requirements 20/sC9 1C549.100 23.02.2011
1ISO Vegetable fats and oils -- Determination of toluene TCISO/TC
59 | 28198:2009 | insoluble matter 34/SC 11 ICS67.200.10 | 27.08.2009
1SO . . TCISO/TC
60 28511993 Stainless steel bends and tees for the food industry 5/SC 1 1CS67.260 17.06.1993
1SO Stainless steel clamp pipe couplings for the food TCISO/TC
61 2852:1993 | industry 5/SC 1 1CS67.260 17.06.1993
I1SO . - . TCISO/TC
62 2853:1993 Stainless steel threaded couplings for the food industry 5/SC 1 1CS67.260 16.06.1993
Ships and marine technology -- Ship recycling
1SO management systems -- Specifications for management
63 30000:2009 | systems for safe and environmentally sound ship TCISO/TC 8 1CS47.020.01 09.03.2009

recycling facilities
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1SO 4531- Vitreous and porcelain enamels -- Release of lead and 1CS97.040.60;
64 1:1998 cadmium from enamelled ware in contact with food -- TCISO/TC 107 | 67.250; 01.10.1998
) Part 1: Method of test 25.220.50
1SO 4531- Vitreous and porcelain enamels -- Release of lead and 1CS97.040.60;
65 21998 cadmium from enamelled ware in contact with food -- TCISO/TC 107 | 67.250; 01.10.1998
) Part 2: Permissible limits 25.220.50
1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISOITC
66 . Horizontal method for the detection and enumeration of 1CS07.100.30 14.08.2006
4831:2006 - - 34/SC9
coliforms -- Most probable number technique
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
67 IS0 . Horizontal method for the enumeration of coliforms -- TCISOTC 1CS07.100.30 16.02.2006
4832:2006 - 34/SC9
Colony-count technique
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
1SO 4833- for the enumeration of microorganisms -- Part 1: TCISO/TC
68 1:2013 Colony count at 30 degrees C by the pour plate 34/SC9 1CS07.100.30 19.08.2013
technique
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
1SO 4833- for the enumeration of microorganisms -- Part 2: TCISO/TC
69 2:2013 Colony count at 30 degrees C by the surface plating 34/SC9 1CS07.100.30 19.08.2013
technique
Steel pipes and fittings for buried or submerged pipe .
70 !382?6'1985 lines -- External and internal coating by bitumen or coal g/(élg(l)/TC IZ%SO243(’)(Z:)010 31.10.1985
) tar derived materials T
1SO Sensory analysis -- Methodology -- Guidelines for the TCISO/TC
71 5497:1982 _preparatlop of samples for which direct sensory analysis 34/SC 12 1CS67.240 01.09.1982
is not feasible
I1SO Agricultural food products -- Determination of crude
2 5498:1981 | fibre content -- General method TCISO/TC 34 | 1CS67.050 01.04.1981
1SO . TCISO/TC 1CS67.060;
73 5506:2013 Cereals, pulses and other food grains -- Nomenclature 34/SC 4 01.040.67 22.02.2013
) Water quality -- Sampling -- Part 21: Guidance on .
74 E{%gf? sampling of drinking water distributed by tankers or If;/ss%/gc I1%SO16?6(1165020 11.10.2010
) means other than distribution pipes T
Water quality -- Sampling -- Part 5: Guidance on .
1SO 5667- . e TCISO/TC 1CS13.060.20;
75 5:2006 se_lmplm_g qf dr!nklng water from treatment works and 147/SC 6 13.060.45 06.04.2006
piped distribution systems
. . . 1CS97.040.60;
1SO 6486- Ceramic ware, glass-ceramic ware and glass querware 81.060.20:
76 . in contact with food -- Release of lead and cadmium -- TCISO/TC 166 o, 16.12.1999
1:1999 . 81.040.30;
Part 1: Test method
67.250
. . . 1CS97.040.60;
1SO 6486- Ceramic ware, glass-ceramic ware and glass dlnrjerware 81.040 30:
77 1999 in contact with food -- Release of lead and cadmium -- TCISO/TC 166 67.2501 ' 16.12.1999
Part 2: Permissible limits 81.060.20
I1SO Agricultural food products -- Determination of crude
8 6541:1981 | fibre content -- Modified Scharrer method TCISO/TC 34 | 1CS67.050 01.06.1981
1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
& 6579:2002 | Horizontal method for the detection of Salmonella spp. 34/SC9 1CS07.100.30 08.08.2002
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Preparation of test samples, initial suspension and
go | !SO6887- | jocimal dilutions for microbiological examination - TCISOITC  11c507.10030 | 11.02.1999
1:1999 . - L 34/SC9
Part 1: General rules for the preparation of the initial
suspension and decimal dilutions
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
) Preparation of test samples, initial suspension and
g1 |!SO6887- | jocimal dilutions for microbiological examination - TCISOITC  11c507.10030 | 27.08.2003
2:2003 : oo - 34/SC9
Part 2: Specific rules for the preparation of meat and
meat products
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
) Preparation of test samples, initial suspension and
82 5203287 decimal dilutions for microbiological examination - gzlsscogc ICS07.100.30 | 25.07.2003

Part 3: Specific rules for the preparation of fish and
fishery products
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Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Preparation of test samples, initial suspension and

1SO 6887- decimal dilutions for microbiological examination -- TCISO/TC
8 4:2003 Part 4: Specific rules for the preparation of products 34/SC9 1CS07.100.30 25.07.2003
other than milk and milk products, meat and meat
products, and fish and fishery products
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
3 Preparation of test samples, initial suspension and
84 IS_O 6887 decimal dilutions for microbiological examination -- Taisorre 1CS07.100.30 10.08.2010
5:2010 : o . : 34/SC9
Part 5: Specific rules for the preparation of milk and
milk products
Microbiology of food and animal feed -- Preparation of
) test samples, initial suspension and decimal dilutions for
85 IS_O 6887 microbiological examination -- Part 6: Specific rules for Tcisorre 1CS07.100.30 01.03.2013
6:2013 . - 34/SC9
the preparation of samples taken at the primary
production stage
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Horizontal method for the enumeration of coagulase-
86 IS_O 6688- positive staphylococci (Staphylococcus aureus and Tcisorre 1CS07.100.30 18.02.1999
1:1999 - . - - . 34/SC9
other species) -- Part 1: Technique using Baird-Parker
agar medium
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Horizontal method for the enumeration of coagulase-
87 IZS%SS% positive staphylococci (Staphylococcus aureus and -?IEISSCOQTC 1CS07.100.30 18.02.1999
’ other species) -- Part 2: Technique using rabbit plasma
fibrinogen agar medium
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
Horizontal method for the enumeration of coagulase-
88 28%238’88 positive staphylococci (Staphylococcus aureus and -?IEISSCOQTC 1CS07.100.30 14.03.2003
’ other species) -- Part 3: Detection and MPN technique
for low numbers
I1SO Agricultural food products -- Layout for a standard
89 7002:1986 | method of sampling from a lot TCISO/TC 34 | 1CS67.040 04.12.1986
. - 1CS81.040.30;
90 I§O 7086- Glass holloww_are in contac.t with food -- Release of TCISOITC 166 | 67.250: 02.03.2000
1:2000 lead and cadmium -- Part 1: Test method
97.040.60
. . 1CS67.250;
91 ISp 7086- Glass hoIIowware in contac.t with .fot_)d -- _Re_lease of TCISO/TC 166 | 97.040.60: 02.03.2000
2:2000 lead and cadmium -- Part 2: Permissible limits 81.040.30
1SO Microbiology of food and an!mal feeding_stuﬁ§ - TCISOITC
92 7218:2007 General requirements and guidance for microbiological 34/SC 9 1CS07.100.30 02.08.2007
examinations
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO Horizontal method for the detection and enumeration of TCISO/TC
%3 7251:2005 presumptive Escherichia coli -- Most probable number 34/SC9 1CS07.100.30 09.02.2005
technique
1SO 7700- Food products -- Checking the performance of moisture TCISO/TC
94 1:2008 meters in use -- Part 1: Moisture meters for cereals 34/SC 4 1CS67.260 11.11.2008
1SO 7700- Food products -- Checking the performance of moisture TCISO/TC
9% 2:2011 meters in use -- Part 2: Moisture meters for oilseeds 34/SC 2 1CS67.260 28.10.2011
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
1SO Horizontal method for the enumeration of presumptive TCISO/TC
9% 7932:2004 Bacillus cereus -- Colony-count technique at 30 degrees 34/SC 9 1CS07.100.30 16.06.2004
C
1SO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
97 . Horizontal method for the enumeration of Clostridium 1CS07.100.30 16.08.2004
7937:2004 - - 34/SC9
perfringens -- Colony-count technique
I1SO
8086:2004 Dairy plant -- Hygiene conditions -- General guidance TCISO/TC
9% (IDF 121: on inspection and sampling procedures 34/SC5 1CS67.020 25.11.2004
2004)
1SO 8124- R .
99 3:2010 Safety of toys -- Part 3: Migration of certain elements TCISO/TC 181 | 1CS97.200.50 18.03.2010
I1SO
8156:2005 | Dried milk and dried milk products -- Determination of TCISO/TC
100 | 1pF129: | insolubility index 34/SC 5 ICS67.100.10 | 12.10.2005
2005)
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1SO 8262- Milk products and milk-based foods -- Determination of TCISO/TC
101 | 1:2005 (IDF | fat content by the Weibull-Berntrop gravimetric method 34/SC 5 1CS67.100.01 20.09.2005
124-1: 2005) | (Reference method) -- Part 1: Infant foods
102 1SO 8391- Ceramic cookware in contact with food -- Release of TCISO/TC 2282%%960'20; 04.12.1986
1:1986 lead and cadmium -- Part 1: Method of test 166/SC 1 e "
97.040.60
103 1SO 8391- Ceramic cookware in contact with food -- Release of TCISO/TC 2282%%960'20; 27 11.1986
2:1986 lead and cadmium -- Part 2: Permissible limits 166/SC 1 e o
97.040.60
Materials and articles in contact with foodstuffs -- .
104 IS,O 8442- Cutlery and table holloware -- Part 1: Requirements for TCISO/TC 186 1CS97.040.60; 25.12.1997
1:1997 - 67.250
cutlery for the preparation of food
Materials and articles in contact with foodstuffs -- .
105 IS,O 8442- Cutlery and table holloware -- Part 5: Specification for TCISO/TC 186 1CS67.250; 08.12.2004
5:2004 - 97.040.60
sharpness and edge retention test of cutlery
I1SO
8967:2005 Dried milk and dried milk products -- Determination of TCISO/TC
106 | IDF134: | bulk density 34/SC 5 1CS67.100.10 | 07.12.2005
2005)
I1SO Early potatoes -- Guide to cooling and refrigerated TCISO/TC
107 | 9376:1988 | transport 34/SC 14 ICS67.080.20 | 09.06.1988
I1SO Shipbuilding -- Ventilation and air-treatment of galleys TCISO/TC
108 9943:2009 and pantries with cooking appliances 8/SC 3 1CS47.020.90 29.04.2009
ISO/ASTM | Practice for calibration of routine dosimetry systems for
109 51261:2013 | radiation processing TCISO/TC 85 | 1CS17.240 22.03.2013
Practice for dosimetry in electron beam and X-ray .
ISO/ASTM S i 1CS67.020;
110 51431:2005 (bremss_trahlung) irradiation facilities for food TCISO/TC 85 17.240 21.07.2005
processing
ISO/ASTM Practice for dosimetry in an electron beam facility for
111 . radiation processing at energies between 80 and 300 TCISO/TC 85 | 1CS17.240 15.05.2013
51818:2013 keV/
ISO/ASTM | Guide for dosimetry in radiation research on food and 1CS67.020;
112 51900:2009 | agricultural products TCISO/TC 85 17.240 07.07.2009
Information technology -- Telecommunications and
113 I185C1)A/II9E§011 information exchange between systems -- Magnetic JT-ECISSQCE% ICS35.110 30.11.2011
’ field area network (MFAN)
ISO/IEC Information technology -- Telecommunications and TCISO/IEC
114 | 15149- information exchange between systems -- Magnetic JTC1/SC 6 ICS35.110
1:2014 field area network (MFAN) -- Part 1: Air interface
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
ISO/TR for the detection, enumeration and serotyping of TCISO/TC
115 6579-3:2014 | Salmonella -- Part 3: Guidelines for serotyping of 34/SC9 1CS07.100.30 08.07.2014
Salmonella spp.
ISO/TS Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISOITC
116 | 10272- Horizontal method for detection and enumeration of 34/SC 9 1CS07.100.30 19.01.2006
2:2006 Campylobacter spp. -- Part 2: Colony-count technique
ISO/TS Crop protection equipment -- Traceability -- Spray TCISO/TC
117 11356:2011 | parameter recording 23/SC 6 1CS65.060.40 20.06.2011
Microbiology of food and animal feed -- Real-time
polymerase chain reaction (PCR)-based method for the
ISO/TS detection of food-borne pathogens -- Horizontal method TCISO/TC
118 13136:2012 | for the detection of Shiga toxin-producing Escherichia 34/SC9 1CS07.100.30 07.11.2012
coli (STEC) and the determination of 0157, 0111, 026,
0103 and 0145 serogroups
1SO/TS Microbiology of food and animal feed -- Horizontal
method for determination of hepatitis A virus and TCISO/TC
119 1?216_ norovirus in food using real-time RT-PCR -- Part 1: 34/SC 9 1C507.100.30 07.03.2013
1:2013 e S
Method for quantification
1SO/TS Microbiology of food and animal feed -- Horizontal
method for determination of hepatitis A virus and TCISO/TC
120 ;52%1163 norovirus in food using real-time RT-PCR -- Part 2: 34/SC9 1CS07.100.30 07.03.2013

Method for qualitative detection
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Food products - Determination of the total nitrogen

ISO/TS - . .
121 | 16634- co_nte_nt by combustlop according to the Du_mas 1 TCISO/TC 34 1CS67.060; 29.09.2009
2:2009 principle and calculation of the crude protein content -- 67.050
' Part 2: Cereals, pulses and milled cereal products
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
ISO/TS Horizontal method for the enumeration of beta- TCISO/TC
122 | 16649- glucuronidase-positive Escherichia coli -- Part 3: Most 1 34/SC 9 1CS07.100.30 15.09.2005
3:2005 probable number technique using 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl-beta-D-glucuronide
Microbiology of the food chain -- Polymerase chain
ISO/TS reaction (PCR) for the detection of food-borne TCISO/TC
123 17919:2013 | pathogens -- Detection of botulinum type A, B, E and F ! 34/SC9 1CS07.100.30 17.10.2013
neurotoxin-producing clostridiaMore details
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
124 ISO/T_S Guidelines for the estimation of measurement 1 Taisorre 1CS07.100.30 30.01.2006
19036:2006 . P o 34/SC9
uncertainty for quantitative determinations
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
ISO/TS Polymerase chain reaction (PCR) for the detection of TCISO/TC
125 20836:2005 | food-borne pathogens -- Performance testing for ! 34/SC9 1CS07.100.30 19.08.2005
thermal cyclers
126 ISO(TS Esser_]t'lal _0|Is -- General rules for packaging, 1 TCISOITC 54 | 1CS71.100.60 21.05.2014
210:2014 conditioning and storage
1SO/TS Mic_robiology of food and anima! feeding stuf_fs --
127 | 21872- Horizontal method f_or_the detection of potentl_ally 1 TCISO/TC 1CS07.100.30 17.04.2007
1:2007 en_ter.opathogenlc lerlo spp. --_Pa_rt 1: Detection of 34/SC9
) Vibrio parahaemolyticus and Vibrio cholerae
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
ISO/TS Horizontal method for the detection of potentially TCISO/TC
128 | 21872- enteropathogenic Vibrio spp. -- Part 2: Detection of 1 34/SC 9 1CS07.100.30 17.04.2007
2:2007 species other than Vibrio parahaemolyticus and Vibrio
cholerae
ISO/TS Prerequisite programmes on food safety -- Part 1: Food TCISO/TC
129 2?002- manufacturing 1 34/SC 17 1CS67.020 14.12.2009
1:2009
ISO/TS Prerequisite programmes on food safety -- Part 2: TCISO/TC
130 | 22002- X ’ 1 1CS67.040 17.01.2013
. Catering 34/SC 17
2:2013
ISO/TS Prerequisite programmes on food safety -- Part 3: TCISO/TC
131 | 22002- . ’ 1 1CS67.040 13.12.2011
. Farming 34/SC 17
3:2011
1SO/TS Prerequisite programmes on food safety -- Part 4: Food TCISO/TC
132 | 22002- . . ’ 1 1CS67.040 12.12.2013
2:2013 packaging manufacturing 34/SC 17
Food safety management systems -- Requirements for .
ISO/TS . - - g TCISO/TC 1CS03.120.20;
133 22003:2013 bodies providing audit and certification of food safety 2 34/SC 17 67.020 12.12.2013
management systems
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
134 ISO/T,S Specific requirements and guidance for proficiency 1 Tciso/rc 1CS07.100.30 25.10.2010
22117:2010 - ; - 34/SC9
testing by interlaboratory comparison
Microbiology of food and animal feed -- Horizontal
ISO/TS method for the detection, enumeration and serotyping of TCISO/TC
135 6579-2:2012 | Salmonella -- Part 2: Enumeration by a miniaturized ! 34/SC9 1CS07.100.30 05.11.2012
most probable number technique
136 | 1514 | Multiple resource evaluation guideline 1 |TCISO/TMBG |ICS13.02020 | 06.11.2014
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Test methods -- TCISO/TC
137 8:1978 Part 8: Test for accidental mechanical contact 1 86/SC 7 1CS97.130.20 01.11.1978
1SO GELISTIRILMEKTE OLAN STANDARTLAR LISTESI
Standart Baski . Giincellenme
S.Nu. Numaras Standart adi Sayist Komite Kodu Tarihi
Microbiology of the food chain -- Method validation --
1 ;Sé(m\gv' Part 3: Protocol for the verification of reference and 1 '3I'2ISSCOS/)TC 1CS07.100.30 27.11.2014
alternative methods implemented in a single laboratory
Microbiology of the food chain -- Method validation --
2 ;SG?A/"(‘;‘\QVI Part 4: Protocol for in-house (single) laboratory method 1 ;EISSCO;TC 1CS07.100.30 27.11.2014

validation
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Microbiology of the food chain ; Method validation --

ISO/AWI . - TCISO/TC
3 16140-5 Par't 5: _Protocol for factorial interlaboratory method 34/SC 9 1CS07.100.30 27.11.2014
validation
Microbiology of the food chain ; Method validation --
4 ISO/AWI Part 6: Protocol for the validation of microbiological Tcisorre 1CS07.100.30 27.11.2014
16140-6 . - 34/SC9
confirmation methods
Microbiology of the food chain -- Detection and
ISO/AWI e . . TCISO/TC
5 19343 quaqtlflcatlon of histamine by HPLC methodMore 34/SC 9 ICS 18.11.2013
details
ISO/AWI Definition of criteria for a food ingredient to be
6 considered as 'natural’ -- Guidelines on technical TCISO/TC 34 |ICS 03.04.2014
19657 A - : :
definitions and criteria for natural food ingredients
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
7 ISO/CD for the detection of pathogenic Yersinia TCISOTC 1CS07.100.30 26.06.2013
10273 L - 34/SC9
enterocoliticaMore details
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
ISO/CD for determination of hepatitis A virus and norovirus in TCISO/TC
8 15216-1 food using real-time RT-PCR -- Part 1: Method for 34/SC9 1CS07.100.30 28.11.2014
quantification
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
9 ISO/CD for the detection of staphylococcal enterotoxins in Tcisorre 1CS07.100.30 14.08.2013
19020 - 34/SC9
foodMore details
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
ISO/CD for the detection of potentially enteropathogenic Vibrio TCISO/TC
10 21872 spp. -- Detection of species of Vibrio parahaemolyticus, 34/SC9 1CS07.100.30 18.12.2013
Vibrio cholerae and Vibrio vulnificus
Molecular biomarker analysis -- Qualitative methods --
11 ISO/CD TS Validation scheme for binary analytical methods for TCISOTC 1CS67.050 24.09.2014
16393 34/SC 16
food and food products
Microbiology of food and animal feed -- Horizontal
12 Ilsocz)glls method for detection and enumeration of -?IEISSCOQTC 1CS07.100.30 09.12.2014
Campylobacter -- Part 1: Detection methodMore details
Microbiology of food and animal feed -- Horizontal
13 ISO/DIS method for detection and enumeration of Tcisorre 1CS07.100.30 09.12.2014
10272-2 . . 34/SC9
Campylobacter -- Part 2: Colony-count technique
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
ISO/DIS for the detection and enumeration of Listeria TCISO/TC
14 11290-1 monocytogenes and other Listeria spp. -- Part 1: 34/SC9 1CS07.100.30 30.10.2014
Detection method
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
ISO/DIS for the detection and enumeration of Listeria TCISO/TC
15 11290-2 monocytogenes and of Listeria spp. -- Part 2: 34/SC9 1CS07.100.30 31102014
Enumeration method
Food products -- Determination of the total nitrogen
16 ISO/DIS content by combustion according to the Dumas TCISO/TC 1CS67.060; 02.10.2014
16634-2 principle and calculation of the crude protein content -- 34/sC4 67.050 o
Part 2: Cereals, pulses and milled cereal products
ISO/DIS Microbiology of the food chain -- Carcass sampling for TCISO/TC
1 17604 microbiological analysis 34/SC9 1CS07.100.30 25.06.2014
ISO/DIS Microbiology of the food chain - Quantitative analysis TCISO/TC
18 | 18465 of emetic toxin (cereulide) using LC-MS/MS 34/SC 9 ICS07.100.30 | 28.10.2014
Microbiology of the food chain -- Detection of
19 |'SODIS | ryichinella Larvae in meat by artificial digestion TCISOITC 1 507.10030 | 02.12.2014
18743 34/SC9
method
Microbiology of the food chain -- Detection and
20 E%IZIS enumeration of Cryptosporidium and Giardia in fresh ;AC/;’SCOSTC 1CS07.100.30 09.04.2014
leafy green vegetables and berry fruits
Microbiology of the food chain -- Horizontal methods
21 ISO/DIS for the detection and enumeration of Enterobacteriaceae Tcisorre 1CS07.100.30 21.11.2014
21528-1 . . . 34/SC9
-- Part 1: Detection of Enterobacteriaceae
Microbiology of the food chain -- Horizontal methods
22 ISO/DIS for the detection and enumeration of Enterobacteriaceae TCISoc 1CS07.100.30 21.11.2014
21528-2 . 34/SC 9
-- Part 2: Colony-count method
23 1SO/DIS Microbiology of the food chain -- Horizontal method TCISO/TC 1CS67.100.01; 09.12.2014
22964 for the detection of Cronobacter spp. 34/SC 9 07.100.30 "
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Microbiology of the food chain -- Horizontal method

1ISO/DIS for the detection, enumeration and serotyping of TCISO/TC
24 6579-1 Salmonella -- Part 1: Horizontal method for the 34/SC9 1CS07.100.30 07.11.2014
detection of Salmonella spp.More details
Microbiology of the food chain -- Preparation of test
samples, initial suspension and decimal dilutions for
25 ISO/DIS microbiological examination -- Part 1: General rules for Tcisorre 1CS07.100.30 25.06.2014
6887-1 - L : . 34/SC9
the preparation of the initial suspension and decimal
dilutions
Microbiology of the food chain -- Preparation of test
ISO/DIS samples, initial suspension and decimal dilutions for TCISO/TC
26 6887-2 microbiological examination -- Part 2: Specific rules for 34/SC9 1CS07.100.30 25.06.2014
the preparation of meat and meat products
Microbiology of the food chain -- Preparation of test
ISO/DIS samples, initial suspension and decimal dilutions for TCISO/TC
21 6887-3 microbiological examination -- Part 3: Specific rules for 34/SC9 1CS07.100.30 25.06.2014
the preparation of fish and fishery products
Microbiology of the food chain -- Preparation of test
1SO/DIS samples, initial suspension and decimal dilutions for TCISO/TC
28 6887-4 microbiological examination -- Part 4: Specific rules for 34/SC9 1CS07.100.30 25.06.2014
the preparation of miscellaneous products
ISO/FDIS Microbiology of the food chain -- Method validation -- TCISO/TC
29 16140-1 Part 1: Vocabulary 34/SC9 1CS07.100.30 15.12.2014
Microbiology of the food chain -- Method validation --
30 ISO/FDIS Part 2: Protocol for the validation of alternative Tcisorre 1CS07.100.30 15.12.2014
16140-2 R - 34/SC9
(proprietary) methods against a reference method
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
for the enumeration of beta-glucuronidase-positive
31 | 1SO/FDIS | Eqcherichia coli -- Part 3: Detection and most probable reisorme 1CS07.100.30 02.09.2014
16649-3 - ] . 34/SC9
number technique using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-8-
D-glucuronide
Microbiology of the food chain -- Technical
32 E%';DIS requirements and guidance on establishment or revision ;EISSCOQTC 1CS07.100.31 15.12.2014
of standard methods
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
33 ISO/NP for the enumeration of sulfite-reducing bacteria growing Tcisorre 1CS07.100.30 16.07.2014
15213 . - 34/SC9
under anaerobic conditions
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
for the enumeration of beta-glucuronidase-positive
34 ISO/NP Escherichia coli -- Part 1: Colony-count technique at 44 Tcisorre 1CS07.100.30 26.06.2013
16649-1 : 34/SC9
degrees C using membranes and 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-glucuronideMore details
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
for the enumeration of beta-glucuronidase-positive
35 ISO/NP Escherichia coli -- Part 2: Colony-count technique at 44 Tciso/rc 1CS07.100.30 26.06.2013
16649-2 : p 34/SC9
degrees C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-D-
glucuronideMore details
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
36 [!SONP | Horizontal method for the enumeration of TCISOITC | 1507.10030 | 03.09.2014
17410 M : 34/SC9
psychrotrophic microorganisms
Microbiology of the food chain -- Horizontal methods
37 ISO/NP for sampling techniques from surfaces using contact TCISormc 1CS07.100.30 26.06.2013
18593 - 34/SC9
plates and swabsMore details
ISO/NP Microbiology of the food chain -- Horizontal method TCISO/TC
38 21567 for the detection of Shigella spp. 34/SC9 1CS07.100.30 16.07.2014
ISO/NP Food safety management systems -- Requirements for TCISO/TC
39 22000 any organization in the food chain 34/SC 17 1CS67.020 25.06.2014
Microbiology of the food chain -- Specific requirements
ISO/NP P o . . TCISO/TC
40 22117 and gmgﬁance for proficiency testing by interlaboratory 34/SC 9 1CS07.100.30 16.07.2014
comparison
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
ISO/NP for the enumeration of coagulase-positive staphylococci TCISO/TC
4 6888-3 (Staphylococcus aureus and other species) -- Part 3: 34/SC9 1CS07.100.30 04.07.2014

Detection and MPN technique for low numbers
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Microbiology of the food chain -- Horizontal method
42 %%NP for the enumeration of the Bacillus cereus group -- 4 'SIEISSCOQTC 1CS07.100.30 26.06.2013
Colony-count technique at 30 degrees CMore details
Microbiology of the food chain -- Horizontal method
43 ISO/NP for the enumeration of Clostridium perfringens -- 4 TCISoTC 1CS07.100.30 15.07.2014
7937 . 34/SC9
Colony-count technigue
ISO/PRF TS | Microbiology of the food chain -- Sampling techniques TCISO/TC
a4 17728.2 for microbiological analysis of food and feed samples 1 34/SC9 1CS07.100.30 09.09.2014
Microbiology of the food chain -- Polymerase chain
ISO/PRF TS | reaction (PCR) for the detection of food-borne TCISO/TC
45 18867 pathogens -- Detection of pathogenic Yersinia ! 34/SC9 1CS07.100.30 05.11.2014
enterocolitica and Yersinia pseudotuberculosis
46 ISO/WD TS | Prerequisite programmes on food safety -- Part 5:
22002-5 Transport and storage
ISO/WD TS | Prerequisite programmes on food safety -- Part 6: Feed TCISO/TC
47 1220026 | production b lausc 1z ICS 08.10.2014
ISO/WD TS | Animal welfare management -- General requirements
48 34700 and guidance for organizations in the food supply chain ! TCISOITC 34 | ICS 11.12.2014
ISO GERI CEKILEN STANDARTLAR LISTESI
S.Nu. Standart Standart adi Basla Komite Kodu Ger_l (_Iekllme
Numarasi Sayisi Tarihi
1SO Mlc'roblology of food and anl_mal feeding stuffs -- TCISOITC
1 10272:1995 Horizontal method for detection of thermotolerant 1 34/SC 9 1CS07.100.30 19.01.2006
’ Campylobacter
I1SO Guidelines on the application of 1SO 9001:2000 for the 1CS03.120.10;
2 15161:2001 | food and drink industry ! TCISOITC 34 67.020 22.09.2010
I1SO Practice for dosimetry in gamma irradiation facilities for ICS17.240;
3 | 15554:1998 | food processing 1| TCISOITC 85 | 67 500 18.04.2002
1SO Practice for dosimetry in electron and bremsstrahlung 1CS17.240;
4 15562:1998 | irradiation facilities for food processing ! TCISO/TC 85 67.020 18.04.2002
1SO Agricultural food products -- General directions for the
5 1871:1975 determination of nitrogen by the Kjeldahl method ! TCISO/TC 34 | 1CS67.050 14.08.2009
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Methods of test --
6 1:1974 Part 1: Calculation of linear dimensions, areas and 1 TCISO/TC 86 | 1CS97.130.20 17.10.2005
’ volumes
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Methods of test -- TCISO/TC
! 2:1973 Part 2: General test conditions ! 86/SC 7 1CS97.130.20 19.04.2010
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Methods of test -- TCISO/TC
8 3:1973 Part 3: Temperature test ! 86/SC 7 1CS97.130.20 19.04.2010
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Methods of test --
9 21974 Part 4: Defrosting test 1 TCISO/TC 86 |1CS97.130.20 17.10.2005
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Methods of test --
10 5:1974 Part 5: Water vapour condensation test ! TCISO/TC 86 | 1CS97.130.20 17.10.2005
1SO 1992- Commercial refrigerated cabinets -- Methods of test --
1 6:1974 Part 6: Electrical energy consumption test ! TCISO/TC 86 | 1CS97.130.20 17.10.2005
1SO Metal pipes and fittings -- Stainless steel tubes for the 1CS67.260;
121 2037:1980 | food industry 1 |TCISOMCS | 7744075 10.12.1992
1SO Hermetically sealed metal food containers -- Capacities
13 . and diameters of round open-top and vent hole cans for 1 TCISO/TC52 | 1CS55.120 01.10.1986
2735:1973 milk
1ISO Metal pipes and fittings -- Stainless steel bends and tees 1CS23.040.60;
141 2851:1973 | for the food industry 1| TCISOMMCS 67960 17.06.1993
15 1ISO Metal pipes and fittings -- Stainless steel clamp liners 1 TCISO/TC 1CS23.040.60; 17.06.1993
2852:1974 | with gaskets for the food industry 5/SC 1 67.260 o
16 1SO Metal pipes and fittings -- Stainless steel screwed 1 TCISO/TC 1CS23.040.60; 16.06.1993
2853:1976 couplings for the food industry 5/SC 1 67.260 e
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Hermetically sealed metal containers for food and

17 53%3804 drinks -- Part 1: Round open-top general purpose food TCISO/TC 52 | 1CS55.120 23.03.1989
) cans
1SO 3004- Light gauge metal containers -- Capacities and related
18 1:1986 cross-sections -- Part 1: Open-top cans for general food TCISO/TC 52 | 1CS55.120 15.04.1993
1SO 3004- Hermetically sealed metal containers for food and
19 21979 drinks -- Part 2: Food cans for meat and products TCISO/TC 52 | 1CS55.120 23.03.1989
) containing meat for human consumption
1SO 3004- Hermetically sealed metal containers for food and
20 3:1981 drinks -- Part 3: Cans for drinks TCISO/TC 52 | 1CS55.120 23.03.1986
1SO 3004- Hermetically sealed metal containers for food and
21 4:1980 drinks -- Part 4: Cans for edible oil TCISO/TC 52 | 1CS55.120 01.10.1986
1SO 3100- Meat and meat products -- Sampling and preparation of TCISO/TC
22 1:1991 test samples -- Part 1: Sampling 34/SC 6 1CS67.120.10 01.09.2003
I1SO Sensory analysis -- Methodology -- Evaluation of food TCISO/TC
23 4121:1987 products by methods using scales 34/SC 12 1CS67.240 12.11.2003
Microbiology of food and animal feeding stuffs --
I1SO Horizontal method for the enumeration of TCISO/TC
24 4833:2003 | microorganisms -- Colony-count technique at 30 34/SC9 1CS07.100.30 19.08.2013
degrees C
I1SO Household frozen food storage cabinets and food
% 5155:1983 | freezers -- Essential characteristics and test methods TCISO/TC 86 | 1CS97.040.30 16.11.1995
1SO Household refrigerating appliances -- Frozen food
26 . storage cabinets and food freezers -- Characteristics and TCISO/TC 86 | 1CS97.040.30 19.10.2005
5155:1995
test methods
27 ISp 5160- Com'n)erc_lal refngerate‘d cabinets -- Techmcal TCISOITC 86 | 16S97.130.20 17.10.2005
1:1979 specifications -- Part 1: General requirements
1SO . TCISO/TC 1CS67.060;
28 5506:1986 Cereals, pulses and other food grains -- Nomenclature 34/SC 4 01.040.67 22.02.2013
I1SO - - TCISO/TC
29 5634:1986 Paper and board -- Determination of grease resistance 6/SC 2 1CS85.060 17.01.2002
) Water quality -- Sampling -- Part 5: Guidance on .
30 !_)S%gfﬁ? sampling of drinking water and water used for food and IE;ISSOC/ZC ;%%%%(265020 06.04.2006
) beverage processing T
. . . 1CS81.060.20;
1SO 6486- Ceramic ware in contact with food -- Release of lead . ’
31 1:1981 and cadmium -- Part 1: Method of test TCISO/TC 166 | 67.250; 16.12.1999
97.040.60
. . . 1CS81.060.20;
1SO 6486- Ceramic ware in contact with food -- Release of lead . '
32 2:1981 and cadmium -- Part 2: Permissible limits TCISO/TC 166 | 67.250; 16.12.1999
97.040.60
1SO Sensory analysis -- Methodology -- Flavour profile TCISO/TC
33 | 6564:1985 | methods 34/SC 12 ICS67.240 10.05.2011
. . . 1CS81.040.30;
34 ISp 7086- Glassware and glass ceramic ware in co.ntact with food - TCISO/TC 166 | 67.250: 02.03.2000
1:1982 - Release of lead and cadmium -- Part 1: Method of test
97.040.60
1SO 7086- Glassware and glass ceramic ware in contact with food - 5528510‘940'30;
35 21982 ;is]?tlsase of lead and cadmium -- Part 2: Permissible TCISO/TC 166 81.060.20; 02.03.2000
97.040.60
1ISO Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
36 7218:1996 General rules for microbiological examinations 34/SC9 1CS07.100.30 02.08.2007
1SO Mlcroblology of food and anlma_l feeding stuff§ -- TCISOITC
37 . Horizontal method for enumeration of Clostridium 1CS07.100.30 16.08.2004
7937:1997 - ] 34/SC9
perfringens -- Colony-count technique
1ISO Dried milk -- Determination of lactic acid and lactates TCISO/TC
38 18069:1986 | content -- Enzymatic method 34/SC 5 ICS67.100.10 | 09.09.2005
I1SO Dried milk and dried milk products -- Determination of TCISO/TC
39 | g156:1987 | insolubility index 34/SC 5 1CS67.100.10 1 12.10.2005
Household frost-free refrigerating appliances --
1SO Refrigerators, refrigerator-freezers, frozen food storage
40 8561:1995 cabinets and food freezers cooled by internal forced air TCISO/TC 86 | 1CS97.040.30 19.10.2005

circulation -- Characteristics and test methods
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1SO 8784-

Paper and board -- Determination of microbiological

TCISO/TC

1CS85.060;

4 1:1987 properties -- Part 1: Total bacterial count 1 6/SC 2 07.100.99 30.06.2005
I1SO Microbiology -- General guidance for the detection of TCISO/TC
42 8914:1990 | Vibrio parahaemolyticus 1 34/SC9 1CS07.100.01 17.03.2008
1SO Refrigerators, frozen-food storage cabinets and food
43 8960:1991 freezers for household and similar use -- Measurement 1 | TCISO/TC 86 |1CS97.040.30 12.12.2007
' of emission of airborne acoustical noise
44 | 150 90:1977 | Hermetically sealed metal cans for food and drinks -- 1 | TCISOITC52 | 1CS55.120 01.01.1987
Specifications
I1SO Shipbuilding -- Ventilation and air-treatment of galleys TCISO/TC
45 9943:1991 and pantries with cooking appliances 1 8/SC 3 1CS47.020.90 29.04.2009
ISO/ASTM | Practice for dosimetry in gamma irradiation facilities for 1CS17.240;
46| 51204:2002 | food processing 1 |TCISOITCSS | 67 00 25.10.2004
ISO/ASTM | Practice for dosimetry in gamma irradiation facilities for 1CS67.020;
47 51204:2004 | food processing 2 TCISO/TC 85 17.240 18.11.2013
ISO/ASTM | Practice for dosimetry in electron and bremsstrahlung ICS17.240;
8 | 51431:2002 | irradiation facilities for food processing 1| TCISOICES | 67 500 21.07.:2005
ISO/ASTM Practice for dosimetry in an electron-beam facility for
49 . radiation processing at energies between 300 keV and 1 TCISO/TC 85 | 1CS17.240 20.07.2005
51649:2002
25 MeV
50 ISO/A_STM Practlc_e f_or d03|metr_y in a gamma irradiation facility 1 Tcisorre ss | 1cst7.240 25 10.2004
51702:2002 | for radiation processing
ISO/ASTM | Guide for dosimetry in radiation research on food and ICS17.240;
51 51900:2002 | agricultural products ! TCISO/TC 85 67.020 07.07.2009
ISO/ASTM | Practice for use of thermoluminescence-dosimetry
52 51956:2002 | (TLD) systems for radiation processing ! TCISO/TC 85 | 1CS17.240 03.06.2005
Ships and marine technology -- Ship recycling
ISO/PAS management systems -- Specifications for management
53 30000:2008 | systems for safe and environmentally sound ship ! Tcisorrc 8 1CS47.020.01 09.03.2009
recycling facilities
ISO/TR Textile floor coverings -- Tetrapod Walker apparatus --
54 6131:1986 | Constructional details and instructions for use ! TCISO/TC 219 | 1€S59.080.60 09.08.2005
ISO/TR Hermetically sealed metal containers for food and
55 . drinks -- Food cans for fish and other fishery products -- 1 TCISO/TC 52 | 1CS55.120 01.06.1988
7423:1982 -
Sections for non-round cans
Hermetically sealed metal containers for food and
ISO/TR drinks -- Food cans for fish and other fishery products --
56 7670:1982 | Capacities of round and non-round cans and associated ! TCISOTC 52 | 1CS55.120 01.06.1988
diameters of round cans
ISO/TS Microbiology of food and animal feeding stuffs -- TCISO/TC
57 | 10272- Horizontal method for detection and enumeration of 1 34/SC 9 1CS07.100.30 10.09.2013
3:2010 Campylobacter spp. -- Part 3: Semi-quantitative method
1SO/TS Microbiology of food and animal feeding stuffs --
N Guidelines on preparation and production of culture TCISO/TC
58 1_1133 media -- Part 1: General guidelines on quality assurance 1 34/SC9 1CS07.100.30 13.01.2009
1:2000 . it
for the preparation of culture media in the laboratory
1SO/TS Microbiology of food and animal feeding stuffs --
59 |11133- Guidelines on Preparatlon and production of culture , | TCISOTC 1CS07.100.30 14.05.2014
: media -- Part 1: General guidelines on quality assurance 34/SC 9
1:2009 - i
for the preparation of culture media in the laboratory
1SO/TS Microbiology of food and animal feeding stuffs --
60 |11133- Gwd_ellnes on prepara_ltlon ar}d p_roductlon of culture 1 TCISO/TC 1CS07.100.30 14.05.2014
: media -- Part 2: Practical guidelines on performance 34/SC9
2:2003 R -
testing of culture media
Food safety management systems -- Requirements for .
61 Izszgg-szom bodies providing audit and certification of food safety 1 LC/ISSCOSC 55002%120'20’ 05.12.2013
) management systems )
ISO/TS Food safety management systems -- Guidance on the TCISO/TC
62 | 22004:2005 | application of ISO 22000:2005More details L laascr 1CS67.020 29.08.2014
1SO 2014 YILINDA SILINEN STANDARTLAR LiSTESI
S.Nu. Standart Standart adx Basla Komite Kodu SilinmeTarihi
Numarasi Sayisi
Molecular biomarker analysis -- Qualitative methods --
1 lls(gégD Validation scheme for binary analytical methods for 1 Sllgg(iéTC 1CS67.050 08.09.2014

food and food products
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Ek-2: TSE Gida ile lgili Standartlar Listesi

Belgeli
S.Nu. | TS Numarasi Kabul Tarihi | Firma
Sayisi
TS 1482 Sanayide kullanilan (gida sanayii dahil) amonyum hidrojen karbonat-Damitmay1 izleyen
1 . . L 07.02.1974
volumetrik metotla amonyak azotu miktari tayini
TS 1483 Sanayide kullanilan (gida sanayii dahil) amonyum hidrojen karbonat-Volumetrik metotla toplam
2 L L 07.02.1974
alkalilik tayini
3 TS 1727 Tarimsal gida maddeleri-Kjeldahl metodu ile azot tayini i¢in genel kurallar 29.07.1974
4 | TS 1946 Heksan (gida sanayiinde kullanilan) 16.04.1975
5 TS 2917 Sanayide kullanilan fosforik asitte (gida maddeleri dahil) potansiyometrik metot ile kloriir miktari 19.01.1978
tayini o
TS 2918 Sanayide kullanilan fosforik asitte (gida maddeleri dahil) 3,4 ksilenol spektrofotometrik metot ile
6 A 19.01.1978
azot oksitleri tayini
TS 2928 Sanayide kullanilan (gida maddeleri dahil) fosforik asitte kinolin fosfomolibtat gravimetrik metodu
7 . o L 20.01.1978
ile toplam fosfor-5-Oksit miktari tayini
TS 2929 Sanayide kullanilan fosforik asitte (gida maddeleri dahil) alev atomik absorpsiyon metodu ile
8 . . . 20.01.1978
kalsiyum miktari tayini
TS 4262 Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan amonyum hidrojen karbonat- Kiil tayini- Gravimetrik
9 metot 30.04.1984
TS 4302 Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan amonyum hidrojen karbonat-Toplam karbon dioksit tayini-
10 _, : 21.09.1984
Titrimetrik metot
11 TS 4553 Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan amonyum hidrojen karbonat- Arsenik tayini- Giimiis 26.09.1985
dietilditiyokarbamat ile fotometrik metot T
TS 4658 Sanayide kullanilan fosforik asi (gida sanayii dahil)- Vanadyum tayini- Spektrometrik
12 24.12.1985
fosfotungstovanadat metodu
TS 4705 Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan fosforik asit ve sodyum fosfatlar- Flor tayini- Alizarin
13 o - 18.02.1986
komplekson ve lantan nitrat ile fotometrik metot
14 | TS 4966 Gida mamullerinde ham seliiloz miktarinin tayini- Degistirilmis scharrer metodu 18.11.1986
15 | TS 693 Siilfiirik asit-Gida ve ilag sanayiinde kullanilan 25.11.1986
16 TS 5234 Metal kaplar (yiyecek ve igecekler i¢in, hermetik olarak kapatilan) insanlarin tikketimine arz edilen, 22.04.1987
et ve etli gidalarin ambalajlanmasinda kullanilan metal kutularin kapasite ve ¢ap degerleri o
17 | TS 5403 Askorbik asit-Gida sanayiinde kullanilan 22.12.1987
18 | TS 5525 Tarim triinleri-Gida madde ve mamulleri duyusal analizler -Metodoloji-Genel kurallar 01.03.1988
19 | TS 5546 Tarim iiriinleri-Gida madde ve mamulleri duyusal analizler-Metodoloji-Lezzet profil metotlar 07.03.1988
20 | TS 5578 Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan fosforik asit - Hidrojen siilfiir tayini - Titrimetrik metot 14.03.1988
TS 2225 Evlerde ve benzeri yerlerde kullanilan elektrikli cihazlar i¢in giivenlik kurallari-Sogutucular ve gida
21 C L 29.03.1988
donduruculari igin 6zel giivenlik kurallari
22 | TS 5915 Tarim iiriinleri-Gida madde ve mamulleri-Duyusal analizler-Metodoloji-Uglii deney 22.08.1988
23 | TS 5922 ilag, gida ve kozmetik boyalari-Kimyasal teshis reaksiyonlar 22.08.1988
24 | TS 5923 flag, gida ve kozmetik boyalari-Céziinmeyen madde tayini 22.08.1988
25 | TS 5924 ilag, gida ve kozmetik boyalari-Miktar tayini-Titan(in1)kloriir ile titrimetrik metot 22.08.1988
26 | TS 6189 flag, gida ve kozmetik boyalari-Ince tabaka kromatografisi ile teshis 06.12.1988
27 | TS 6190 ilag, gida ve kozmetik boyalar1 aromatik amin tayini 06.12.1988
28 | TS 6191 lac, gida ve kozmetik boyalari-Teshis ve miktar tayini-Spektrofotometrik metot 06.12.1988
29 | TS 6224 {lag, gida ve kozmetik boyalari-Tartrazin 13.12.1988
30 | TS 6225 ilac, gida ve kozmetik boyalari-Sunset yellow fcf 13.12.1988
31 | TS 6226 flag gida ve kozmetik boyalari-Eritrosin 13.12.1988
TS 6620 Sanayide kullanilan kondense fosfatlar-(gida maddeleri dahil)-Arsenik tayini-Giimiis
32 P . - 07.03.1989
dietilditiyokarbamat ile fotometrik metot
33 TS 6621 Sanayide kullanilan kondense fosfatlar (gida maddeleri dahil) - Kalsiyum tayini - Alev atomik 07.03.1989
absorpsiyon spektrometrik metot T
34 ;ztg??Z Sanayide kullanilan kondense fosfatlar (gida maddeleri dahil) - Kloriir tayini - Potansiyometrik 07.03.1989
TS 6623 Sanayide kullanilan kondense fosfatlar (gida maddeleri dahil) - Azot oksitleri tayini - 3,4 ksilenol
35 - 07.03.1989
spektrofotometrik metot
36 | TS 6670 Sodyum karboksimetil seliiloz-Gida sanayiinde kullanilan 14.03.1989
37 | TS 6914 Gida maddeleri imal eden, hazirlayan, depo eden ve satan yerler i¢in genel kurallar 14.04.1989
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38 | TS 6932 Gida maddelerinde ham seliiloz tayini-Genel metot 14.04.1989
39 | TS 7257 ilag, gida ve kozmetik boyalari-Kloriir, siilfat, kursun, arsenik miktar1 ve kurutma kayb tayini 17.05.1989
40 | TS 7258 flag, gida ve ,kozmetik boyalari-Sentez yan boyalari ve sentez ara maddeleri tayini 17.05.1989
41 | TS 7516 Fumarik asit-Gida sanayiinde kullanilan 24.10.1989
TS 7596 Evlerde ve benzeri yerlerde kullanilan sogutucu cihazlar (buz dolaplar1) donmus gida depolama
42 14.11.1989
dolaplar1 ve gida donduruculari
TS 7848 Siit mamulleri ve siit menseli gidalar-Weibull-Berntrop gravimetrik metoduyla yag tayini (referans
43 o 08.02.1990
metod) boliim 1: Cocuk gidalart
44 | TS 8223 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimci maddelerinde arsenik sinir tayini 29.03.1990
45 | TS 8224 Gida katk: maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimci maddelerinde asit degeri tayini 29.03.1990
46 | TS 8225 Gida katk: maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimc1 maddelerinde agir metal smir1 tayini 29.03.1990
47 | TS 8226 Gida katki maddeleri ile ila¢ ve kozmetik yardimc1 maddelerinde donma noktasi tayini 29.03.1990
48 | TS 8317 Jelatin-Gida sanayiinde kullanilan 11.04.1990
TS 8321 Sanayide kullanilan (gida sanayi dahil) amonyumbikarbonat- Kursun tayini- Alev atomik
49 . 11.04.1990
absorpsiyon metodu
50 | TS 8387 Propil gallat- Gida, ilag ve kozmetik sanayiinde kullanilan 13.04.1990
51 | TS 8388 Biitil hidroksianisol- Gida, ila¢ ve kozmetik sanayiinde kullanilan 13.04.1990
52 | TS 8389 Polisorbat monoesterleri- Gida, ilag ve kozmetik sanayiinde kullanilan 13.04.1990
53 | TS 8390 Metilparaben- Gida, ilag ve kozmetik sanayiinde kullanilan 13.04.1990
54 | TS 8391 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimci maddelerinde sabunlasma degeri tayini 13.04.1990
55 | TS 8392 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardime1 maddelerinde hidroksil degeri tayini 13.04.1990
56 | TS 8393 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimci maddelerinde iyot degeri tayini 13.04.1990
57 | TS 8394 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimci maddelerinde erime noktasi tayini 13.04.1990
58 | TS 8395 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimci maddelerinde ester degeri tayini 13.04.1990
TS 7849 Siit mamulleri ve siit menseli gidalar-Weibull-Berntrop gravimetrik metoduyla yag tayini (referans
59 o IR L2 02.08.1990
metod) boliim:2 buz tiriinleri ve buz iiriinii karigimlar
TS 7851 Siit mamulleri ve siit mengeli gidalar-Weibull-Berntrop gravimetrik metoduyla yag tayini (referans
60 il n S 02.08.1990
metot) boliim 3: Ozel durumlar
61 | TS 9195 Amonyum hidrojen karbonat- Gidalarda kullanilan 10.04.1991
62 | TS 9515 Potasyum nitrat- Gidalarda kullanilan 22.10.1991
63 | TS 9516 Sodyum sitrat- Gidalarda kullanilan 22.10.1991
64 | TS 9558 Sodyum metabisiilfit-Gidalarda kullanilan 12.11.1991
65 | TS 9687 ilag, gida ve kozmetik boyalari - Indigotin 24.12.1991
66 | TS 9688 ilac, gida ve kozmetik boyalari-Ponceau 4r 24.12.1991
67 | TS 9899 Klorobutanol-Gida, ilag kozmetik sanayiinde kullanilan 25.02.1992
68 | TS 9900 Agar-Gida, ilag ve kozmetik sanayiinde kullanilan 25.02.1992
69 | TS 10379 Sodyum hidrojen karbonat-ilag ve gidalarda kullamlan 02.10.1992
70 | TS 10524 Mikrobiyolojik deney metotlari-Konserve gidada 08.12.1992
71 | TS 10654 Yag gecirmez kagit (imitasyon pargémen) - Gida mamiillerinin ambalajlanmasinda kullanilan 22.01.1993
72 | TS 11027 Gida katki maddeleri ile ilag ve kozmetik yardimcist maddeleri - Kiil tayini 25.04.1993
73 | TS 11336 Karbon dioksit-Gida sanayiinde kullanilan 26.04.1994
74 | TS 11555 Sodyum alginat- Gidalarda kullanilan 07.02.1995
75 | TS 11649 Sodyum tartarat-Gidalarda kullanilan 10.04.1995
TS 2225 EN 60335-2-24 Ev ve benzeri yerlerde kullanilan elektrikli cihazlar i¢in giivenlik kurallar1 bolim
76 - S 29.09.1995
2.24: Sogutucular, gida dondurucular ve buz yapicilar i¢in 6zel kurallar
TS ENV 1186-1 Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim 1: Gidalara gegen maddelerin
77 S . 05.12.1995
tayini i¢in sartlar ve deney metotlarinin se¢imi
78 TS ENV 1186-10 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler boliim 10: Zeytinyagina gecen 05.12.1995
maddelerin tayini (zeytinyag: ekstraksiyonunun tam olmadig1 durumlarda uygulanan modifiye metot) "
79 TS ENV 1186-2 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler kisim 2: Zeytinyagina gegen 05.12.1995

maddelerin tayini-Tam daldirma metodu
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TS ENV 1186-3 Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim 3: Sulu gidalara gegen

80 maddelerin tayini-Tam daldirma metodu 05.12.1995
TS ENV 1186-4 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler boliim 4: Zeytinyagina gegen
81 : P 05.12.1995
maddelerin tayini- Hiicre metodu
TS ENV 1186-5 Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim: 5 sulu gidalara gegcen maddelerin
82 T 05.12.1995
tayini hiicre metodu
TS ENV 1186-6 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler-Kisim 6: Zeytinyagina gegen
83 : L 05.12.1995
maddelerin tayini torba metodu
TS ENV 1186-7 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler-Boliim 7: Sulu gidalara gecen
84 : . 05.12.1995
maddelerin tayini-Torba metodu
TS ENV 1186-8 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler kisim 8: Zeytinyagina gegen
85 : L 05.12.1995
maddelerin tayini-Mamulle kontrol metodu
TS ENV 1186-9 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler kisim 9: Sulu gidalara gecen
86 : S 05.12.1995
maddelerin tayini-Mamulle kontrol metodu
87 ;Jl'i?gEJII(;IrEN 1528-1 Yagli gidalar-Pestisidlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) kontitatif tayini boliim 1:Genel 04.03.1996
88 | TS EN 645 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden-Soguk su ekstraktimin hazirlanmasi 19.03.1996
89 | TS EN 646 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden-Boyali kagit ve kartonda renk hasliginin tayini 19.03.1996
90 | TS EN 647 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden-Sicak su ekstraktinin hazirlanmasi 19.03.1996
01 ;I;f,iEiN 648 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Floresan beyazlatilmis kagit ve kartonda renk hasliginin 19.03.1996
92 | TS EN 920 Kagit ve karton gidalarla temas eden-Suda ¢6ziinen madde tayini 27.03.1996
93 | TS prEN 1230 Kagit ve karton - Gidalarla temas eden - Duyusal analiz 27.03.1996
94 | TS prEN 1461 Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Borat tayini 27.03.1996
TS ENV 1186-11 Gidalarla temas eden madde ve mamuller-Plastikler-Boliim 11: 14c¢ etiketli yapay
95 T . g 01.04.1996
trigliseritlere gegen maddelerin tayini
TS ENV 1186-12 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler boliim 12: Diisiik sicaklikta gegen
96 ; ot 01.04.1996
maddelerin tayini
TS prEN 1528-2 Yaglh gidalar-Pestisidlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) konlitatif tayini-Boliim2-Yagin
97 T, "o . . 03.04.1996
pestisidlerin ve pcb'lerin ekstraksiyonu ve yap muhtevasinin tayini
TS prEN 1528-4 Yagh gidalar-Pestisidlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) kontitatif tayini-Boliim-4 tayin
98 _ oo 03.04.1996
dogrulama deneyleri, diger bilgiler
99 | TS EN 76 (ingilizce Metin) Ambalajlar-Gida maddeleri igin-Cam ve metal kaplarin kapasiteleri 03.09.1996
100 ;giiEiNV 1798 (Ingilizce Metin) Kagit ve karbon gidalarda temas eden-7 belirtilen poliklorotorfenil (pcb) 03.09.1996
101 Lﬁtgtrllirl:l 1528-3 Yagh gidalar-Pestisitlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) kantitatif tayini: Bolim 3: Aritma 15.10.1996
TS EN ISO 8561 Sogutucular (buzdolaplart) - Buzlanmayan - Ev tipi - Zorlamali i¢ hava dolagimu ile
102 | sogutulan sogutucular, sogutucu-Dondurucular, donmus gida depolama dolaplar1 ve gida donduruculari - 05.11.1996
Karakteristikler ve deney metotlari
TS 7596 EN ISO 5155 Sogutucular (buzdolaplar) ev tipi-Donmus gida depolama dolaplar ve gida
103 oy 12.11.1996
donduruculari-Karakteristikler ve deney metotlar
104 TS prEN_ 1376 Gida maddeleri-Sofrada kullanilan tatlandirici tabletlerde sakarinin kantitatif tayini- 03.12.1996
Fotometrik metot
TS prEN 1377 Gida maddeleri-Sofrada kullanilan tatlandirici tabletlerde asesulfam k'nin kantitatif tayini-
105 - 03.12.1996
Fotometrik metot
106 'rlr'gtg(lj'EN 1378 Gida maddeleri-Sofrada kullanilan tatlandirici tabletlerde aspartamin kantitatif tayini-Hplc 03.12.1996
107 TS prEN 1379 Gida maddeleri sofrada kullanilan siv1 tatlandiricilarda siklamat ve sakarinin kantitatif tayini- 03.12.1996
Hplc metodu
108 —r;zt!fjﬁ) 10272 Gida ve hayvansal yem maddelerinin mikrobiyoloji 1siya dayanikli campylobakteri arama 08.04.1997
109 | TS 12268 Cevre sagligi-Gida tiretilen, depolanan ve satilan yerlerde alinmasi gereken koruyucu tedbirler 14.04.1997
TS EN 28960 Ev ve benzeri yerlerde kullanilan buzdolabi, dondurulmus gida muhafaza dolaplari ve gida
110 . . . R, . 15.04.1997
derin donduruculari igin havaki akustik giiriiltiiniin 6lgiilmesi
111 | TS 12294 Gidalarda mikotoksin tayini 16.04.1997
112 | TS 12295 Gida maddeleri-Tartarazin tayini spektrofotometrik metot 16.04.1997
113 | TS 3606 Gidalar-Metaller ve diger elementlerin tayini-Atomik absorbsiyon spektrofotometrik metot 16.04.1997
114 | TS prEN 1988-1 Gida maddeleri-Siilfat tayini-Boliim 1: Optimize edilmig monier-Williams metodu 04.11.1997
115 | TS prEN 1988-2 Gida maddeleri siilfit tayini-Bolim 2: Enzimatik metot 11.11.1997
116 TS 7596 EN 1SO 5155/T1 Sogutucular (buzdolaplart) - Ev tipi - Donmus gida depolama dolaplar ve gida 18.11.1997

donduruculan - Karakteristikler ve deney metotlari
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TS EN ISO 8561/T1 Sogutucular (buzdolaplari) - Buzlanmayan - Ev tipi - Zorlamali i¢ hava dolagimu ile

117 | sogutulan sogutucular, sogutucu-Dondurucular, donmus gida depolama dolaplar1 ve gida donduruculari - 18.11.1997
Karakteristikler ve deney metotlar
TS EN ISO 11290-1 Gida ve yem maddelerinin mikrobiyolojisi-Listeria monocytogenes'in aranmasi ve

118 et 09.12.1997
sayimi metodu boliim 1: Arama metodu

119 | TS EN 1787 Gida maddeleri-Isinlanmus, seliiloz ihtiva eden gidalarm tespiti esr spektroskopi metodu 20.01.1998
TS 7596 EN 1SO 5155/T2 Sogutucular (buzdolaplart) - Ev tipi - Donmus gida depolama dolaplar ve gida

120 L 24.02.1998
donduruculan - Karakteristikler ve deney metotlari
TS EN ISO 8561/T2 Sogutucular (buzdolaplari) - Buzlanmayan - Ev tipi - Zorlamali i¢ hava dolagimu ile

121 | sogutulan sogutucular, sogutucu-Dondurucular, donmus gida depolama dolaplar1 ve gida donduruculari - 24.02.1998
Karakteristikler ve deney metotlar

122 | TS ISO 7002 Tarimsal gida iiriinleri-Bir partiden numune almak i¢in standard metot plani 18.03.1998

123 TSEN 1784_ Gida r_n?ddeleri - Isinlanmus, yag ihtiva eden gidalarin tespiti-Hidrokarbonlarin gaz 19.03.1998
kromatografik analizi

124 | TS EN 1786 Gida maddeleri -Isinlanmus, kemik ihtiva eden gidalarin tespiti-Esr spektroskopi metodu 19.03.1998

125 TS 12417 Biiyiik tiiketim toptanci halleri -Yas sebze ve meyve -Et ve tavuk eti-Su tiriinleri -Kuru gida igin - 30.03.1998
Genel kurallar

126 | TS 12450 Ozel beslenme amaglh gidalar-Etiketleme ve piyasaya arz-Genel kurallar 15.04.1998

127 | TS EN 1528-1 Yagl gidalar-Pestisitlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) tayini-Boliim 1:Genel bilgiler 15.04.1998
TS EN 1528-2 Yagh gidalar-Pestisitlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) tayini-Bolim 2-Yagin pestisitlerin

128 "o - - S 15.04.1998
ve pbc'lerin ekstraksiyonu ve yag muhtevasinin tayini

129 | TS EN 1528-3 Yagl gidalar-Pestisitlerin ve poliklorlu bifenilerin (pcb) tayini-Boliim 3:Aritma metotlari 15.04.1998
TS EN 1528-4 Yagh gidalar-Pestisitlerin ve poliklorlu bifenillerin (pcb) tayini-Boliim 4:Tayin, dogrulama

130 P 17.04.1998
deneyleri, diger bilgiler

131 ;ﬁtngZ/Tl Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan amonyum hidrojen karbonat- Kiil tayini- Gravimetrik 20.04.1998
TS 4302/T1 Sanayide (gida sanayii dahil) kullanilan amonyum hidrojen karbonat-Toplam karbon dioksit

132 L - 20.04.1998
tayini-Titrimetrik metot
TS 7596 EN 1SO 5155 Sogutucular (buzdolaplari) - Ev tipi - Donmus gida depolama dolaplari ve gida

133 o 25.05.1998
donduruculari - Karakteristikler ve deney metotlari
TS 7596 EN 1SO 5155/T3 Sogutucular (buzdolaplart) - Ev tipi - Donmus gida depolama dolaplari ve gida

134 - 25.05.1998
donduruculari - Karakteristikler ve deney metotlari
TS EN ISO 8561/T3 Sogutucular (buzdolaplari) - Buzlanmayan - Ev tipi - Zorlamali i¢ hava dolagimu ile

135 | sogutulan sogutucular, sogutucu-Dondurucular, donmus gida depolama dolaplar1 ve gida donduruculari - 25.05.1998
Karakteristikler ve deney metotlari

136 | TS 12481-1 Plastikler-Gidalarla temas eden boliim 1-Polietilen 6zellikler 13.10.1998

137 | TS 12481-2 Plastikler-Gidalarla temas eden-Boliim 2-Polivinilkloriir (pvc) hamurlart 6zellikler 13.10.1998

138 | TS 12481-3 Plastikler-Gidalarla temas eden- Béliim 3-Stiren plastik malzemeler-Ozellikler 13.10.1998

139 | TS 12481-4 Plastikler-Gidalarla temas eden- Boliim 4-Akrilonitril plastik malzemeler-Ozellikler 13.10.1998

140 | TS 12481-5 Plastikler- Gidalarla temas eden boliim 5-Polipropilen 6zellikler 13.10.1998

141 | TS 12481-6 Plastikler-Gidalarla temas eden boliim 6- Renklendiriciler 6zellikler 13.10.1998

142 | TS 12481-7 Plastikler-Gidalarla temas eden boliim 7-Polivinilidenkloriir (pvdc)-Ozellikler 13.10.1998

143 TS 1?481-8 Plastikler-Gidalarla temas eden boliim 8-Monomerler, diger baslaticilar ve katki maddeleri 13.10.1998
ozellikler

144 TSEN "1738 Gida maddeleri-Silikat minerallerinin izole edilebildigi 1sinlanmis gidalarin tespiti- 10.11.1998
Termoliiminesans metodu
TS EN 1785 Gida maddeleri -Isinlanmis yag ihtiva eden gidalarm tespiti -2-Alkilsiklobiitanonlarin gaz

145 . . o 01.12.1998
kromatografik/kiitle spektrometrik analizi
TS EN 1388-1 Gidalarla temas eden madde ve mamuller-Silikat yiizeyler-Bolim 1:Seramik kaplardan agiga

146 . - 03.03.1999
¢ikan kursun ve kadmiyumun tayini
TS EN 1388-2 Gidalarla temas eden madde ve mamuller-Silikat yiizeyler-Boliim 2:Seramik egya haricindeki

147 | N . . L 03.03.1999
silikat ylizeylerden agiga ¢ikan kursun ve kadmiyum tayini

148 | TS 12549 Temel besin dgelerinin gidalara katilmasinda genel kurallar 25.03.1999

149 TSEN 601_A11'i‘minyum ve a‘lﬁr_ninyum alagimi1 dokiimler gida maddeleriyle temas eden dokiim 09.04.1999
malzemelerin kimyasal bilesimi

150 | TS EN 1376 Gida maddeleri- Sofrada kullanilan tatlandirici tabletlerde sakarin tayini- Spektrometrik metot | 14.04.1999

151 ;ztEtN 1377 Gida maddeleri- Sofrada kullanilan tatlandirici tabletlerde asesulfam k tayini spektrometrik 14.04.1999

152 | TS EN 1378 Gida maddeleri- Sofrada kullanilan tatlandirici tabletlerde aspartam tayini- Hplc metodu 14.04.1999

153 TS EN 1379 Gida maddeleri- Sofrada kullanilan sivi tatlandiricilarda siklamat ve sakarin tayini- Hplc 14.04.1999

metodu
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TS EN ISO 8442-1+AC (ingilizce Metin) Malzemeler ve geregler- Gida maddeleriyle temsta bulunan

154 catal,bicak kap ve kaseler-Bolim 1: Gidalarin hazirlanmasinda kullanilan ¢atal ve bigaklarin 6zellikleri 16.04.1999

155 TS EN ISO 8442-2 (ingilizce Metin) Malzemeler ve geregler-Gida maddeleri ile temas eden-Catal,bigak, 16.04.1999
kap ve kaseler-Boliim 2:Paslanmaz gelik ve giimiis ile kaplanmus kesicilerin (¢atal,bigak v.b) 6zellikleri. o

156 TS EN ISO 8442-3 (ingilizce Metin) Malzemeler ve gerecler-Gida maddeleri ile temas eden-Catal,bicak, 16.04.1999
kap ve kaseler bolim 3: Giimiisle kaplanmis masa, sofra ve dekoratif amagli kap ve kaselerin 6zellikleri o

157 TS EN I1SO 8442-4+AC (ingilizce Metin) Malzemeler ve geregler -Gida maddeleri ile temas eden -Catal, 16.04.1999
bigak, kap ve kaseler-Bolim 4: Altin kaplanmis kesicilerin 6zellikleri o
TS EN 602 Aliiminyum ve aliiminyum alagimlar1 bicimlenebilen mamuller-Gida maddeleriyle temas eden

158 . L o . 07.12.1999
malzemelerin yapiminda kullanilan mamullerin kimyasal bilesimleri
TS EN 153 Buzdolaplari-Donmus muhafaza dolaplari-Gida dondurmalar ve kombinasyonlari-Ev ve benzeri

159 | yerlerde elektrik sebekesinden beslenerek calisan bagh karakteristikleri ile birlikte enerji sarfiyat: 6lgme 08.02.2000
metotlari

160 TS EN 12821 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Yiiksek performansli stvi kromatografisi ile d vitamini 21.03.2000
tayini - Ergokolsiferol (d2) ve kolekalsiferol (d3) 6l¢timii e

161 TS EN 12822 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Yiiksek performansh stvi kromatografisi ile e vitamini 21.03.2000
tayini - Delta - Gama - Beta - Alfa tokoferollerin Slgtimii s
TS EN 12830 (ingilizce Metin) Sicaklik kaydedicileri-Sogutulmus,derin dondurulmus /¢abuk dondurulmus

162 s 21.03.2000
gida ve dondurma i¢in- Deneyler, performans,uygunluk

163 | TS EN 1104 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Antimikrobik maddelerin transferlerinin tayini 26.04.2000

164 | TS EN 1541 Kégit ve karton - Gidalarla temas eden - Sulu ekstraktda formaldehit tayini 26.04.2000

165 TSEN 631-1 Gida maddeleri ile temas halinde olan malzeme ve esyalar - Ikram kaplar1 - Boliim 1: Kaplarin 14.11.2000
Olglileri

166 | TS EN 12043 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Ara koruyucular - Emniyet ve hijyen 6zellikleri 21.11.2000

167 TS EN ISO 15141-1 Gida maddeleri- Hububat ve hububat {iriinlerinde okratoksin a'nin (ochratoxin a) 23.11.2000
tayini- Boliim 1: Silikajel 6n islemli yiiksek performanslt sivi kromatoprafik metot o

168 TS EN ISO 15141-2 Gida maddeleri- Hububat ve hububat iiriinlerinde okratoksin a'nin (ochratoxin a) 23.11.2000
tayini- Boliim 2: Bikarbonat 6n islemli yiiksek performansli sivi kromatografik metot o

169 TSEN 6'31:2 @da' maddeleri ile temasta olan malzeme ve esyalar - Ikram kaplar1 - Boliim 2: Aksesuar ve 16.01.2001
desteklerin Olgiileri

170 | TS EN 12014-1 Gida maddeleri - Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini - Béliim 1: Genel kurallar 23.01.2001
TS EN 12014-2 Gida maddeleri - Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini - Boliim 2: Sebze ve sebze

171 |5 . . - 23.01.2001
iriinlerinde nitrat muhtevasinin hplc / 1c metodu ile tayini
TS EN 12014-5 Gida maddeleri - Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini- Bolim 5: Sebze ihtiva eden bebek

172 . A . 23.01.2001
ve gocuk gidalarinda nitrat muhtevasiin enzimatik tayini

173 | TS EN 920 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Sulu ekstratta kuru madde igeriginin tayini 22.02.2001

174 | TS EN 1988-1 Gida maddeleri- Siilfit tayini- Boliim 1: Optimize edilmis monier- Williams metodu 01.03.2001

175 | TS EN 1988-2 Gida maddeleri- Siilfit tayini- Boliim 2: Enzimatik metot 01.03.2001

176 | TS EN 1672-2 Gida isleme makinalari- Temel kavramlar- Boliim 2: Hijyen ozellikleri 13.03.2001

177 | TS EN 277 Cuvallar- Gida tasinmasinda kullanilan- Polipropilen dokuma kumastan yapilanlar 22.03.2001
TS 6405 EN 13401 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- Clostridium perfringens sayimi igin yatay

178 : o 29.03.2001
metot- Koloni sayim teknigi
TS EN 12571 Gidalarla temas eden malzemeler ve pargalar- Tiiketime hazir gidalarin konuldugu ikram

179 - e Lo 29.03.2001
kaplar i¢in tagima tiniteleri- Is1 ve hijyenik 6zellikler ve deney

180 'nl;zt(lill\:lr]fl? Gidalarla temas eden malzemeler ve egyalar- Seramik esyalarin su absorpsiyonu i¢in deney 04.04.2001
TS EN 1276 Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler- Gida sanayi, ev ve kuruluslarda kullanilan kimyasal

181 | dezenfektanlar ve antiseptiklerin bakterisidal aktivitelerinin degerlendirilmesi i¢in nicel siispansiyon deneyi- | 05.04.2001
Deney yontemi ve 6zellikler (satha 2, adim 1)

182 TS EN 765 Cuvallar- Gida tasinmasinda kullamilan- Yalniz polipropilen haricindeki poliolefin dokuma 05.04.2001
kumastan yapilan

183 | TS EN 766 Cuvallar- Gida taginmasinda kullanilan- Jiit kumastan yapilan 05.04.2001

184 TS 6582-1 EN I1SO 6888-1 Gida ve hayvan yemlerinin-Mikrobiyolojisi-Koagulaz-Pozitif stafilokoklarin 12.04.2001
(staphyloccus aureus ve diger tiirler) sayimi i¢in yatay metot-Bolim 1: Baird-Parker agar besiyeri kullanarak o
TS 6582-2 EN 1SO 6888-2 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- Koagulaz- Pozitif- Stafilokoklarin

185 | (staphylococcus aureus ve diger tiirler) sayimi i¢in yatay metot- Boliim 2: Tavsan fibrinojeni agar besiyeri 12.04.2001
kullanarak

186 TS EN 12014-7 Gida maddeleri-Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini-Boliim 7: Kadmiyum indirgemesinden 13.04.2001

sonra sebze ve sebze iirlinleri nitrat muhtevasinin tayini-Siirekli akis metodu
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TS EN ISO 11290-2 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- Listeria monocytogenes'in aranmasi ve

187 sayimi i¢in yatay metot béliim 2: Sayim metodu 13.04.2001
TS ENV 12014-4 Gida maddeleri- Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini- Boliim 4:Et {iriinlerinde nitrat ve
188 | . e . 13.04.2001
nitrit muhtevasinin tayini i¢in iyon degisim kromatografik (1c) metot
189 TSEN 1239_6-2 Yagsiz gidalar-Ditiyokarbamat ve tiuram disiilfiir kalintilarinm tayini-Boliim 2: Gaz 16.04.2001
kromatografik metot
TS ENV 12014-3 Gida maddeleri- Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini- Boliim 3: Et tiriinlerinin nitrat ve
190 | . . . S . - . 16.04.2001
nitrit muhtevasinin, nitratin nitrite enzimatik indirgenmesinden sonra spektrometrik tayini
191 | TS EN 453 Gida isleme makinalari- Hamur yogurucular- Giivenlik ve hijyen ozellikleri 17.04.2001
192 | TS EN 454 Gida isleme makinalari-Doner gezici karistircilar -Giivenlik ve hijyen 6zellikleri 17.04.2001
193 'IIUSrZIEIBSf 1SO 7218 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- Mikrobiyolojik muayeneler i¢in genel 18.04.2001
TS EN 12393-1 Yagsiz gidalar- Pestisit kalintilarinin gaz kromatografisi ile tayini i¢in ¢oklu kalinti
194 pe 19.04.2001
metotlari- Béliim 1: Genel kurallar
TS EN 12393-2 Yagsiz gidalar-Pestisit kalintilarinin gaz kromatografisi ile tayini i¢in ¢oklu kalintt
195 o . . . 19.04.2001
metotlar1-Boliim 2: Ekstraksiyon ve temizleme igin metotlar
TS EN 12393-3 Yagsiz gidalar- Pestisit kalintilarinin gaz kromatografisi ile tayini i¢in ¢oklu kalint1
196 e : - . 19.04.2001
metotlari- Boliim 3: Tayin ve dogrulama deneyleri
TS 7848 1SO 8262-1 Siit tiriinleri ve siit esash gidalar-Weibull-Berntrop gravimetrik metot (referans metot)
197 |. g i 20.04.2001
ile yag muhtevasinin tayini-Boliim 1: Bebek gidalari
TS 7849 1SO 8262-2 Siit iiriinleri ve siit esashi gidalar-Weilbull-Berntrop gravimetrik metod (referans metot)
198 |. g S L 20.04.2001
ile yag muhtevasi tayini-Boliim 2: Yenilebilir buzlar ve buz karisimlari
TS 7851 1SO 8262-3 Siit iirtinleri ve siit esasli gidalar-Weilbull-Berntrop gravimetrik metot (referans metot)
199 |. - S e a2 20.04.2001
ile yag muhtevasi tayini-Bolim 3: Ozel durumlar
TS 6235 EN I1SO 6887-1 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi- Deney numunelerinin baslangi¢
200 | ... . P L 08.05.2001
stispansiyonunun ve ondalik seyreltilerinin hazirlanmast igin genel kurallar
201 TS EN 767 Cuvallar- Gida tasinmasinda kullanilan- Jiit/poliolefin dokuma kumastan yapilmisg- Gida 09.05.2001
taginmasinda kullanilan
202 | TS EN 768 Cuvallar- Gida taginmasinda kullanilan- Pamuklu kumastan yapilmis astarli guvallar 09.05.2001
203 | TS EN 770 Cuvallar- Gida taginmasinda kullanilan- Kagit torbalar 09.05.2001
204 | TS EN 787 Cuvallar- Gida taginmasinda kullanilan- Polietilen filmden yapilmis torbalar 09.05.2001
205 | TS EN 788 Cuvallar- Gida tasinmasinda kullanilan- Kompozit filmden yapilmus silindirik torbalar 09.05.2001
206 TSEN 1239_6—1 Yagsiz gidalar- Ditiyokarbamat ve tiuram disiilfiir kalintilarinin tayini- Bolim 1: 11.05.2001
Spektrometrik metot
207 Iusrsll;lleSSZ (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Gida isleyiciler ve kesiciler- Giivenlik ve hijyen 29.11.2001
208 TS EN 12853 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Elde tasinan kesiciler ve girpicilar- Giivenlik ve 29.11.2001
hijyen kurallari
TS EN 13697 (ingilizce Metin) Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler- Gida , ev ve kuruluslarda
209 | kullanilan dezenfektanlar ve antiseptiklerin baktersidal ve/(veya fongisit) aktivitenin belirlenmesi i¢in nicel | 29.11.2001
gozeneksiz yiizey deneyi- Mekanik durum (faz 2 basamak 2) olmadan deney metodu ve dzellikler
210 | TS EN 1974 Gida isleme makinalari- Dilimleme makinalari- Giivenlik ve hijyen dzellikleri 29.11.2001
211 TS EN ISO 8442-6 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden malzemeler- Catal, bigak ve sofra takimlari- 29.11.2001
Béliim 6: Lakla korunmus hafifge giimiis kalipli sofra takimlar o
219 TS EN ISO 8442-7 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden malzemeler- Catal, bigak ve sofra takimlari- 29.11.2001
Boliim 7; Gimiisten diger kiymetli metallerden ve alasimlarindan yapilan sofra ¢gatal bigaklari igin 6zellikler o
TS EN ISO 8442-8 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden malzemeler- Catal, bigak v sofra takimlari-
213 e . . S 29.11.2001
Boliim 8: Glimiig ve dekoratif sofra takimlari i¢in 6zellik
214 TS EN 1184"G1dala l_naddeleriyle temas eden malzemeler- Seramik malzemelerin yar1 seffafliginin tayini 29.01.2002
icin deney ydntemleri
215 | TS EN 1900 Gida maddeleriyle temas eden malzemeler- Metalik olmayan sofra takimi- Terimler ve tarifleri | 29.01.2002
216 | TS 4463 EN 60619 Gida hazirlama cihazlari- Elektrikle ¢alisan- Performans 6lgme metotlar: 31.01.2002
217 | TS ENV 12497 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Sulu ekstta civa tayini 12.02.2002
218 | TS ENV 12498 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Sulu ekstratta kadmiyum, kursun ve krom tayini 12.02.2002
219 | TS EN 1183 Gida maddeleriyle temas eden malzemeler- Isil sok ve 1s1l sok dayanimi i¢in deney yontemleri | 19.02.2002
220 | TS EN 12857 Gida maddeleri - Siklamat tayini - Yiiksek performansli sivi kromotografik yontem 19.02.2002
221 | TS EN 769 Torbalar- Gida yardimlarinin taginmasi i¢in- Pamuk/ poliolefin dokuma kumastan yapilan 05.03.2002
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TS EN 1086 Torbalar- Gida yardiminin taginmasi i¢in ambalajlanacak {iriin i¢in torba ve astar tipinin

222 T 07.03.2002
secimine iligkin dneriler

223 | TS I1SO 2037 Paslanmaz gelik borular - Gida sanayinde kullanilan 07.03.2002

224 TS'12812 MIkrOblyOlel - Gidalarda clostridium botulinum' un aranmasi, spor ve toksin tiplerinin 13.03.2002
belirlenmesi

295 TS' 1SO 4;].21 quusal analizler - Metodoloji - Skala kullanilan duyusal yontemlerle gida tiriinlerinin 20.03.2002
degerlendirilmesi
TS EN 1650 Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler - Gida, sanayi, ev ve kuruluglarda kullanilan kimyasal

226 | dezenfektanlar ve antiseptiklerin fungisidal etkilerinin degerlendirilmesi igin nicel siispansiyon deneyi - 22.03.2002
Deney yontemi ve dzellikler (satha 2 adim 1)

297 TS EN 13%89 Asetik asit - Gidalarda kullanilan - Tarimsal olmayan maddelerden elde edilen - Tarifler, 25 03.2002
ozellikler, isaretleme

228 | TS 7704 EN ISO 8381 Siit esasli gocuk gidalari- Yag igerigi tayini- Gravimetrik yontem (referans yontem) | 29.03.2002

229 | TS EN 13191-2 Yagsiz gidalar- Bromiir kalmntilarimin tayini- Bélim 2: Inorganik bromiir tayini 29.03.2002
TS EN 12396-3 Yagsiz gidalar - Ditiyokarbamat ve tiuram disiilfiir kalintilarinin tayini - Bélim 3: Uv

230 - R . 03.04.2002
spektrometrik ksantogenat yéntemi

231 TS EN 13191-1 Yagglz_ gidalar - Bromiir kalintilarinin tayini - Boliim 1: Toplam bromiiriin inorganik 03.04.2002
bromiir cinsinden tayini

232 | TS 12832 Duyusal analizler- Gida iiriinlerinin muhafazas: igin kullanilan kaplar- Uygunluk deneyi 05.04.2002
TS 4403 1SO 7086-2 Gidalarla temas eden madde ve mamuller- Cam ¢ukur kaplar- A¢iga ¢ikan kursun ve

233 - srie - I N 10.04.2002
kadmiyum- Boliim 2: Miisaade edilebilir sinir degerler
TS 4404 1SO 4531-2 Camst ve porselen emayeler- Gidalarla temas eden emaye kaplar- A¢iga ¢ikan kursun

234 - o . N - 10.04.2002
ve kadmiyum- Boliim 2: Miisade edilebilir sinir degerler

235 | TS EN 12824 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi- Salmonella aranmasi i¢in yatay yontem 17.04.2002

236 | TS EN 1678 Gida isleme makinalari- Sebze dograma makinalari- Giivenlik ve hijyen 6zellikleri 17.04.2002

237 TS 4422 1SO 6486-2 Gidalarla temas eden madde ve mamuller- Seramik kaplar, cam seramik kaplar ve cam 24.04.2002
yemek kaplari- A¢iga ¢ikan kursun ve kadmiyum- B6liim 2: Miisaade edilebilir sinir degerler o
TS EN 12546-1 Gidalarla temas eden madde ve mamuller- Ev tipi kullanim i¢in yalittimli kaplar- Bolim 1:

238 U 26.04.2002
Yalitimli matara, termos ve vakumlu kaplarin 6zellikleri

239 TS EN 12546-2 Gidalarla temas eden madde ve mamuller- Ev tipi kullanim i¢in yalitimli kaplar- Bolim 2: 26.04.2002
Yalitimli kutu ve torbalarin (buzluk) 6zellikleri T
TS EN 12546-3 Gidalarla temas eden madde ve mamuller- Ev tipi kullanim i¢in yalittimli kaplar- Béliim 3:

240 - T 26.04.2002
Sogutma kaliplarinin 6zellikleri

241 | TS 12887 Yetkili servisler - Gida ve igki sanayi makinalari vb. i¢in - Kurallar 11.11.2002 49
TS EN 13485 (ingilizce Metin) Buzlanmis, dondurulmus, derin dondurulmus/sok dondurulmus gida ve

242 | dondurmalarin nakli, depolamasi ve dagitimi i¢in hava ve mamul sicakligini 6lgmek i¢in termometreler- 11.11.2002
Deneyler, performance, uygunluk
TS EN 13486 (ingilizce Metin) Sicaklhik kaydediciler ve termometreler - Sogutulmus, dondurulmus, derin

243 | dondurulmus / hizli dondurulmus gida ve dondurmalarin; Nakliye, depolama ve dagitimlar sirasinda 11.11.2002
kullanilan - Periyodik dogrulama

244 TS EN '13585 (Ingilizce Metin) Gidalar-Misirda fumonisin B1 ve B2 nin tayini-Kati faz 6ziitlemeli HPLC 11.11.2002
yontemi

245 | TS EN 13708 (ingilizce Metin) Gidalar-Esr spektroskopisi ile kristal seker igeren 1sinlanmis gidanin tesbiti | 11.11.2002
TS EN 13783 (ingilizce Metin) Gidalar-Epifloresans siizgeg teknigi/aerobik plak sayimi (deft/apc)

246 " « . 11.11.2002
kullanilarak 1sinlanmis gidalarin tesbiti-Siniflandirma yontemleri

247 ;rfniﬁil3784 (Ingilizce Metin) Gidalar-Isinlanmis gidalarin tesbiti igin dna komet analizi-Siniflandirma 11.11.2002

248 TS EN 13804 (ingilizce Metin) Gidalar-Eser elementlerin tayini-Performans 6lgiitleri, genel hususlar ve 11.11.2002
numune hazirlama

249 | TS EN 13805 (ingilizce Metin) Gidalar-Eser elementlerin tayini-Basingla parcalama 11.11.2002
TS EN 13806 (ingilizce Metin) Gidalar-Eser elementlerin tayini-Basingla par¢alamadan sonra soguk buhar

250 L . . L 11.11.2002
atomik sogurma spektrometri (cvaas) ile civa tayini

251 | TS EN 1673 Gida isleme makinalari - Doner rafli firinlar - Giivenlik ve hijyen kurallar 27.11.2002 1

252 | TS EN 1674 Gida isleme makinalari - Hamur ve pasta isleme makinalari - Giivenlik ve hijyen kurallar 27.11.2002
TS EN 12505 Gida isleme makinalari - Yemeklik siv1 ve kat1 yaglarin islenmesinde kullanilan santrifiij

253 - L i’ 16.12.2002
makinalari-Giivenlik ve hijyen kurallar

254 | TS I1SO 2851 Paslanmaz gelik dirsek ve t'ler-Gida endiistrisi i¢in 06.01.2003

255 | TS ISO 2852 Boru baglanti parcalari-Kaplinler-Paslanmaz celikten-Gida endiistrisi igin 15.01.2003

256 | TS EN 13676 Gida ile temasta olan polimer kaph kagit ve karton-Gozenek tayini 22.01.2003
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TS ENV 13130-5 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik madellerle ilgili sinirlamalar bolim

257 5:Taklit gidalarda viniliden kloriir tayini 26.01.2003

258 | TS EN 646 Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Boyali kagit ve kartonda renk hasligimin tayini 27.01.2003

259 TS ENV 13130-1 Gidalarla temas eden madde ve mamiiller-Plastik maddellerle ilgili sinirlamalar-Boliim 1: 27.01.2003
Plastiklerden gidalara ve taklit gidalara ve taklit gidalara maruz birakma sartlarinin se¢imi kilavuz o
TS ENV 13130-2 Gidalarla temas eden made ve mamiiller-Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar bolim-2:

260 - L 27.01.2003
Taklit gidalarla tereftalik asit tayini

261 TS ENV 13130-3 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik maddelerle ilgili sinirlamalar boliim 27.01.2003
3:Gidalar ve taklit gidalarda akrilonintril tayini o
TS ENV 13130-4 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik madelerle ilgili sinirlamalar boliim

262 . - - . 27.01.2003
4:Plastiklirde 1,3-Butadien tayini
TS ENV 13130-6 Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik maddelerle ilgili sinirlamalar bélim

263 . L . L 27.01.2003
6:Plastiklerde viniliden kloriir tayini

264 TS ENV 13130-7 Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastik maddelerle ilgili sinirlamalar boliim 27.01.2003
7:Taklit gidalarda monoetilen glikol ve dietilen glikol tayini o
TS ENV 13130-8 Gidalarla temas eden made ve mamiiller plastik maddelerle ilgili sinirlamalar bolim

265 - . o 27.01.2003
8:Plastiklerde izosiyanatlarin tayini

266 | TS EN 13390 Gida isleme makinalari-Turta ve tart makinalari-Giivenlik ve hijyen kurallari 24.02.2003

267 | TS I1SO 2853 Disli kavramalar (kaplinler)-Paslanmaz ¢elik-Gida endiistrisi i¢in 24.02.2003
TS 13001 Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarma (haccp) gére gida giivenligi yonetimi-Gida iireten

268 o S 03.03.2003
kuruluslar ve tedarikgiler i¢in yonetim sistemine iliskin kurallar

269 | TS ISO 11037 Duyusal analizler-Gidalarin rengini degerlendirmek igin genel kilavuz ve deney yontemi 03.03.2003
TS EN 12980 Gida maddeleri ile temasta olan madde ve malzemeler-fkram hizmetleri ve endiistriyel

270 e . L 05.03.2003
kullanim i¢in metalik olmayan geregler-Darbe dayaniminin tayini i¢in deney metodu
TS EN 12955 Gida maddeleri-Hububatlarda, kabuklu meyvelerde ve tiiretilmis iiriinlerde aflatoksin bl ile

271 | aflatoksin bl, b2, gl ve g2 toplamlarinin tayini-Artkolon tiirevlendirmeli ve immunoaffinite ile kolondan 17.03.2003
geri almali yiiksek performansli sivi kromotografisi yontemi

272 | TS I1SO 11289 Sizdirmaz kaplarda 1s1l islem gormiis gidalar-Ph tayini 17.03.2003

273 | TS EN 12041 Gida isleme makinalari-Kaliplar-Giivenlik ve hijyen sartlari 24.03.2003
TS EN 12823-1 Gida maddeleri-Yiiksek performanl s1vi kromatografisi ile a vitamini tayini-Bolim

274 P - - P . 24.03.2003
1:Tiimii- Trans-Retinol ve 13-Cis-Retinoliin dl¢iilmesi

275 TSEN -12!?‘23:2 qua maddeleri-Yiiksek performanl s1vi kromatografisi ile a vitamini tayini-Boliim 2:B- 24.03.2003
Karotenin 6l¢iilmesi

276 ;}I’éSnEEl 1SO 16654 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi-Eschericha coli 0157'nin tespiti igin yatay 24.03.2003

277 TS EN 12856 glfia maddeleri - Asesiilfom-K, aspartam ve sakkarin tayini - Yiiksek performansh sivi 14.04.2003
kromotografik yontem

278 | TS 1SO 13750 Tekstil yer dosemeleri-Asidik gida renkleri ile lekelenmeye karsi direncin tayini 15.04.2003

279 | TS 12832 T1 Duyusal analizler- Gida tiriinlerinin muhafazas igin kullanilan kaplar- Uygunluk deneyi 16.04.2003

280 | TS EN 1230-1 Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Duyusal analiz-Boliim 1: Koku 16.04.2003

281 | TS EN 1230-2 Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Duyusal analiz-Boliim 2: Lezzet kaybi (bozunma) 16.04.2003
TS IEC 61563 Radyasyondan korunma enstriimantasyonu-Gida maddelerindeki gama yayinlayan

282 e Al e e S, S 16.04.2003
radyoniiklidlerin 6zgiil aktivitesinin 6lgiilmesi i¢in donanim

283 | TS I1SO 15161 Gida ve icecek sanayinde 1so 9001: 2000'nin uyulamasi rehberi 22.04.2003

284 | TS 13027 Gida iiretim yerlerinde hijyen ve sanitasyon-Genel kurallar 28.04.2003
TS IEC 61562 Radyasyondan korunma enstriimantasyonu-Gida maddelerindeki beta yayinlayici

285 s e T T o o 29.04.2003
radyoniiklitlerin 6zgiil aktivitelerinin dlgiilmesi i¢in tagmabilir donanim
TS EN 1186-13 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller - Plastikler - Kisim 13:Yiiksek

286 s . . . 28.01.2004
sicaklikta toplam madde gegisinin tayini - Deney yontemleri
TS EN 1186-14 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller - Plastikler - Kistm 14:Yagli

287 | gidalarla temas eden maddelerle temas eden plastiklerden toplam gegisinin tayini i¢in izo-Oktan ve %95 28.01.2004
etanollii deney ortamu kullanilarak uygulanan ek deney yontemleri
TS EN 1186-15 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim 15: izo-Oktan

288 | ve/veya %95 etanolle yapilan hizli 6ziitleme ile yagh gidalara gecisin tayini igin uygulanan alternatif deney | 28.01.2004
yontemleri

289 g]i:ll;lril.2267 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Dairesel testere makinalari- Giivenlik ve hijyen 28.01.2004

290 ;?rﬁll;lanZGS (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Serit testere makinalari- Giivenlik ve hijyen 28.01.2004

201 TS EN 12355 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Kabuk soyma, deri yiizme ve zar ¢ikarma 28.01.2004

makinalar - Giivenlik ve hijyen kurallari
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292 | TS EN 12854 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Cubuklu karistirici - Giivenlik ve hijyen kurallar1 | 28.01.2004

203 TS EN 12855 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Doner hazneli kesiciler - Giivenlik ve hijyen 28.01.2004
kurallar

294 | TS EN 13208 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Sebze soyucular - Giivenlik ve hijyen kurallari 28.01.2004
TS EN 13258 (ingilizce Metin) Gida maddeleri ile temas eden materyal ve maddeler - Seramik maddelerin

295 - - g R . 28.01.2004
crazing direngleri i¢in test yontemleri
TS EN 13610 (ingilizce Metin) Kimyasal dezenfektanlar - Gida ve sanayi alanlarinda kullanilan kimyasal

296 | dezenfektanlarmn bakteriyofajlara kars: viriis dldiirme etkinliginin degerlendirilmesi igin nicel slispansiyon 28.01.2004
deneyi - Deney yontemi ve ozellikler (faz 2, basamak bir)

297 TSEN 137'51 (Ingl!lzce Metin) Gida maddeleri - Isikla uyarilmis luminesans kullanilarak 1gmlanmis 28.01.2004
gidanin belirlenmesi
TS EN 13951 (ingilizce Metin) Sivi pompalari - Giivenlik kurallar1 - Zirai gida tiriinleri ile ilgili donanim -

298 noo g, 28.01.2004
Uygulamada hijyeni saglamak i¢in tasarim kurallart

299 TS EN 14082 (ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Kuru yakma isleminden sonra kursun, 28.01.2004
kadmiyum, ¢inko, bakir, demir ve kromun atomik absorpsiyon spektrometri (aas) ile tayini o

300 TS EN 14083 (ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basingla par¢alama isleminden sonra 28.01.2004
kursun, kadmiyum, krom ve molibdenin grafit firinli atomik absorpsiyon spektrometri (gfaas) ile tayini o
TS EN 14084 (ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Mikrodalga ile parcalama isleminden

301 . . . . . . . o 28.01.2004
sonra kursun, kadmiyum, ¢inko, bakir ve demirin atomik absorpsiyon spektrometri (aas) ile tayini
TS EN 14123 (ingilizce Metin) Gidalar - Yer fistig1, fistik, incir, ve kirmizi biber tozunda aflotoksin b1 ve

302 | aflotoksin b1, b2, g1 ve g2 tayini - Art kolon tiirevlendirmeli ve immunoaffinite kolon temizlemeli yiiksek 28.01.2004
performansl sivi kromotografik yontem

303 | TS EN 14130 (ingilizce Metin) Gidalar - Hplc ile ¢ vitamini tayini. 28.01.2004

304 | TS EN 14131 (ingilizce Metin) Gidalar - Mikrobiyolojik analizle folat tayini 28.01.2004
TS EN 14132 (ingilizce Metin) Gidalar - Arpa ve kavrulmus kahvede okratoksin tayini - Immiinoafinite

305 : . R ; 28.01.2004
kolon temizlemeli hplc yontemi

306 TS !EN 14133 (Ing}llzce Metm) Gidalar - Sarap ve birada okratoksin tayini - Immiinoafinite kolon 28.01.2004
temizlemeli hplc yontemi

307 | TS EN 14148 (ingilizce Metin) Gidalar - Hplc ile k1 vitamini tayini 28.01.2004

308 | TS EN 14152 (ingilizce Metin) Gidalar - Hplc ile b2 vitamini tayini 28.01.2004

309 TS EN 1418.5_1 (Ingilizce Metin) Yagsiz gida - N-Metilkarbamat kalintis1 tayini - Bolim 1:Kf6 temizlemeli 28.01.2004
hplc yontemi
TS EN 14233 (ingilizce Metin) Gidayla temas eden malzeme ve esyalar - Plastikler - Mikrodalga ve

310 . . . N . 28.01.2004
konvansiyonel firmnla 1sitma esnasinda gida ve plastik karsilasmasinda olusan gegis sicakliginin tayini

311 TS EN 14481 (ingilizce Metin) Gida maddeleri ile temas eden materyal ve maddeler - Plastikler - Yag 28.01.2004
temasinin tespiti i¢in test yontemleri T
TS EN ISO 16140 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yem maddelerinin mikrobiyolojisi - Alternatif

312 N . - 28.01.2004
yontemlerin onaylanmasi igin protokol
TS EN ISO 6579 (ingilizce Metin) Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin

313 . L . 28.01.2004
belirlenmesi i¢in yatay yontem
TS EN ISO 6887-2 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolojik muayene

314 | i¢in deney numunelerinin, baglangi¢ suspansiyonunun ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi - B6liim 2: Et ve | 28.01.2004
et {irtinlerinin hazirlanmast i¢in 6zel kurallar
TS EN ISO 6887-3 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolojik muayene

315 | i¢in deney numunelerinin, baglangi¢ suspansiyonunun ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi - B6liim 3: Balik | 28.01.2004
ve balik iiriinlerinin hazirlanmast i¢in 6zel kurallar
TS EN ISO 6887-4 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolojik muayene
i¢in deney numunelerinin, baglangi¢ suspansiyonunun ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi - Boliim 4: Siit

316 A, L o e S 28.01.2004
ve siit tirlinleri, et ve et Uriinleri ile balik ve balik tiriinleri disindaki diger tiriinlerin hazirlanmasi i¢in 6zel
kurallar
TS EN ISO 6888-3 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Koagiilaz pozitif stafilokok

317 | (staphylococcus aureus ve diger tiirler) sayimi igin yatay yontem - Bolim 3: Diisiik sayilar i¢in belirleme ve | 28.01.2004
ems teknigi
TS EN 12821 Gida maddeleri -Yiiksek performansli s1vi kromatografisi ile d vitamini tayini - Ergokalsiferol

318 . ot . 17.02.2004
(d2) ve kolekalsiferol (d3) dl¢iilmesi

319 | TS EN 12043 Gida isleme makinalar: - ara kaplar - Giivenlik ve hijyen sartlari 09.03.2004

320 | TS 13075 Is yerleri - Gida maddeleri tasima hizmetleri - Genel kurallar 23.03.2004 70

321 | TS EN 13804 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Performans 6lgiitleri, genel hususlar ve numune hazirlama | 23.03.2004

322 | TS EN 13805 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing altinda pargalama 23.03.2004

323 TS EN 13806 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing altinda pargalamadan sonra soguk buhar atomik 23.03.2004

absorpsiyon spektrometrisi (sbaas) ile civa tayini
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TS 6776 EN 13704 Kimyasal dezenfektanlar - Gida, sanayi, evsel ve kurumsal alanlarda kullanilan kimyasal

324 | dezenfektanlarm sporisidal aktivitelerini degerlendirmek i¢in nicel siispansiyon deneyi - Deney yontemi ve 12.04.2004
ozellikler (satha 2, basamak 1)
TS EN 13610 Kimyasal dezenfektanlar - Gida ve sanayi alanlarinda kullanilan kimyasal dezenfektanlarin

325 | bakteriyofajlara kars: viriisidal etkinliklerini degerlendirmek igin nicel siispansiyon deneyi - Deney yontemi | 26.04.2004
ve Ozellikler (satha 2, basamak 1)

326 | TS EN 13751 Gida maddeleri - Isikla uyarilmis luminesans kullanilarak 1sinlanmig gidanin belirlenmesi 26.04.2004

327 TS El\_l 13708 _Glda maddeleri - Kristal seker igeren gidalarin 1smlanip 1smlanmadigimin esr spektroskopisi 28.04.2004
ile belirlenmesi
TS 6582-3 EN 1SO 6888-3 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Koagiilaz-Pozitif stafilokok sayimi

328 | i¢in yatay yontem (staphylococcus aureus ve diger tiirler) bolim 3: Belirleme ve diisiik sayimlar i¢in ems 29.04.2004
teknigi

329 | TS EN 12331 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Kiyma makinalar1 - Giivenlik ve hijyen sartlar: 02.12.2004
TS EN 12463 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Doldurma makinalari ve yardime1 makinalar-

330 .o > 02.12.2004
Giivenlik ve hijyen sartlar

331 | TS EN 13621 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalan - Salata kurutucular - Giivenlik ve hijyen sartlar 02.12.2004

332 | TS EN 14176 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Hplc metoduyla midyelerde domoik asitlerin tespiti 02.12.2004
TS EN 14332 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Eser elementlerin tayini - Deniz iiriinlerinde mikrodalga

333 . . . ) . o 02.12.2004
pargalanmasindan sonra grafit firmli atomik absorpsiyon spektrometri (gfaas) ile arsenik tayini

334 TS EN 14338 (ingilizce Metin) Gida maddeleri ile temas eden kagit ve karton - Benzer olarak modifiye 02.12.2004
polifenilen oksit (MPPO) kullanilarak kagit ve kartondan migrasyonun tayini igin sartlar o

335 | TS EN 14352 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Misir kaynakh gidalarda fumonisinler b1 ve b2'nin tespiti | 02.12.2004
TS EN 14524 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Midyelerde sakitoksin ve dc-Sakitoksinin tespiti - Hplc

336 | . ; . . . e . 02.12.2004
yontemi kullanilarak peroksit ve periodat oksidasyonu ile 6n kolon derivazyonu

337 TS EN ISO 21572 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi 02.12.2004
iriinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Protein temelli yontemler (1s0 21572:2004) "
TS EN I1SO 7937 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yem maddeleri - Clostridium perfringens'in saymmui igin

338 | yatay yontem - Koloni sayim yontemi (1so/dfis 7937:2004) / note: En 13401 (1999-04)" in yerine koyulmak | 02.12.2004
lizere tasarlanmugtir.

339 ;ll'ésmlfn? 17410 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - psikrotrofik mikroorganizmalarin sayimi igin yatay 02.12.2004
TS 7703 EN 1SO 4833 Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Mikroorganizmalarin sayimi i¢in yatay

340 | . X . X 27.12.2004
yontem - 30°c’ta koloni sayim teknigi

341 TS EN 12355 Gida isleme makinalari - Deri soyma, kabuk soyma ve zar ¢ikarma makinalari - Giivenlik ve 2712.2004
hijyen kurallari

342 TS EN '13784 Gida maddeleri - Isinlanmig gida maddelerinin belirlenmesi i¢in dna komet deneyi - Eleme 27.12.2004
yontemi

343 TS EN 13783 Gida maddeleri - Dogrudan epifloresans siizme teknigi / aerobik plaka sayimi 30.12.2004
(deft/apc)kullanarak 1sinlanmis gidalarin belirlenmesi - Eleme yontemi "
TS EN 13485 Termometreler - Sogutulmus, dondurulmus, derin dondurulmus / hizli dondurulmus gida ve

344 | dondurmalarin; Nakliye, depolama ve dagitimlar: sirasinda hava ve mamiil sicakliklarinin dlgiilmesinde 15.02.2005
kullanilan - deneyler, performans, uygunluk
TS EN 13486 Sicaklik kaydediciler ve termometreler - Sogutulmus, dondurulmus, derin dondurulmus / hizli

345 | dondurulmus gida ve dondurmalarin; Nakliye, depolama ve dagitimlar sirasinda kullanilan - Periyodik 15.02.2005
dogrulama
TS EN 13732 Gida isleme makinalar - Ciftliklerdeki dokme siit sogutucular - Yapim, performans,

346 .o . 10.03.2005
kullanima uygunluk, giivenlik ve hijyen kurallar

347 TS EN 1SO 6579 Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin belirlenmesi igin yatay 10.03.2005
yontem

348 TS EN 14333-1 (ingilizce Metin) Yagsiz gidalar - Benzimidazol fungisitleri karbendazim, tiyobendazol ve 31.03.2005
benomil (karbendazim gibi) béliim 1: Hple metoduyla kat: faz ekstraksiyon temizligi e

349 TS EN 14333-2 (ingilizce Metin) Yagsiz gidalar - Benzimidazol fungisitleri karbendazim, tiyobendazol ve 31.03.2005
benomil (karbendazim gibi) boliim 2: Hplc metoduyla jel permeation kromatografi temizligi e

350 TS EN 14333-3 (ingilizce Metin) Yagsiz gidalar - Benzimidazol fungisitleri karbendazim, tiyobendazol ve 31.03.2005
benomil (karbendazim gibi) béliim 3: Hple metoduyla sivi/sivi-Bolim temizligi e

351 | TS EN 14573 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Ge/ms y6ntemi ile 3-Monoklorpropan-1,2-Diol'iin tespiti | 31.03.2005

352 TS EN ISO 21567 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Shigella spp tespiti i,¢in 31.03.2005
yatay metot

353 TS EN ISO 8442-5 (ingilizce Metin) Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal, kagsik, 31.03.2005
bigak ve sofra takimlari - Bolim 5: Bigak takimlarinda keskinlik ve kérelmeme deney 6zellikleri e

354 | TS 12887/T1 Yetkili servisler - Gida ve i¢ki sanayi makinalari i¢in - Kurallar 05.04.2005

355 | TS 13143 Gidalar - Gluteni azaltilmis ve glutensiz hale getirilmis 12.04.2005
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TS EN 14332 Gida maddeleri - Eser elementlerin tayini - Mikrodalga ile par¢alama isleminden sonra deniz

356 tiriinlerindeki arsenigin grafit firinl atomik absorpsiyon spektrometri (gfaas) ile tayini 12.04.2005

357 | TS EN 1541 Kagit ve karton - Gida maddeleri ile temasta olan - Sulu ekstrakta formaldehit tayini 12.04.2005
TS EN 1785 Gida maddeleri - Kat1 yag iceren 1sinlanmis gidalarin belirlenmesi - 2-Alkilsiklobiitanonlarin

358 N . . 12.04.2005
gaz kromatografik/kiitle spektrometrik analizi
TS EN 648 Kagit ve karton - Gidalarla temas eden - Fliioresan 6zelligi kazandirilarak agartilmis kagit ve

359 o .. 14.04.2005
kartonda renk hasligmimn tayini

360 | TS EN 12854 Gida isleme makinalari - Kollu karistiricilar - Giivenlik ve hijyen kurallar 19.04.2005

361 | TS EN 13208 Gida isleme makinalar - Sebze soyucular - Giivenlik ve hijyen kurallar: 19.04.2005
TS EN 14177 Gida maddeleri - Berrak ve bulanik elma suyu ve elma piiresinde patulin tayini - Stv1/s1v1

362 8 . . . . 19.04.2005
dagilmasiyla temizlemeli hplc yontemi
TS EN ISO 10273 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Muhtemel hastalik sebebi olan yersinia

363 S . R .. 19.04.2005
enterocolitica’nin belirlenmesi i¢in yatay yontem
TS EN 602 Aliiminyum ve aliiminyum alagimlar1 - Bi¢imlendirilebilen mamuller - Gida maddeleriyle temas

364 . - o 27.09.2005
eden malzemelerin yapiminda kullanilan yar1 mamullerin kimyasal bilegimi
TS EN 601 Aliiminyum ve aliiminyum alagimlari- Dokiimler- Gida maddeleriyle temas eden dokiim

365 S L 13.10.2005
malzemelerin kimyasal bilesimi

366 TSEN 1784_ Gida r_n'fiddelerl - Kat1 yag igeren 1smlanmis gidalarin belirlenmesi - Hidrokarbonlarin gaz 2212.2005
kromatografik analizi

367 | TS EN 1787 Gida maddeleri - Seliiloz iceren 1sinlanmis gidalarin esr spektroskopisi ile belirlenmesi 22.12.2005

368 TS EN 60619/A2 (Ingilizce Metin) Gida hazirlama cihazlari- Elektrikle ¢alisan- Performans 6lgme 17.01.2006
metotlari

369 | TS EN 12268 Gida isleme makinalari - Serit testere tezgahlari - Giivenlik ve hijyen kurallari 19.01.2006
TS EN 13951 Sivi pompalari - Giivenlik kurallari - Zirai gida tiriinleri ile ilgili donanim - Uygulamada

370 o L 19.01.2006
hijyeni saglamak i¢in tasarim kurallari

371 TS EN ISO 8442-1+AC Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal, kasik, bigak ve sofra 19.01.2006
takimlar1 - B6liim 1 : Gida hazirlamada kullanilan ¢atal bigak takimi igin 6zellikler o

372 TS EN ISO 8442-2 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal-Kasik-Bigak ve sofra 19.01.2006
takimlar - Boliim 2: Paslanmaz gelik ve giimiis kapl gatal-Bicak takimi i¢in 6zellikler o

373 TS EN ISO 8442-3 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal, kasik, bigak ve sofra 19.01.2006
takimlar1 - Bolim 3:Glimiis kapl sofra ve dekoratif takimlar igin 6zellikler o

374 TS EN ISO 8442-4 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal, kasik, bigak ve sofra 19.01.2006
takimlari - Bolim 4: Altin kapli ¢atal bigak takimlar i¢in 6zellikler h

375 TS EN ISO 8442-5 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - ¢atal, kasik, bigak ve sofra 19.01.2006
takimlari - Bolim 5: Bigak takimlarinda keskinlik ve kérelmeme deney ozellikleri o

376 TS EN ISO 8442-6 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal, kasik, bigak ve sofra 19.01.2006
takimlari - Boliim 6: Laklanmus, parlak giimiis kapli sofra takimlart o
TS EN ISO 8442-7 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - gatal-Kasik,bigak ve sofra

377 | takimlar1 - Boliim 7: Giimis ve diger kiymetli metaller ve alagimlarindan imal edilen ¢atal, kasik, bigak ve 19.01.2006
sofra takimi i¢in 6zellikler

378 TS EN ISO 8442-8 Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar- ¢atal, kasik, bigak ve sofra 19.01.2006
takimlari - boliim 8: Giimiis sofra ve dekoratif takimlar igin dzellikler o

379 ;I;i Ei\l 1SO 22000 (Ingilizce Metin) Gida giivenligi yonetim sistemleri - Gida zincirindeki kuruluslar igin 26.01.2006

380 TSE ISO/TS 22004 (Ingilizce Metin) Gida giivenligi yonetim sistemleri - Iso 22000'in uygulanmasi igin 26.01.2006
kilavuz
TS EN 10333 (ingilizce Metin) Paketleme icin celik - insan ve hayvan tiiketimi icin gida maddeleri, iiriinler

381 S . o e . 16.02.2006
ve igkiler ile temas etmesi tasarlanan esnek celik tiriinler - Kalaylanmis ¢elik (teneke)

382 TS EN 10334 (ingilizce Metin) Paketleme igin celik - Insan ve hayvan tiiketimi igin gida maddeleri, iiriinler 16.02.2006
ve igkiler ile temas etmesi tasarlanan esnek celik {iriinler - Kalaysiz gelik (blackplate) o

383 TS EN 10335 (ingilizce Metin) Paketleme igin celik - Insan ve hayvan tiiketimi icin gida maddeleri, iiriinler 16.02.2006
ve ickiler ile temas etmesi tasarlanan esnek celik {iriinler - Katkisiz elektrolit krom/krom oksit kapl ¢elik T

384 | TS EN 12331/Al (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Kiyma makinalari - Giivenlik ve hijyen sartlar1 | 16.02.2006

385 TS EN 12852 Gida isleme makinalari - Gida isleyiciler ve pargalayici - Karigtiricilar - giivenlik ve hijyen 16.02.2006
kurallari

386 | TS EN 13570 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Karistirma makinalari- Giivenlik ve hijyen sartlar1 | 16.02.2006
TS EN 13732/A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar: - Ciftliklerdeki dkme siit sogutucular - Yapim,

387 A - . 16.02.2006
performans, kullanima uygunluk, giivenlik ve hijyen kurallar tadil 1

388 TS EN 13870 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Yonga kesme makinalari- Giivenlik ve hijyen 16.02.2006

sartlari
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389 | TS EN 13871 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Kiip kesme makinalari- Giivenlik ve hijyen sartlar1 | 16.02.2006

390 TS EN 13871/AC (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Kiip kesme makinalar- Giivenlik ve hijyen 16.02.2006
sartlari

391 | TS EN 13885 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Kirpma makinalari-Giivenlik ve hijyen sartlari 16.02.2006
TS EN 13886 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Karistirma ve/*veya ¢irpma techizatl pisirme

392 . . 16.02.2006
kaplari- Giivenlik ve hijyen sartlari
TS EN 14546 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - iz elementlerin tayini - Kuru yakma isleminden sonra

393 |, - ] - - : - . 16.02.2006
hidrid generasyonlu atomik absorbsiyon spektrometri (hgaas) ile toplam arsenik tayini
TS EN 14627 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - iz elementlerin tespiti - Basing kavramasindan sonra

394 | : - : . | 16.02.2006
hidrid generasyon atomik absorbsiyon spektrometre (hgaas) metoduyla toplam arsenik ve selenyumun tespiti

395 | TS EN 14655 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar - Baget dilimleyiciler - Giivenlik ve hijyen sartlar: 16.02.2006
TS EN ISO 21569 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi

396 | ..o . e o gt S . B 16.02.2006
irlinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Niikleik asit temelli yontemlerin kalitesi
TS EN I1SO 21571 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi

397 . I L LA o . 16.02.2006
tirtinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Niikleik asit ekstraksiyonu
TS EN ISO 22174 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yem maddelerinin mikrobiyolojisi - Gida kaynakli

398 - . e . L . . 16.02.2006
patojenlerin tespiti i¢in polimeraz zincir reaksiyonu (pcr) - Genel gereksinimler ve tanimlamalar
TSE CEN ISO/TS 20836 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yem maddelerinin mikrobiyolojisi - Gida

399 . . o . . . - . 16.02.2006
kaynakli patojenlerin tespiti igin polimeraz zincir reaksiyonu (pcr) - Termal cyclersin performans testleri

400 TSE CEN/TS 13130-10 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 10: Gida benzestiricilerde akrilamid tayini o

401 TSE CEN/TS 13130-11 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 11: Gida benzestiricilerde aminoundekanoik asit tayini o

202 TSE CEN/TS 13130-12 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim12 : Gida benzestiricilerde 1, 3- Benzendimetanamin tayini o
TSE CEN/TS 13130-13 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar-

403 | Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 13 : Gida benzestiricilerde 3,3 bis (3-Metil-4-Hidroksifenil) -2- 16.02.2006
Indolin tayini
TSE CEN/TS 13130-14 (Ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar-

404 | Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 14 : Gida benzestiricilerde 3,3 bis (3-Metil-4-Hidroksifenil) -2- 16.02.2006
Indolin tayini

405 TSE CEN/TS 13130-15 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 15: Gida benzestiricilerde 1.3 butadien tayini o

206 TSE CEN/TS 13130-16 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 16: Gida benzestiricilerde kaprolaktam ve kapralaktam tuzu tayini .

407 TSE CEN/TS 13130-17 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 17:Plastikledrde karbonil kloriir tayini o
TSE CEN/TS 13130-18 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar-

408 | Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 18: Gida benzestiricilerde dehidroksibenzen, 1,3- 16.02.2006
Dehidroksibenzen- 1,4-Dehidronoksibenzon- 4,4 dehidroksibenzofenon ve 4.4-Dehidroksibifenil

409 TSE CEN/TS 13130-19 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 19 : Gida benzestiricilerde dimetilaminoetanol tayini o

410 TSE CEN/TS 13130-20 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 9 gida benzestiricilerde asetik asit, vinil ester tayini: e

11 TSE CEN/TS 13130-21 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 22 plastiklerde epikloronidrin tayini e

12 TSE CEN/TS 13130-22 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 22 plastiklerde etilen oksit ve propilen oksit tayini .
TSE CEN/TS 13130-23 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar-

413 | Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 23: Gida benzestiricilerde formaldehit ve hekzametilentetramin 16.02.2006
tayini
TSE CEN/TS 13130-24 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar-

414 | Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 24: Gida benzestiricilerde maleik asit ve maleik anhidrit 16.02.2006
tayinietilendiamin ve heksametilendiamin tayini

215 TSE CEN/TS 13130-25 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 25: Gida benzestiricilerde metil-1-Panten tayini o

216 TSE CEN/TS 13130-26 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Smirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 26: Gida benzestiricilerde 1-Okten ve tetrahidrofuran tayini o

17 TSE CEN/TS 13130-27 (Ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006

Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 27: Gida benzestiricilerde 2, 4, 6-Triamino-1,3,5 triazin tayini
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TSE CEN/TS 13130-28 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar-

418 Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 28: Gida benzestiricilerde 1,1,1-Trimetilolpropan tayini 16.02.2006

419 TSE CEN/TS 13130-9 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temas halindeki malzeme ve mallar- 16.02.2006
Sinirlamaya tabi plastik maddeler-Boliim 9: Gida benzestiricilerde asetik asit, vinil esterinin tayini o
TSE CEN/TS 15111 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - iz elementlerin tespiti - Icp-Ms metoduyla

420 | .. . CMLe . . . 16.02.2006
diyeyetik gidalarda iyodinin tespiti (plazma kiitle spektrometresi)

01 TSEN 1194 (Ing_ili_zce Metin) Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Antimikrobik maddelerin 09.03.2006
transferlerinin tayini
TS EN 1186-1 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim 1: Gidalara

422 - S - 09.03.2006
gecen maddelerin tayini i¢in sartlar ve deney metotlarinin se¢imi
TS EN 1186-10 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler bolim 10:

423 | Zeytinyagina gegen maddelerin tayini (zeytinyag: ekstraksiyonunun tam olmadig1 durumlarda uygulanan 09.03.2006
modifiye metot)
TS EN 1186-11 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller-Plastikler-Boliim 11: 14c

424 o e . L. 09.03.2006
etiketli yapay trigliseritlere gegen maddelerin tayini
TS EN 1186-12 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler boliim 12: Diisiik

425 - P 09.03.2006
sicaklikta gecen maddelerin tayini
TS EN 1186-2 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler kisim 2: Zeytinyagina

426 ) L 09.03.2006
gecen maddelerin tayini-Tam daldirma metodu
TS EN 1186-3 (Ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim 3: Sulu gidalara

427 ) S 09.03.2006
gecen maddelerin tayini-Tam daldirma metodu
TS EN 1186-4 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler bolim 4: Zeytinyagina

428 - P, 09.03.2006
gecen maddelerin tayini- Hiicre metodu
TS EN 1186-5 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastikler kisim: 5 sulu gidalara

429 - S 09.03.2006
gecen maddelerin tayini hiicre metodu
TS EN 1186-6 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler-Kisim 6: Zeytinyagina

430 - . 09.03.2006
gecen maddelerin tayini torba metodu

431 TS EN 1186-7 (Ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler-Boliim 7: Sulu 09.03.2006
gidalara gecen maddelerin tayini-Torba metodu T
TS EN 1186-8 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler kisim 8: Zeytinyagina

432 ) S 09.03.2006
gegen maddelerin tayini-Mamulle kontrol metodu
TS EN 1186-9 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastikler kisim 9: Sulu gidalara

433 ) S 09.03.2006
gegen maddelerin tayini-Mamulle kontrol metodu
TS EN 12014-3 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- Nitrat ve/veya nitrit muhtevasi tayini- Boliim 3: Et

434 | drinlerinin nitrat ve nitrit muhtevasinin, nitratin nitrite enzimatik indirgenmesinden sonra spektrometrik 09.03.2006
tayini
TS EN 12014-4 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- Nitrat ve/veya nitrit muhtevas1 tayini- Bolim 4:Et

435 | . T . . L A o 09.03.2006
iriinlerinde nitrat ve nitrit muhtevasinin tayini i¢in iyon degisim kromatografik (1c) metot

436 | TS EN 12497 (ingilizce Metin) Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Sulu ekstta civa tayini 09.03.2006

437 :.—So rETa;iZ:igB (Ingilizce Metin) Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Sulu ekstratta kadmiyum, kursun ve 09.03.2006
TS EN 13130-1 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller-Plastik maddellerle ilgili

438 | smirlamalar-Boliim 1: Plastiklerden gidalara ve taklit gidalara ve taklit gidalara maruz birakma sartlarinin 09.03.2006
se¢imi kilavuz

439 TS EN 13130-2 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden made ve mamiiller-Plastik maddelerle ilgili 09.03.2006
siirlamalar bolim-2: Taklit gidalarla tereftalik asit tayini e

440 TS EN 13130-3 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik maddelerle ilgili 09.03.2006
smirlamalar boliim 3:Gidalar ve taklit gidalarda akrilonintril tayini e

a1 TS EN 13130-4 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik madelerle ilgili 09.03.2006
sinirlamalar boliim 4:Plastiklrde 1,3-Butadien tayini e

242 TS EN 13130-5 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik madellerle ilgili 09.03.2006
sinirlamalar boliim 5:Taklit gidalarda viniliden kloriir tayini e
TS EN 13130-6 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller plastik maddelerle ilgili

443 e . . N L 09.03.2006
sinirlamalar boliim 6:Plastiklerde viniliden kloriir tayini

244 TS EN 13130-7 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamiiller plastik maddelerle ilgili 09.03.2006
sinirlamalar boliim 7:Taklit gidalarda monoetilen glikol ve dietilen glikol tayini e
TS EN 13130-8 (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden made ve mamiiller plastik maddelerle ilgili

445 e . . - 09.03.2006
sinirlamalar boliim 8:Plastiklerde izosiyanatlarin tayini

446 | TS EN 12267 Gida isleme makinalari - daire testere makinalar - Giivenlik ve hijyenle ilgili 6zellikler 11.04.2006

447 | TS I1SO 1871 (ingilizce Metin) Tarimsal gida maddeleri-Kjeldahl metodu ile azot tayini igin genel kurallar | 13.04.2006

448 | TS EN ISO 22000 Gida giivenligi yonetim sistemleri - Gida zincirindeki tiim kuruluslar igin sartlar 24.04.2006

449 | TSE ISO/TS 22004 Gida giivenligi yonetim sistemleri - 1so 22000 uygulama kilavuzu 24.04.2006
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450 | TS EN 12042 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Otomatik béliiciiler - Giivenlik ve hijyen sartlari 25.04.2006

451 TS EN 12546-1/AC (ingilizce Metin) Gidalarla temas eden madde ve mamuller- Ev tipi kullanim i¢in 25 04.2006
yalitimli kaplar- Bolim 1: Yaliimli matara, termos ve vakumlu kaplarin 6zellikleri o

452 TS EN 12984 (ingilizce Metin) Gida 6lgme makinalar1 - Kesici takimlar1 mekanik olarak tahrik edilen 25 04.2006
portatif ve/veya elle yonlendirilen makina ve teghizat - Giivenlik ve hijyen sartlari o
TS EN 13189/AC (ingilizce Metin) Asetik asit - Gidalarda kullanilan - Tarimsal olmayan maddelerden elde

453 . - P . 25.04.2006
edilen - Tarifler, 6zellikler, isaretleme

454 TS I?N 13288 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Tekne kaldirma ve devirme makinalari- Giivenlik 25 04.2006
ve hijyen sartlar

455 TS EN 13591 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Sabit tabanli firn yiikleyicileri- Giivenlik ve hijyen 25.04.2006
sartlari

456 | TS EN 13954 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Ekmek dilimleyiciler- Giivenlik ve hijyen sartlar1 | 25.04.2006

457 | TS EN 14122+AC (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Hplc metoduyla b1 vitamininin tespiti 25.04.2006

458 | TS EN 14152/AC (ingilizce Metin) Gidalar - Hplc ile b2 vitamini tayini 25.04.2006
TS EN I1SO 11290-1/A1 (ingilizce Metin) Gida ve yem maddelerinin mikrobiyolojisi-Listeria

459 3 e O 25.04.2006
monocytogenes'in aranmasi ve sayimi metodu boliim 1: Arama metodu
TS EN I1SO 11290-2/A1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- Listeria

460 ; L P 25.04.2006
monocytogenes'in aranmasi ve sayimi igin yatay metot boliim 2: Sayim metodu
TS EN ISO 21570 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi

461 | .. e o LT s S L 25.04.2006
tirinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Niikleik asit temelli yontemlerin miktari
TS EN ISO 21572/AC (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi

462 | . . P o . . - 25.04.2006
tiriinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Protein temelli yontemler
TS EN ISO 6579/AC (ingilizce Metin) Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin

463 . L N 25.04.2006
belirlenmesi i¢in yatay yontem
TS EN I1SO 6887-4/AC (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolojik

464 | Muayene icin deney numunelerinin, baslangi¢ suspansiyonunun ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi - 25.04.2006
Bolim 4: Sit ve siit tirtinleri, et ve et tirtinleri ile balik ve balik tirtinleri disindaki diger tirtinlerin o
hazirlanmasi i¢in 6zel kurallar
TS EN I1SO 6888-1/A1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin-Mikrobiyolojisi-Koagulaz-Pozitif

465 | stafilokoklarin (staphyloccus aureus ve diger tiirler) sayimu igin yatay metot-Boliim 1: Baird-Parker agar 25.04.2006
besiyeri kullanarak
TS EN I1SO 6888-2/A1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- Koagulaz- Pozitif-

466 | Stafilokoklarin (staphylococcus aureus ve diger tiirler) sayimi i¢in yatay metot- Boliim 2: Tavsan fibrinojeni | 25.04.2006
agar besiyeri kullanarak
TS EN I1SO 6888-3/AC (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Koagiilaz-Pozitif

467 | stafilokok sayimi i¢in yatay yontem (staphylococcus aureus ve diger tiirler) bolim 3: Belirleme ve diigiik 25.04.2006
sayimlar i¢in ems teknigi
TS EN 12851 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Harici tahrik gébegi olan makinalar icin gida

468 - P . 20.07.2006
servis atasmanlari - Giivenlik ve hijyen kurallar

469 TS EN“1351_34 (lpglllzce Metin) Gida isleme makinalari - Salamura enjeksiyon makinalari - Giivenlik ve 20.07.2006
hijyen ozellikleri
TS EN I1SO 10272-1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan besleme maddelerinin mikrobiyolojisi-

470 ) . A e . o . 20.07.2006
Campylobacter spp. nin sayimi1 ve belirlenmesi i¢in yatay metot-Boliim 1:Belirleme yontemi
TS EN I1SO 21871 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Az sayida muhtemelen

471 . . . . . . . . 20.07.2006
bacillus cereus olarak kabul edilen mikroorganizmalarin tayini - En muhtemel say1 ve belirleme yontemi
TS EN ISO 24276 (ingilizce Metin) Gidalar - Genetik yapist degistirilmis organizmalar ve tiirevlerinin

472 o . . 20.07.2006
tespiti igin analiz metotlar1 - Tarifler ve genel kurallar
TS EN 14185-2 (ingilizce Metin) Yag igermeyen gidalar- N-Metilkarbamat kalintilarinin tayini-Boliim 2:

473 : L >0 A . 12.10.2006
Diatome toprakli kolon tizerinden temizlik yapilan hplc yontemi

474 | TS EN 15054 (ingilizce Metin) Yag igermeyen gidalar - Klormequat ve mepiquat'in tayini - Lc-Ms yontemi | 12.10.2006

475 ;aniﬁiﬁo% (Ingilizce Metin) Yag icermeyen gidalar - Klormequat ve mepiquat'in tayini - Lc-Ms /ms 12.10.2006

476 TS EN 1508§ (‘inigjlizce Metin) Gida maddeleri - Gida maddelerinde isomalt, lakttitol, maltitol, mannitol, 12.10.2006
sorbitol ve ksilitol'iin tayini

477 TS EN 15136 (ingilizce Metin) Gida maddeleriyle temasta olan materyaller - Sinirlamaya maruz birakilan 12.10.2006
baz1 epoksi tiirevleri - Gidalarda badge, bfdge ve onlarin hidroksi ve klorlanmis tiirevlerinin tayini -
TS EN 15137 (ingilizce Metin) Gidalarla temasta bulunan malzemeler - Sinirlanmast gereken bazi epoksi

478 | . : . . i L . 12.10.2006
tiirevleri - Noge ve hidroksi ve klorlu tiirevlerinin tayini

479 ;I;s/i EiN 646 (Ingilizce Metin) Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Boyali kagit ve kartonda renk hasliginin 12.10.2006

480 TS EN ISO 20837 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Gida kaynakl patojenlerin 12.10.2006

tespiti i¢in polimeraz zincir reaksiyonu (per) - Kalitatif tespit i¢in numune hazirlama kurallari

129




TS EN ISO 20838 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Gida kaynakli patojenlerin

481 tespiti i¢in polimeraz zincir reaksiyonu (per) - Kalitatif metotlar i¢in tespit ve amplifikasyon kurallart 12.10.2006
TS EN ISO 22000/AC (ingilizce Metin) Gida giivenligi yonetim sistemleri - Gida zincirindeki tiim

482 . . . 12.10.2006
kuruluslar i¢in sartlar (fransizca versiyonda tadil)
TS EN SO 6579/AC (ingilizce Metin) Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin

483 . L . 12.10.2006
belirlenmesi i¢in yatay yontem

484 Iusrjll;lr113389 (Ingilizce Metin) Gida igleme makinalari - Yatay milli mikserler - Giivenlik ve hijyen 21.12.2006
TS EN 14958 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar - Irmik ve un 6giitme ve isleme makinalari -

485 L - 21.12.2006
Giivenlik ve hijyen kurallar
TS EN ISO 7937 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - clostridium perfringens sayimi i¢in yatay

486 | . - it 21.12.2006
yontem - koloni sayim teknigi

487 TS EN I1SO 8442-2/AC (ingilizce Metin) Gida maddeleri ile temas eden malzemeler ve takimlar - Catal- 21.12.2006
Kasik-Bigak ve sofra takimlar - B6liim 2: Paslanmaz gelik ve giimiis kapl catal-Bicak takimi igin 6zellikler "

488 | TS EN 14148 Gida maddeleri - Hplc yontemiyle k1 vitamini tayini 30.01.2007
TS EN 1788 Gida maddeleri - Silikat minerallerinin ayrilabildigi gidalarda isinlanmanin belirlenmesi -

489 o N . 30.01.2007
Termoliiminesans yontemi

490 TS EN 12853 Gida isleme makinalar - Elde tutulan pargalayici-Karistiricilar ve ¢irpicilar - Giivenlik ve 13.02.2007
hijyen kurallari

491 TS EN 14957 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Konveyorler bulasik makinalari- Giivenlik ve 27.03.2007
hijyen kurallar
TS EN 648 (ingilizce Metin) Kagit ve karton - Gidalarla temas eden - Fliioresan 6zelligi kazandirilarak

492 | NS . . 27.03.2007
agartilmig kagit ve kartonda renk hashgimin tayini
TS EN 14082 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Kuru yakma igleminden sonra kursun, kadmiyum, ¢inko,

493 . . . . . o 17.04.2007
bakir, demir ve kromun atomik absorpsiyon spektrometri (aas) ile tayini

494 TS EN 14083 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing altinda par¢alama isleminden sonra kursun, 17.04.2007
kadmiyum, krom ve molibdenin grafit firinli atomik absorpsiyon spektrometri (gfaas) ile tayini o
TS EN 14084 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Mikrodalga ile par¢alama isleminden sonra kursun,

495 . . . . . . . L 17.04.2007
kadmiyum, ¢inko, bakir ve demirin atomik absorpsiyon spektrometri (aas) ile tayini

496 ;rfniﬁ 1SO 6579/T1 Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin belirlenmesi igin yatay 24.04.2007
TS EN 153 Elektrik sebekesine bagli ¢alistirilan ev tipi buzdolaplarinin, donmus gida depolama

497 | dolaplarinin, gida sogutma cihazlarmin ve bunlarin kombinasyonlarmin ilgili karakteristikleriyle birlikte 05.06.2007
enerji tilketimlerinin dlgiilmesi metotlar:

498 | TS EN 1672-2 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Temel kavramlar- Boliim 2: Hijyen 6zellikleri 05.06.2007

499 | TS EN 1672-2 Gida isleme makinalari - Temel kavramlar - Boliim 2: Hijyen kurallar 26.06.2007
TS EN 14132/AC (ingilizce Metin) Gidalar - Arpa ve kavrulmus kahvede okratoksin tayini -

500 |~ . . . . . . 03.07.2007
Immiinoafinite kolon temizlemeli hplc yontemi
TS EN 14133/AC (ingilizce Metin) Gidalar - Sarap ve birada okratoksin tayini - immiinoafinite kolon

501 . . h . 03.07.2007
temizlemeli hplc yontemi
TS EN ISO 21570/AC (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi

502 | .. . e Lo e g S SO 03.07.2007
drtinlerin tespiti igin analiz yontemleri - Niikleik asit temelli yontemlerin miktari

503 TS EN 15111 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Eser elementlerin tayini -Icp-Ms (inductively coupled 31.01.2008
plasma mass spectrometry) metodu ile iyot tayini. o
TS EN 15284 (ingilizce Metin) Gida ile temas eden malzeme ve maddeler-Seramik-Cam-Plastik mutfak

504 - .. 31.01.2008
esyalarinin mikro dalgaya dayanimi i¢in metodlar
TS EN 13130-1 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - Bolim

505 | 1: Plastiklerden gidalara ve taklit gidalara gecen belirli maddelerin tayini i¢in deney yontemleri ve taklit 20.03.2008
gidalara maruz birakma sartlarinin se¢imi - Kilavuz

506 TS EN 13130-2 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - B6liim 20.03.2008
2: Taklit gidalarda tereftalik asit tayini e

507 TS EN 13130-3 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - Boliim 20.03.2008
3: Gidalar ve taklit gidalarda akrilonitril tayini e
TSE ISO/TS 22003 Gida giivenligi yonetim sistemleri - Gida giivenligi yonetim sistemlerinin tetkikini ve

508 - AN . 20.03.2008
belgelendirmesini saglayan kuruluslar igin sartlar
TS EN 13130-4 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - B6liim

509 A e - 10.04.2008
4: Plastiklerde 1,3-Biitadien tayini

510 | TS 3606 Gidalar - Metalik elementlerin tayini 29.04.2008
TS EN SO 22005 (Ingilizce Metin) Yem ve gida zincirinde izlenebilirlik - Sistem tasarimi ve

511 o L. L o e 29.04.2008
gergeklestirilmesinin temel prensipleri ve genel 6zellikleri

512 TS 'I.EN 1SO 4120 (Ingilizce Metin) Tarim iiriinleri-Gida madde ve mamulleri-Duyusal analizler-Metodoloji- 29.04.2008
Uglii deney
TS EN ISO 6579/A1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Salmonella spp. tayini

513 | igin yatay metot - Tadil 1: Ek d:[lk {iretim basamagindan baslayarak gevre numunelerinde ve hayyvan 29.04.2008

digkilarinda salmonella spp. Tayini
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TS EN ISO 7218 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolijik analizler

514 icin genel sartlar ve rehber 29.04.2008

515 | TS EN 14130 Gida maddeleri - Hplc yontemiyle ¢ vitamini tayini 30.04.2008
TS EN 14392 (ingilizce Metin) Aliiminyum ve aliiminyum alasimlari - Gidalar ile temas eden anodik

516 . A e 22.05.2008
oksidasyon olmus mamullerde 6zelliklerin tayini

517 TS EN 15519 (Ingilizce Metin) Gidalarla temas eden kagit ve karton-Organik ¢oziicii ekstraktlarinin 22.05.2008
hazirlanmasi
TS EN ISO 22174 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Gida kaynakli patojenlerin tespiti i¢in

518 . L - : 04.12.2008
polimeraz zincir reaksiyonu (pcr) - Genel kurallar ve tarifler
TS EN ISO 6887-2 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Deney numunelerinin, baslangi¢

519 | slispansiyonunun ve ondalik seyreltilerin mikrobiyolojik muayene i¢in hazirlanmasi - Bolim-2:Et ve et 25.12.2008
tirlinlerinin hazirlanmasi i¢in 6zel kurallar
TS EN 13732/A1 Gida isleme makinalari - Ciftliklerdeki dokme siit sogutucular - Yapim, performans,

520 L .. 08.01.2009
kullanima uygunluk, giivenlik ve hijyen kurallari
TS EN ISO 7932 Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Muhtemel bacillus cereus sayimi igin yatay

521 - , . o 08.01.2009
yontem - 30°¢ ’ta koloni sayim teknigi
TS EN 13130-5 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - B6liim

522 . L . L 12.02.2009
5: Taklit gidalarda viniliden kloriir tayini
TS EN 13130-6 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - Boliim

523 Ao g . - 12.02.2009
6: Plastiklerde viniliden kloriir tayini

504 TS EN 13130-7 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - bolim 12.02.2009
7: Taklit gidalarda monoetilen glikol ve dietilen glikol tayini o
TS EN 14123 (ingilizce Metin) Gidalar - Yer fistig1, fistik, incir, ve kirmizi biber tozunda aflotoksin b1 ve

525 | aflotoksin b1, b2, g1 ve g2 tayini - Art kolon tiirevlendirmeli ve immunoaffinite kolon temizlemeli yiiksek 09.04.2009
performansl sivi kromotografik yontem
TS EN 15505 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - iz elementlerin tayini - Mikrodalga pargalamasi sonrasi

526 - - - L : - 09.04.2009
alevli atomik absorbsiyon spekrometrisi (aas) ile sodyum ve magnezyum tayini
TS EN 15517 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - iz elementlerin tayini - Asit 6ziitlemesi sonras1 hidrid

527 | . . ) .. . . . . . 09.04.2009
tireten atomik absorbsiyon spekrometrisi (aas) ile deniz alglerinde arsenik tayini

508 lﬁrglll\;rl%% (Ingilizce Metin) Ambalajlama- Gida maddeleri i¢in kullanilan ambalajlarin hijyen yonetimi- 09.04.2009
TS EN 1650 (ingilizce Metin) Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler - Gida, sanayi, evsel ve endiistriyel

529 | alanlarda kullanilan kimyasal dezenfektanlar ve antiseptiklerde mantar olusmasi veya mayalanmanin 09.04.2009
degerlendirilmesi - Deney yontemi ve ozellikler (faz 2, adim 1)
TS EN ISO 21571 Gida maddeleri - Genetigi degistirilmis organizmalar ve tiiretilmis tiriinlerin belirlinmesi

530 |.° ; e . 16.04.2009
i¢in analiz metotlar1 - Niikleik asit 6ziitlemesi

531 | TS EN 14122 Gida maddeleri - Hplc yontemiyle bl vitamini tayini 28.04.2009

532 | TS EN 14152 Gida maddeleri - Hplc yontemiyle b2 vitamini tayini 28.04.2009

533 | TS EN 14164 Gida maddeleri - Hplc yontemiyle b6 vitamini tayini 28.04.2009

534 | TS EN 14663 Gida maddeleri - Hplc yontemiyle b6 vitamini (glikozillenmis formlar1 dahil) tayini 28.04.2009

535 | TS 9516 Sodyum sitrat - Gidalarda kullanilan 29.06.2009
TS EN 14123 Gida maddeleri - Findik, yerfistigi, antep fistigi, incir ve kirmizi toz biberde aflatoksin b1 ile

536 | aflatoksin bl, b2, gl ve g2 toplamlarmin tayini - Art kolon tiirevlendirmeli ve immunoaffinite ile kolondan | 29.06.2009
geri almal1 yiiksek performansli sivi kromatografisi yontemi
TS EN 12393-1 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar - Pestisit kalintilariin gaz kromatografisi ile

537 L N AR, 19.01.2010
tayini i¢in ¢oklu kalint1 yontemleri - Boliim 1: Genel kurallar
TS EN 12393-2 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar -Pestisit kalintilarinin gaz kromatografisi ile

538 R N A o . PR 19.01.2010
tayini igin ¢oklu kalmti yontemleri -Bolim 2: Oziitleme ve temizleme i¢gin yontemler
TS EN 12393-3 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar - Pestisit kalintilarmim gaz kromatografisi ile

539 L N A, . < . 19.01.2010
tayini igin goklu kalint1 yontemleri - B6liim 3: Tayin ve dogrulama deneyleri

540 TS EN 12821 (ingilizce Metin) Gida maddeleri -Yiiksek performansh sivi kromatografisi ile d vitamini 19.01.2010
tayini - Ergokalsiferol (d2) ve kolekalsiferoliin (d3) olgiilmesi o

541 TSEN 137-51 (ingi!izce Metin) Gida maddeleri - Isikla uyarilmis luminesans kullanilarak 1gmlanmig 19.01.2010
gidanin belirlenmesi
TS EN 13951+A1 (ingilizce Metin) Stvi pompalari - Giivenlik kurallari - Zirai gida iiriinleri ile ilgili

542 AN c 19.01.2010
donanim - Uygulamada hijyeni saglamak i¢in tasarim kurallart
TS EN 14132 (ingilizce Metin) Gidalar - Arpa ve kavrulmus kahvede okratoksin tayini - Immiinoafinite

543 : . . : 19.01.2010
kolon temizlemeli hplc yontemi

544 TS !EN 14133 (Ing}]lzce Metm) Gidalar - Sarap ve birada okratoksin tayini - Immiinoafinite kolon 19.01.2010
temizlemeli hplc yontemi

545 | TS EN 14166 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Mikrobiyolojik deneyle vitamin b6 tayini 19.01.2010

546 TS EN 14958+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - irmik ve un 6giitme ve isleme makinalar - 19.01.2010

Giivenlik ve hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC
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TS EN 15166 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Kasaplik karkasin otomatik arka ayirma makinasi-

%47 | Giivenlik ve hijyen gerekleri Direktif:2006/42/EC 19.01.2010

548 | TS EN 15607 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Hplc ile d-Biotin tayini 19.01.2010
TS EN 15633-1 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Gida allerjenlerinin immunolojik yontemlerle tespiti -

549 e 19.01.2010
Boliim 1: Genel kurallar
TS EN 15634-1 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Gida allerjenlerinin molekiiler biyoloji yntemleriyle

550 P 19.01.2010
tespiti - Boliim 1: Genel kurallar

551 TS EN 15637 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar - Metanol ziitlemesi ve diyatomlu toprakla 19.01.2010
temizlemeyi miiteakip lc-Ms/ms kullanarak pestisit kalintilarinin tayini o

552 | TS EN 15652 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Hplc ile niasin tayini 19.01.2010
TS EN 15662 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar - Asetonitril 6ziitlemesi/boliimlemesi ve dagitmal:

553 | spe ile temizlemeyi miiteakip gc-Ms ve/veya Ic-Ms/ms kullanarak pestisit kalintilarinin tayini - Quechers 19.01.2010
yontemi
TS EN 15791 (ingilizce Metin) Gida maddeleri-Hayvan yemlerinde deoksinvalenolun tayini-

554 | . . . . Co . 19.01.2010
Immunoaffinite ile kolondan geri almal yiiksek performansli sivi kromotografisi yontemi

555 | TS EN 1672-2+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Temel kavramlar - Béliim 2: Hijyen kurallar1 | 19.01.2010
TS EN 203-3 (ingilizce Metin) Gazla calisan pisirme cihazlar - Boliim 3: Gida ile temas eden malzemeler

556 . . 19.01.2010
ve pargalar ve diger sthhi hususlar
TS EN ISO 16634-1 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Dumas prensibine gére yanma ile toplam azot

557 | muhtevasimnin tayini ve ham protein muhtevasinin hesaplanmasi - Boliim 1: Yagli tohumlar ve hayvan 19.01.2010
yemleri

558 TSEN IS(? 8381 (Ingilizce Metin) Siit esasli ¢ocuk gidalari- Yag igerigi tayini- Gravimetrik yontem 19.01.2010
(referans yontem)

559 ;}I’tssnigl 1SO 6579/A1 Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin belirlenmesi i¢in yatay 26.01.2010

560 TS EN ISO 6579/AC Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Salmonella tiirlerinin belirlenmesi i¢in yatay 26.01.2010
yontem

561 | TS EN 12041+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Kaliplar-Giivenlik ve hijyen sartlari 02.03.2010

562 TS EN 12505+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar - Yemeklik sivi ve kat1 yaglarm islenmesinde 02.03.2010
kullanilan santrifiij makinalari-Giivenlik ve hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC o
TS EN 13732+A2 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Ciftliklerdeki dokme siit sogutucular - Yapim,

563 RO . 02.03.2010
performans, kullanima uygunluk, giivenlik ve hijyen kurallar1

564 ;)!'ZSC lllEiEIelr?M+Al (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Dilimleme makinalari- Giivenlik ve hijyen 02.03.2010
TS EN ISO 16050 (Eski no: TS 1SO 16050) Gida maddeleri - Hububat, sert kabuklu yemis ve bunlardan

565 | iiretilmis iirtinler i¢indeki aflatoksin B1 ve toplam aflatoksin(B1, B2, G1 ve G2)muhtevasinin tayini - 02.03.2010
Yiiksek performansh sivi kromatografi yontemi

566 | TS EN 1230-1 (ingilizce Metin) Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Duyusal analiz-Béliim 1: Koku 23.03.2010

567 TS EN 1230-2 (Ingilizce Metin) Kagit ve karton-Gidalarla temas eden-Duyusal analiz-Boliim 2: Lezzet 23.03.2010
kaybi (bozunma)
TS EN 1276 (ingilizce Metin) Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler- Gida sanayi, ev ve kuruluslarda

568 | kullanilan kimyasal dezenfektanlar ve antiseptiklerin bakterisidal aktivitelerinin degerlendirilmesi i¢in nicel | 23.03.2010
siispansiyon deneyi- Deney yontemi ve dzellikler (satha 2, adim 1)

569 TS EN 13288+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Tekne kaldirma ve devirme makinalari- 23.03.2010
Giivenlik ve hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC o

570 TS EN 13389+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Yatay milli mikserler - Giivenlik ve hijyen 23.03.2010
kurallari Direktif:2006/42/EC T

571 TS EN 13591+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Sabit tabanh firm yiikleyicileri- Giivenlik ve 23.03.2010
hijyen sartlari Direktif:2006/42/EC o
TS EN 14957+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Konveyorlii bulasik makinalari-Giivenlik ve

572 = 23.03.2010
hijyen kurallari
TS EN 15763 (ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing altinda parcalama isleminden

573 | sonra arsenik, kursun, kadmiyum ve civanin indiiktif ¢ift plazma kiitle spektometri uygulamasi (icp-Ms) ile | 23.03.2010
tayini
TS EN 15764 (ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing altinda parcalama isleminden

574 . ) . R . 23.03.2010
sonra kalayin alev ve grafit firml atomik absorpsiyon spektrometri (fass ve gfaas) ile tayini

575 TS EN 15765 (ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing altinda parcalama isleminden 23.03.2010
sonra kursunun indiiktif ¢ift plazma kiitle spektometri uygulamasi (1cp-Ms) ile tayini e
TS EN 15829 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Frenk tiziimii, iiziim, kuru meyve karisimi ve kurutulmus

576 | incirde okratoksin a'nin (ochratoxin a) tayini- Floresasns tespitli ve mmunoaffinite kolon temizligi olan 23.03.2010
yiiksek performans sivi kromatografi yontemi
TS EN 15835 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Bebek ve kiigiik ¢ocuklar i¢in hububat ve hububat esash

577 | gidalarda okratoksin a'nin (ochratoxin a) tayini- Floresasns tespitli ve mmunoaffinite kolon temizligi olan 23.03.2010

yiiksek performans sivi kromatografi yontemi
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TS EN 15842 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Gida allerjenlerinin aranmas: - Genel husular ve

578 | . . 9 23.03.2010
yontemlerin dogrulanmasi
TS EN 13130-8 Gidalarla temas eden malzeme ve mamuller - Plastik maddelerle ilgili sinirlamalar - Bliim

579 A . oo o 13.04.2010
8: Plastiklerde izosiyanatlarin tayini
TS EN 60335-2-49/A1 Giivenlik kurallar1 - Ev ve benzeri yerlerde kullanilan elektrikli cihazlar igin - Bolim

580 | 2-49: Gida ve kap kacak takimini sicak tutmak i¢in ticari amagla kullanilan elektrikli cihazlarla ilgili 6zel 13.04.2010
kurallar [Direktif:2006/95/EC(73/23/EEC)]

581 | TS 6914 Is yerleri - Tath ve benzeri gida iiretimi yapan - Genel kurallar 29.04.2010

582 TS I1SO 4831 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Koliformlarin tespiti ve sayimi 29.04.2010
icin yatay yontem - En muhtemel say1 teknigi T
TS 1SO 4832 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Koliformlarin sayimi igin yatay

583 | . . o 29.04.2010
yontem - Koloni sayim teknigi
TS EN ISO 21569 Gida maddeleri - Genetigi degistirilmis organizmalarin ve ilgili iirlinlerin tespiti i¢in

584 o PSR o 24.06.2010
analiz yontemleri - Niikleik asit esasli nitel yontemler

585 TS EN 12851+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Harici tahrik gobegi olan makinalar icin gida 13.07.2010
servis atasmanlart - Glivenlik ve hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC o

586 TS EN 13621+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Salata kurutucular - Giivenlik ve hijyen 13.07.2010
sartlar Direktif:2006/42/EC o

587 TS EN 13886/A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Karistirma ve/*veya ¢irpma teghizath pisirme 13.07.2010
kaplari- Giivenlik ve hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC o

588 TS EN 13951+A1 [Uyari] Stvi pompalari - Giivenlik kurallari - Zirai gida maddeleri ile ilgili donanim - 13.07.2010
Uygulamada hijyeni saglamak i¢in tasarim kurallar1 Direktif:2006/42/EC o

589 TS EN 13954+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Ekmek dilimleyiciler- Giivenlik ve hijyen 13.07.2010
sartlar1 Direktif:2006/42/EC T

590 TS EN 14655+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Baget dilimleyiciler - Giivenlik ve hijyen 13.07.2010
sartlar1 Direktif:2006/42/EC T
TS EN 15850 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Misir kaynakli bebek gidalari, arpa unu, musir unu,

591 | polenta, bugday unu ve tahil kaynakli bebek ve ¢ocuk gidalari igin zearalenon tayini - immunoaffinite ile 13.07.2010
kolondan geri almal yiiksek performanslt sivi kromotografisi yontem
TS EN 15851 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Tahil kaynakli bebek ve gocuk gidalari igin aflatoksin b1

592 P o . . S 13.07.2010
tayini - Immunoaffinite ile kolondan geri almal yiiksek performansl sivi kromotografisi yontem

503 TS EN 203-3 Gazla galisan pisirme cihazlar1 - Boliim 3: Gida ile temas eden malzemeler ve parcalar ve 13.07.2010
diger sihhi hususlar Direktif:2009/142/EC(90/396/EEC) o

504 TS EN 12854+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Kollu karistiricilar - Giivenlik ve hijyen 09.11.2010
kurallar1 Direktif:2006/42/EC T

505 TS EN 13390+AL1 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Turta ve tart makinalari-Giivenlik ve hijyen 09.11.2010
kurallar1 Direktif:2006/42/EC T

506 TS EN 13732+A2 [Uyari] Gida isleme makinalari - Ciftliklerdeki dokme siit sogutucular - Yapim, 09.11.2010 14
performans, kullamima uygunluk, giivenlik ve hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC o =

597 :fr§|,:r1673+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Déner rafli firinlar - Giivenlik ve hijyen 09.11.2010

508 TS EN 1674+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Hamur ve pasta isleme makinalar1 - Giivenlik 09.11.2010
ve hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC o

599 TS EN 453+A1 (Ingilizce Metin) [Uyari] Gida isleme makinalari- Hamur yogurucular- Giivenlik ve hijyen 09.11.2010 1
ozellikleri Direktif:2006/42/EC T =

600 TS EN 454+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari-Doner gezici kanstircilar -Giivenlik ve hijyen 09.11.2010
6zellikleri Direktif:2006/42/EC T

601 EN 1678+A1:2010 (Ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Sebze dograma makinalari- Giivenlik ve 13.01.2011
hijyen &zellikleri Direktif:2006/42/EC -

602 TS EN 12042+A1:2010 (Ingilizce Metin) [Uyari] Gida isleme makinalari- Otomatik boliiciiler - Giivenlik ve 13.01.2011
hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC T

603 TS EN 12267+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Daire testere makinalar1 - Giivenlik ve 13.01.2011
hijyenle ilgili 6zellikler Direktif:2006/42/EC T

604 ;{I’usrill;lril.2268+Al (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Serit testere tezgahlari - Giivenlik ve hijyen 13.01.2011

605 TS EN 12331+A2 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Kiyma makinalari - Giivenlik ve hijyen sartlari 13.01.2011
Direktif:2006/42/EC T

606 TS EN 12355+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Deri soyma, kabuk soyma ve zar ¢ikarma 13.01.2011
makinalari - Giivenlik ve hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC o
TS EN 1276/AC:2010 (ingilizce Metin) Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler- Gida sanayi, ev ve

607 kuruluslarda kullanilan kimyasal dezenfektanlar ve antiseptiklerin bakterisidal aktivitelerinin 13.01.2011
degerlendirilmesi igin nicel siispansiyon deneyi- Deney yontemi ve dzellikler (saftha 2, adim 1) AC o
cretsizdir
TS EN 12852+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Gida isleyiciler ve pargalayici -

608 I . 13.01.2011
Karistiricilar - Giivenlik ve hijyen kurallart

609 TS EN 12853+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Elde tutulan parcalayici-Karstiricilar ve 13.01.2011

cirpicilar - Giivenlik ve hijyen kurallari
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TS EN 12855+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Doner hazneli kesiciler - Giivenlik ve hijyen

610 kurallar1 Direktif:2006/42/EC 13.01.2011

611 TS EN 12984+A1 (ingilizce Metin) Gida 6lgme makinalari - Kesici takimlart mekanik olarak tahrik edilen 13.01.2011
portatif ve/veya elle yonlendirilen makina ve teghizat - Giivenlik ve hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC o

612 TS EN 13208+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Sebze soyucular - Giivenlik ve hijyen 13.01.2011
kurallar1 Direktif:2006/42/EC T

613 TS EN 13534+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar1 - Salamura enjeksiyon makinalari - Giivenlik 13.01.2011
ve hijyen ozellikleri Direktif:2006/42/EC o

614 TS EN 13570+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Karistirma makinalari- Giivenlik ve 13.01.2011
hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC o

615 TS EN 13870+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Yonga kesme makinalari- Giivenlik ve hijyen 13.01.2011
sartlar1 Direktif:2006/42/EC T

616 TS EN 13871+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Kiip kesme makinalari- Giivenlik ve 13.01.2011
hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC T

617 TS EN 13885+A1:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Kirpma makinalari-Giivenlik ve hijyen 13.01.2011
sartlar1 Direktif:2006/42/EC o

618 TS EN 15890 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- Bebek ve gocuklar icin meyve suyu ve meyve suyu esash 13.01.2011
piirelerde patulin tayini- Sivi/sivi-Bolimden geri almali ve kati faz ekstraksiyonlu ve uv tayinli hplc yontemi o

619 TS EN 15891 (ingilizcg Metin) Gida maddeleri- Bebek ve ¢ocuklar i¢in tahil ve tahil iirtinlerinde 13.01.2011
deoksinivalenol tayini- Immunoaffinite ile kolondan geri almali uv tayinli hplc yontemi o
TS EN ISO 6887-5:2010 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi-Mikrobiyolojik

620 | muayene i¢in deney numunelerinin, baslangi¢ siispansiyonlarin ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi i¢in 13.01.2011
genel kilavuz-Boliim 5:Siit ve siit liriinlerinin hazirlanmasi i¢in 6zel kurallar
TS EN 1974+A1 Gida isleme makinalari - Dilimleme makinalar - giivenlik ve hijyen kurallari

621 | Direktif:2006/42/EC 05.04.2011

622 | TS EN 12268+A1 Gida isleme makinalari - Serit testere tezgahlari - giivenlik ve hijyen kurallari 12.04.2011
TS EN 15774:2010 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Taze ve dolgulu makarna(tagliatelle,

623 | cannelloni, ravioli, tortellini, orecchiette and gnocchi) hazirlama i¢in makinalar- Giivenlik ve hijyen kurallar1 | 12.04.2011
Direktif:2006/42/EC
TS EN 15911:2010 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- Yiiksek performansh sivi kromatografi ve

624 . : . 12.04.2011
buharlasabilen hafif sa¢ilma aramasi ile dokuz tatlandirinin eszamanl: tayini
TS EN 1672-2+A1 Gida isleme makinalar1 - Temel kavramlar - Boliim 2: Hijyen kurallart

825 | Direktif:2006/42/EC 12.04.2011

626 | TSE ISO/TS 22002-1 (ingilizce Metin) Gida giivenliginde oncelikli programlar- Gida iiretimi 12.04.2011

627 | TS EN 12041+A1 Gida isleme makinalar - Kaliplar - Giivenlik ve hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC 14.07.2011

628 TS EN 12043+A1 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari - Ara kaplar - Giivenlik ve hijyen 14.07.2011
sartlariDirektif:2006/42/EC T

629 TS EN 12853+A1 Gida isleme makinalari - Elde tutulan pargalayici-Karistiricilar ve girpicilar - Giivenlik ve 14.07.2011
hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC T

630 TS EN 12853+A1/AC Gida isleme makinalari - Elde tutulan pargalayici-Karistiricilar ve ¢irpicilar - 14.07.2011
Giivenlik ve hijyen kurallart AC ticretsizdir Direktif:2006/42/EC o

631 | TS OIC/SMIIC 1 (ingilizce Metin) Helal gida genel kilavuzu 14.07.2011 145

632 TS EN 12463:2004+A1:2011 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Doldurma makinalari ve yardimct 2211.2011
makinalar-Giivenlik ve hijyen sartlar1 Direktif:2006/42/EC o

633 TS EN 12852+A1 Gida isleme makinalar1 - Gida isleyiciler ve pargalayici - Karistiricilar - giivenlik ve 22.11.2011
hijyen kurallar1 Direktif:2006/42/EC o
TSE CEN ISO/TS 10272-3:2010 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan besleme maddelerinin mikrobiyolojisi-

634 . : e e - 22.11.2011
Campylobacter spp. nin sayimi ve belirlenmesi i¢in yatay metot-Boliim 3:Yari nicel metot

635 TS EN 14957+A1 Gida isleme makinalari - Konveyorlii bulasik ytkama makinalari - Giivenlik ve hijyen 13.12.2011
kurallar1 Direktif:2006/42/EC T

636 | TS OIC/SMIIC 1 Helal gida genel kilavuzu 13.12.2011
TS EN 1673+A1 Gida isleme makinalari - Doner rafli firinlar - Giivenlik ve hijyen kurallart

637 | Direktif:2006/42/EC 81.01.2012 14
TS EN ISO 16140:2003/A1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yem maddelerinin mikrobiyolojisi -

638 r o - . 31.01.2012
Alternatif yontemlerin onaylanmasi i¢in protokol
TS EN I1SO 22118 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Gida kaynakli patojenlerin

639 o . s . R 31.01.2012
tespiti i¢in polimeraz zincir reaksiyonu (prc) -Performans 6zellikleri
TS EN I1SO 22119 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Gida kaynakli patojenlerin

640 o . o . 31.01.2012
tespiti i¢in ger¢ek zamanl polimeraz zincir reaksiyonu (PCR) -Genel kurallar ve tanimlar

641 | TSE ISO/TS 22002-3:2011 (ingilizce Metin) Gida giivenliginde 6nkosullu programlar- Boliim 3:Ciftgilik 31.01.2012

642 TS EN 1674+A1 Gida isleme makinalari - Hamur ve pasta isleme makinalari - Giivenlik ve hijyen kurallari 08.03.2012

Direktif:2006/42/EC
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TS EN I1SO 6887-4/A1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolojik
muayene i¢in deney numunelerinin, baslangi¢ suspansiyonunun ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi -

643 Bolim 4: Siit ve siit tiriinleri, et ve et triinleri ile balik ve balik tirtinleri disindaki diger trtinlerin 08.03.2012
hazirlanmasi i¢in 6zel kurallar
TS 1SO 16649-1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi-Beta-Glucuronidase-Positive

644 | escherichia coli'nin sayimi igin yatay yéntem-Boliim 1:Membrenlar ve 5-Bromo-4-Chloro-3-indolyl beta-D- | 12.04.2012
Glucuronide kullanilarak 44°c'da koloni sayim yontemi
TS 1SO 16649-2 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi-Beta-Glucuronidase-Positive

645 | escherichia coli'nin sayimi igin yatay yontem-Béliim 2: 5-Bromo-4-Chloro-3-Indolyl beta-D-Glucuronide 12.04.2012
kullanilarak 44°c'da koloni sayim yontemi
TS I1SO 21528-1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi-Enterobacteriaceae'nin aranmasi

646 . i . " ; ; : o 12.04.2012
ve sayimi i¢in yatay yontem-Boliim 1:On zenginlestirmeli en muhtemel say1 teknigiyle aranmasi ve sayimi
TS I1SO 21528-2 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi-Enterobacteriaceae'nin aranmasi

647 - " . . N . 12.04.2012
ve sayimi i¢in yatay yontem-Bolim 2:Koloni sayim yontemi
TS ISO/TS 16649-3:2005 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi-Beta-Glucuronidase-

648 | Positive escherichia coli'nin sayim i¢in yatay yéntem-Boliim 1: 5-Bromo-4-Chloro-3-indolyl beta-D- 12.04.2012
Glucuronide kullanilaraken muhtemel say1 yontemi
TSE CEN ISO/TS 10272-3:2010/AC (ingilizce Metin) Gida ve hayvan besleme maddelerinin

649 | mikrobiyolojisi-Campylobacter spp. nin sayimi ve belirlenmesi i¢in yatay metot-Boliim 3:Yar1 nicel metot 12.04.2012
AC liicretsizdir

650 | TSE ISO/TS 22002-1 Gida giivenliginde 6nkosul programlari- Boliim 1:Gida imalati 12.04.2012
TS EN 13390+A1 Gida igsleme makinalari - Turta ve tart makinalari - giivenlik ve hijyen kurallari

851 | Direktif:2006/42/EC 05.06.2012
TS EN 13951 (ingilizce Metin) Sivi pompalari - Giivenlik kurallar1 - Zirai gida maddeleri ile ilgili donanim

652 L2 S 05.06.2012
- Uygulamada hijyeni saglamak i¢in tasarim kurallar

653 TSEN 16155.(1{1glllzc‘e Metin) Gida maddeleri - Sukralozun belirlenmesi - Yiiksek performansli sivi 05.06.2012
kromatografisi yontemi
TS EN 454+A1 Gida isleme makinalari - Doner hareketli karistiricilar - Giivenlik ve hijyen kurallari

654 | Direktif:2006/42/EC 05.06.2012 L

655 | TS 6914 s yerleri - Gida maddeleri imal eden, hazirlayan, depolayan ve satan yerler igin genel kurallar 19.07.2012 1
TS CEN/TR 16338 (ingilizce Metin) Gidalar- Gida allerjenlerinin belirlenmesi- immiinolojik metotlar ve

656 - . . R 19.07.2012
molekiiler biyolojik metotlarla ilgili bilgi saglama sablonu

657 '(ggreEkl\lli IZ:.EISegrS Ambalajlama - Gida maddeleri i¢in kullanilan ambalajlarin {iretiminde hijyen y6netimi - 19.07.2012
TS EN 16204 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Lc-Ms/ms ile kabuklu deniz iiriinleri ve kabuklu deniz

658 | tiriinleri lipofilik alg toksinlerinin belirlenmesi (okadaik asit grubu toksinler, yessotoxins, azaspiracids, 19.07.2012
pectonotoksinler)
TS EN 453+A1 [Uyar1] Gida isleme makinalar1 - Hamur yogurucular - Giivenlik ve hijyen

659 kurallariDirektif:2006/42/EC 19.07.2012 1
TS EN 1678+A1 Gida isleme makinalar1 - Sebze dograma makinalar - giivenlik ve hijyen kurallari

860 | Direktif:2006/42/EC 21.12.2012

661 TS I1SO 21527-1:2008 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Maya ve kiiflerin saymmi 27122012
icin yatay yontem - Bolim 1: Su aktivitesi 0,95'ten yiiksek olan iirtinlerde koloni sayim teknigi "

662 TS I1SO 21527-2:2008 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Maya ve kiiflerin saymmi 27122012
icin yatay yontem - Bolim 2: Su aktivitesi 0,95'e esit veya daha diisiik olan iiriinlerde koloni sayim teknigi "

663 TS 1SO 8262-1:2005 (Ingilizce Metin) Siit iiriinleri ve siit esash gidalar-Weibull-Berntrop gravimetrik 27122012
metot (referans metot) ile yag muhtevasmin tayini-Boliim 1: Bebek gidalar "

664 | TS EN 12854+A1 Gida isleme makinalari - Kollu karistiricilar - Giivenlik ve hijyen kurallart 21.02.2013

665 | TS EN 13208+A1 Gida isleme makinalar - Sebze soyucular - giivenlik ve hijyen kurallari 21.02.2013
TS ISO 16050/T1 (Numara Tadili: TS EN 1SO 16050) Gida maddeleri - Hububat, sert kabuklu yemis ve

666 | bunlardan iiretilmis tiriinler i¢indeki aflatoksin b1 ve toplam aflatoksin (b1, b2, gl ve g2) muhtevasinin 21.02.2013
tayini - Yiiksek performansli sivi kromatografi yontemi

667 | TS 6914 s yerleri - Gida maddeleri imal eden, hazirlayan, depolayan ve satan yerler igin genel kurallar 13.03.2013 14
TS EN 12267+A1 Gida isleme makinalar1 - daire testere makinalar1 - Giivenlik ve hijyen kurallar:

868 | Direktif:2006/42/EC 13.03.2013

669 TS EN 15861 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar - Tiitsiileme techizati - Giivenlik ve hijyen kurallari 10.04.2013
Direktif:2006/42/EC T

670 TS EN 13804 (Ingilizce Metin) Gidalar - Eser elementlerin tayini - Performans 6lgiitleri, genel hususlar ve 12.06.2013
numune hazirlama

671 | TS EN 16104 (ingilizce Metin) Gida verisi-Yapi ve degisim format: 12.06.2013
TS EN ISO 13307 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi-ilk iiretim basamag:-

672 8 12.06.2013
Numune alma teknikleri

673 TS EN I1SO 21569:2005/A1 (Ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetigi degistirilmis organizmalarin ve 12.06.2013

ilgili tirinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Niikleik asit esasli nitel yontemler
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TS EN SO 21570:2005/A1 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve

674 tiirevi tiriinlerin tespiti igin analiz yontemleri - Niikleik asit temelli yontemlerin miktart 12.06.2013
TS EN SO 21571:2005/A1 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetigi degistirilmis organizmalar ve

675 | . o T o Lo . e . 12.06.2013
tiiretilmis tirinlerin belirlinmesi i¢in analiz metotlar1 - Niikleik asit 6ziitlemesi
TS EN ISO 21572 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Genetik olarak modifiye organizmalar ve tiirevi

676 | . . o . e o . . . 12.06.2013
riinlerin tespiti i¢in analiz yontemleri - Protein temelli yontemler

677 | TS EN ISO 5526 (ingilizce Metin) Tahillar, baklagiller ve diger daneli gidalar- isimlendirme 12.06.2013
TS EN I1SO 6887-6 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi-Mikrobiyolojik muayene

678 | icin deney numunelerinin, baglangi¢ siispansiyonlarin ve ondalik seyreltilerin hazirlanmasi igin genel 12.06.2013
kilavuz-Béliim -Béliim 6:1lk iiretim aagmasindaki hazirliklar igin zel kurallar
TS 13570 Gida ambalaj malzemelerinin iiretim ve tedarikinde gida giivenligi i¢in 6n gereksinim programlari

679 | . 26.09.2013
(OGP) ve tasarim gerekleri

680 TS_1$572 Helal gida ambalaji ve ambalaj malzemeleri hakkinda TS OIC/SMIIC 1’in uygulanmast igin 26.09.2013
belirli kurallar

681 | TS EN 76 Ambaljjlar - Hazir ambalajh belirli gidalar i¢in - Cam ve metal kaplarin kapasiteleri 26.09.2013

682 | TS EN 12497 Kagit ve karton - Gidalarla temas eden kagit ve karton - Sulu 6ziitte civa tayini 18.12.2013

683 ;I;f/iEiN 12498 Kagt ve karton - Gidalarla temas eden kagit ve karton - Sulu 6ziitte kadmiyum ve kursun 18.12.2013
TS EN 13732 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalar - Ciftliklerdeki dokme siit sogutucular - Yapim,

684 PR . 18.12.2013
performans, kullanima uygunluk, giivenlik ve hijyen kurallart
TS EN 1650:2008+A1 (ingilizce Metin) Kimyasal dezenfektanlar ve antiseptikler - Gida, sanayi, evsel ve

685 | endiistriyel alanlarda kullanilan kimyasal dezenfektanlar ve antiseptiklerde mantar olugmasi veya 18.12.2013
mayalanmanin degerlendirilmesi - Deney yontemi ve dzellikler (faz 2, adim 1)
TS EN 60704-2-14 (ingilizce Metin) Ev ve benzeri yerlerde kullanilan elektrikli cihazlar - Hava ile yayilan

686 | akustik giiriiltiiniin tayini i¢in deney kodu - Boliim 2-14:Sogutucular,donmus gida saklama kabinleri ve derin | 18.12.2013
dondurucular i¢gin 6zel kurallar
TS EN ISO 24276/A1 (ingilizce Metin) Gidalar - Genetik yapisi degistirilmis organizmalar ve tiirevlerinin

687 o . - 18.12.2013
tespiti i¢in analiz metotlari - Tarifler ve genel kurallar
TSE CEN ISO/TS 15216-1 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi-Ger¢ek zaman

688 | RT-PCR kullanilan gidalarda hepetitis A ve norovirusiin tayini i¢in yatay yontem-Boliim 1:Sayim igin 18.12.2013
yontem
TSE CEN ISO/TS 15216-2 (ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi-Ger¢ek zaman

689 | RT-PCR kullanilan gidalarda hepetitis A ve norovirusiin tayini i¢in yatay yontem-Boliim 2:Kalitatif tespiti 18.12.2013
i¢in yontem
TS EN 10357 (ingilizce Metin) Gida ve kimya endiistrisi icin 6stenitik, ostenitik-ferritik ve ferritik,

690 . 13.02.2014
uzunlamasina kaynakli paslanmaz celik borular
TS EN 12393-1 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar - GC veya LC-MS/MS kullanarak pestisit

691 S . LT 13.02.2014
kalintilarinin tayini i¢ingoklu kalint1 yontemler - Béliim 1: Genel kurallar
TS EN 12393-2 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar -GC veya LC-MS/MS kullanarak pestisit

692 S . g o . L 13.02.2014
kalintilarinin tayini i¢ingoklu kalint1 yontemle -Boliim 2: Oziitleme ve temizleme i¢in yontemler
TS EN 12393-3 (ingilizce Metin) Bitkisel kokenli gidalar -GC veya LC-MS/MS kullanarak pestisit

693 S . s - - . 13.02.2014
kalintilarinin tayini i¢ingoklu kalint1 yéntemle - Bolim 3: Tayin ve dogrulama deneyleri

694 TS EN ISO 4833-1 (ingilizce Metin) Gida zinciri mikrobiyolojisi - Mikroorganizmalarin sayimi igin yatay 13.02.2014
yontem -Boliim 1: Dokme plak teknigiyle 30°C’ta koloni sayimi o

695 TS EN ISO 4833-2 (ingilizce Metin) Gida zinciri mikrobiyolojisi - - Mikroorganizmalarin sayimi igin yatay 13.02.2014
yontem -Boliim 2: Yiizey kaplama teknigiyle 30°C’ta koloni sayimi o
TS EN ISO 7218/A1 (Ingilizce Metin) Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Mikrobiyolijik

696 o 13.02.2014
analizler i¢in genel sartlar ve rehber

697 TSE CEN ISO/TS 17919 (ingilizce Metin) Gida zinciri mikrobiyolojisi-Gida kaynakh patojenlerin tespiti 13.02.2014
i¢in polimeraz zincir reaksiyonu (PCR) -Clostridia ireten botulinum tipi A;B,E veF neurotoksinlerin tayini o

698 TS 1SO 21527-1 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Maya ve kiiflerin sayimi igin yatay yontem - 16.04.2014
Béliim 1: Su aktivitesi 0,95'ten yiiksek olan tiriinlerde koloni sayim teknigi o

699 TS 1SO 21527-2 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Maya ve kiiflerin sayimi i¢in yatay yontem - 16.04.2014
Boliim 2: Su aktivitesi 0,95'e esit veya daha diisiik olan tiriinlerde koloni sayim teknigi o

700 TS EN ISO 4833-2/AC (ingilizce Metin) Gida zinciri mikrobiyolojisi -Mikroorganizmalarm sayimi igin 29.04.2014
yatay yontem -Bolim 2: Yiizey kaplama teknigiyle 30°C’ta koloni sayimi1 AC ticretsizdir o

701 | TS EN 12042 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Otomatik béliiciiler - Giivenlik ve hijyen sartlari 18.06.2014

702 TS EN 12822 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Yiiksek performansli sivi kromatografisi ile E vitamini 30.10.2014
tayini - Delta - Gama - Beta - Alfa tokoferollerin 6lgtimii T

703 TS EN 12823-1 (Ingilizce Metin) Gida maddeleri-Yiiksek performanli sivi kromatografisi ile A vitamini 30.10.2014

tayini-Boliim 1:Tumii-Trans-Retinol ve 13-Cis-Retinoliin 6lgiilmesi
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TS EN 14122 (ingilizce Metin) Gida maddeleri - Yiiksek performansli sivi kromatografi ile B vitamini

704 . 30.10.2014
tayini

705 | TS EN 14152 (ingilizce Metin) Gidalar - Yiiksek performansli stvi kromatografi ile B2 vitamini tayini 30.10.2014

706 | TS EN 14164 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- Yiiksek performansh kromatografi ile B& vitamini tayini | 30.10.2014
TS EN ISO 11133 (ingilizce Metin) Gida, yem ve su mikrobiyolojisi-Kiiltiir ortamunin hazirlama, iiretim,

707 - 30.10.2014
muhafaza ve performans deneyi
TSE CEN/TS 16621 (ingilizce Metin) Gida analizleri- Gida maddelerinde floresans tespitli yiiksek

708 | performans sivi kromatografi (hplc) ile benzo[a]pyrene, benz[a]anthracene, chrysene and 30.10.2014
benzo[b]fluoranthene tayini

709 TSE K 29'8.Ta$1ma ve depolama islemleri i¢in genel amagh polietilen (PE) tanklar - Su, gida kimyasal 11.11.2014
maddeler i¢in

710 | HYB K 301 Toplu ve perakende gida tiretim ve tiiketim yerleri i¢in hijyen kurallarina esas kriterler 12.11.2014

711 | TS 8317 Jelatin-Gida sanayiinde kullanilan 13.11.2014
TSE CEN ISO/TR 6579-3 (ingilizce Metin) Gida zinciri mikrobiyolojisi- Salmonella'nin belirlenmesi,

712 . g N e A . . 13.11.2014
sayimi, serotiplemesi i¢in yatay yontem- Boliim 3: Salmonella titirlerinin serotiplemesi i¢in kilavuz
TSE CEN/TR 16699 (ingilizce Metin) Gida maddeleri-GC-MS/MS ile pestisit tayini- Birbiri ardina dizili

713 . . . 13.11.2014
kiitle spektrometresi parametreleri

714 | TS EN 13805 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- iz elementlerin tayini- Basingla parcalama 24.12.2014

715 TS EN ]:5165_ (Ingilizce Metin) Gida isleme makineleri - Sekillendirme makineleri - Giivenlik ve hijyen 24.12.2014
gereksinimleri

716 TS EN ]:672-;]. (Ingilizce Metin) Gida isleme makineleri - Temel kavramlar - Boliim 1: Giivenlik 24.12.2014
gereksinimleri

717 | TS EN 453 (ingilizce Metin) Gida isleme makinalari- Hamur yogurucular- Giivenlik ve hijyen 6zellikleri 24.12.2014
TS EN 61858-1 (ingilizce Metin) Elektrik yalitim sistemleri - Kurulu EIS'deki degisikliklerin 1s1l

718 ~ . et 24.12.2014
degerlendirmesi- Boliim 1: Tel sarimli sargida EIS
TS EN 61858-2 (ingilizce Metin) Elektrik yalitim sistemleri - Kurulu EIS'deki degisikliklerin 1sil

719 - . N 24.12.2014
degerlendirmesi- Boliim 1: Tel sarimli sargida EIS
TSE CEN/TS 16707 (ingilizce Metin) Gida maddeleri-Genetigi degistirilmis organizmalarin ve tiirevlerinin

720 . o L e o o e . 24.12.2014
aranmasl i¢in analiz yontemleri- Goriintilleme stratejilerine dayali polimerize zincir reaksiyon (PCR)

791 TSE CEN/TS 16731 (ingilizce Metin) Gida maddeleri- Asit reaksiyonunu takip eden atomik absorpsiyon 24.12.2014
spektrometri (Hidrit-AAS) ile piringde hidrit-reaktif arsenik bilesenlerinin tayini o

729 TSE CWA 16814 (Ingilizce Metin) Yoksulluk riski altindaki insanlar i¢in beslenme agisindan dogru, diisik 24.12.2014

maliyetli gida - Genel, 6zel gereksinimleri ve CHANCE gida etiketlemesi
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Ek-3: Kodeks Alimentarius Komisyonu Kodeks Listesi

S.Nu. | CODEX Kodu Codex Adi Komite son
Degisiklik

1 CAC/GL 22R-1997 Regional G_mdellnes for the Design of Control Measures for Street-Vended CCAFRICA | 1999
Foods (Africa)

2 CAC/GL 43R-2003 Africar) Regional Guidelines for Codex Contact Points and National Codex CCAFRICA | 2003
Committees

3 CAC/GL 57R-1999 Reglon_al Gmdel_lnes for Codex Contact Points and National Codex CCASIA 1999
Committees (Asia)

4 CODEX STAN 295R-2009 Regional Standard for Ginseng Products CCASIA 2009

5 CODEX STAN 294R-2009 Regional Standard for Gochujang CCASIA 2009

6 CODEX STAN 301R-2011 Regional Standard for Edible Sago Flour (Asia) CCASIA 2011

7 CODEX STAN 306R-2011 Regional Standard for Chili Sauce (Asia) CCASIA 2013

8 CODEX STAN 298R-2009 Regional Standard for Fermented Soybean Paste CCASIA 2013

9 CODEX STAN 313R-2013 Regional Standard for Tempe CCASIA 2013
Code of Practice for the Reduction of Aflatoxin B1 in Raw Materials and

10| CACIRCP 45-1997 Supplemental Feedingstuffs for Milk-Producing Animals CcCer 1997

11 | CAC/RCP 49-2001 Code of Practice Concerning Source Directed Measures to Reduce CCCE 2001
Contamination of Foods with Chemicals
Code of Practice for the Prevention and Reduction of Mycotoxin

12 | CAC/RCP 51-2003 Contamination in Cereals, including Annexes on Ochratoxin A, Zearalenone, | CCCF 2003
Fumonisins and Tricothecenes
Code of Practice for the Prevention and Reduction of Patulin Contamination

13 | CAC/RCP 50-2003 in Apple Juice and Apple Juice Ingredients in Other Beverages CCCr 2003
Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin

14 | CAC/RCP 55-2004 Contamination in Peanuts CCCF 2004

15 | CAC/RCP 56-2004 (F:c())cc)igsof Practice for the Prevention and Reduction of Lead Contamination in CCCE 2004

16 | CAC/RCP 60-2005 Code of Practice for the Prevention and Reduction of Tin Contamination in CCCE 2005
Canned Foods

17 | CAC/RCP 62-2006 Code of Pract_lce _for Fhe Prevention and Reduction of Dioxin and Dioxin-like CCCE 2006
PCB Contamination in Food and Feeds

18 | CAC/RCP 63-2007 Code of Practice for the Prevention and Reduction of Ochratoxin A CCCE 2007
Contamination in Wine
Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin

19| CACIRCP 65-2008 Contamination in Dried Figs CCCF 2008
Code of Practice for the Reduction of 3-Monochloropropane-1,2-diol (3-

20 | CAC/RCP 64-2008 MCPD) during the Production of Acid-Hydrolyzed Vegetable Protein (Acid- | CCCF 2008
HVPs) and Products that Contain Acid- HVPs

21 | CAC/RCP 69-2009 Code of_Pra_cticg for the Prevention and Reduction of Ochratoxin A CCCE 2009
Contamination in Coffee

22 | CAC/RCP 67-2009 Code of Practice for the Reduction of Acrylamide in Foods CCCF 2009
Code of Practice for the Reduction of Contamination of Food with

23 | CAC/RCP 68-2009 Polycyclic Aromatic Hydrocarbons (PAH) from Smoking and Direct Drying | CCCF 2009
Processes

24 | CAC/RCP 59-2005 Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin CCCE 2010
Contamination in Tree Nuts
Code of Practice for the Prevention and Reduction of Ethyl Carbamate

25 | CAC/RCP 70-2011 Contamination in Stone Fruit Distillates CcCer 2011
Code of Practice for the Prevention and Reduction of Ochratoxin A

26 | CAC/RCP 72-2013 Contamination in Cocoa CCCF 2013

27 | CAC/RCP 73-2013 Code of Practice for the Reduction of Hydrocyanic Acid (HCN) in Cassava CCCE 2013
and Cassava Products

28 | CODEX STAN 193-1995 General Standard for Contaminants and Toxins in Food and Feed CCCF 2013
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29 | CODEX STAN 86-1981 Standard for Cocoa Butter CCCPC 2001
30 CODEX STAN 87-1981 Standard for Chocolate CCCPC 2003
31 | CODEX STAN 105-1981 Standard for Cocoa powders (cocoas) and dry mixtures of cocoa and sugars | CCCPC 2013
32 | CODEX STAN 141-1983 zt:l?edard for Cocoa (Cacao) Mass (Cocoa/Chocolate Liquor) and Cocoa ccepe 2014
33 | CODEX STAN 171-1989 Standard for Certain Pulses CCCPL 1995
34 | CODEX STAN 202-1995 Standard for Couscous CCCPL 1995
35 | CODEX STAN 155-1985 Standard for Degermed Maize (Corn) Meal and Maize (Corn) Grits CCCPL 1995
36 | CODEX STAN 178-1991 Standard for Durum Wheat Semolina and Durum Wheat Flour CCCPL 1995
37 | CODEX STAN 176-1989 Standard for Edible Cassava Flour CCCPL 1995
38 | CODEX STAN 153-1985 Standard for Maize (Corn) CCCPL 1995
39 | CODEX STAN 201-1995 Standard for Oats CCCPL 1995
40 | CODEX STAN 200-1995 Standard for Peanuts CCCPL 1995
41 | CODEX STAN 170-1989 Standard for Pearl Millet Flour CCCPL 1995
42 | CODEX STAN 198-1995 Standard for Rice CCCPL 1995
43 | CODEX STAN 173-1989 Standard for Sorghum Flour CCCPL 1995
44 | CODEX STAN 172-1989 Standard for Sorghum Grains CCCPL 1995
45 | CODEX STAN 199-1995 Standard for Wheat and Durum Wheat CCCPL 1995
46 | CODEX STAN 152-1985 Standard for Wheat Flour CCCPL 1995
47 | CODEX STAN 169-1989 Standard for Whole and Decorticated Pearl Millet Grains CCCPL 1995
48 | CODEX STAN 154-1985 Standard for Whole Maize (Corn) Meal CCCPL 1995
49 | CODEX STAN 249-2006 Standard for Instant Noodles CCCPL 2006
50 | CODEX STAN 151-1985 Standard for Gari CCCPL 2013
51 | CODEX STAN 40R-1981 Standard for Fresh Fungus "Chanterelle" CCEURO | 1981
52 | CAC/RCP 19-1979 Code of Practice for Radiation Processing of Food CCFA 2003
53 | CODEX STAN 106-1983 General Standard for Irradiated Foods CCFA 2003
54 | CAC/GL 66-2008 Guidelines for the Use of Flavourings CCFA 2008
55 | CAC/GL 75-2010 Guidelines on Substances used as Processing Aids CCFA 2010
56 | CODEX STAN 150-1985 Standard for Food Grade Salt CCFA 2012
57 | CAC/GL 36-1989 Class names and the International Numbering System for food additives CCFA 2013
58 | CAC/MISC 6-2013 List of Codex Specifications for Food Additives CCFA 2013
59 | CODEX STAN 192-1995 General Standard for Food Additives CCFA 2014
60 | CAC/GL 3-1989 Guidelines for Simple Evaluation of Dietary Exposure to Food Additives CCFA 2014
61 | CODEX STAN 189-1993 Standard for Dried Shark Fins CCFFP 1993
62 | CODEX STAN 190-1995 General Standard for Quick Frozen Fish Fillets CCFFP 1995
60 | copexsran tes-toss | Sandd o Quek e Bl Py et M Pl nd oy |1
64 | CODEX STAN 36-1981 Standard for Quick Frozen Finfish, Eviscerated or Uneviscerated CCFFP 1995
65 | CODEX STAN 191-1995 Standard for Quick Frozen Raw Squid CCFFP 1995
66 | CODEX STAN 92-1981 Standard for Quick Frozen Shrimps or Prawns CCFFP 1995
67 | CAC/GL 31-1999 Guidelines for the Sensory Evaluation of Fish and Shellfish in Laboratories | CCFFP 1999
68 | CODEX STAN 222-2001 Standard for Cragkers from Marine and Freshwater Fish, Crustaceans and CCEFP 2001
Molluscan Shellfish
69 | CODEX STAN 236-2003 Standard for Boiled Dried Salted Anchovies CCFFP 2003
70 | CAC/GL 48-2004 Model Certificate for Fish and Fishery Products CCFFP 2004

139




71 | CODEX STAN 291-2010 Standard for Sturgeon Caviar CCFFP 2010
72 | CODEX STAN 3-1981 Standard for Canned Salmon CCFFP 2011
73 | CAC/RCP 52-2003 Code of Practice for Fish and Fishery Products CCFFP 2013
74 | CODEX STAN 90-1981 Standard for Canned Crab Meat CCFFP 2013
75 | CODEX STAN 119-1981 Standard for Canned Finfish CCFFP 2013
76 | CODEX STAN 37-1981 Standard for Canned Shrimps or Prawns CCFFP 2013
77 | CODEX STAN 70-1981 Standard for Canned Tuna and Bonito CCFFP 2013
78 | CODEX STAN 302-2011 Standard for Fish Sauce CCFFP 2013
1o | copexsTanaizznis | Sandr or e sk for o s Chld o Frosen Abeone 1 [ oo | ong
80 | CODEX STAN 292-2008 Standard for Live and Raw Bivalve Molluscs CCFFP 2013
81 | CODEX STAN 166-1989 i}ﬁg?jrdBfga(?elgi%Ii fr:o;:trleliish Sticks (Fish Fingers), Fish Portions and Fish CCFEP 2013
82 | CODEX STAN 95-1981 Standard for Quick Frozen Lobsters CCFFP 2013
83 | CODEX STAN 244-2004 Standard for Salted Atlantic Herring and Salted Sprat CCFFP 2013
84 | CODEX STAN 167-1989 ﬁ}zﬂgsard for Salted Fish and Dried Salted Fish of the Gadidae Family of CCEFP 2013
85 | CODEX STAN 94-1981 Standard for Sardines and Sardine-Type Products CCFFP 2013
86 | CODEX STAN 311-2013 Standard for Smoked Fish, Smoke-Flavoured Fish and Smoke-Dried Fish CCFFP 2013
87 | CAC/RCP 44-1995 Sgg:tgg IIZ;actice for the Packaging and Transport of Fresh Fruit and CCERV 2004
88 | CODEX STAN 225-2001 Standard for Asparagus CCFFV 2005
89 | CODEX STAN 188-1993 Standard for Baby Corn CCFFV 2005
90 | CODEX STAN 205-1997 Standard for Bananas CCFFV 2005
91 | CODEX STAN 187-1993 Standard for Carambola CCFRV 2005
92 | CODEX STAN 218-1999 Standard for Ginger CCFFV 2005
93 | CODEX STAN 184-1993 Standard for Mangoes CCFFV 2005
94 | CODEX STAN 204-1997 Standard for Mangosteens CCFFV 2005
95 | CODEX STAN 185-1993 Standard for Nopal CCFFV 2005
96 | CODEX STAN 186-1993 Standard for Prickly Pear CCFFV 2005
97 | CODEX STAN 246-2005 Standard for Rambutan CCFFV 2005
98 | CODEX STAN 293-2008 Standard for Tomatoes CCFRV 2008
99 | CODEX STAN 299-2010 Standard for Apples CCFFV 2010
100 | CODEX STAN 226-2001 Standard for Cape Gooseberry CCFRV 2011
101 | CODEX STAN 216-1999 Standard for Chayotes CCFFV 2011
102 | CODEX STAN 307-2011 Standard for Chilli Peppers CCFRV 2011
103 | CODEX STAN 219-1999 Standard for Grapefruits (Citrus paradisi) CCFFV 2011
104 | CODEX STAN 215-1999 Standard for Guavas CCFFV 2011
105 | CODEX STAN 213-1999 Standard for Limes CCFFV 2011
106 | CODEX STAN 196-1995 Standard for Litchi CCFFV 2011
107 | CODEX STAN 220-1999 Standard for Longans CCFRV 2011
108 | CODEX STAN 217-1999 Standard for Mexican Limes CCFRV 2011
109 | CODEX STAN 245-2004 Standard for Oranges CCFRV 2011
110 | CODEX STAN 183-1993 Standard for Papaya CCFFV 2011
111 | CODEX STAN 182-1993 Standard for Pineapple CCFRV 2011
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112 | CODEX STAN 237-2003 Standard for Pitahayas CCFRV 2011
113 | CODEX STAN 214-1999 Standard for Pummelos (Citrus grandi) CCFFV 2011
114 | CODEX STAN 238-2003 Standard for Sweet Cassava CCFFV 2011
115 | CODEX STAN 255-2007 Standard for Table Grapes CCFFV 2011
116 | CODEX STAN 224-2001 Standard for Tannia CCFFV 2011
117 | CODEX STAN 303-2011 Standard for Tree Tomatoes CCFFV 2011
118 | CODEX STAN 197-1995 Standard for Avocado CCFFV 2013
119 | CODEX STAN 300-2010 Standard for Bitter Cassava CCFFV 2013
120 | CODEX STAN 310-2013 Standard for Pomegranates CCFFV 2013
121 | CAC/RCP 30-1983 Code of Hygienic Practice for the Processing of Frog Legs CCFH 1983
122 | CAC/RCP 40-1993 22:1(;3 'g(f)ol-éys/glemc Practice for Aseptically Processed and Packaged Low- CCEH 1993
123 | CAC/RCP 23-1979 Egggsof Hygienic Practice for Low-Acid and Acidified Low-Acid Canned CCEH 1993
124 | CAC/RCP 39-1993 gg:jeeriﬁgHyglemc Practice for Precooked and Cooked Foods in Mass CCEH 1993
125 | CAC/RCP 46-1999 Code of_ Hygienic Practice for Refrigerated Packaged Foods with Extended CCEH 1999
Shelf-Life
Code of Hygienic Practice for Bottled/Packaged Drinking Waters (Other
126 | CAC/RCP 48-2001 than Natural Mineral Waters) CCRH 2001
Code of Hygienic Practice for the Transport of Food in Bulk and Semi-
127 | CAC/RCP 47-2001 Packed Food CCFH 2001
128 | CAC/RCP 1-1969 General Principles of Food Hygiene CCFH 2003
129 | CAC/RCP 15-1976 Code of Hygienic Practice for Eggs and Egg Products CCFH 2007
130 | CAC/GL 69-2008 Guideline for the Validation of Food Safety Control Measures CCFH 2008
B Principles and Guidelines for the Conduct of Microbiological Risk
131 | CAC/GL 63-2007 Management CCFH 2008
132 | CAC/RCP 57-2004 Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products CCFH 2009
133 | CAC/RCP 66-2008 gﬁidlzrc:‘nHyglemc Practice for Powdered Formulae for Infants and Young CCEH 2009
) Guidelines on the Application of General Principles of Food Hygiene to the
134 | CAC/GL 61-2007 Control of Listeria monocytogenes in Ready-to-Eat Foods CCRH 2009
135 | CAC/GL 73-2010 Guidelines on the Appllc_atl_on of G_ene_ral Principles of Food Hygiene to the CCEH 2010
Control of Pathogenic Vibrio Species in Seafood
136 | CAC/GL 78-2011 l(\B/ILg;ellnes for the Control of Campylobacter and Salmonella in Chicken CCEH 2011
B Guidelines on the Application of General Principles of Food Hygiene to the
137 | CAC/GL 79-2012 Control of Viruses in Food CCFH 2012
138 | CAC/GL 30-1999 Principles and Guidelines for the Conduct of Microbiological Risk CCEH 2012
Assessment
139 | CAC/RCP 53-2003 Code of Hygienic Practice for Fresh Fruits and Vegetables CCFH 2013
140 | CAC/GL 21-1997 Pr!ncip!es an_d Guic!elir)es for the Establishment and Application of CCEH 2013
Microbiological Criteria Related to Foods
141 | CAC/RCP 42-1995 Code of Hygienic Practice for Spices and Dried Aromatic Plants CCFH 2014
142 | CAC/GL 20-1995 Principles for Food Import and Export Certification and Inspection CCFICS 1995
143 | CAC/GL 25-1997 Guidelines for the Exchange of Information between Countries on Rejections CCEICS 1997
of Imported Foods
) Guidelines for the Development of Equivalence Agreements Regarding Food
144 | CAC/GL 34-1999 Imports and Export Inspection and Certification Systems CCFICS 1999
145 | CAC/GL 47-2003 Guidelines for Food Import Control Systems CCFICS 2006
146 | CAC/GL 60-2006 Prmcnp_les for Trace_al_)lht_y/ Product Tracing as a Tool Within a Food CCEICS 2006
Inspection and Certification System
147 | CAC/GL 53-2003 Gmdglmes on the Judgement'of Equwale_nge of Sanitary Measures CCEICS 2008
associated with Food Inspection and Certification Systems
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148 | CAC/GL 38-2001 Guu!e'llnes for Design, Production, Issuance and Use of Generic Official CCEICS 2009
Certificates

149 | CAC/GL 26-1997 Guidelines for the De5|gn,_Operat|0n, As'ses'sment and Accreditation of Food CCEICS 2010
Import and Export Inspection and Certification Systems

150 | CAC/GL 19-1995 G_uide_lines for the Exchange of Information in Food Control Emergency CCFICS 2013
Situations

151 | CAC/GL 82-2013 Principles and Guidelines for National Food Control Systems CCFICS 2013

152 | CODEX STAN 107-1981 General Standard for the Labelling of Food Additives when sold as such CCFL 1981

153 | CODEX STAN 146-1985 Gene'ral SFandard for the Labelling of and Claims for Prepackaged Foods for CCEL 1985
Special Dietary Uses

154 | CAC/GL 1-1979 General Guidelines on Claims CCFL 1991

155 | CAC/GL 24-1997 General Guidelines for Use of the Term Halal CCFL 1997

156 | CODEX STAN 1-1985 General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods CCFL 2010

157 | CAC/GL 76-2011 Compilati_on of Codex texts relevant to the labelling of foods derived from CCEL 2011
modern biotechnology

) Guidelines for the Production, Processing, Labelling and Marketing of

158 | CAC/GL 32-1999 Organically Produced Foods CCFL 2013

159 | CAC/GL 23-1997 Guidelines for Use of Nutrition and Health Claims CCFL 2013

160 | CAC/GL 2-1985 Guidelines on Nutrition Labelling CCFL 2013

161 | CODEX STAN 256-2007 Standard for Fat Spreads and Blended Spreads CCFO 2009

162 | CAC/RCP 36-1987 Codg of Hygienic Practice for the Storage and Transport of Edible Oils and CCEO 2011
Fats in Bulk

163 | CODEX STAN 19-1981 Standard for Edible Fats and Oils not Covered by Individual Standards CCFO 2013

164 | CODEX STAN 211-1999 Standard for Named Animal Fats CCFO 2013

165 | CODEX STAN 210-1999 Standard for Named Vegetable Oils CCFO 2013

166 | CODEX STAN 33-1981 Standard for Olive Oils and Olive Pomace Oils CCFO 2013

167 | CAC/GL 62-2007 Working Principles for Risk Analysis for Food Safety for Application by CCeP 2007
Governments

168 | CAC/RCP 20-1979 Code of_ Ethics for _Internatlonal Trade in Food including Concessional and ccep 2010
Food Aid Transactions.

169 | CAC/RCP 43R-1995 Regional C_ode of Hygienic Practice for the Preparation and Sale of Street CCLAC 2001
Foods (Latin America and the Caribbean)

170 | CODEX STAN 304R-2011 Regional Standard for Culantro Coyote (LAC) CCLAC 2011

171 | CODEX STAN 305R-2011 Regional Standard for Lucuma (LAC) CCLAC 2011

172 | CAC/GL 65-1997 Harmonlz_ed Guidelines for Internal Quality Control in Analytical Chemistry CCMAS 1997
Laboratories

173 | CAC/GL 28-1995 Interna_tlonal Harmor}lzed Protocol for the Proficiency Testing of (Chemical) CCMAS 1997
Analytical Laboratories

174 | CAC/GL 64-1995 gggzi)ggl for the Design, Conduct and Interpretation of Method Performance CCMAS 1997
Harmonised IUPAC Guidelines for the Use of Recovery Information in

175 | CAC/GL 37-2001 Analytical Measurement CCMAS 2001

176 | CODEX STAN 231-2001 General Codex Methods for the Detection of Irradiated Foods CCMAS 2003

177 | cAC/GL 49-2003 Harmonized IUPAQ Guidelines for Single-Laboratory Validation of CCMAS 2003
Methods of Analysis

178 | CAC/GL 50-2004 General guidelines on sampling CCMAS 2004

179 | CODEX STAN 228-2001 General Methods of Analysis for Contaminants CCMAS 2004

180 | CODEX STAN 239-2003 General Methods of Analysis for Food Additives CCMAS 2004
Guidelines for the Assessment of the Competence of Testing Laboratories

181 | CAC/GL 27-1997 Involved in the Import and Export Control of Foods CCMAS 2006

182 | CAC/GL 72-2009 Guideline on Analytical Terminology CCMAS 2009

183 | CAC/GL 70-2009 Guidelines for Settling Disputes on Analytical (Test) Results CCMAS 2009
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Guidelines on performance criteria and validation of methods for detection,
184 | CAC/GL 74-2010 identification and quantification of specific dna sequences and specific CCMAS 2010
proteins in foods
185 | CAC/GL 54-2004 Guidelines on Measurement Uncertainty CCMAS 2011
186 | CAC/GL 83-2013 Principles for the use of sampling and testing in international food trade CCMAS 2013
187 | CODEX STAN 234-1999 Recommended Methods of Analysis and Sampling CCMAS 2013
188 | CODEX STAN 278-1978 Standard for Extra Hard Grating Cheese CCMMP 1978
189 | CAC/GL 13-1991 S;;tdeer:]ines for the Preservation of Raw Milk by Use of the Lactoperoxidase CCMMP 1991
190 | CODEX STAN 206-1999 General Standard for Use of Dairy Terms CCMMP 1999
191 | CAC/GL 67-2008 Model Export Certificate for Milk and Milk Products CCMMP 2010
192 | CODEX STAN 250-2006 Standard for a Blend of Evaporated Skimmed Milk and Vegetable Fat CCMMP 2010
193 | CODEX STAN 252-2006 i;e;ndard for a Blend of Sweetened Condensed Skimmed Milk and Vegetable CCMMP 2010
194 | CODEX STAN 277-1973 Standard for Brie CCMMP 2010
195 | CODEX STAN 279-1971 Standard for Butter CCMMP 2010
196 | CODEX STAN 276-1973 Standard for Camembert CCMMP 2010
197 | CODEX STAN 208-1999 Standard for Cheeses in Brine (Group Standard) CCMMP 2010
198 | CODEX STAN 273-1968 Standard for Cottage Cheese incl. Creamed Cottage Cheese CCMMP 2010
199 | CODEX STAN 274-1969 Standard for Coulommiers CCMMP 2010
200 | CODEX STAN 288-1976 Standard for Cream and Prepared Creams CCMMP 2010
201 | CODEX STAN 275-1973 Standard for Cream Cheese CCMMP 2010
202 | CODEX STAN 253-2006 Standard for Dairy Fat Spreads CCMMP 2010
203 | CODEX STAN 281-1971 Standard for Evaporated Milks CCMMP 2010
204 | CODEX STAN 243-2003 Standard for Fermented Milks CCMMP 2010
205 | CODEX STAN 280-1973 Standard for Milkfat Products CCMMP 2010
206 | CODEX STAN 282-1971 Standard for Sweetened Condensed Milks CCMMP 2010
207 | CODEX STAN 284-1971 Standard for Whey Cheeses CCMMP 2010
208 | CODEX STAN 289-1995 Standard for Whey Powders CCMMP 2010
209 | CODEX STAN 283-1978 General Standard for Cheese CCMMP 2013
210 | CODEX STAN 221-2001 Group Standard for Unripened Cheese including Fresh Cheese CCMMP 2013
211 | CODEX STAN 251-2006 Standard for a Blend of Skimmed Milk and Vegetable Fat in Powdered Form | CCMMP 2013
212 | CODEX STAN 263-1966 Standard for Cheddar CCMMP 2013
213 | CODEX STAN 264-1966 Standard for Danbo CCMMP 2013
214 | CODEX STAN 265-1966 Standard for Edam CCMMP 2013
215 | CODEX STAN 290-1995 Standard for Edible Casein Products CCMMP 2013
216 | CODEX STAN 269-1967 Standard for Emmental CCMMP 2013
217 | CODEX STAN 266-1966 Standard for Gouda CCMMP 2013
218 | CODEX STAN 267-1966 Standard for Havarti CCMMP 2013
219 | CODEX STAN 207-1999 Standard for Milk Powders and Cream Powder CCMMP 2013
220 | CODEX STAN 262-2006 Standard for Mozzarella CCMMP 2013
221 | CODEX STAN 272-1968 Standard for Provolone CCMMP 2013
222 | CODEX STAN 271-1968 Standard for Saint-Paulin CCMMP 2013
223 | CODEX STAN 268-1966 Standard for Samsoe CCMMP 2013
224 | CODEX STAN 270-1968 Standard for Tilsiter CCMMP 2013
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225 | CAC/RCP 58-2005 Code of Hygienic Practice for Meat CCMPH 2005
296 | CAC/GL 58R-2005 Eg%icr)nr\iz:tleg}:i(c'i\le;;r;eé;;; Codex Contact Points and National Codex CCNEA 2005
227 | CODEX STAN 258R-2007 Regional Standard for Canned Foul Medames CCNEA 2007
228 | CODEX STAN 257R-2007 Regional Standard for Canned Humus with Tehena CCNEA 2007
229 | CODEX STAN 259R-2007 Regional Standard for Tehena CCNEA 2007
230 | CODEX STAN 309R-2011 Regional Standard for Halwa Tehenia (Near East) CCNEA 2011
231 | CODEX STAN 308R-2011 Regional Standard for Harissa (Red Hot Pepper Paste)(Near East) CCNEA 2011
232 | CAC/RCP 71R-2013 Regional Code of Practice for Street-vended Foods (Near East) CCNEA 2013
233 | CODEX STAN 314R-2013 Regional Standard for Date Paste (Near East) CCNEA 2013
234 | CAC/MISC 2-1976 Statement on Infant Feeding CCNFSDU | 1976
235 | CODEX STAN 53-1981 Standard for Special Dietary Foods with Low-Sodium Content CCNFSDU | 1983
236 | CODEX STAN 73-1981 Standard for Canned Baby Foods CCNFSDU | 1989
237 | CAC/GL 9-1987 General Principles for the Addition of Essential Nutrients to Foods CCNFSDU | 1991
238 | CODEX STAN 181-1991 Standard for Formula Foods for Use in Weight Control Diets CCNFSDU | 1991
239 | CODEX STAN 180-1991 gzarr;((j)zre(i for Labelling of and Claims for Foods for Special Medical CCNFSDU | 1991
240 | CODEX STAN 203-1995 ;?Sl?grig:or Formula Foods for Use in Very Low Energy Diets for Weight CCNFSDU | 1995
241 | CAC/GL 55-2005 Guidelines for Vitamin and Mineral Food Supplements CCNFSDU | 2005
242 | CODEX STAN 74-1981 Standard for Processed Cereal-Based Foods for Infants and Young Children | CCNFSDU | 2006
243 | CODEX STAN 118-1981 Standard for Foods for Special Dietary Use for Persons Intolerant to Gluten | CCNFSDU | 2008
245 | CODEX STAN 156-1987 Standard for Follow-up formula CCNFSDU | 2011
246 | CODEX STAN 72-1981 Isr:?:nd;gg ;‘grr :QIZEISFormuIa and Formulas for Special Medical Purposes CCNFSDU | 2011
247 | CAC/GL 8-1991 \G(ngneE;igisilfdor;rljormulated Complementary Foods for Older Infants and CCNFSDU | 2013
248 | CODEX STAN 227-2001 ﬁz?jrr;lll l\S/Itﬁ]nedrzlrc:Af/g[el?sgttled/Packaged Drinking Waters (Other Than CCNMW 2001
249 | CAC/RCP 33-1985 (’\:Iggjrglfl\jiyng;;a;i\c/v?tiiice for Collecting, Processing and Marketing of CCNMW 2011
250 | CODEX STAN 108-1981 Standard for Natural Mineral Waters CCNMW 2011
251 | CAC/RCP 2-1969 Code of Hygienic Practice for Canned Fruit and Vegetable Products CCPFV 1969
252 | CAC/RCP 3-1969 Code of Hygienic Practice for Dried Fruits CCPFV 1969
253 | CAC/RCP 5-1971 Egidbels:‘:régiienic Practice for Dehydrated Fruits and Vegetables including CCPRV 1971
254 | CAC/RCP 4-1971 Code of Hygienic Practice for Desiccated Coconut CCPRV 1971
255 | CAC/RCP 6-1972 Code of Hygienic Practice for Tree Nuts CCPFV 1972
256 | CAC/RCP 22-1979 Code of Hygienic Practice for Groundnuts (Peanuts) CCPFV 1979
257 | CODEX STAN 78-1981 Standard for Canned Fruit Cocktail CCPFV 1981
258 | CODEX STAN 60-1981 Standard for Canned Raspberries CCPFV 1981
259 | CODEX STAN 62-1981 Standard for Canned Strawberries CCPFV 1981
260 | CODEX STAN 99-1981 Standard for Canned Tropical Fruit Salad CCPFV 1981
261 | CODEX STAN 130-1981 Standard for Dried Apricots CCPRV 1981
262 | CODEX STAN 39-1981 Standard for Dried Edible Fungi CCPFV 1981
263 | CODEX STAN 38-1981 Standard for Edible Fungi and Fungus Products CCPFV 1981
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264 | CODEX STAN 115-1981 Standard for Pickled Cucumbers CCPRV 1981
265 | CODEX STAN 76-1981 Standard for Quick Frozen Bilberries CCPFV 1981
266 | CODEX STAN 103-1981 Standard for Quick Frozen Blueberries CCPFV 1981
267 | CODEX STAN 110-1981 Standard for Quick Frozen Broccoli CCPFV 1981
268 | CODEX STAN 112-1981 Standard for Quick Frozen Brussels Sprouts CCPFV 1981
269 | CODEX STAN 111-1981 Standard for Quick Frozen Cauliflower CCPFV 1981
270 | CODEX STAN 133-1981 Standard for Quick Frozen Corn-on-the-Cob CCPFV 1981
271 | CODEX STAN 114-1981 Standard for Quick Frozen French Fried Potatoes CCPFV 1981
272 | CODEX STAN 113-1981 Standard for Quick Frozen Green and Wax Beans CCPFV 1981
273 | CODEX STAN 104-1981 Standard for Quick Frozen Leek CCPFV 1981
274 | CODEX STAN 75-1981 Standard for Quick Frozen Peaches CCPFV 1981
275 | CODEX STAN 41-1981 Standard for Quick Frozen Peas CCPFV 1981
276 | CODEX STAN 69-1981 Standard for Quick Frozen Raspberries CCPFV 1981
277 | CODEX STAN 77-1981 Standard for Quick Frozen Spinach CCPFV 1981
278 | CODEX STAN 52-1981 Standard for Quick Frozen Strawberries CCPFV 1981
279 | CODEX STAN 132-1981 Standard for Quick Frozen Whole Kernel Corn CCPFV 1981
280 | CODEX STAN 67-1981 Standard for Raisins CCPFV 1981
281 | CODEX STAN 131-1981 Standard for Unshelled Pistachio Nuts CCPFV 1981
282 | CODEX STAN 140-1983 Standard for Quick Frozen Carrots CCPFV 1983
283 | CODEX STAN 145-1985 Standard for Canned Chestnuts and Chestnut Purée CCPRV 1985
284 | CODEX STAN 143-1985 Standard for Dates CCPRV 1985
285 | CODEX STAN 159-1987 Standard for Canned Mangoes CCPFV 1987
286 | CODEX STAN 42-1981 Standard for Canned Pineapple CCPFV 1987
287 | CODEX STAN 160-1987 Standard for Mango Chutney CCPFV 1987
288 | CAC/GL 17-1993 Szg(jceclggteaglrgcggfircetss for the Visual Inspection of Lots of Canned Foods for | ~pry, 1993
289 | CODEX STAN 17-1981 Standard for Canned Applesauce CCPFV 2001
290 | CODEX STAN 61-1985 Standard for Canned Pears CCPRV 2001
291 | CODEX STAN 223-2001 Standard for Kimchi CCPFV 2001
292 | CODEX STAN 240-2003 Standard for Aqueous Coconut Products: Coconut Milk and Coconut Cream | CCPFV 2003
293 | CODEX STAN 242-2003 Standard for Canned Stone Fruits CCPFV 2003
294 | CODEX STAN 260-2007 Standard for Pickled Fruits and Vegetables CCPRV 2007
295 | CODEX STAN 296-2009 Standard for Jams, Jellies and Marmalades CCPRV 2009
296 | CODEX STAN 241-2003 Standard for Canned Bamboo Shoots CCPFV 2011
297 | CODEX STAN 297-2009 Standard for Certain Canned Vegetables CCPFV 2011
298 | CODEX STAN 177-1991 Standard for Desiccated Coconut CCPFV 2011
299 | CAC/GL 51-2003 Guidelines for Packing Media for Canned Fruits CCPFV 2013
300 | CODEX STAN 254-2007 Standard for Certain Canned Citrus Fruits CCPRV 2013
301 | CODEX STAN 13-1981 Standard for Preserved Tomatoes CCPFV 2013
302 | CODEX STAN 57-1981 Standard for Processed Tomato Concentrates CCPRV 2013
303 | CODEX STAN 66-1981 Standard for Table Olives CCPFV 2013
305 | CODEX STAN 98-1981 Standard for Cooked Cured Chopped Meat CCPMPP 1991
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306 | CODEX STAN 96-1981 Standard for Cooked Cured Ham CCPMPP 1991
307 | CODEX STAN 97-1981 Standard for Cooked Cured Pork Shoulder CCPMPP 1991
308 | CODEX STAN 88-1981 Standard for Corned Beef CCPMPP 1991
309 | CODEX STAN 89-1981 Standard for Luncheon Meat CCPMPP 1991
310 | CAC/MISC 4 Classification of Foods and Animal Feeds CCPR 1993
311 | CAC/OL 33-1999 Detemination of Complance wih MRLS CCPR | 198
312 | CAC/MRL 3 Extraneous Maximum Residue Limits (EMRLs) CCPR 2001
313 | CACIGL 56-2005 Confimaton and Quanatve Determination of Resides. CCPR 2005
314 | CAC/MRL1 Maximum Residue Limits (MRLs) for Pesticides CCPR 2009
315 | CAC/GL 41-1993 QrglLySsiZS;Ee:;igia’iil?:ﬁsiiguAer?;Eggon of Commodities to which Codex CCPR 2010
316 | CAC/GL 40-1993 Guidelines on Good Laboratory Practice in Pesticide Residue Analysis CCPR 2010
317 | CAC/GL 59-2006 Guidelines on Estimation of Uncertainty of Results CCPR 2011
Principles and guidance on the selection of representative commaodities for
318 | CAC/GL 84-2012 the extrapolation of maximum residue limits for pesticides to commodity CCPR 2012
groups.
319 | CAC/MISC 5-1993 Glossary of Terms and Definitions (Veterinary Drugs Residues in Foods) CCRVDF 2003
320 | CAC/RCP 61-2005 Code of Practice to Minimize and Contain Antimicrobial Resistance CCRVDF | 2005
Guidelines for the Design and Implementation of National Regulatory Food
321 | CAC/GL 71-2009 Safety Assurance Programmes Associated with the Use of Veterinary Drugs | CCRVDF 2012
in Food Producing Animals
322 | CAC/MRL 2-0 Maximum Residue Limits for Veterinary Drugs in Food CCRVDF 2014
323 | CODEX STAN 12-1981 Standard for Honey CCs 2001
324 | CODEX STAN 212-1999 Standard for Sugars CCS 2001
325 | CODEX STAN 117-1981 Standard for Bouillons and Consommés CCSB 2001
326 | CAC/GL 4-1989 _General Guidelines for the Utilization of Vegetable Protein Products (VPP) cevp 1989
in Foods
327 | CODEX STAN 174-1989 General Standard for VVegetable Protein Products CCVP 1989
328 | CODEX STAN 175-1989 Standard for Soy Protein Products CCVP 1989
329 | CODEX STAN 163-1987 Standard for Wheat Protein Products CCVP 2001
330 | CAC/RCP 54-2004 Code of Practice on Good Animal Feeding TFAF 2008
331 | CAC/GL 81-2013 Guidance for governments on prioritizing hazards in feed TFAF 2013
332 | CAC/GL 80-2013 Guidelines on the Application of Risk Assessment for Feed TFAF 2013
333 | CAC/GL 77-2011 Guidelines for Risk Analysis of Foodborne Antimicrobial Resistance TFAMR 2011
Gk or e Contct of oud Sty Asssmentof Foud Procst | gy |
335 | CAC/GL 68-2008 Egﬁe&i:;omrb itrT:n?-?Jnl?lL:f;i;i?g Safety Assessment of Foods Derived TFEBT 2008
336 | CAC/GL 45-2003 fGrgligeFI{i::O:;)rb It:;ﬂ?g]ﬂictp (I);‘nligod Safety Assessment of Foods Derived TFEBT 2008
337 | CAC/GL 44-2003 I;rilorlgglgzlfgg;he Risk Analysis of Foods Derived from Modern TEEBRT 2011
338 | CODEX STAN 247-2005 General Standard for Fruit Juices and Nectars TFRJ 2005
339 | CAC/RCP 8-1976 Code of Practice for the Processing and Handling of Quick Frozen Foods TFPHQFF | 2008
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Ek-4: Kodeks Alimentarius Komisyonu'na Uye Ulke Listesi

S.Nu.: | Ulke Adi Uyels | |sNu.: | Ulke Ads Uyels || sNu.: | Ulke Ads Uyells
N . Antigua and
1 Arjantin 1963 63 | Singapur 1969 125 Barb%da 1988
2 | Avustralya 1963 64 | Venezuella 1969 126 | Ekvator Ginesi 1988
3 | Avusturya 1963 65 | Cezayir 1970 127 | Honduras 1988
4 | Belgika 1963 66 | Barbados 1970 128 |Ruanda 1988
5 Kanada 1963 67 | Kosta Rika 1970 129 |Yemen 1988
. Kongo . Papua Yeni
6 Danimarka 1963 68 | Demokratik 1970 130 . 1989
Cumhuriyeti Gine
7 Fransa 1963 69 | Ekvator 1970 131 | Vietnam 1989
8 | Almanya 1963 70 | Guyana 1970 132 | Angola 1990
9 | Yunanistan 1963 71 |izlanda 1970 133 | Dominik 1990
10 |irlanda 1963 72 | Liibnan 1970 134 | Kiribati 1990
11 | lsrail 1963 73 | Pakistan 1970 135 | Arnavutluk 1992
12 |Japonya 1963 74 | Uruguay 1970 136 | Belize 1992
13 | Liiksemburg 1963 75 | Bolivya 1971 137 |Estonya 1992
14 |Hollanda 1963 76 |OQraAfika 1971 138 | Litvanya 1092
Cumhuriyeti
15 | Yeni Zelanda 1963 77 | Kongo 1971 139 | Mogolistan 1992
16 | Norveg 1963 78 | Kibris 1971 140 | Letonya 1993
17 | Peru 1963 79 | Dominik 1971 141 | Mikronezya 1993
Cumhuriyeti
Rusya Bagimsiz
18 | Polonya 1963 80 | Fiji 1971 142 | Devletler 1993
Federasyonu
19 |Portekiz 1963 81 | Gambiya 1971 143 | Slovenya 1993
20 |ispanya 1963 82 | Endonezya 1971 144 | Ermenistan 1994
21 |Isveg 1963 83 | Jamaika 1971 145 | Hirvatistan 1994
22 |isvigre 1963 84 |Liberya 1971 146 |k 1994
Cumhuriyeti
23 | Tayland 1963 85 | Malavi 1971 147 | Slovakya 1994
24 | Turkiye 1963 86 | Malezya 1971 148 | Giiney Afrika 1994
25 | Ingiltere 1963 87 | Mauritius 1971 149 | Makedonya 1994
26 |ABD 1963 88 | Nikaragua 1971 150 |Laos 1995
27 | Burundi 1964 89 | Katar 1971 151 | Eritre 1996
28 |Kiba 1964 90 | Kuzey Kore 1971 152 | Moritanya 1996
29 |Fillandiya 1964 91 |Zzambiya 1971 153 ﬁlz'\r/‘its'('“s and | 1996
30 | Hindistan 1964 92 | Misir 1972 154 |Brunel 1997
Sultanlig:
31 | Kuveyt 1964 93 | Gabon 1972 155 | Nijer 1997
gp | Irinidad ve 1964 94 |Libya 1972 156 | Moldova 1997
Tobago
33 | Uganda 1964 95 |umman 1972 157 | Tonga 1997
34 | Tunus 1965 96 | Panama 1972 158 | Vanuatu 1997
35 |Gana 1966 97 | Sri Lanka 1972 159 | Cook Adalarn 1998
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36 |iran 1966 98 | Svaziland 1972 160 | Giircistan 1998
37 |italya 1966 gg | Piriesie Arap 1972 161 i%';?r?” 1998
38 | Urdiin 1966 100 |Tanzanya 1972 162 |Bhutan 1999
39 | Madagaskar 1966 101 |Benin 1974 163 | Namibya 1999
40 |Malta 1966 102 | Kambogya 1974 164 | Bahamalar 2002
41 | Senegal 1966 103 | Guinea-Bissea 1974 165 | Burkina Faso 2002
42 | Brezilya 1968 104 | Nepal 1974 166 | Kirgizistan 2002
43 | Etopya 1968 105 | Samoa 1974 167 | Avrupa Birligi 2003
44 | Guatemala 1968 106 | Banglades 1975 168 | Kazakistan 2003
45 | Macaristan 1968 107 | El Salvador 1975 169 | Mali 2003
Saint Vincent
46 |Fas 1968 108 | Botsvana 1978 170 |and the 2004
Grenadinler
47 | Filipinler 1968 109 |Cad 1978 171 | Ukrayna 2004
48 | Suudi Arabistan 1968 110 | Gine 1978 172 | Afganistan 2005
49 |Sudan 1968 111 | Myanmar 1978 173 | Ozbekistan 2005
50 | Suriye 1968 112 | Sierra Leone 1980 174 | Beyaz Rusya 2006
51 | Togo 1968 113 | Bahreyn 1981 175 | Sirbistan 2006
52 | Bulgaristan 1969 114 Yesil Burun 1981 176 | Bosna Hersek 2007
Adalar
53 | Kamerun 1969 115 | Giiney Kore 1981 177 | Maldivler 2008
54 | Sili 1969 116 | Grenada 1982 178 | Komorlar 2009
55 | Kolombiya 1969 117 |Cin 1984 179 | Cibuti 2009
56 | Fildisi Sahili 1969 118 | Haiti 1984 180 |Karadag 2009
57 | Irak 1969 | | 119 |Lesotho 1984 1g1 |S2oTomeand | 50
Principe
58 | Kenya 1969 120 | Mozambik 1984 182 | Somali 2009
59 | Meksika 1969 121 | Seyseller 1984 183 | Tacikistan 2009
60 | Nijerya 1969 122 | Surinam 1984 184 | Azerbaycan 2011
61 | Paraguay 1969 123 | Zimbabve 1985 185 | Nauru 2011
62 | Romanya 1969 124 | Saint Lucia 1987 186 | Tiirkmenistan 2012
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Ek-5: Anket Formu

Sayin Yonetici;

Bu anket gida imalati yapan isletmelerde standart kullanim diizeylerini
belirlemek amaciyla yapilan akademik bir ¢aligma i¢im kullanilacaktir. Toplanan veriler
yalnizca bilimsel amaglar i¢in degerlendirilecektir. Bu calismanin amacina ulagmasi
anketi doldurarak yapacaginiz katki ile olacaktir. Yaklasik 10 dakikanizi alacagini
tahmin ediyoruz. Katkilariniz i¢in tesekkiir ederiz.

Arastirmaci

Orhan POLAT

Inénii Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii
Yiiksek Lisans Ogrencisi

e-posta : polatorhan@hotmail.com

Cep Telefonu:0506 5875825
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ANKET FORMU

1. Gida imalat1 yaptiginiz alan nedir?

2. Egitim diizeyiniz nedir? Isaretleyiniz.

[ ] flkokul [ ] Ortaokul
[ | On Lisans [ ] Lisans

3. Isletmede goreviniz nedir? ...........................
4. Kag yildir bu isletmede calistyorsunuz?...................
5. Isletmenizin bulundugu il? .............................

6. Isletmenizin kurulus yilt .................cooeeennnnnn.

7. Isletmenizin personel sayisi kactir? Isaretleyiniz.

[ ] 9vealt [ ]10-49

8.Uriinlerinizi pazarladiginiz yerler?

[ | Bolgesel [ ] Ulusal

9. Satiglarimizin yurt i¢i ve yurt dis1 % oranlari

10. Isletmenizin ilk ihracat yaptigi y1l ............
11.1hracat yapilan ilk iilke ..........................

12.Su an ihracat yapilan tilkeler ...................

13. hracatta karsilastiginiz engeller nelerdir? isaretleyiniz.

[ ] Lise
|:| Lisansisti

|:| 50 ve lizeri

|:| Uluslararasi

Hig¢ 6nemi

yok (1) Onemi yok (2)

Kararsizim

(©)

Onemli | Cok dnemli

(4) ®)

Standart Eksikligi

Teknik Yetersizlik

Mali Yetersizlik

Pazarlama Yetersizligi

Biirokratik Engeller

Diger (Belirtiniz)
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14. “Gida imalat1 yaparken standard kullanimi ¢ok dnemlidir ¢linkii insan sagliga ile

dogrudan iliskilidir” goriisiine katiliminiz nedir? Isaretleyiniz.

Kesinlikle Katilmiyorum | Kararsizim | Katiliyorum | Kesinlikle Katiliyorum
Katilmiyorum (1) (2) (3) (4) (5)

15. Isletmenizde bulunan standartlar hangileridir? Isaretleyiniz.

Tiirk Gida Kodeksi TS/EN/ISO 22000 TS/OIC/SMIIC HELAL
ve Tebligleri (Tird............. )
[ ] HELAL (GIMDES) [ ]1so9001 [ | TSE........

[ ] TSEK ............ [ ] Kosher [ | Diger.............

16. Belge edindikten sonra pazar paymiz biiyiidii mii? isaretleyiniz.

Kesinlikle e . Kararsizim e e e . o e e
Bityiimedi (1) Biiyiimedi (2) 3) Biiyiidii (4) | Kesinlikle Biiyidi (5)

17. Imalatim yapti§imiz “son iiriin”’iin i¢inde kullanilan alt iiriinlerin standardi veya
standardizasyonu var mi1? [saretleyiniz.

KeSInI(If)Ie Yok Yok @) KareErgs)lzlm Var (4) | Kesinlikle Var (5)

18. Var ise hangi standarttir? Isaretleyiniz.

Tiirk Gida Kodeksi TSIEN/ISO 22000 TSIOIC/SMIIC HELAL
ve Tebligleri (Tird............. )
[ | HELAL (GIMDES) [ ]1so9001 [ | TSE.........

[ ] TSEK ............ [ ] Kosher [ | Diger...cco

19. Standard: olmayan alt iiriinlerin laboratuvar analizlerini yaptiriyor musunuz?

[saretleyiniz.
Kesmll(kll)e Hayir Hayrr (2) Karzzr3s)121m Evet (4) Kesinlikle Evet (5)
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20. 'Isletmenizde kullanilan hangi malzemelerin standart ve standardizasyonu var?
Isaretleyiniz.

[ | Ekipman/arag/gereg [ | Temizlik malzemeleri | | Ambalaj malzemeleri

Yem Gida katkilar Baharatlar
[ ] [ ] [ ]

22. Isletmenizde calisan “zorunlu galistirilmas1 gereken personel” var mi? Varsa meslek
unvanini ve kag¢ personel oldugunu yaziniz?
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Ek-6 : Istatistiksel Analizler
1. Capraz Tablolar (Kikare Bagimsizlik Testleri)
isletmede Cahisan Bireylerin Egitim Diizeyi ile isletmedeki Gorevleri Arasindaki Tliski

Egitim_Diizeyi Toplam

) On

Ilkokul | Ortaokul Lise lisans Lisans | Lisansisti

N N N N N N N X2 P
Isletmede 13,209 | 0,868
Goreviniz
Isveren 1/500| 3|100,0| 4|286| 1(333| 5(21,7| 2| 66,7 |16 | 33,3
Muhasebe 1(500/|0 0| 4/286| 1|333| 6[261| O ,0(12] 25,0
Miihendis 0 010 0| 0 0|0 0l 2| 87| 0 Ol 2| 4.2
Miidiir 0 010 0| 5(357|1|333| 9(391| 1| 333|16]33,3
Ustabasi 0 0|0 0|l 1] 71|10 Ol 1] 43| 0 0l 2| 4.2
Toplam 2|1 100| 3| 100|14| 100| 3| 100| 23| 100| 3| 100 |48| 100

Kikare testi; a:0,05

Isletmede galisan bireylerin egitim diizeyi ile isletmedeki gorevleri arasinda istatistiksel bir iliski saptanmamustir.

isletmenin Bulundugu iller ile isletmenin Pazarlama Yaptig: Bolgeler ve imalat Yapilan Alan

Arasindaki iliski
Isletmenin Bulundugu il Toplam
Bingol Elaz1g Malatya | Tunceli
N| % N[ % [N] % [N] % N[ % [ X [P
Uriinlerin_ Pazarlandigi Yer 19,1751 0,084
Bolgesel 1] 333|0 ,0/10| 25,6 | 1|100,0|12| 25,0
Ulusal 0 ,0| 3| 60,0 7710 ,0 12,5
Uluslararasi 0 00 0] 1 26| 0 0] 1 2,1
Ulusal ve Uluslararas: 1| 333| 2| 40023 5090/ 0 026! 542
Bolgesel ve Uluslararasi 1| 333 0 ol 2 51| 0 ol 3 6.3
Toplam 3/100,0| 5|100,039|100,0| 1] 100,048 |100,0
Imalat_Yapilan_Alan 2,824 1 0,472
Bakliyat Uriinleri 0 0] 0 ,0/ 111000 0 ,0| 11000
Balik Uriinleri 0 010 0] 1/1000]| 0 0| 11000
Bal-Pekmez-Regel 2| 400 1| 200| 2| 400| 0 ,0| 51100,0
Hazir Gida 0 012 222 7| 778] 0 ,0| 911000
Kuru Meyve 0 01 71113 929| 0 ,0 |14 | 100,0
Kuruyemis 0 0] 0 , 0/ 3/11000] 0 ,0| 31000
Siit ve Siit Uriinleri 0 01| 143| 5| 714 1| 14,3| 71000
Tavuk ve Tavuk Uriinleri 0 0lo0 0] 3/10001 0 01| 31000
Un ve Tahil Uriinleri 1| 2001 0 0| 4] 80,00 ,0| 51100,0
Toplam 3 6,3| 5| 104 (39| 813]| 1 2,148 |100,0

Kikare testi; a:0,05

Isletmenin bulundugu iller ile isletmenin pazarlama yaptigi bolgeler arasinda istatistiksel olarak iligki
saptanmamugstir. Ayni sekilde isletmenin bulundugu iller ile imalat yapilan alanlar arasinda iligki saptanmamustir.

Isletmenin Bulundugu fller ile Bu isletmelerin Sahip Oldugu Standartlar Arasindaki iliski
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isletmenin_Bulundugu_il Toplam
Bingol | Elazi1g Malatya | Tunceli
nl % [(n| % |[n| % |n| % |n| % X p
Tiirk Gida Kodeksi 1,559 ] 0,669
Yok 2| 83|2| 83|20| 833| 0| ,0|24]1000
Var 1| 42|3|125(19| 79,2| 1| 4,2 |24 |100,0
Toplam 3| 63[5(10,4 39| 81,3| 1| 2148|1000
TS EN iSO 22000 3,526 | 0,317
Yok 0| ,0|2|105|16| 842 | 1| 5319 100,0
Var 3/10,3(3(10,3[23| 793| 0| ,0{29]100,0
Toplam 3| 63[5(10,4[39| 813| 1| 2,148 100,0
TS OiC SMIiC Helal 0,482 | 0,923
Yok 3| 65(5[109|37| 80,4 | 1| 2,246 | 100,0
Var o| ,0[/0( ,0/ 2|1000(0| ,0| 21000
Toplam 3| 63[5(10,4 (39| 81,3| 1| 2,148|100,0
Helal GIMDES 0,821 | 0,844
Yok 3| 73[4| 9,8(33| 805 1] 2441|1000
Var o ,0[1(143| 6| 857|0| ,0[ 71000
Toplam 3| 63[5(104 (39| 81,3| 1| 2,148|100,0
ISO 9001 3,531 | 0,317
Yok o ,0[2| 95/19| 905|0]| ,0]|21|100,0
Var 3|11,1(3(11,1]20| 741| 1| 3,727 100,0
Toplam 3| 63[5(10,4 (39| 81,3| 1| 2,148 |100,0
TSE 5,880 | 0,118
Yok 3| 83(5(139|28| 778|0| ,0{36]100,0
Var o| ,0f0| ,0(11| 91,7|1] 83/ 12|100,0
Toplam 3| 63[5[104 (39| 81,3| 1| 2,148|100,0
Koser 1,891 | 0,595
Yok 3| 73[5(12,2(32| 78,0| 1| 2,441 |100,0
Var o|l ,0f0| ,0| 7[1000[0] ,0[ 71000
Toplam 3| 63[5[104 (39| 81,3| 1| 2,148 |100,0
Diger 1,891 | 0,595
Yok 3| 73[5(12,2(32| 78,0| 1| 2,441 |100,0
Var o|l ,0f0| ,0| 7[1000[0] ,0[ 71000
Toplam 3| 63[5(10,4 (39| 81,3| 1| 2,148 |100,0

Kikare testi; a:0,05
Isletmenin bulundugu iller ile bu isletmelerin bulundurduklar belgeler arasinda istatistiksel olarak bir
iligki saptanmamastir.

isletmenin Bulundugu iller ile isletmelerin Son Uriinlerinde Sahip Oldugu Standartlar Arasindaki iliski

154



e

S
5

letmenin_Bulundugu il

Toplam

Bingol Elaz1g Malatya | Tunceli

nl % |(n| % [n| % |n| % |[n| % X p
Son Uriin Standard: 13,884 | 0,308
Kesinlikle Yok 0 010 0l 3 8310 0] 3 6,8
Yok 0 01| 250 3 83(1(100,0| 5| 114
Kararsizim 0 010 0] 1 2810 0] 1 2,3
Var 1] 333|(3| 750(|21| 583|0 ,0125| 56,8
Kesinlikle Var 2| 66,710 0 8] 22210 0110 | 22,7
Toplam 31100,0|4(100,0(36|100,0|1|100,0 (44| 100,0
Tiirk Gida Kodeksi 1,234 | 0,745
Yok 2 7713 115|120 7691 3,826 | 100,0
Var 1 4512 91(19| 86,4|0 ,01221100,0
Toplam 3 63(5| 104|39| 81,31 2,148 | 100,0
TS EN iSO 22000 5,902 | 0,116
Yok 0 03| 10,0|26| 86,71 3,330 100,0
Var 3| 16,7|2| 11,1(13| 72,2|0 ,0(18 | 100,0
Toplam 3 63(5| 104|139 81,31 2,148 | 100,0
Helal GIMDES 1,276 | 0,635
Yok 3 6,8 |4 91136| 8181 2,3 |44 | 100,0
Var 0 01| 250| 3| 750(0 ,0| 411000
Toplam 3 63(5| 104|39| 81,31 2,148 | 100,0
iSO 9001 2,400 | 0,494
Yok 1 3114 125|126 | 81,31 3,132 100,0
Var 2| 1251 6,3(13| 81,3|0 ,0116 | 100,0
Toplam 3 63(5| 104|39| 81,31 2,1 (48| 100,0
TSE 2,215 | 0,529
Yok 3 75(5| 125|131 7751 2,5 (40| 100,0
Var 0 010 ,0l 8]100,0 |0 ,0| 81 100,0
Toplam 3 63(5| 104|39| 81,31 2,1 (48| 100,0
TSEK 0,236 | 0,972
Yok 3 6,4|5| 106 |38| 80,9 |1 2,147 100,0
Var 0 010 0 1110000 ,0( 11100,0
Toplam 3 6,3|5| 104 |39| 81,31 2,148 100,0
Koser 0,738 | 0,864
Yok 3 6,75 11,1|36| 80,01 2,2 | 45| 100,0
Var 0 010 ,0] 3]100,0|0 ,0] 311000
Toplam 3 63(5| 104|39| 81,31 2,1 |48 | 100,0
Diger 0,482 | 0,923
Yok 3 6,5|5| 109 |37| 804 |1 2,246 100,0
Var 0 010 0 21100010 ,0( 21100,0
Toplam 3 6,3|5| 104 |39| 81,3|1 2,148 100,0

Kikare testi; a:0,05

Isletmenin bulundugu iller ile bu isletmelerin son iiriinlerinde sahip oldugu belgeler arasinda istatistiksel
olarak bir iligki saptanmamustir.
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isletmelerin Pazarlama Yaptig1 Bolgeler ile isletmelerin imalat Yaptig1 Alanlar ve Gida imalati

Goriisii Arasindaki iliski
Uriinlerin Pazarlandigy Yer Toplam
Ulusal ve Bolgesel
Uluslar- Uluslar- ve Uluslar-
Bolgesel | Ulusal arast arast arasi
2

N % N| % N % N % N % N % X F
Imalat_Yapilan_ 37,468 | 0,233
Alan _
Bakliyat Urtinleri 11100,0| 0 0] 0 0 0 0 0 0] 11100,0
Balik Uriinleri 0 010 0] 0 0 1| 100,0 0 0] 111000
Bal-Pekmez-Regel 1| 20,0| 11200 O ,0 1 200 2 40,0 | 5 100,0
Hazir Gida 1] 111 0 0] 0 0 7 77,8 1 11,1 91 100,0
Kuru Meyve 1 7111 71 1) 71 11 78,6 0 ,0(14 | 100,0
Kuruyemis 1| 333| 0 01 0 ,0 2 66,7 O ,0( 31100,0
Siit ve Sit a| 571|2|286| o 0| 1| 143| ol 0| 71000
Urtinleri
Tavuk ve Tavuk 1| 333|0] 0| o 0| 2| 67| 0 0| 31000
Urtinleri
Un ve Tahil 2| 40,0|2|400| 0| ,0| 1| 200 0 0| 51000
Urtinleri
Toplam 12| 250 6125 1| 2,1 | 26 54,2 3 6,3 |48 | 100,0
Gida imalati 4,654 | 0,325
Goriisii
Katiliyorum 31 60,0 1]200]| O 0 1 20,0 0 0] 511000
Kesinlikle 9| 209|5|116| 1| 23| 25| 81| 3| 7,0/|43]1000
Katiliyorum
Toplam 12| 250(6(125| 1| 21| 26 5421 3 6,3 | 48 | 100,0

Kikare testi; 0:0,05

Isletmelerin pazarlama yaptig1 bolgeler ile isletmelerin imalat yaptig1 alanlar arasinda istatistiksel olarak bir iligki
saptanmamuistir.

Aym sekilde isletmelerin pazarlama yaptig1 bolgeler ile gida imalati goriisleri arasinda istatistiksel olarak bir
iligki saptanmamustir.
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isletmelerin Uriinleri Pazarladig1 Bélgeler ile isletmelerin Sahip Oldugu Standartlar Arasindaki iliski

Uriinlerin Pazarlandigi Yer Toplam
Bolgesel
Ulusal ve ve
Uluslar- | Uluslar- | Uluslar-
Bolgesel | Ulusal arast arasi arast ,
n| % |n| % [n| % |n % |n| % |n % X P
Tiirk Gida Kodeksi 1821 | 0.769
Yok 712923125 ,0(12| 50,0 8,3 |24 100,0
Var 208(3|125| 1| 42|14| 583|1| 4,2|24|1000
Toplam 1212506 (125| 1| 2,1(26| 542 6,3 | 48 | 100,0
TS_EN_ISO_22000 11,918 | 0,018*
Yok 81421 21,11 1| 53| 6| 31610 ,0 |19 100,0
Var 41138|2| 69| 0 0(20| 69,0 3| 10,3 |29 100,0
Toplam 1212506125 1| 21|26| 542|3| 6,3|48|100,0
TS_OIC_SMIIC_Helal 7,224 | 0,125
Yok 12126,1 16130 1| 2,2|25| 543 4,3 |46 | 100,0
Var 0 0 0 0| 1| 50,0 50,0 | 2| 100,0
Toplam 1212506 (125| 1| 2,1|26| 542 6,3 | 48 | 100,0
Helal GIMDES 2,869 | 0,580
Yok 1112686146 1| 24|21 | 512 4,941 100,0
Var 1143 0 0| 5| 71,4|1| 143| 711000
Toplam 1212506 (125| 1| 21|26| 542 6,3 | 48 | 100,0
1SO_9001 1,999 | 0,736
Yok 612863143 | 1| 48|10| 476 4,821 100,0
Var 6222|3111 0]16| 59,3 7,4 |27 |100,0
Toplam 1212506 (125 1| 21|26| 542|3| 63|48 |100,0
TSE 6,735 | 0,151
Yok 1113066167 1| 28|16 | 444 5,6 | 36 | 100,0
Var 1| 83 0 0|10| 833 |1| 8312|1000
Toplam 1212506 (125| 1| 21(26| 542 6,3 | 48 | 100,0
Koser 6,934 | 0,139
Yok 1212936 (146 1| 24|19 46,3| 3| 7,3|41|100,0
Var 0 0 0 0| 7]1000 |0 0| 711000
Toplam 1212506 |125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3|48|100,0
Diger 3,589 | 0,464
Yok 111268 |6|146| 1| 24|20| 488| 3| 7,3|41]100,0
Var 1143 0] 0 0| 6| 87|0 ,0| 71100,0
Toplam 1212506 (125 1| 21|26| 542|3| 6,3|48|100,0

*Degiskenler arasindaki iliski istatistiksel olarak anlamli ;Kikare testi; 0:0,05
Isletmelerin tiriinleri pazarladig1 bolgeler ile isletmelerin sahip oldugu standartlar arasinda istatistiksel olarak

iligski saptanmamustir.

*[sletmelerin iiriinleri pazarladig1 bolgeler ile isletmelerin TS_EN_iSO 22000 belgesi bulundurmas arasindaki
iligki istatistiksel olarak anlamlidir.(p<0,05) TS _EN_ISO_ 22000 belgesine sahip isletmeler genellikle iirtinlerini
ulusal ve bolgesel pazarlara gondermektedir.
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isletmelerin Uriinleri Pazarladigi Bolgeler ile isletmelerin Son Uriinlerinde Sahip Oldugu Belgeler

Arasmdaki iliski
Uriinlerin_Pazarlandiga_Yer Toplam
Bolgesel
Ulusal ve ve
Uluslar- |  Uluslar- Uluslar-
Bolgesel | Ulusal arasi arasi arast
N| % |[N| % |[N| % | N % N| % | N % X? P
Son_Uriin_ 12,719 | 0,372
Standardi
Kesinlikle Yok 113330 0l 0] 0] 2] 66,7 0 ,0| 31]100,0
Yok 3]1600| 2400 0| 0] O 0] 0 ,0| 511000
Kararsizim 0 010 01 0 0| 1| 1000 O 01 111000
Var 5/200| 3]|120] 1| 40]15| 60,0 1| 4,0]|25]100,0
Kesinlikle Var 1{100| 0 0| 0] ,0/ 7] 70,0| 2| 20,010/ 100,0
Toplam 10122,7|5|114| 1| 23| 25| 568| 3| 6,8]|44]100,0
Tiirk_Gida_Kodeksi 8,779 | 0,067
Yok 9346|4154 | 0| ,0]10| 385| 3| 11,5]|26|100,0
Var 311362 91| 1] 45|16| 727| 0 ,0 | 22 ] 100,0
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
TS EN iSO 22000 4431 | 0,251
Yok 91300|5|16,7| 1| 33|14| 46,7| 1| 3,3|30]100,0
Var 3|16,7|1) 56| 0| ,0]12| 66,7| 2| 11,1|18|100,0
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
Helal GIMDES 3,692 | 0,449
Yok 121273 6|136| 1| 23|22| 500| 3| 6,8]|44]100,0
Var 0 00 0| 0] ,0/] 4]1000]| O ,0| 41]100,0
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
ISO_9001 3,433 | 0,488
Yok 9]1281|5|156| 1| 31|16| 500| 1| 3,1|32]100,0
Var 311881 63| 0| ,0]10| 625| 2| 12,5]|16|100,0
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
TSE 3,969 | 0,410
Yok 121300] 5/125| 1| 25|20| 50,0| 2| 5,0]|40]100,0
Var 0 011125 0| 0| 6| 750| 1| 125| 81000
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
TSEK 15,319 | 0,004*
Yok 1212551 6(128| 1| 21|26| 553| 2| 4,3|47|100,0
Var 0 010 0/ 0] 0] 0 0/ 1| 100| 11000
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
Koser 2,708 | 0,608
Yok 121267 6[133| 1| 22|23| 511| 3| 6,7|45|100,0
Var 0 010 0| 0] ,0] 3]|]1000]| O ,0| 31100,0
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0
Diger 1,766 | 0,779
Yok 121261] 6|130| 1| 22|24 522| 3| 6,546 100,0
Var 0 010 0| 0] ,0] 2]1000]| O ,0| 21100,0
Toplam 121250] 6|125| 1| 21|26| 542| 3| 6,3]|48]100,0

*Degiskenler arasindaki iligki istatistiksel olarak anlamli ;Kikare testi; a:0,05
Isletmelerin iiriinleri pazarladigi bélgeler ile isletmelerin son iiriinlerinde sahip oldugu belgeler arasinda
istatistiksel olarak iliski saptanmamastir.
*[sletmelerin fiiriinleri pazarladigi bélgeler ile isletmelerin son iiriinlerinde TSEK belgesi bulundurmasi
arasindaki iliski istatistiksel olarak anlamlidir.(p<0,05)
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2. Karsilastirmalar

imalat Yapilan Alanlara Gore Yurtdis)/Yurtici Satis Oranlar1 Medyanlar1 Arasindaki liski

Ort. Medyan | Min | Maks P

Imalat Yapilan Alan N Sira
Yurti¢i Satis Oranlar1 0,002*

Kuru Meyve 14 12,64 | 10,0000 ,00 | 100,00
fouuk ve Tavk 3| 2517 70,0000 | 70,00 | 100,00
Hazir gida 9 23,17 | 80,0000 | 30,00 | 100,00
Kuruyemis 3 27,50 | 90,0000 | 30,00 | 100,00
Un ve Tahil Uriinleri 5 36,30 | 100,0000 | 80,00 | 100,00
Bal Regel Pekmez 5 28,40 | 80,0000 | 40,00 | 100,00
Siit ve Siit Uriinleri 7 37,21 | 100,0000 | 80,00 | 100,00
Balik Uriinleri 1 9,00 | 10,0000 | 10,00 | 10,00
Bakliyat Uriinleri 1 39,50 | 100,0000 | 100,0 | 100,00
Toplam 48 80,0000 ,00 | 100,00

Yurtdisi_Satis Oranlari 0,002*

Kuru Meyve 14 36,36 | 90,0000 ,00 | 100,00
Tavuk ve Tavuk 3| 2383| 30,0000| ,00| 30,00
Uriinleri

Hazir Gida 9 25,83 | 20,0000 ,00 | 70,00
Kuruyemis 3 21,50 | 10,0000 ,00 | 70,00
Un ve Tahil Uriinleri 5 12,70 ,0000 ,00 | 20,00
Bal Regel Pekmez 5 20,60 | 20,0000 ,00 | 60,00
Siit ve Siit Uriinleri 7 11,79 ,0000 ,00 | 20,00
Balik Uriinleri 1 40,00 | 90,0000 | 90,00 | 90,00
Bakliyat Uriinleri 1 9,50 ,0000 ,00 ,00

Toplam 48 20,0000 ,00 | 100,00

*Gruplar arasindaki oranlarin medyanlari arasindaki farklilik istatistiksel olarak anlamli; Kruskal Wallis
H testi; 0:0,05

Imalat yapilan alanlara gore yurtdist satis oranlari medyanlar1 arasindaki farklilik istatistiksel olarak
anlamli(p<0,05)
Imalat yapilan alanlara gore yurtigi satis oranlari medyanlar1 arasindaki farklilik istatistiksel olarak
anlamli(p<0,05)
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isletmenin Bulundugu illere Gére Yurtdisi/Yurtici Satis Oranlar1 Medyanlari Arasindaki iliski

Isletmenin Bulundugu il | N | Ort. Sira | Medyan | Min | Maks P
Yurti¢i Satis Oranlari 0,407

Malatya 39 23,12 80,00 ,00 | 100,00

Elaz1g 5 31,20 | 100,00 | 30,00 | 100,00

Bingo6l 3 26,33 80,00 | 40,00 | 100,00

Tunceli 1 39,50 | 100,00 | 100,00 | 100,00

Toplam 48 80,00 ,00 | 100,00
Yurtdig1_Satis Oranlar1 0,407

Malatya 39 25,88 20,00 ,00 | 100,00

Elazig 17,80 ,00 ,00 | 70,00

Bing6l 3 22,67 20,00 ,00 | 60,00

Tunceli 1 9,50 ,00 ,00 ,00

Toplam 48 20,00 ,00 | 100,00

Kruskal Wallis H testi; a:0,05
Isletmenin bulundugu illere gore yurtdisi satis oranlar1 medyanlar arasinda farklilik saptanmanustir.
Isletmenin bulundugu illere gore yurtici satis oranlart medyanlari arasinda farklihik saptanmamistir.

Uriinlerin Pazarlandigi Bolgelere Gore Yurtdisy/Yurtici Satis Oranlar1 Medyanlar1 Arasindaki iliski

Uriinlerin Pazarlandigi Yer | N | Ort. Sira Medyan | Min | Maks P
Yurti¢i Satis Oranlari 0,001*

Bolgesel 12 39,50 100,0 | 100,0 | 100,0

Ulusal 6 39,50 | 100,00 | 100,00 | 100,0

Uluslararast 1 1,00 ,00 ,00 ,0

Ulusal ve Uluslararasi 26 14,92 30,00 1,00 | 90,00

Bolgesel ve Uluslararasi 3 25,33 80,00 | 80,00 | 90,00

Toplam 48 80,00 ,00 | 100,0
Yurtdis1_Satig Oranlar 0,001*

Bolgesel 12 9,50 ,00 ,00 ,00

Ulusal 9,50 ,00 ,00 ,00

Uluslararasi 1 48,00 100,0 | 100,00 | 100,0

Ulusal ve Uluslararasi 26 34,08 70,00 | 10,00 | 99,00

Bolgesel ve Uluslararasi 3 23,67 20,00 | 10,00 | 20,00

Toplam 48 20,00 ,00 | 100,0

*QGruplar arasindaki oranlarin medyanlar1 arasindaki farklilik istatistiksel olarak anlamli; Kruskal Wallis

H testi; 0:0,05

Uriinlerin pazarlandig1 bélgelere gore yurtdisi satis oranlari medyanlari arasindaki farklilik istatistiksel

olarak anlamli(p<0,05)

Uriinlerin pazarlandigi bélgelere gére yurtii satis oranlari medyanlari arasindaki farklhilik istatistiksel

olarak anlamli(p<0,05)
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Uriinlerin Pazarlandigi Bolgelere Gore isletmenin Giinliik Uretim Miktarlar1 Medyanlar

Arasmdaki iliski
) Ort. | Medyan | Min Maks P
Uriinlerin_Pazarlandigr Yer | N Sira
Isletme_Gunlik _ 0,151
Uretim Miktar1
Bolgesel 12| 21,79 | 4000,00 | 1000,00 | 300000
Ulusal 6| 15,08 | 2500,00 | 400,00 | 30000
Uluslararasi 1| 38,00 | 20000,0 | 20000,0 | 20000
Ulusal ve Uluslararasi 25| 26,70 | 10000,0 | 1000,00 | 100000
Bolgesel ve Uluslararasi 2| 11,75 2500,00 | 1000,00 4000
Toplam 46 8000,00 | 400,00 | 300000

Kruskal Wallis H testi; 0:0,05
Uriinlerin pazarlandig1 bdlgelere gére Isletmenin giinliik {iretim miktarlar1 medyanlar1 arasinda farklilik
saptanmamigtir.

Imalat Yapilan Alanlara Gore isletmenin Giinliik Uretim Miktarlar1 Medyanlar1 Arasindaki liski

_ Ort. Medyan Min Maks P
Imalat Yapilan Alan N Sira
Isletme Giinliik 0,309
Uretim_Miktar1
Kuru Meyve 14 25,18 | 10000,0 | 1000,00 | 20000,0
[Tji:l’fl'l‘e ve Tavuk 2| 4550 | 200000, | 100000, | 300000,
Hazir Gida 8 23,19 | 6000,00 | 3000,00 | 27000,0
Kuruyemis 3 14,00 | 3000,00 | 1250,00 | 7000,00
Un ve Tahil Uriinleri 5 25,20 | 5000,00 | 400,00 | 50000,0
Bal Regel Pekmez 5 19,50 | 4000,00 | 800,00 | 20000,0
Sut ve Sut Uriinleri 7 19,93 | 3000,00 | 2000,00 | 60000,0
Balik Uriinleri 1 34,00 | 15000,0 | 15000,0 | 15000,0
Bakliyat Uriinleri 1 13,00 | 3000,00 | 3000,00 | 3000,00
Toplam 46 8000,00 | 400,00 | 300000

Kruskal Wallis H testi; a:0,05
Imalat yapilan alanlara gore Isletmenin giinliik iiretim miktarlari medyanlar1 arasinda farklilik
saptanmamigtir.

isletmenin Bulundugu illere Gore isletmenin Giinliik Uretim Miktarlari Medyanlar1 Arasindaki

iliski
isletme il | N | Ort. Sira | Medyan | Min Maks P
Isletme Giinliik Uretim_Miktari 0,156
Malatya | 37 24,93 | 10000,0 | 400,00 | 300000
Elaz1g 5 12,80 | 3000,00 | 800,00 | 8000,00
Bingol 3 28,50 | 20000,0 | 1000,00 | 50000,0
Tunceli 1 9,00 | 2000,00 | 2000,00 | 2000,00
Toplam 46 8000,00 | 400,00 | 300000

Kruskal Wallis H testi; a:0,05

Isletmenin bulundugu illere gére Isletmenin giinliik iiretim miktarlar1 medyanlari arasinda farklilik
saptanmamigtir.
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