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Çiğ ve pişirilmiş sakatatta Salmonella kontaminasyonu
Öz:Salmonella cinsi bakteriler değişik yollarla insan ve hayvanlara bulaşarak sağlık açısından risk oluşturur. Bu çalışmada; 90 tane çiğ ve 87 tane pişirilmiş sığır sakatatı Salmonella spp. açısından incelenmiştir. İncelenen sakatat örneklerinden özellikle çiğ beyin (% 11) ve pişirilmiş karaciğerde (%10) de Salmonella spp. izole edilmiştir.
Anahtar Kelimeler: Salmonella Sığır Et
Konu Alanı: Fen > Tıp > Enfeksiyon Hastalıkları
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